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1  工作简况
1.1 任务来源
    国家标准化管理委员会国家标准委关于下达“《一次性筷子 第1部分：木筷》等63项国家标准修订计划的通知”（国标委综合[2014]88号）下达的国家标准计划项目：GB/T 23190—xxxx《双孢蘑菇》修订标准项目（计划编号：20142752-T-442），由中华全国供销合作总社提出并归口，由中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所承担修订工作，XXX为标准修订的参与单位。
1.2 主要工作过程
中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所根据制定或修订标准的程序及时成立了标准修订小组，明确项目组成员的分工与职责，并制定详细的工作计划。
1.2.1 成立标准修订小组，组织查询搜集国际、国内外先进的相关标准，查阅文献资料，截至2020年3月，标准组查询搜集到现行的双孢蘑菇国内相关标准37项，其中国家标准2项，行业标准5项，地方标准25项，团体标准5项，涉及双孢蘑菇产品等级质量标准5项。通过比较和分析，结合双孢蘑菇行业现状，制定计划的安排、总体方案的设计，确定修订《双孢蘑菇》国家标准中的适用范围和产品的要求。
1.2.2 到全国双孢蘑菇主要产区调研，对涉及其产品质量的指标进行测试和验证，在广泛听取各方意见和充分论证的基础上，确定产品质量的指标数据。
1.2.3 组织标准修订小组起草标准征求意见稿，在全国范围内向具有代表性的生产、加工、销售企业和科研院所、质量检验检测及卫生监督部门广泛征求意见和建议。
1.2.4 汇总并处理反馈意见和建议，对征求意见稿进行修改完善，形成标准送审稿，进行标准的审定工作。
1.2.5 汇总并处理审定意见，对审定稿进行修改完善，形成标准报批稿，上报上级主管部门。
1.3 标准修订小组及分工	
	姓 名
	性别
	职称/职务
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2  国家标准编制原则和确定国家标准主要内容
2.1 修订标准原则和依据
编写过程遵循全面、科学、合理、可行的原则，力求标准文本结构清楚、准确、相互协调，易于理解，具有适用性和可操作性。
本标准按照GB/T 1.1—2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》给出的规则起草。
该标准的修订符合现行有关法律、法规的规定，对制定国家标准的有关要求，能与现行的相关国家标准、行业标准有机衔接。
    本标准的起草是按照双孢蘑菇品质特性及产品类型的要求原则，依据现有相关国家及行业标准指标，通过试验数据验证修订。
2.2 标准主要内容
本标准规定了双孢蘑菇的相关术语和定义、要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输和贮存。
本标准代替 GB/T 23190—2008 《双孢蘑菇》，与 GB/T 23190—2008 相比主要技术变化如下：
——修改了“范围”（见1，2008版1）
——增加了“双孢蘑菇鲜品”、“双孢蘑菇干品”、“双孢蘑菇盐渍品”和“双孢蘑菇罐头”的定义（见3.4、3.5、3.6和3.7）；
——删除了“产品分类”（见2008版的 4）；
——增加了“基本要求”（见4.1）；
——修改了“双孢蘑菇鲜品品质要求”（见4.2.1，2008版的5.1.1）；
——修改了“双孢蘑菇干品品质要求”（见4.2.2，2008版的5.1.2）；
——修改了“双孢蘑菇盐渍品品质要求”（见4.2.3，2008版的5.1.3）；
——增加了“双孢蘑菇罐头品质要求”（见4.2.4）；
——增加了“等级允许误差范围”（见 4.2.5）；
——修改了“理化要求”（见4.3，2008版5.2）；
——删除了“卫生要求”（见2008版的5.3）；
——修改了“氯化钠含量”、“pH值”测定方法（见5.2.3和5.2.4，2008版6.1.4、6.1.5）；
——增加了“固形物”测定方法（见5.2.5）；
——增加了“净含量测定方法”（见5.3）；
——修改了“抽样”（见 6.2，2008版的7.2）；
——修改了“判定规则”（见6.4，2008版的7.4）；
——删除了“标签”（见2008版的8.2）；
——删除了“参考文献”（见2008版的参考文献）。
3  标准的主要修改情况
双孢蘑菇是我国第五大食用菌栽培品种，其中，江苏省、河南省、福建等省是我国双孢蘑菇主要产区。标准修订组实地到江苏、河南、福建、广西、山东等省，对涉及其产品质量的指标进行调研或收集样品进行测试和验证，在广泛听取各方意见、充分论证和验证的基础上，对标准进行修订。
3.1 修改了“范围”
双孢蘑菇是全球性栽培最多的食用菌，目前我国双孢蘑菇主要用于出口，国内消费量并不大，但随着人们生活水平的提高，尤其是对健康、营养的重视，国内需求将不断增加，中国有望成为双孢蘑菇消费第一大国。目前我国出口和内销的双孢蘑菇产品类型主要有鲜品、干品、盐渍品和罐头，特别是双孢蘑菇盐渍品和罐头产品出口比重很大，据中国食用菌协会统计，2018年我国双孢蘑菇产量达248.3万吨，其中以盐渍品出口3428.7吨，以罐头类产品出口168808.6吨。因此修订标准中增加了双孢蘑菇罐头的内容。
3.2 增加了“双孢蘑菇鲜品”、“双孢蘑菇干品”、“双孢蘑菇盐渍品” 和“双孢蘑菇罐头”的定义
什么是鲜品、什么是干品、什么是盐渍品，应该属于定义的内容，因此增加了“双孢蘑菇鲜品”、“双孢蘑菇干品”、“双孢蘑菇盐渍品”的定义，同时因为范围中增加了“罐头”，因此定义中也增加了“双孢蘑菇罐头”。
3.3 删除了“产品分类”
什么是鲜品、什么是干品、什么是盐渍品，应该属于定义的内容而不是在产品分类中说明，因此删除了“产品分类”内容。
3.4 增加了“基本要求”
标准修订组在查询或收集的出口扣留原因中，美国FDA、韩国、欧盟、日本、加拿大等扣留我国食用菌涉及毛发、金属、玻璃、砂石、动物排泄物，有污秽的、腐烂的、分解的物质或其它不适合食用的物质，霉变菇的批次占一定比例，为使我国标准与国际接轨，避免出口受阻，也保障国内销售产品品质，在编写过程中，标准修订小组增加了基本要求。即：
双孢蘑菇应符合下列基本要求：
——无毛发、金属、玻璃、砂石、动物排泄物；
——无污秽的、腐烂的、分解的物质或其它不适合食用的物质；
——无霉变菇；
——具有双孢蘑菇应有的气味，无异味。
3.5 修改了“双孢蘑菇鲜品品质要求”
原标准中双孢蘑菇鲜品是以形态和菌盖直径作为分级的主要依据。但是色泽是衡量双孢蘑菇商品价值的重要指标之一，采后贮藏期间蘑菇菌盖的褐变现象十分普遍，已成为导致商品价值降低的重要原因，因此本标准将色泽作为分级标准的一个重要指标。
为统一分级标准，本标准中将鲜品分为一级、二级、三级，每个等级又分三个规格。修订组收集到基地上采收的以及市场上交易的双孢蘑菇，检测获得相应形态特征、菌盖直径、菌柄直径、杂质、虫蛀菇等数据。其中规格根据菌盖直径划分，分为：菌盖直径 φmax ＜ 2.5cm，2.5 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 4.5 cm， 菌盖直径 φmax ＞4.5 cm。根据生产实践、试验验证，广泛征求生产、加工企业以及销售企业的意见和建议，结合国内外市场要求，对双孢蘑菇鲜品进行了相应的三个等级产品的形态、杂质等品质要求的规范性规定。
3.6 修改了“双孢蘑菇干品品质要求”
本标准中已经将气味、霉变菇两个指标作为基本要求规定了，因此，在“双孢蘑菇干品品质要求”中将气味和霉变菇两个指标删除了。
3.7 修改了“双孢蘑菇盐渍品品质要求”
本标准将中“双孢蘑菇盐渍品”等级由四个等级改为三个等级，因为盐渍品的等级划分是由形态确定的，所以修改为和鲜品一样，分为三个等级。同时本标准中气味、霉变菇两个指标作为基本要求规定，在“双孢蘑菇盐渍品品质要求”中将气味和霉变菇两个指标删除了。此外，pH值和氯化钠含量应该属于理化要求而不是品质要求，因此，将pH值和氯化钠含量的要求移到理化要求表格中。
3.8 增加了“双孢蘑菇罐头品质要求”
因为本标准适用范围增加了“双孢蘑菇罐头”，对应的也应该给出品质要求。
3.9 增加了“等级允许误差范围”
[bookmark: _GoBack]数据误差的最大值与最小值之差，称为误差范围，它是描述一个数据不确定性的一种度量。双孢蘑菇鲜品、整菇盐渍品和整菇罐头各等级中未达到该等级要求的产品超过取样质量的 5%，则一级降为二级，二级降为三级，三级降为等外级。
3.10 修改了“理化要求”
因为在该标准范围中增加了“双孢蘑菇罐头”，因此在理化指标中也增加了该类产品对应的氯化钠含量、pH值和固形物含量要求。
3.11 删除了“卫生要求”
根据国家市场监管总局技术司关于开展食品质量国家标准清理工作的通知（标技司函〔2019〕76号）要求，清理工作方案中明确食品质量国家标准中不涉及食品安全内容和指标，因此在标准修订过程中，删除了“卫生要求”，但默认执行GB 2762 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》和 GB 2763 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》。
3.12 修改了“氯化钠含量”、“pH值”测定方法
目前“氯化钠含量”、“pH值”都有相应的国家标准，因此本标准中“氯化钠含量”测定方法按照GB 5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定的规定，“pH值”测定方法按照GB 5009.237 食品安全国家标准 食品 pH 值的测定的规定。
3.13 增加了“固形物”测定方法
因为在理化要求中增加了双孢蘑菇盐渍品和罐头的固形物含量要求，因此对应的也应该给出“固形物含量的测定方法”，本标准中“固形物含量” 测定方法按照GB/T 10786 罐头食品的检验方法的规定。
3.14 增加了“净含量测定方法”
标准文本中给出了“净含量要求”，对应的也应该给出“净含量的测定方法”。
3.15 修改了“抽样”
根据生产实际及制定本标准中所需要的检验项目数分为“包装产品取样”和“散装产品取样”2个取样类型，并确定2个取样类型的取样数量。
3.16 修改了“判定规则”
本标准文本中是按照形态、色泽、虫蛀菇和杂质指标确定鲜品受检批次产品的等级，形态确定盐渍品和整菇罐头受检批次产品的等级，因此对应修改了判定规则。
3.17 删除了“标签”
根据国家市场监管总局技术司关于开展食品质量国家标准清理工作的通知（标技司函〔2019〕76号）要求，清理工作方案中明确食品质量国家标准中不涉及食品安全内容和指标，因此在标准修订过程中，删除了“标签”，但预包装产品默认执行 GB 7718 《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》。
3.18 删除了“参考文献”
参考文献为可选要素。本标准中“草腐菌”的定义下面已标明引用GB/T 12728—2006，定义2.3.11，因此参考文献建议删除。
4  采用国际标准和国外先进标准的情况
没有检索到国际以及其他先进国家相关的标准。
5  与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
该标准的制定符合现行有关法律、法规的规定，并符合国家标准管理办法对制定国家标准的有关要求。
6  重大分歧意见的处理经过和依据
暂无。
7  标准作为强制性标准或推荐性标准的建议
建议本标准作为国家推荐性标准。
8  贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施，技术措施、过渡办法等内容）
为了给标准使用人或使用单位一个过度期，建议本标准发布时间和实施时间间隔3个月，标准发布后起草单位及归口单位应及时对相关生产、经营、销售、监督等相关领域的人员和单位进行标准的宣贯和培训，让大家学习、领会、准备后再进入实施阶段，使该标准能在实际工作中得到具体应用。
9  废止现行有关标准的建议
建议该标准发布实施后代替GB/T 23190—2008 《双孢蘑菇》。
10  其他应予说明的事项（预期效益分析）
随着双孢蘑菇在我国食用菌市场份额的扩大，产品类型的增加，原有的双孢蘑菇标准并不能满足我国双孢蘑菇产品的需求，所以修订双孢蘑菇产品国家标准，更好的规范其产品市场，提高产品质量，指导企业生产十分必要。
本标准旨在作为各生产、经营方商定各方共同遵守的技术依据，指导企业生产、经营、销售，规范双孢蘑菇产品市场，提高其产品整体质量，强化双孢蘑菇产品的市场竞争力。因此，本标准的制定尽管不能在短期产生可观的经济效益，但从长远看来，本标准对于增强该行业整体实力，提高双孢蘑菇生产企业的经济效益，扩大其市场影响力具有重要作用。

                                                《双孢蘑菇》国家标准修订小组
                                                         二O二O年四月
