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1  工作简况
1.1 任务来源
[bookmark: _GoBack]    国家标准化管理委员会国家标准委关于下达“《一次性筷子 第1部分：木筷》等63项国家标准修订计划的通知”（国标委综合[2014]88号）下达的国家标准计划项目：GB/T 23189—xxxx《平菇》修订标准项目（计划编号：20142751-T-442），由中华全国供销合作总社提出并归口，由中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所承担修订工作，XXX为标准修订的参与单位。
1.2 主要工作过程
中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所根据制定或修订标准的程序及时成立了标准修订小组，明确项目组成员的分工与职责，并制定详细的工作计划。
1.2.1 成立标准修订小组，组织查询搜集国际、国内外先进的相关标准，查阅文献资料，截至2020年3月，标准组查询搜集到现行的平菇国内相关标准22项，其中国家标准2项，行业标准1项，地方标准19项，涉及平菇产品等级质量标准2项。通过比较和分析，结合平菇行业现状，制定计划的安排、总体方案的设计，确定修订《平菇》国家标准中的适用范围和产品的要求。
1.2.2 到全国平菇主要产区调研，对涉及其产品质量的指标进行测试和验证，在广泛听取各方意见和充分论证的基础上，确定产品质量的指标数据。
1.2.3 组织标准修订小组起草标准征求意见稿，在全国范围内向具有代表性的生产、加工、销售企业和科研院所、质量检验检测及卫生监督部门广泛征求意见和建议。
1.2.4 汇总并处理反馈意见和建议，对征求意见稿进行修改完善，形成标准送审稿，进行标准的审定工作。
1.2.5 汇总并处理审定意见，对审定稿进行修改完善，形成标准报批稿，上报上级主管部门。
1.3 标准修订小组及分工	
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2  国家标准编制原则和确定国家标准主要内容
2.1 修订标准原则和依据
编写过程遵循全面、科学、合理、可行的原则，力求标准文本结构清楚、准确、相互协调，易于理解，具有适用性和可操作性。
本标准按照GB/T 1.1—2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》给出的规则起草。
该标准的修订符合现行有关法律、法规的规定，对制定国家标准的有关要求，能与现行的相关国家标准、行业标准有机衔接。
    本标准的起草是按照平菇品质特性及产品类型的要求原则，依据现有相关国家及行业标准指标，通过试验数据验证修订。
2.2 标准主要内容
本标准规定了平菇的相关术语和定义、要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输和贮存。
本标准代替 GB/T 23189—2008 《平菇》，与 GB/T 23189—2008 相比主要技术变化如下：
——删除了“引言”（见2008版的引言）；
——修改了“范围”（见1，2008版1）；
——增加了“平菇鲜品”和“平菇干品”术语和定义（见3.4和3.5）；
——删除了“产品分类”（见2008版的 4）；
——增加了“基本要求”（见4.1）；
——修改了“平菇鲜品品质要求”（见4.2.1，2008版的5.1.1）；
——修改了“平菇干品品质要求”（见4.2.2，2008版的5.1.2）；
——增加了“等级允许误差范围”（见 4.2.3）；
——删除了“卫生要求”（见2008版的5.3）；
——增加了“净含量测定方法”（见5.3）；
——修改了“抽样”（见 6.2，2008版的7.2）；
——修改了“判定规则”（见6.4，2008版的7.4）；
——删除了“标签”（见2008版的8.2）；
——删除了“附录A”（见2008版的附录A）；
——删除了“参考文献”（见2008版的参考文献）。
3  标准的主要修改情况
平菇是我国第三大食用菌栽培品种，其中，山东省和河南省是我国平菇两大主产区。标准修订组实地到山东、河南、四川、重庆、云南等省，对涉及其产品质量的指标进行调研或收集样品进行测试和验证，在广泛听取各方意见、充分论证和验证的基础上，对标准进行修订。
3.1 删除了“引言”
引言为可选要素，目前市场上常用平菇、姬菇、秀珍菇等商品名进行贸易，基本没有用学名进行贸易的。而且针对姬菇、秀珍菇的学名目前还存在名称不统一的说法。张金霞等（2005）在《中国食用菌》发表的《平菇新品种——秀珍菇的特征特性》中描述，“国内自引进台湾秀珍菇菌种试种成功后，市场看好，栽培面积不断扩大。近年，俗称姬菇的黄白侧耳 ( Pleurotus cornucopiea )也大量栽培，笔者见到一些报道将其也称为秀珍菇。姬菇在我国栽培已有20余年的历史，一直如此称谓，为了研究、交流和贸易的方便，笔者建议规范食用菌名称，包括学名、中文名、俗名、商品名，秀珍菇应特指肺形侧耳 ( Pleurotus pulmonarius )具有上述特征性的品种，黄白侧耳 ( Pleurotus cornucopiea )仍宜称姬菇”。王波（2006）在《中国食用菌》发表的《几种食用菌品种名称订正》中描述，“我国目前生产姬菇的菌株为“西德 33”和“闵 31”等，根据对其形态特征和与糙皮侧耳菌株之间杂交可亲和性试验结果，因此，认为姬菇在分类学上属于糙皮侧耳 Pleurotus ostreatus，并且是一种商品名，而不是品种或菌株名称，是指以采收幼小子实体作产品的统称。秀珍菇又称为袖珍菇。国内文献上使用的学名为“ Pleurotus geesterauns ”也是错误的。Pleurotus geesterauns为环柄香菇，是Pleurotus sajorcaju 的异名。我国以前将凤尾菇误认为是 Pleurotus sajorcaju，现已更名为 肺形侧耳 Pleureotus pulmonaryius，秀珍菇子实体形态特征与肺形侧耳（凤尾菇）非常相似，秀珍菇在分类学上属于肺形侧耳，只是肺形侧耳一个菌株名称而已，其学名为 Pleurotus pulmonarius (Fr.) Quél”。郭勇等（2009）在《中国食用菌》发表的《我国姬菇研究现状》中描述，“姬菇在文献中的名称不统一，在分类地位中具体是哪个种还存在争议，不同的资料说法各异，其中中文名的说法有：黄白侧耳、美味侧耳、紫孢侧耳、白黄侧耳、糙皮侧耳。黄年来在 《中国食用菌百科》 中记载为黄白侧耳又名小平菇、美味侧耳。《中国常见食用菌图鉴》中美味侧耳又称小平菇、姬菇、紫孢侧耳。卯晓岚在《中国经济真菌》中称白黄侧耳为美味侧耳、紫孢侧耳。拉丁学名的说法主要是：Pleurotus ostreatus 和 Pleurotus cornucopiae 两种。目前，国内文献中大多都以学名黄白侧耳Pleurotus cornucopiae 来命名”。针对这些问题，在本标准中就直接采用了商品名，因此删除了“引言”。
3.2 修改了“范围”
标准修订小组在全国范围内开展平菇产业调查，目前市场上99%以上采用平菇、姬菇、秀珍菇商品名进行贸易，基本不使用学名进行交易，且目前学名的说法还存在不统一的情况，因此，在本标准中适用的范围把学名改为了商品名。
3.3 增加了“平菇鲜品”和“平菇干品”术语和定义
什么是鲜品、什么是干品，应该属于定义的内容，因此增加了“平菇鲜品”和“平菇干品”术语和定义。
3.4 删除了“产品分类”
什么是鲜品、什么是干品，应该属于定义的内容而不是在产品分类中说明，因此删除了“产品分类”内容。
3.5 增加了“基本要求”
为了使标准使用者方便使用，在编写过程中，标准修订小组将平菇、姬菇和秀珍菇三个品种都应该符合的共同要求单独列出，不用再在表1、表2中体现。
3.6 修改了“平菇鲜品品质要求”
原标准中给出的平菇形态、菌盖直径对应的等级都是一样的描述，而目前市场上交易的平菇、姬菇和秀珍菇不同等级对应的形态、菌盖直径都是不同的数值，因此，在本标准中分别对这三个品种进行等级的划分。
为统一分级标准，本标准中将鲜品分为一级、二级、三级，其中平菇每个等级分四个规格，姬菇每个等级分三个规格，秀珍菇每个等级分两个规格，不能归入一级、二级、三级但未失去食用价值的列为等外级。修订组通过调研发现菌种、栽培时间、管理技术、采集时间、贮运时间长短等因素会影响其形态以及完好情况等。修订组收集到基地上采收的以及市场上交易的平菇、姬菇和秀珍菇，检测获得相应形态特征、完好情况、菌盖直径、杂质等数据。其中规格根据菌盖直径划分，平菇的为菌盖直径 ≤ 3.0 cm，3.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 5.0 cm， 5.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 10.0 cm， 菌盖直径 ≥ 10.0 cm；姬菇的为1.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 2.0 cm，2.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 3.0 cm，3.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 4.0 cm；秀珍菇的为2.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 3.0 cm，3.0 cm ≤ 菌盖直径φmax ≤ 4.0 cm。根据生产实践、试验验证，广泛征求生产、加工企业以及销售企业的意见和建议，结合国内外市场要求，对平菇鲜品进行了相应的三个等级产品的形态、杂质等品质要求的规范性规定。
3.7 修改了“平菇干品品质要求”
目前市场上交易的平菇干品90%以上都是新鲜平菇撕条后经热风、晾晒、干燥脱水等工艺加工成的干制品，很少有完整的平菇鲜品直接干制的，因此，原标准中形态的描述不符合现在的交易，在本标准中进行了修改。标准组收集市场上交易的平菇干品，通过观察其形态特征、色泽、虫蛀菇、干碎菇等数据，再根据生产实践、试验验证，广泛征求生产、加工企业以及销售企业的意见和建议，结合国内外市场要求，对平菇干品进行了相应的三个等级产品的形态、色泽、虫蛀菇、干碎菇、杂质等品质要求的规范性规定。对不能归入一级、二级、三级但未失去食用价值的列为等外级。
3.8 增加了“等级允许误差范围”
数据误差的最大值与最小值之差，称为误差范围，它是描述一个数据不确定性的一种度量。平菇鲜品和干品各等级中未达到该等级要求的产品超过取样质量的 5%时，则一级降为二级，二级降为三级，三级降为等外级。
3.9 删除了“卫生要求”
根据国家市场监管总局技术司关于开展食品质量国家标准清理工作的通知（标技司函〔2019〕76号）要求，清理工作方案中明确食品质量国家标准中不涉及食品安全内容和指标，因此在标准修订过程中，删除了“卫生要求”，但默认执行GB 2762 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》和 GB 2763 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》。
3.10 增加了“净含量测定方法”
标准文本中给出了“净含量要求”，对应的也应该给出“净含量的测定方法”。
3.11 修改了“抽样”
根据生产实际及制定本标准中所需要的检验项目数分为“包装产品取样”和“散装产品取样”2个取样类型，并确定2个取样类型的取样数量。
3.12 修改了“判定规则”
本标准文本中是按照形态、虫蛀菇和杂质指标确定鲜品和干品受检批次产品的等级，因此对应修改了判定规则。
3.13 删除了“标签”
根据国家市场监管总局技术司关于开展食品质量国家标准清理工作的通知（标技司函〔2019〕76号）要求，清理工作方案中明确食品质量国家标准中不涉及食品安全内容和指标，因此在标准修订过程中，删除了“标签”，但预包装产品默认执行 GB 7718 《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》。
3.14 删除了“附录A”
标准文本内容已经给出了平菇、姬菇和秀珍菇的感官要求描述，主要特征表中菌盖、菌柄、菌褶和菌肉的内容与文本中感官要求的内容重复了，而孢子印、孢子等内容与产品标准的相关性不大，因此删除了原标准中的附录A 五种平菇的主要特征。
3.15 删除了“参考文献”
参考文献为可选要素。原标准中附录A 中的内容是参考了所列文献得出的，在本标准中已删除附录A，因此参考文献也建议删除。
4  采用国际标准和国外先进标准的情况
没有检索到国际以及其他先进国家相关的标准。
5  与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
该标准的制定符合现行有关法律、法规的规定，并符合国家标准管理办法对制定国家标准的有关要求。
6  重大分歧意见的处理经过和依据
暂无。
7  标准作为强制性标准或推荐性标准的建议
建议本标准作为国家推荐性标准。
8  贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施，技术措施、过渡办法等内容）
为了给标准使用人或使用单位一个过度期，建议本标准发布时间和实施时间间隔3个月，标准发布后起草单位及归口单位应及时对相关生产、经营、销售、监督等相关领域的人员和单位进行标准的宣贯和培训，让大家学习、领会、准备后再进入实施阶段，使该标准能在实际工作中得到具体应用。

                                                  《平菇》国家标准修订小组
                                                         二O二O年二月
