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柳州螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉》

（征求意见稿）编制说明

一、背景、目的和意义

柳州螺蛳粉是长期以来由柳州特定自然因素和人文因素形成的

地理标志产品。柳州，位于广西中北部，因处于亚热带向南亚热带过

渡的季风气候带，夏长炎热，冬短不寒，雨量充沛，光温丰足，特别

适宜优质水稻等农产品的种植与发展。柳江河绕城而过，径流丰富，

水质优良，鱼类、螺类产量极为丰富。得天独厚的自然条件，孕育了

柳州螺蛳粉所用的原材料稻米、石螺、竹笋、豆角、黑木耳、腐竹、

原料豆类等生长，也造就了柳州螺蛳粉酸、辣、鲜、“臭”集于一身

的奇特品质。在柳州市人民政府的引领推动下，柳州螺蛳粉产业迅猛

发展，短短 5年多时间，柳州螺蛳粉通过“现煮堂食”到“袋装速食”

的供给侧改革，在“互联网+”的推动下，成为“可以快递的乡愁”

和“可食用的城市名片”。2018 年 7 月，柳州螺蛳粉经国家知识产

权局核准注册为地理标志证明商标，柳州螺蛳粉地理标志的运用促进

了柳州螺蛳粉产业升级发展，品牌知名度和消费认知度迅速提升。

实验表明柳州螺蛳粉的酸和鲜风味的特异性指标主要来源于配

料中的酸笋和螺蛳。鲜笋采用柳州行政区划范围内的山泉水，添加老

酸水（上一年腌制后的酸水）自然发酵会产生琥珀酸、乳酸、富马酸、

苹果酸、水杨酸和柠檬酸等有机酸。采用螺蛳（带壳螺蛳或螺蛳肉）、

禽骨或畜骨、食用盐、食用植物油（或食用动物油脂），香辛料或调

味料为原料，经加水熬制 3小时以上可产生天冬氨酸、丙氨酸、甘氨
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酸、苯丙氨酸、酪氨酸、谷氨酸 6 种呈鲜味氨基酸。

现行的柳州螺蛳粉地方标准也仅针对柳州螺蛳粉的食品安全质

量进行评价和控制，对其独特风味和特定品质的评价仍依赖于感官描

述，缺少相关数据支持，不同产品间可能因原料配比、工艺等的异同

而产生品质的差异，产品特色品质质量难以控制，不利于柳州螺蛳粉

品牌高质量发展。为提高柳州螺蛳粉特定品质质量，保护柳州螺蛳粉

地标品牌，规范柳州螺蛳粉地理标志专用标志的授权和使用，本标准

围绕螺蛳、酸笋，对已取得有效食品生产许可证准入的柳州螺蛳粉在

申请授权许可使用柳州螺蛳粉地理标志专用标志时提出原料、加工工

艺和特异性指标含量的要求。

二、工作简况

（一）任务来源

2020 年 9 月柳州市螺蛳粉协会批复了《柳州螺蛳粉》立项申请

书，将《柳州螺蛳粉》列入 2020 年团体标准制定项目。

（二）起草单位

XXX

（三）工作组成员

本标准的主要起草人为：XXX

（四）项目编制过程

标准编制工作小组明确分工,开展《柳州螺蛳粉》的编制研究工

作。标准编制小组进行了前期调研，通过严格、严谨地比对、整理、

汇总，逐步确定了标准框架，并在广泛查阅相关资料的基础上，于
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2020 年 9 月底形成标准工作组讨论稿。

2020 年 10 月 8日，召开了编写小组内部讨论会，在会上对标准

制定的内容进行了深入的研究，进一步确定了标准的编制思路和内

容，经过反复讨论，于 2020 年 10 月 10 日形成了标准初稿。

2020 年 11 月 15 日、12 月 15 日、12 月 25 日，多次召集相关单

位及专家召开工作推进会及讨论会，经过多次讨论、研究、征求意见、

反复修改，形成标准征求意见稿。

三、国内外标准制修订情况

经检索，目前国外没有相关标准，国内现有地方标准 DBS 45/034

《食品安全地方标准 柳州螺蛳粉》。

四、标准编写的依据和原则

本标准编制原则按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第 1 部

分标准的结构和编写》，标准的制定程序按照柳州市螺蛳粉协会团体

标准管理办法进行。

五、标准起草的要点及说明

结合柳州螺蛳粉当前发展情况和特点，编写小组通过不断的试

验、论证和调研，完成了送审稿编制工作。

1、标准起草的要点；

2、确定适用范围；

3、确定规范性引用文件；

4、确定术语和定义；

5、确定原料要求；
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6、确定加工工艺要求；

7、确定质量要求；

8、确定试验方法；

9、确定判定规则。

六、标准主要技术内容

对酸笋包酸味物质成分的检测。通过检测分析比对鲜竹笋和酸笋

中各类酸味物质的组成成分、含量，计算味道强度值，确定酸笋特异

性指标和数值。

对螺蛳汤料包鲜味成分的检测。通过检测螺蛳肉及螺蛳汤料包中

鲜味物质成分、含量，计算味道强度值，确定螺蛳汤料包特异性指标

和数值。

七、 标准涉及专利情况说明

无

八、 对工作组讨论稿及重大分歧意见的处理经过和依据

无

九、与有关的现行的方针、政策、法律、法规和强制性标准的关系

本标准的编制依据现行的法律、法规和国家强制性标准，与这些

文件中的规定不存在矛盾，协调一致。

十、贯彻标准的要求和措施建议

无

十一、其他应予说明的事项

无
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以上是此标准（征求意见稿）的编制说明，在征求意见过程中请

各位专家提出宝贵意见。谢谢！


