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桔子原醋
Orange vinegar
点击此处添加与国际标准一致性程度的标识
	征求意见稿

	2022年3月18日


XXXX - XX - XX发布
XXXX - XX - XX实施
浙江省品牌建设联合会   发布


前  言

本文件依照 GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则起草。
本文件由浙江省品牌建设联合会提出并归口。
本文件由XXX牵头组织制定。
本文件主要起草单位：丽水市鱼跃酿造食品有限公司。
本文件参与起草单位：xxx。
本文件主要起草人：xxx。
本文件评审专家组长：xxx。
本文件由xxxx负责解释。

桔子原醋
1　 范围

本文件确立了桔子原醋的术语和定义、基本要求、技术要求、试验方法、检验规则及标志、标签、包装、运输、贮存和质量承诺。
本文件适用于桔子原醋产品的生产、检验和销售。
2　 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 2719 食品安全国家标准 食醋
GB/T 34343 农产品物流包装容器通用技术要求
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB/T 4789.3 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 5009.22-2016 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB/T 5009.41-2003 食醋卫生标准的分析方法

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.124 食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定
GB 5009.185 食品安全国家标准 食品中展青霉素的测定
GB 5009.233 食品安全国家标准 食醋中游离矿酸的测定
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 8954 食品安全国家标准 食醋生产卫生规范
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 18187-2000 酿造食醋
GB/T 19001 质量管理体系 要求
GB/T 20886 食品加工用酵母
GB/T 22000 食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求
GB/T 27341 危害分析与关键控制点(HACCP)体系 食品生产企业通用要求
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
3　 术语和定义
桔子原醋 Zhejiang orange vinegar
采用优质桔子为主要原料，经微生物发酵、醋酸静置发酵半年以上而制成的,不添加任何食品添加剂的酿造食醋。
4　 基本要求
4.1　 研发设计
4.1.1　 生产企业应具有设计、优化桔子原醋生产工艺、参数的技术能力。
4.1.2　 应根据产品的特性通过设计和优化产品配方，以达到产品最佳口感。
4.2　 原辅材料
4.2.1　 桔子
桔子应新鲜、冷藏良好，大小适中（直径5.0 cm～7.5 cm）、成熟适度、风味正常、无严重畸形、无干瘪、无病虫害及腐烂现象，pH值在3.2～3.8之间。
4.2.2　 菌种
4.2.2.1 果酒酵母
应符合 GB/T 20886 的规定。
4.2.2.2 醋酸菌种
应符合 GB 8954 的规定，生产过程中应定期进行纯化和再鉴定。

4.2.3　 食品添加剂
不添加防腐剂、着色剂、香精香料及其他食品添加剂。
4.3　 工艺装备
4.3.1　 应采用原材料自动分检装置。
4.3.2　 应采用原材料清洗、打浆自动化流水线。
4.3.3　 应采用表面静置液态发酵工艺。
4.3.4　 应采用自动灌装线进行灌装。

4.4　 检测能力
4.4.1　 应具备与生产、质量控制要求相符的检测能力。 

4.4.2　 应具备检测原料桔子及成品中感官特性、总酸、可溶性无盐固形物、净含量、微生物（菌落总数、大肠菌群）等的能力，并具备相应检测仪器和设施。
5　 技术要求
5.1　 感官特性
感官特性应符合表1规定。

表1　 感官特性
	项 目
	特 性

	色 泽
	琥珀色或棕黄色

	香 气
	具有桔醋特有的香味，无其它不良气味

	滋 味
	酸味柔和，回味绵长，无异味

	体 态
	澄清不混浊，无可见外来异物


5.2　 理化指标
理化指标应符合表2规定。
表2　 理化指标
	项目
	指标

	总酸（以乙酸计），（g/100 mL)                      ≥
	5.0

	可溶性无盐固形物，(g/100 mL)                     ≥
	1.0

	柠檬酸，(mg/100 mL)                              ≥
	？

	氨基酸总量，(mg/100 mL)                           ≥
	200


5.3　 食品安全指标
食品安全指标应符合表3规定。
表3　 食品安全指标
	项目
	指标

	铅(以Pb计），（mg/kg）                             ≤
	1.0

	总砷（以As计），（mg/kg）                         ≤
	0.5

	黄曲霉毒素B1，（μg/kg)                           ≤
	5.0

	展青霉素，（μg/kg)                               ≤
	50

	菌落总数，（CFU/ml）                              
	不应检出

	大肠菌群，（CFU/ml）                              
	不应检出


5.4　 净含量允差要求
定量包装商品计量允许短缺量应符合 JJF 1070 的规定。
6　 试验方法
6.1　 感官特性
按 GB 2719 规定的方法测定。
6.2　 理化指标
6.2.1　 总酸
按 GB/T 5009.41-2003 4.1 规定的方法测定。
6.2.2　 可溶性无盐固形物
按 GB/T 18187-2000 6.4 规定的方法测定。
6.2.3　 柠檬酸
按GB/T 15038 4.6规定的方法测定。
6.2.4　 氨基酸
按 GB 5009.124 规定的方法测定。
6.3　 食品安全指标
6.3.1　 铅
按 GB 5009.12 规定的方法测定。
6.3.2　 总砷
按 GB 5009.11 规定的方法测定。
6.3.3　 黄曲霉毒素B1
按 GB 5009.22-2016 第一法 规定的方法测定。
6.3.4　 展青霉素
按 GB 5009.185 规定的方法测定

6.3.5　 菌落总数
按 GB 4789.2 规定的方法测定。
6.3.6　 大肠菌群
按 GB/T 4789.3 规定的方法测定。
6.4　 净含量
按 JJF 1070 规定的方法测定。
7　 检验规则
7.1　 检验分类
检验分为出厂检验和型式检验，检验项目见表3的规定。
表4　 检验项目表
	序号
	检验项目
	要求
	试验方法
	检验分类

	
	
	
	
	出厂检验
	型式检验

	1
	感观特性
	5.1
	6.1
	√
	√

	2
	总酸（以乙酸计）
	5.2
	6.2
	√
	√

	3
	可溶性无盐固形物
	5.2
	6.2
	√
	√

	4
	柠檬酸
	5.2
	6.2
	—
	√

	5
	总氨基酸
	5.2
	6.2
	—
	√

	6
	铅总砷、黄曲霉毒素B1、展青霉素
	5.3
	6.3
	—
	√

	7
	菌落总数和大肠菌群
	5.4
	6.3
	√
	√

	8
	净含量
	5.5
	6.5
	√
	√

	注：“—”表示不做项目；“√”表示应做项目。


7.2　 组批
产品以同一生产日期的，相同原料、相同配方、相同工艺生产的为一批。
7.3　 抽样
从每批产品的不同部位随机抽取6瓶，分别做感官特性、理化指标、卫生指标检验，并留样。
7.4　 型式检验
7.4.1　 型式检验项目包括技术要求中的全部项目。
7.4.2　 正常生产时每半年进行一次型式检验，有下列情况之一，也应进行型式检验：
a) 新产品试制鉴定；

b) 正式生产后，原料、工艺有较大改变可能影响产品的质量；

c) 产品停产半年以上，恢复生产时；

d) 出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；

e) 国家质量监督机构提出要求时。

7.5　 判定规则
7.5.1　 出厂检验或型式检验结果全部指标合格，判该批产品为合格。

7.5.2　 当检验结果不符合本文件规定时，可加倍随机抽样进行复检，以复检结果为准。复验后如仍不符合本文件规定的，判为不合格品。微生物指标不合格时，不得复检。

7.5.3　 在保质期内，供需双方对检验结果有异议时，可由双方协商解决或委托法定的产品质量监督管 理部门进行仲裁。
8　 标志、标签、包装、运输和贮存
8.1　 标志、标签
8.1.1　 产品标签应符合 GB 7718 的规定。
8.1.2　 营养标签应符合 GB 28050 的规定。
8.1.3　 外包装储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。
8.2　 包装
包装材料和容器应符合 GB/T 34343 的规定。
8.3　 运输
8.3.1　 产品在运输过程中应轻拿轻放，避免日晒雨淋。
8.3.2　 运输工具应清洁卫生，不得与有毒、有害、有污染、有异味等影响产品质量的物品混装运输。
8.4　 贮存
产品应贮存在阴凉、干燥、通风并有防虫、防鼠、防蝇措施的库房内，不得与有毒、有害、有污染、有异味的物品或其他杂物混存。
8.5　 保质期
在符合本文件规定条件下，自生产之日起，产品保质期不低于12个月。

9　 质量承诺
9.1　 制造商严格按本文件工艺控制规定酿造，精选原料，强调酿造过程的质量控制。

9.2　 在本文件规定的运输和贮存条件下，若产品保质期内出现产品质量安全问题，立即开展产品追溯，实施下架、召回等应急措施，承担并落实相应的法律主体责任。

9.3　 建立客服电话、网络投诉平台等，由专人专线负责售后服务，及时解答客户的咨询和疑问。24小时内对客户的疑议作出响应处理。
_________________________________
