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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由漳州市鲍鱼协会提出并归口。

本文件起草单位：漳州市鲍鱼协会、东山县水产技术推广站、漳州市京盛生物科技有限公司、诏安县利之源水产养殖场。

本文件主要起草人：陈炎生、王孟华、林南辉、林炳文、林清海、陈海生、沈翔、沈泽群、廖鑫兴、王苗冬、何桂松。

地理标志产品  东山鲍鱼
范围

本文件规定了地理标志产品 东山鲍鱼（Abalone）的术语和定义、产地范围、要求、检验规则以及标签标识、包装、运输、贮存的要求。

本文件适用于原国家工商行政管理总局批准的地理标志证明商标“东山鲍鱼”对应的鲍鱼活体。
规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB 5009.11  食品安全国家标准食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.15  食品安全国家标准 食品中镉的测定
GB 5009.17  食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定
GB 5009.123  食品安全国家标准 食品中铬的测定
GB 5009.190  食品安全国家标准 食品中指示性多氯联苯含量的测定
GB 5009.268  食品安全国家标准 食品中多元素的测定

GB 9683  复合食品包装袋卫生标准

GB 31650  食品中兽药最大残留限量

NY 5052  无公害食品 海水养殖用水水质
术语和定义
东山鲍鱼 Dongshan abalone
本标准第4章规定的范围内养殖，产品质量符合本标准要求的鲍鱼。
产地范围
东山鲍鱼产地范围限于东山县东经117°18′～117°35′,北纬23°24′～23°47′之间，沿海水域、人工池塘及陆上养殖区域等海域面积约24万亩的地带，产地范围图见附录A。

要求
自然环境
产地范围自然环境特征为夏无酷暑，冬无严寒，年均气温20.8℃，年平均降雨量为1095mm，海水水温月平均变动范围为12.8℃～26.3℃，海水的盐度常年保持在29.92‰～33.49‰之间，适合鲍鱼生长。
质量要求
感官要求及检验方法
应符合表1的规定。
感官要求
	品种
	要求
	检验方法

	杂色鲍（九孔鲍）
	壳形完整、无缺裂，长椭圆形，呼吸孔6至9个，外壳呈褐色、红棕色或两种颜色相间，螺肋与生长线细密，珍珠层较厚且富有光泽，足部淡黄色，肌肉富有韧性，伸展有力。
	取约500g样品置于白色瓷盘上，在光线充足、无异味的环境中检查外观、活力和组织状态

	皱纹盘鲍（杂交鲍）
	壳形完整、无缺裂，稍长椭圆形，呼吸孔3至5个，壳色为绿褐色，壳纹为不规则的皱褶状突起，珍珠层银白色带红绿珍珠光泽，足部棕黄带深色条纹，肉质细嫩，肌肉富有韧性，伸展有力。
	

	西盘鲍
	贝壳中等大、坚实，椭圆形，螺旋部小，体螺层大，壳顶略微突起，壳面左侧有一列呼吸孔，前面3至5个为开口，其余皆闭合。壳面呈红褐色或青褐色，有肋状隆起。壳内面呈银白色且具有珍珠光泽，足底肌肉颜色淡黄，足肌前端有棕黑色斑块，腹足吸力强。
	

	绿盘鲍
	贝壳中等大，螺旋部小，体螺层大，壳顶略微突起，壳面左侧有一列呼吸孔，前面3至5个为开口，其余皆闭合。壳型偏长椭圆，外壳面肋状略微隆起，螺肋轻微不明显，足肌的颜色呈暗褐色，上足为淡黄色有棕黑色斑块，腹足吸力强。
	


理化指标及检验方法
应符合表2的规定。
理化指标
	项目
	指标/（%）
	检验方法

	蛋白质
	≥13.0
	GB 5009.5

	灰分
	≥0.7
	GB 5009.4

	脂肪
	≤1.5
	GB 5009.6


污染物限量及检验方法
应符合表3的规定。
污染物限量
	项目
	限量值/（mg/kg）
	检验方法

	铅（以Pb计）
	≤1.5
	GB 5009.12

	镉（以Cd计）
	≤2.0（去除内脏）
	GB 5009.15或5009.268

	甲基汞（以Hg计）
	≤0.5
	GB 5009.17

	无机砷（以As计）
	≤0.5
	GB 5009.11

	铬（以Cr计）
	≤2.0
	GB 5009.123或5009.268

	多氯联苯a
	≤0.5
	GB 5009.190

	a多氯联苯以 PCB 28、PCB 52、PCB 101、PCB 118、PCB 138、PCB 153和 PCB 180总和计。


农药残留限量
应符合GB 2763中对水产品的规定。
兽药残留限量
应符合GB 31650中对水产品的规定。
检验规则
组批规则
同一时间、同一来源（同一养殖场）的，按品种规格分类后组批。
抽样
采用随机抽样法抽取。 同一组批中随机抽取≥3kg的样本。
试样制备
将样品清洗后开壳剥离，收集全部的软组织和体液匀浆；试样量为700g，分为两份，其中一份用于检验，另一份作为留样。
检验类型
交收检验
    每批产品在交收前，由生产单位执行交收检验。检测项目为：感官要求、净含量、标签标识。

型式检验
型式检验每年进行一次，有下列情况之一时也应进行型式检验： 

新建养殖场东山鲍鱼捕获时；
养殖条件或捕获海域发生过污染或变化，可能影响产品质量时；
交收检验差异较大时；
国家食品安全监督机构提出进行例行检验的要求时。

判定规则
所有检验指标都符合本标准的规定，则判定该批产品合格。
其中有一项不合格时，允许加倍抽样将此项指标再复查一次，复检后仍不合格的，则判定为不合格品。
标签标识、包装、运输和贮存
标签标识
应包含以下内容：产品名称、产地、生产单位名称和地址、出场日期、地理标志产品专用标志等。

包装
本品采用网袋、塑料箱、泡沫箱等容器进行包装；包装用塑料材料应符合GB 4806.7或GB 9683的规定。包装容器要求坚固、洁净、无毒、无异味，并具有良好的通气条件。净含量应符合国家有关定量包装规定。
运输包装箱的图示标志应符合GB/T 191的规定。 
运输
在低温清洁的环境中装运，保证鲜活。运输工具应清洁卫生、无毒、无异味，并防雨、防止日晒、有害物质污染及其他损害。
贮存
应放在阴凉、通风、卫生的环境下，置于清洁的容器中临时贮存。可在水池中暂养、净化，所用海水水质应符合NY 5052的规定。
  东山鲍鱼产地范围区域图
东山鲍鱼产地范围区域图见下图：
图A.1 东山鲍鱼产地范围区域图
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