

河北省食协《丛台白酒》编制说明

一、 工作简况
任务来源：河北省食品工业协会
负责起草单位：河北邯郸丛台酒业股份有限公司、邯郸市市场监督管理局。
主要起草人：
杨军山（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
李鹏亮（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
安东海（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
郭海军（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
杨焕美（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
郭桂梅（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
吴佳佳（河北邯郸丛台酒业股份有限公司）
主要工作过程
[bookmark: _GoBack]本标准的编制工作从2021年6月份开始，由河北省食品工业协会牵头，河北邯郸丛台酒业股份有限公司、邯郸市市场监督管理局共同承担。根据项目实施要求，制定了详细的标准制定方案与工作分工，对相关食品安全国家标准与团体标准进行了收集与分析，并结合河北邯郸丛台酒业股份有限公司的生产实践和技术积累，于2022年2月提出了《丛台白酒》团体标准征求意见稿。
二、标准编制原则
1、标准格式按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》规定编写。 
2、指标及其对应的分析方法积极参照采用国家标准，根据GB/T 10781.1-2021《白酒质量要求 第1部分：浓香型白酒》设定标准的选项与指标。同时侧重丛台白酒生产的自然条件、实行规范的标准化管理，确保达到丛台白酒的品质定位和质量要求。
3、标准中所涉及的标签、卫生、安全等重要指标均执行现行有效的食品安全国家标准要求。
    4、制定标准已充分考虑生产企业以及专家的意见和建议，既要求标准切实可行，具有可操作性，又要求标准具有先进性、科学性。
三、标准主要内容的确定
《丛台白洒》团体标准的制定主要内容基于 GB/T 10781.1《白酒质量要求 第1部分：浓香型白酒》、GB 2757《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》、GB/T 5009.48《蒸馏酒与配制酒卫生标准的分析方法》、GB 8951《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范》、GB 7718《食品安全国家标准  预包装食品标签通则》、GB/T 10345《白酒分析方法》、GB/T 10346《白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存》、GB/T 15109《白酒工业术语》、JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》等标准作为本标准起草制订的基本依据。
1、原辅料要求
1.1 酿造用水
水质符合国家生活饮用水有关规定。
1.2 高粱
符合GB/T 8231的规定。
1.3 酿造用曲
在制曲过程中，最高品温控制在57℃至65℃之间，保持5至7天。将培养成熟的中高温大曲出房贮存于通风良好干燥的库房中，贮存三个月后使用。
2、感官要求
感官特色：窖香幽雅细腻、绵柔甘润、自然谐调、爽净悠长，饮后舒适、怡畅。突出“饮酒后醉得慢，醒得快”特色，具有以己酸乙酯为主体纯正复合的香气。
3、理化指标
本标准中酒精度、固形物、总酸、总酯、己酸乙酯、酸酯总量、及己酸+己酸乙酯等项目技术要求依据GB/T 10781.1-2021制定，经过河北邯郸丛台酒业股份有限公司在多年生产实践和产品检验，能代表丛台白酒的特点。其中酯类含量具有己酸乙酯＞乙酸乙酯＞乳酸乙酯＞丁酸乙酯的特征，其它的各呈香呈味微量成分含量平衡协调，决定了丛台白酒的酒体独特的风格特征。
4、食品安全要求
食品安全要求应符合GB 2757、GB 2762的规定。
5、净含量
应符合原国家质量监督检验检疫总局令第75号(2005)《定量包装商品计量监督管理办法》要求。净含量检测按JJF 1070规定进行。
6、检验方法
感官要求采用目测、鼻嗅、口尝的方法进行检测。各项理化指标的检测均采用相应国家标准规定的方法进行。
7、标识
按GB 7718《食品安全国家标准  预包装食品标签通则》要求及GB 2757相关要求执行。
四、与国内同类标准水平的对比情况
1、本标准的食品安全指标执行GB 2757《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》；
2、与推荐性国家标准和行业标准比较情况见下表：
 (
4
)

团体标准与推荐性国家标准主要内容对比情况

	标准名称
（标准号）
	丛台白酒
( T/HBFIA 00XX-2021 )
	浓香型白酒
（ GB/T 10781.1-2021 ）
	蒸馏酒及其配制酒
（ GB 2757-2012 ）

	原料要求
	生产用水质量应符合GB 5749的规定。
高粱符合GB/T 8231的规定。
小麦符合GB 1351的规定。
并应符合GB 2715的规定。

	未做具体规定。
	应符合相应的标准和有关规定

	生产
工艺要求
	以高粱为主要原料，丛台中高温大曲为糖化发酵剂，采用传统老五甑工艺，入泥池固态发酵，经混蒸混烧，量质摘酒，分级贮存，勾兑调味而成。生产加工过程执行GB 14881和GB 8951的规定。
	以粮谷为原料，采用浓香大曲为糖化发酵剂，经传统固态发酵，固态蒸馏，陈酿、勾兑而成的，不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生的呈色呈香呈味物质的白酒。
	以粮谷、薯类、水果、乳类等为原料，经发酵、蒸馏、勾兑而成的饮料酒

	净含量
	符合国家质量监督检验检疫总局令第75号《定量包装商品计量监督管理办法》要求
	按国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令执行
	未做具体规定











	标准名称
（标准号）
	丛台白酒
( T/HBFIA 00XX-2021 )
	浓香型白酒
（ GB/T 10781.1-2021 ）
	蒸馏酒及其配制酒
( GB 2757-2012 )

	质量等级
	优级
	一级
	优级
	一级
	未做具体规定

	高
度
酒
	色泽和外观
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a
	应符合相应的标准和有关规定

	
	香  气
	窖香幽雅细腻、具有以己酸乙酯为主体纯正复合的香气
	具有以浓郁的窖香为主的、舒适的复合香气
	具有以较浓郁窖香为主的复合香气
	

	
	口  味
	绵柔甘润、自然谐调、爽净悠长，饮后舒适、怡畅
	绵甜醇厚，谐调爽净，余味悠长
	较绵甜醇厚，谐调爽净，余味悠长
	

	
	风  格
	具有本品典型的风格
	具有本品典型的风格
	具有本品明显的风格
	

	
	备 注
	a当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。
	a当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。
	

	低
度
酒
	色泽和外观
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a
	应符合相应的标准和有关规定

	
	香  气
	窖香幽雅细腻、具有以己酸乙酯为主体纯正复合的香气
	具有较浓郁的窖香为主的复合香气
	具有以窖香为主的复合香气
	

	
	口  味
	绵柔甘润、自然谐调、爽净悠长，饮后舒适、怡畅
	绵甜醇和，谐调爽净，余味较长
	较绵甜醇和，谐调爽净
	

	
	风  格
	具有本品典型的风格
	具有本品典型的风格
	具有本品明显的风格
	

	
	备 注
	a当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。
	a当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。
	










	标准名称
（标准号）
	丛台白酒
( T/HBFIA 00XX-2021 )
	浓香型白酒
（ GB/T 10781.1-2021 ）
	蒸馏酒及其配制酒
( GB 2757-2012 )

	质量等级
	优级
	一级
	优级
	一级
	未做具体规定

	高
度
酒
	酒精度/(%vol) 
	40a～68
	40a～68
	未做具体规定

	
	固形物/(g/L)
	≤
	0.40
	0.40b
	

	
	总酸（以乙酸计）/(g/L) 
	产品自生产日期≤一年的执行指标

	≥
	0.40
	0.30
	0.40
	0.30
	

	
	总酯（以乙酸乙酯计）/(g/L) 
	
	≥
	１.20
	1.00
	2.00
	1.50
	

	
	己酸乙酯/(g/L)
	
	≥
	0.40
	0.30
	1.20
	0.60
	

	
	酸酯总量/( mmol/L)
	产品自生产日期＞一年的执行指标
	≥
	20.0
	15.0
	35.0
	30.0
	

	
	己酸+己酸已酯/(g/L)
	
	≥
	0.30
	0.20
	1.50
	1.00
	

	
	氰化物b（以HCN计）/（mg/L）
	≤
	应符合GB 2757的规定
	应符合GB 2757的规定
	8.0

	
	甲醇b（g/L）
	≤
	应符合GB 2757的规定
	应符合GB 2757的规定
	粮谷类0.6；其它2.0

	
	铅（以Pb计）/（mg/kg） 
	≤
	应符合GB 2762的规定
	应符合GB 2762的规定
	应符合GB 2762的规定

	
	备注
	a不含40%vol。
b甲醇、氰化物指标均按100%酒精度折算。

	a酒精度40%vol～49%vol的酒，固形物可小于或等于0.50g/L。
	——





	标准名称
（标准号）
	丛台白酒
( T/HBFIA 00XX-2021 )
	浓香型白酒
（ GB/T 10781.1-2021 ）
	蒸馏酒及其配制酒
( GB 2757-2012 )

	质量等级
	优级
	一级
	优级
	一级
	未做具体规定

	低
度
酒
	酒精度/(%vol) 
	25～40
	25～40
	未做具体规定

	
	固形物/(g/L)
	≤
	0.60
	0.70
	

	
	总酸（以乙酸计）/(g/L) 
	产品自生产日期≤一年的执行指标

	≥
	0.30
	0.25
	0.30
	0.25
	

	
	总酯（以乙酸乙酯计）/(g/L) 
	
	≥
	0.80
	0.60
	1.50
	1.00
	

	
	己酸乙酯/(g/L)
	
	≥
	0.20
	0.10
	0.70
	0.40
	

	
	酸酯总量/( mmol/L)
	产品自生产日期＞一年的执行指标
	≥
	15.0
	10.0
	25.0
	20.0
	

	
	己酸+己酸已酯/(g/L)
	
	≥
	0.30
	0.20
	0.80
	0.50
	

	
	氰化物b（以HCN计）/（mg/L）
	≤
	应符合GB 2757的规定
	应符合GB 2757的规定
	8.0

	
	甲醇b（g/L）
	≤
	应符合GB 2757的规定
	应符合GB 2757的规定
	粮谷类0.6；其它2.0

	
	铅（以Pb计）/（mg/kg） 
	≤
	应符合GB 2762的规定
	应符合GB 2762的规定
	应符合GB 2762的规定

	
	备注
	b甲醇、氰化物指标均按100%酒精度折算。

	——
	——








五、与我国有关法律法规和其他标准的关系 
本标准编制依据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《中华人民共和国标准化法》等相关法律、法规、规章和规定；与强制性国家标准GB 2757-2012《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》与白酒相关的内容保持一致。标准的规范性引用文件，所设定指标值与以上标准没有矛盾。
六、重大意见分歧的处理经过和依据
无
七、其他应予说明的事项
无





