
《预包装柳州螺蛳粉原材料质量 第1部分：螺蛳粉用大米》(征求意见稿)

编制说明

一、任务来源和目的意义
（一）任务来源
《预包装柳州螺蛳粉原材料质量 第1部分：螺蛳粉用大米》经柳州市商务局提出，由《关于推动柳州螺蛳粉全产业链标准体系建设的实施方案》柳办发〔2021]23号下达，由柳州职业技术学院承担标准编制任务。

（二）目的意义

近年来柳州螺蛳粉成为“网红”产品，销售量暴增，2019年预包装柳州螺蛳粉产值达到62.56亿，2020年预包装柳州螺蛳粉产值超100亿，柳州螺蛳粉坐稳全国米粉销售冠军位置。2021年6月24日，柳州市常委会向全市吹响冲锋号：到2025年，柳州螺蛳粉产业链要力争实现销售收入900亿，其中预包装柳州螺蛳粉销售收入超300亿，柳州螺蛳粉将长期保持良好发展势头。大米作为柳州螺蛳粉的主要原材料，其质量与螺蛳粉产业的发展息息相关。
正宗柳州螺蛳粉米粉有一定弹性和硬度，具有独特爽滑口感，并且必须符合相关的卫生要求，其原材料大米的选用是关键。但目前未有关于柳州螺蛳粉原材料大米质量的相关标准发布，各螺蛳粉生产厂家选用的大米各有不同，质量参差不齐，影响柳州螺蛳粉品牌的发展，也影响柳州螺蛳粉产业的健康持续发展。

为贯彻落实习近平总书记2020年4月26日视察广西柳州时作出的“把住质量安全关，推进标准化、品牌化”重要指示精神，进一步推动柳州螺蛳粉产业高质量发展，自治区市场监管局指导柳州市市场监管局成立了广西柳州螺蛳粉产业标准化技术委员会，旨在通过标准委开展柳州螺蛳粉原材料种养、生产、经营、营销与流通等环节标准制修订，以及全链条监督实施高质量标准，助推柳州螺蛳粉产业高质量发展。广西柳州螺蛳粉相关标准制修订工作，将进一步加强顶层设计和布局，充分发挥标准技术支撑作用，加快柳州螺蛳粉关键环节、关键领域的标准研制应用，发挥关键技术标准在产业协同、技术协作中的纽带和驱动作用，促进产业链上下游标准有效衔接，提升产业链供应链现代化水平。因此，有必要在现行各类标准基础上，针对预包装柳州螺蛳粉用大米的质量要求制定相关标准，达到引导、规范市场的目的，促进柳州螺蛳粉产业健康可持续发展。

本征求意见稿在广泛进行市场调研基础上开展，重点选取柳州市具有代表性的柳州螺蛳粉干制米粉生产企业，确认原材料大米的质量要求、卫生要求、检验方法、检验规则、包装标签和储存运输，按照《GB/T 1.1—2020标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》，参考现行地方标准、国家标准、行业标准中有关指标要求进行制定。本征求意见稿的发布将填补柳州螺蛳粉原材料大米产品质量的空白，为柳州螺蛳粉的主食定制可控的产品要求，为柳州螺蛳粉上游产业的健康发展提供标准支持，切合柳州市推进标准化、品牌化政策。

二、编制工作简介

（一）成立标准编制小组

标准修制订任务下达后，为确保标准编制起草的顺利进行，承担标准起草的牵头单位柳州职业技术学院成立了标准编制工作领导小组，并组建标准编制起草工作组。工作领导小组由柳州职业技术学院、柳州市质量检验检测研究中心、柳州市农业技术推广中心的主要技术领导组成。标准编制起草工作组由柳州职业技术学院柳州螺蛳粉产业学院和环境与食品工程学院的骨干教师总体负责，由广西中柳食品科技有限公司、广西兴螺食品科技有限公司生产企业代表担任技术指导。
（二）实地调查和收集数据

为深入了解柳州螺蛳粉原材料大米的产品质量，标准编制起草小组成员分别走访柳州市大、中、小型预包装螺蛳粉生产企业和线下门店，了解柳州螺蛳粉对原材料大米的品质要求，并深入大米供应链实地调研，探讨柳州螺蛳粉原材料大米的质量要求、卫生要求、检验方法、检验规则、包装标签和储存运输。利用座谈研讨会、参观走访、验证检测等多种方式，通过各生产企业对原材料大米的质量、卫生指标的对比，为标准制定夯实坚实的理论基础。
编制小组在总结了前期工作经验基础上，积极开展调研、收集资料等工作。经多次调研和查阅相关文献资料，收集了大量数据，为制订本标准打下了坚实基础。

编制单位通过委托广西壮族自治区标准研究院进行查新，未见有相同的标准文件。

（三）编制起草

整理所收集的资料、分析并确定标准内容、指标，并按照标准编写规范和要求，起草标准初稿和编制说明初稿，经反复修改形成讨论稿，经多次讨论后，形成标准文本和编制说明的征求意见稿。

三、标准主要内容和依据

标准严格按照GB/T1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和起草规则》的技术要求进行编制起草，编制说明按国家技术监督局“国家标准管理办法”第三章第十六条的基本要求而编写。
本征求意见稿草案参考了GB/T 1354-2018《大米》，在科技查新报告及国内公开发表的文献资料基础上，结合柳州市内螺蛳粉预包装生产企业和线下经营门店对原材料大米的品质要求，综合考虑广西中柳食品科技有限公司、广西兴螺食品科技有限公司对螺蛳粉用大米的选用情况，确定了主要内容包括柳州螺蛳粉原材料大米的术语和定义、质量指标、卫生要求、检验方法、检验规则、包装标签和储存运输。

（一）定义
本文件所指的“螺蛳粉用大米”，经过一定工艺制成预包装柳州螺蛳粉的干米粉、调制干米粉和糙米干米粉所用的原材料大米。

（二）质量指标
1.碎米率
螺蛳粉用大米的碎米率要求见表1。 

                                           表1 

	质量指标
	指标值

	总量/%                                  ≤
	14.5

	其中：小碎米含量/%                      ≤
	0.8


2.杂质
螺蛳粉用大米的杂质要求见表2。
                                  表2 

	质量指标
	指标值

	总量/%                                  ≤
	0.2

	糠粉/%                                  ≤
	0.15

	矿物质/%                                ≤
	0.02

	带壳稗粒/（粒/kg） 
	0

	稻谷粒/（粒/kg）
	0


3. 不完善粒、水分、黄粒米、互混率、霉变粒、直链淀粉、外观、色泽、气味
螺蛳粉用大米的以上9个质量要求见表3。
                                       表3 

	质量指标
	指标值

	不完善粒/%                              ≤
	2

	水分/%                                  ≤
	14

	黄粒米/%                                ≤
	1

	互混率/%                                ≤
	5

	霉变粒/%
	0

	直链淀粉（干基）/%
	13-22

	外观、色泽、气味
	外观有光泽、无异常色泽和气味


（三）卫生要求
1.真菌毒素
螺蛳粉用大米中黄曲霉毒素B1的含量不应超过10μg/kg，赭曲霉毒素A的含量不应超过5μg/kg。
2.添加剂
应符合GB 2760 的规定。
3.苯并芘
螺蛳粉用大米中苯并芘的含量不应超过5.0μg/kg。
4.农药残留
应符合GB 2763 的规定。
5.重金属
螺蛳粉用大米的重金属要求见表4。
                                       表4
	重金属指标
	限量值

	铅
	0.2mg/kg

	镉
	0.2mg/kg

	汞
	0.02mg/kg

	砷
	0.2mg/kg

	铬
	1.0mg/kg


（四）检验方法
1.碎米含量检验：按 GB/ T 5503 规定的方法执行 ，在称量碎米、大碎米前将混入其中的长度不小于完整米粒平均长度四分之三的米粒拣出。
2. 杂质、不完善粒含量检验：按 GB/ T 5494规定的方法执行。
3.水分含量检验：按 GB 5009.3规定的方法执行。
4. 黄粒米含量检验：按 GB/ T 5496或 GB/ T 35881规定的方法执行 。

5. 互混率检验：按 GB/ T 5493规定的方法执行。

6. 色泽、气味检验：按 GB/ T 5492规定的方法执行。

7. 直链淀粉含量检验：按 GB/ T 15683规定的方法执行。

8. 净含量检验：按 JJF 1070规定执行。

（五）检验规则
1. 扞样、分样：按 GB/T 5491执行。

2. 检验的一般规则：按 GB/T 5490 执行。
3. 产品组批：同原料、同工艺、同设备、同班次加工的产品为一批。
4. 出厂检验：出厂检验项目按质量指标和卫生要求的规定检验。
5. 判定规则：卫生指标有一项不合格的，即判该批产品为不合格。其他指标判定不合格的，可进行复检，复检合格则判合格，仍不合格的则判不合格。
（六）包装标签
1.包装：包装应符合GB/T 17109的规定和食品安全要求。若采用包装袋，则包装袋应坚固坚实，封口或者缝口应严密。
2.标签：
（1）包装大米的标签标识应符合GB 7718和GB 28050的规定，并且标注“可用于柳州螺蛳粉生产”字样。
（2）外包装物包装储运标识应符合GB/T 191的要求。
（3）标注净含量应为产品最大允许水分状况下的质量。
（七）储存运输
1. 袋装产品应储存在清洁、干燥、防雨、防潮、防虫、防鼠、无异味的合格仓库内，不得与有毒有害物质或水分较高的物质混存。
2. 应使用符合食品安全要求的运输工具和容器运送大米产品，运输过程应注意防止雨淋和被污染。
3. 在满足上述包装、运输和储存的条件下，保质期应不低于3个月。

四、预期效果

本标准遵循编制程序，通过大量的调查研究工作，结合起草单位和起草小组的研究成果和技术，对相关的指标进行试验验证，标准的内容能正确反映柳州螺蛳粉原材料大米的产品要求，具有科学性、先进性、实用性和可操作性。标准实施后，可促使我市柳州螺蛳粉原材料大米的选用向规范化、标准化方向发展。

五、与现行法律法规和有关标准的关系
本标准编制的依据为国家现行的法律、法规以及国家行业等标准，并与这些文件的规定相一致。

六、采用国际标准或国外先进标准的情况

本标准未采用国际标准的内容，国内没有与本标准相同的标准。

七、贯彻标准的措施和建议

为贯彻落实标准要求，建议联合县级以上人民政府开展标准化试点示范和宣传工作，传播标准化理念，推广标准化经验，推动全社会运用标准化方式组织生产、经营、管理和服务，发挥标准对促进转型升级、引领创新驱动的支撑作用。
八、自我承诺

本标准内容与各项指标不低于国家强制性标准、推荐性国家标准和行业标准。
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