
《糍粑辣椒》团体标准编制说明

（征求意见稿）

一、任务来源

糍粑辣椒是贵州传统的特色产品，深受老百姓的喜爱。由于 2021年 9月贵州

省卫生健康委员会[2021年第 5号]公告废止了 19项贵州省食品安全地方标准，

其中包括 DBS52/ 014-2016《食品安全地方标准 贵州糍粑辣椒》，因此糍粑辣椒

的生产企业没有统一的执行标准。由贵州省检测技术研究应用中心、贵州昌哥食

品有限公司、贵州贡椒食品有限公司、大方吴记老字号食品有限责任公司、贵州

黔味生态食品有限公司、贵州省毕节绿色畜牧科技开发有限责任公司 、毕节彝

姑娘特色食品开发有限公司、贵州省椒满家食品有限公司提出申请制定《糍粑辣

椒》团体标准， 2022 年 3 月 10 日贵州省食品工业协会组织相关专家审议，同

意批准立项（黔食协[2022]11 号文）。

二、标准制订的目的和意义

目前糍粑辣椒的生产没有统一的执行标准，企业只能自己制定标准。而许多

企业缺乏专业人员，对食品安全标准国家的相关要求不熟悉，现在面临糍粑辣椒

产品无标准可依，导致制定的各家企业标准质量会参差不齐，进而导致生产企业

不能按标准把控产品质量，也会导致市场监管缺乏相关监管标准和技术依据，会

形成监管空白和盲区，制约了辣椒产业的生产和经营发展。

因此制定团体标准《糍粑辣椒》能切实解决企业的实际困难，为监管提供技

术依据，有效地保障食品安全，保障广大人民群众身体健康和生命安全。

三、标准制订的基本原则和依据

（一）基本原则

1、贯彻国家有关法律法规和方针政策；

2、考虑使用要求，并兼顾社会、行业的综合效益；

3、推广先进技术成果，在符合使用要求的条件下，有利于标准对象的简化、选

优、通用和互换，做到技术上先进、经济上合理；

4、相关标准协调配套；
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5、有利于保障食品安全和人民身体健康

（二）标准依据

1、依据 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草

规则》。

2、食品安全指标按 GB 2762-2017 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、

GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 29921-2021《食

品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2760-2014 《食品安全国家标准 食

品添加剂使用标准》、GB 2763-2021 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留

限量》等相关标准执行。

四、主要章、条确定的原则

本文件规定了糍粑辣椒的术语和定义、要求（含检验方法）、检验规则和标

签和标志、包装、运输、贮存。

本文件适用于糍粑辣椒的生产、检验和销售。

（一） 遵辣系列产品 油辣椒术语和定义

以辣椒干为原料 ，经淘洗（或蒸煮）后，添加大蒜、生姜一起捣碎，添加

或不添加食用盐、植物油、味精等辅料，混合均匀制成泥状的非即食辣椒制品。

（二）要求

1、感官要求

感官指标是通过目测、鼻嗅、口尝来评定，感官指标是产品质量最直接最

基本的要求。见表 1。
表 1 感官要求

项 目 要 求 检验方法

色 泽 红色或褐红色
取适量试样置于白色瓷盘

中，在自然光下观察其色泽

及状态，闻其气味

气 味 具有该类产品应有的气味，无异嗅

状 态 泥状，呈均匀混合体；无正常视力可见的外来异物

2、理化指标

理化指标的参数来源于样品的检验、分析结果，并结合相应产品生产许可审

查细则、行业的实际制定。见表 2。



表2 理化指标

项 目 指 标 检验方法

水分 / g/100g ≤ 65 GB 5009.3

氯化物（以 NaCl 计）
a
/(g/100g) ≤ 15.0 GB 5009.44 第三法

酸价（以脂肪计）(以 KOH 计)/(mg/g) ≤ 5.0 GB 5009.229

过氧化值(以脂肪计）/（g/100g） ≤ 0.25 GB 5009.227

总砷（以 As计）/ （mg/kg） ≤ 0.5 GB 5009.11

铅（以 Pb计）/（mg/kg） ≤ 1.0 GB 5009.12

a 与 1.00 mL 硝酸银标准滴定溶液[c(AgNO3 )=1.000 mol/L]相当的氯化钠的质量为 0.0585，单位为克（g）。

五、本标准标准与相关食品安全国家标准、地方标准、国际标准、国外标准的比

较情况

本标准与 GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB

2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》等国家标准协调一致。

六、本标准与现行相关法律法规、规章及相关标准，特别是强制性标准的协调性

本标准格式、技术要求以及相关的内容均按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作

导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求编写，内容符合相关的

现行法律、法规和强制性标准的要求。

八、专利及涉及知识产权

本标准内容不涉及专利相关的知识产权。

九、重大意见分歧的处理依据和结果

本标准为贵州省食品工业协会团体标准，在标准的起草过程充分征求相关单

位和专家意见和建议，通过共同讨论、协商，达成一致，没有重大分歧意见。

十、贯彻标准的要求和措施建议

本标准发布后，相关单位应及时积极组织做好执行标准的各项工作，标准实

施后应按标准要求组织生产、检验、销售。

十一、其他应予说明的事项

无。

《糍粑辣椒》团体标准起草小组

2022 年 3 月 14 日


