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《食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程》编制说明

一、标准制定的必要性
我国是全球草菇（Volvariella volvacea(Bull.Fr.)Sing.）的主要栽培国家，产量居世界之首。草菇生长适宜温度高达28℃～38℃，是典型的高温型食用菌。传统草菇栽培主要是利用麦草、稻草等进行季节性生产，原料单一，产量较低，周年鲜菇供应受限，且常规简易栽培存在生产环境粗放管控不稳定、卫生条件差、劳动强度大、病虫害严重、废水产生多、优级商品率低等突出问题，已不适合现代高效菌业的发展要求，草菇的新型基质化、设施周年化、优质标准化栽培势在必行。
随着食用菌产业的不断发展壮大，各地生产食用菌后的废弃菌渣逐年增多，尤其是随着工厂化食用菌生产的快速发展，菌渣产出数量急剧增加且集中，如何对菌渣合理循环利用，是产业急需解决的问题。菌渣是由食用菌的菌丝残体及经菌丝降解后的基质组成的复合物，其木质素含量大幅下降，菌体蛋白、纤维素、多糖等物质含量丰富，传统菌渣处理方法为有害堆弃或低效燃烧或简单堆沤制作低档有机肥，利用效率较低。为开发利用新的食用菌培养材料，降低生产成本，同时解决菌渣增值利用问题，我们自20世纪90年代开始进行菌渣的再利用试验研究。研究表明，菌渣用于食用菌制种和再生产的配料是可行的，但不同菌渣由于原材料不同、生产菇种不同、栽培工艺不同，其菌渣营养成分有较大差异，不能简单类比应用。
为了实现草菇周年化稳定生产、合理调节市场周年供应，创新栽培基质，降低生产成本，提高工厂化生产经济效益，消除菌渣低效利用对环境、社会造成的潜在威胁，亟需研究制定食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程。
二、标准编制原则及依据
1.按照 GB/T 1.1－2020《标准化工作导则	第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》要求进行编写。
2.参照相关法律、法规和规定，在编制过程中着重考虑了科学性、适用性和可操作性。
3.本标准相关技术内容成果获得2021年山东省科技进步二等奖。
三、项目背景及工作情况
1.任务来源
山东省现代农业产业技术体系建设项目食用菌产业创新团队首席专家岗位（SDAIT-07-01）、山东省农业重大应用技术创新项目-草菇设施标准化栽培高产高效关键技术创新与集成示范、山东省重点研发计划项目-利用太阳能工厂化周年生产草菇关键技术研究与示范、加上郭惠东的山东省重点研发计划项目-草腐-。
2.标准起草单位
本标准主要起草单位是山东省农业科学院、山东常生源生物科技股份有限公司、山东农发菌业集团有限公司、菏泽市定陶区农业农村发展中心、济宁忠诚农业科技股份有限公司、莘县富邦菌业有限公司、山东远洋农业开发有限公司、山东冠宇农业科技股份有限公司、青岛益菇园食用菌专业合作社。
本标准主要起草人：黄春燕、万鲁长、郭惠东、任海霞、任鹏飞、常召航、周元科、刘霞、苏海峰、臧秀霞、宋益胜、王厚鹏、孙经文、刘军。
3.标准研制过程及相关工作计划
第一阶段，制定实施方案。自立项制定《食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程》团体标准（项目计划编号：CI2022074）后，山东省农业科学院牵头成立了标准起草小组，经查阅大量国内外相关标准资料，收集有关食用菌菌渣利用、草菇栽培的技术、规范和标准，在多年研究集成相关技术成果的基础上，经过反复讨论制定出项目实施方案。
第二阶段，食用菌菌渣栽培草菇生产情况调研。标准起草小组调查分析了我国草菇主产区的生产特点、食用菌菌渣利用情况，基本掌握了利用食用菌菌渣周年栽培草菇的技术特点和技术要求。根据国家有关法规起草标准文本，对相关试验数据进行了整理分析，编制了标准草案草稿和编制说明，并送有关单位和专家征求意见。
第三阶段，完成征求意见稿。起草小组在取得大量资料和试验研究数据的基础上，按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》规定的规则编写，于2022年5月完成了本标准的初稿和编制说明。
第四阶段，完成送审讨论稿。
四、采标情况及与有关法律法规和强制性标准的关系
经过资料查询，CAC、欧盟、美国、日本均无《食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程》相关的标准，我国现行有效的标准中，尚无《食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程》相关的国家标准、行业标准和地方标准。本标准引用国内的相关标准如下：
GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 15618 土壤环境质量标准
GB/T 12728 食用菌术语
GB/T 23599 草菇菌种
NY/T 391 绿色食品 产地环境质量
NY/T 393 绿色食品 农药使用准则
NY/T 394 绿色食品 肥料使用准则
NY/T 528 食用菌菌种生产技术规程
NY/T 658 绿色食品 包装通用准则
NY/T 749 绿色食品 食用菌
NY/T 1731 食用菌菌种良好作业规范
NY/T 1742 食用菌菌种通用技术要求
NY/T 1935 食用菌栽培基质质量安全要求
本标准针对食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术，规定了利用食用菌菌渣栽培草菇（Volvariella volvacea）周年生产的产地环境、栽培设施条件、菌渣基质及其它投入品、生产管理、病虫害防治、采收、包装储运和生产档案管理等技术要求。
本标准与有关的现行法律、法规和强制性标准没有冲突。
五、重大分歧意见的处理和依据
未出现重大意见分歧。
六、贯彻标准的措施和建议
1.多批次组织行业专家及科技人员进行宣贯，使食用菌生产主管部门熟悉该标准内容，并依据标准对技术推广人员、企业技术人员、生产人员进行技术培训。
2.在相关科技论坛、学术会议及科研院所介绍该规程，推进规程在科技工作及人才培养中的应用。
3.编制组持续开展规程相关条文和技术的优化，便于在规程修编时予以完善。
七、预期效益分析
食用菌菌渣栽培草菇周年生产技术规程的制定与实施，对实现草菇周年化稳定生产、合理调节市场周年供应，创新栽培基质，降低生产成本，提高工厂化生产经济效益，解决菌渣低效利用对环境、社会造成的潜在威胁，提供了有力的技术支撑，促进了食用菌产业绿色健康的发展，稳定了食用菌生产的同时保障了农民基本收益，具有较高的社会、经济和生态效益。
八、其它应予说明的事项
无。
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