ICS 67.160.10

T/LYFIA

& 8 am T < B F 5

T/LYFIA 035—2022

TR

Honeysuckle wine

2022 - 06 - 01 &% 2022 - 06 - 30 3Lji

lgrmEmIlHs % o



T/LYFIA 035—2022

7.

1l

it

ARICAFHZREGB/T 1. 1—2020 ChRuEAL TAFE N SE1ER ;. AR SO A M AR SR AR
AR

THERA S L AR AT RED S G A ARSI I AT DU AS AR AR & A 1 54

AR e Y T R T AR IR

A EEGRE AL, BB TP A A IRAT L ImT i d Tk ImiriRolspe. 2
X Wiz EEHR. TFEERVEANFR. TEENZHEEHR. T8 8 iEeE . kiR
BV EEBE . Wit K IR EZWARAF . IZRPIEWARA A R REA R~ A
T EE M ME L AR TEESATPAMAME T AR FEEKEEA . TR
MEERE S IR HERORAE . P B BB A R ARG b ARG IR A FE A
B P KA .

ASCHEEEGRE N RN, K75 B, Bk, M. AME. JURE. Eau. JURE. x|
FEDL . MBIy RIfE . xIBE B ERR. SIEE. X, M. BRE. EK. EFE. Kk, T
2 fhE Mo



T/LYFIA 035—2022

1 SEE

ASCAFE T B IEORZOR . AP i DA BAZR . Rk, R, b, Frgk.
Bk BRAEAT .

ARG T DL GRUBE) 20, S e RAEECe RAEEE R , AN IARAT (50 £
PSANF S 0 A RS T A

2 MEMsIAxH

TN B SO A P S I ST R RIS 1P T AL AR SO AN T R Ak ko Fe v H I 51 SR,
A2 H 0T B (R AR S T AR SO AN H ST S, ook iias CRIFERTA s o) &M T4
P

GB/T 191 fudsfifiz Elntrd

GB 2757-2012 & fh A Ebnitk 28T K FL e il

GB 2760 E A EARME & SIS IFRIE AR e

GB 5009.12 H& %A EZARME & I E

GB 5009.36 B w4 EKhndE & ah s I e

GB 5009. 225 £ fh %4 E ZARME W LB I 2

GB 5009. 266 £ fh 224 FARAE £ A H RE I E

GB 7718 E A EARE TR & Sl b 2 d N

GB 14881 A brdE A =8 ARG

GB/T 15038-2006 %)l S 73 b 77 1%

JJF 1070 € EALAER dn i & Sk E A e

CeEaRr MR R EEEIMNE)  EERE R EREE R4 [2005] 2755

(Hpe A R AN 24 8 )

3 ABMZEX

GB 2757-2012 5% I LA SR BIARE AN E SGE A3
3.1
SIREERE
SRIAEASC~65 CHT R R, LR hE, RIS 2B

4 RAREXR

4.1 [FREREXR


http://down.foodmate.net/standard/sort/3/49350.html

4.1.1 &R

WA (R ANRILAMEZ ) FE .

4.1.2 HERHH
W A5F 4 R I 4D [T 5% B R b E P 5

T/LYFIA 035—2022

4.2 BEEXR
RiFF &R IIHLE «
&1 BEBEX

I B £ X
JEAREE FAZ IR TR 1 6

AL /MR THHOEN], OFESE, Rvr b BRESBITTE.

A TS FAZ bRl A BRSOk

245 T AR AT AP SR A5 -

4.3 BRI

RLRF & R 2H L E -
*=2 ISR
B B A
WS (20°C) , %Vol 40.0~60. 0
HEE, e/l <0.6
#r (LAPbIF) 5 mg/L <0.2
<8.0

E4k¥ (LLHONTE) 5, mg/L

TEL: RS AR BRI 1 00%I0RS FE 37 55
TE2: RS AR AR IRE 5 S E A 1. 0%Vol .

4.4 BEE

TR M NAT & CERBAER M EREEHINE) BE.

4.5 BN

I

BRI R AT 5GB. 2760 1T RILE -

5 EFEMIZREDEER

MIFEGB 14881 L AE o




T/LYFIA 035—2022

6 HWIWFE

o

1 REEK
FGB/T 15038-2006 %53 % (I & AT
.2 BiLIEFR
6.2.1 BIEE
%GB 5009. 22532 $hAT o
2.2 FAfEg

F%GB 5009. 266 )FH1 E AT .

o

o

6.2.3 4B

%GB 5009. 1218 & 44T
2.4 B

%GB 5009. 36 /¥ AT o
.3 BEERRK

F2JJF 10700930 5E $hAT o

o

o

7 RIS
7.1 RIEHE
A3 TR 6 A AR G 5
7.2 R
7.2.1 W) RIRIUH . REESR. WA BEE. SR

7.2.2 AR, RLH AR AR R AR e B AT AR S, e AR R R R S KAL)
Jial ).

7.3 B8
7.3.1 AT H
BLHE A S RLE IR A I
7.3.2 EHAEFER, BRI A D TR B RIS — B, AT R AR 5

a) HREARL BB B AR, W RSN b R
b) 157 3 A H KULE, REEF

¢) bR

d) )RR A RS R e A R ZE B



T/LYFIA 035—2022
e) bR AE TR A AR I ZER T
7.4 (At
T Te1 > iR 9 o AN s 7/ QN i e 1 SN R /340 i R A7 B £E 48
7.5 HHEERL

7.5.1 ) RISRRIE R P BN ECR D T 2L CIMET 8 AN/ a3 RGBT, 5
AW, NSRRI R B R A

7.5.2 RGN AE ) RIS S AR R BE LA D T AL (CAMET 16 D RCMEE D 1
AR INRE AL FES P Ny, — VRIS i, — O E B A

7.6 FIZEFN

7.6.1 KIS R AT A A SIS ER BRI, A AR N A A

7.6.2 HIAEHIHE, ARG S nEreEs, IERAS R k. mERSRIE RS
FEIH, A 2 Z s AN E R

8 IR, ¥, %K. TEmfE

8.1 #r&. IR

e i IE R PR E N AGB/T 1910MLE, Foibrd. PR FEGB 2757-2012. GB 771811
HE

8.2 fH%
77 i L N ARF B A B I B K A AR AE R e, AMELE R 8 AN R A FH ok B T B AR
8.3 iz

8.3.1 Iz THMIRFFEE . T TR, Tisk. MmANSHEE. FF. GEME. Si5g.
Ty AT TR R VR RS o

8.3.2 BN, AR, . $HE.

8.3.3 IZHTFEANIEEAG . M. SZEI. UK.

8.4 InfE

8.4.1 FEEPINAFETIEE TR B @R PR BRWIESS, EERFFE 5C~35T.
8.4.2 BB REA DT 15em HER . HERE A ST 6 MR RALE L.

8.4.3 FMMANERE. HE. AWK, SIER. S, Si55 0987,

8.4.4 WAL IIRE G 5 Kl KR




	前  言
	金银花酒
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	金银花凝露

	4　技术要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　金银花
	4.1.2　其它原辅料

	4.2　感官要求
	4.3　理化指标
	4.4　净含量
	4.5　食品添加剂

	5　生产加工过程卫生要求
	6　检验方法
	6.1　感官要求
	6.2　理化指标
	6.2.1　酒精度
	6.2.2　甲醇
	6.2.3　铅
	6.2.4　氰化物

	6.3　净含量检验

	7　检验规则
	7.1　检验分类
	7.2　出厂检验
	7.2.1　出厂检验项目：感官要求、酒精度、甲醇、净含量。
	7.2.2　产品出厂前，应由企业质检部门按本文件规定逐批进行检验，经检验合格并签发质量合格证后方可出厂。

	7.3　型式检验
	7.3.1　型式检验项目
	7.3.2　正常生产时，每半年型式检验不少于一次。有下列情况之一时，应进行型式检验：

	7.4　组批
	7.5　抽样规则
	7.5.1　出厂检验每次在每批中随机抽取不少于2L（不低于8个最小独立包装）的成品进行检测，样品分为两份，一份作
	7.5.2　型式检验抽样应在出厂检验合格批次中随机抽取不少于4L（不低于16个最小销售包装）的产品作为检测样品，

	7.6　判定规则
	7.6.1　检验结果全部符合本文件规定的技术要求时，则判定该批产品为合格品。
	7.6.2　出现不合格项目时，可在同批次产品中加倍抽样复检，以复检结果为准。如复检结果仍有不合格项目，则判定该批


	8　标志、标签、包装、运输和贮存
	8.1　标志、标签
	8.2　包装
	8.3　运输
	8.3.1　运输工具应保持清洁、干燥、无异味、无污染。产品不应与有毒、有害、有腐蚀性、易污染、易挥发或有异味的物
	8.3.2　搬动时应轻拿轻放，严禁扔摔、撞击、挤压。
	8.3.3　运输过程不应暴晒、雨淋、受潮、冰冻。

	8.4　贮存
	8.4.1　产品应贮存于清洁、干燥、荫凉、通风、防鼠害、无异味的库房中，温度保持在5℃～35℃。
	8.4.2　产品应离地离墙不少于15cm堆放。堆积高度不高于6个包装单位高度。
	8.4.3　产品不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀、易污染的物品混存，
	8.4.4　贮存场所应避免与火种、火源接触。




