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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由梓潼县农业公共品牌联合会提出并归口。 

本文件起草单位：梓潼县农业公共品牌联合会、梓潼县农业农村局、四川万豪企业管理咨询有限公

司、xxx、xxx 

本文件主要起草人：xxx、xxx、xxx 

 



T/ZTNP XXXX—2022 

3 

  
文昌贡 李 

1 范围 

本文件规定了文昌贡李的术语和定义、栽培技术、产品品质、检验方法、检验规则、标签、标识、

包装、运输和贮存的要求。 

本文件适用于“文昌贡”农产品区域公共品牌下李的产品品质认定。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量 

GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量 

GB 5009.7  食品安全国家标准  食品中还原糖的测定 

GB 5084  农田灌溉水质标准 

GB/T 8321（所有部分）  农药合理使用准则 

GB 12456  食品安全国家标准  食品中总酸的测定 

GB 15618  土壤环境质量  农用地土壤污染风险管控标准 

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则 

LY/T 2826  李栽培技术规程 

NY/T 839  鲜李 

NY/T 2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法 

3 术语和定义 

NY/T 839界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

3.1  

文昌贡 李  Wenchang Specialties - Plum 

梓潼行政辖区内生产并符合本文件要求，使用“文昌贡”商标的李。 

4 栽培技术 

4.1 品种选择 

根据园地自然条件和市场需求选择栽植品种，并按授粉品种与主栽品种1︰（3～5）的比例配置授

粉品种。 

4.2 园地选择 

园地年均温12℃～19℃，1月平均温度≥-1℃，生长季温度≥10℃，年降雨量500 ㎜～1500 ㎜，年

日照时数≥1000 h。土壤肥沃、疏松透气，土层深度≥60 ㎝，PH值5.5～7.5，有机质含量≥1.0％，地

下水位1.0 m以下。土壤质量应符合GB 15618的要求，农田灌溉水质应符合GB 5084的要求。建园前5年

内种植过李或无花果的地块不宜种植。 

4.3 苗木选择 

宜选择1年生以上嫁接苗（砧木以毛桃为主），品种纯正，根系完整健壮，且无检疫对象和其它病

虫害。 
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4.4 栽植 

每年秋、冬两季均可栽植，以1月～2月、10月～12月为宜。根据园地条件，株行距多为（2 m～3 m）

×（3 m～4 m）。 

4.5 土肥水管理 

4.5.1 土壤管理 

保持土壤疏松、透气、深厚、较肥沃、不积水。定植前深翻改土，定植后逐年扩穴。幼树期可间作

矮秆作物；中期树冠封行后不宜间作，可采用生草结合清耕的方法保持水、土；在李树需水、肥的关键

时期，铲除杂草，经腐熟堆沤之后还土、增加土壤肥力。在雨水较多时应松土保墒。 

4.5.2 施肥管理 

每年9月～10月宜施基肥，每100 ㎏果实需施基肥200 ㎏～300 ㎏。以沟施有机肥为主，基肥用量

占全年用肥量的50％～80％。在花、果期需视生长情况、开花量和结果量多少而定，进行追肥，还可根

据花、果生长情况进行叶面喷施追肥。 

4.5.3 水分管理 

根据土壤墒情适时浇水，特别是萌芽期、果实硬核期及迅速膨大期，要保证充足的水分供应。花期

不宜灌水。如遇大雨应及时排水，保持园内不积水。 

4.6 整形修剪 

以冬季修剪为主，在落叶后至萌芽前进行，根据树体生长情况，适时进行夏季修剪。根据幼树期、

盛果期、衰老期的不同要求进行整修和修剪，按LY/T 2826中5.3.3的规定执行。 

4.7 花果管理 

根据开花、结果量，在关键时期采取保花保果或疏花疏果措施，具体操作按LY/T 2826中5.2的规定

执行。 

4.8 病虫害防治 

4.8.1 防治原则 

预防为主，综合防治。以农药防治为基础，提倡生物防治、物理防治，按照病虫害的发生规律科学

使用化学防治技术。 

4.8.2 防治方法 

李主要病虫害的防治措施按照LY/T 2826中附录 E的规定执行。农药施用符合GB/T 8321的规定。 

4.9 果实采收 

按品种特性和市场需求适时采收。按先冠外后冠内、先下层后上层的顺序进行采摘。注意保护果面

果粉。采收前10 d内不应灌水，遇采前下雨，应推迟采收期。 

5 产品品质 

5.1 感官特征 

产品按感官特征分为特级、一级、二级。感官特征应符合表1的要求。 

表1 感官特征 

项目 
等级 

特级 一级 二级 
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基本要求 
果实达到采摘成熟度，具有该品种特有的风味，色泽纯正，果实完整、良好、新鲜，

发育充分，无异味，无不正常外来水分，有少量果梗。 

色泽 
具有该品种采收成熟时固有的色泽。例如脆红李果皮紫红色，表面附灰白色果粉，

果肉黄色或偶带片状红色。蜂糖李果皮翠绿色，附少量灰白色果粉，果肉淡黄色。 

风味 具有该品种特有的风味，无异味。 

果形 端正 较端正 可有缺陷，但不畸形 

果面缺陷 

机械伤 无 允许面积≤0.5 cm
2
机械伤。 

裂果 无 允许有轻微裂果，面积≤0.5 cm
2
。 

病虫伤 无 
允许有病伤和干枯虫伤，面积≤

0.1 cm
2
。 

 

5.2 理化指标 

应符合表2的要求。 

表2 理化指标 

项目 指标 

可溶性固形物/（％）                                      ≥ 11.0 

总糖（以还原糖计）/（％）                                ≥ 6.0 

总酸（以可滴定酸计）/（％）                              ≤ 1.2 

固酸比/（（X：1））                                      ≥ 11：1 

 

5.3 安全指标 

应符合GB 2761、GB 2762、GB 2763的规定。 

5.4 净含量及允差 

应符合原国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕第75号的规定。 

6 检测方法 

6.1 感官指标 

用目测、口尝、鼻嗅的方法检验。 

6.2 理化指标 

6.2.1 可溶性固形物 

按NY/T 2637规定的方法测定。 

6.2.2 总糖 

按GB 5009.7规定的方法测定。 

6.2.3 总酸 

按GB 12456规定的方法测定。 
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6.2.4 固酸比 

按式（1）计算： 

                                 可溶性固形物 

                   固酸比＝                 …………………………………………… （1） 

                                总酸 

6.3 安全指标 

真菌毒素、污染物、农药残留量按GB 2761、GB 2762、GB 2763规定的方法执行。 

6.4 净含量及允差 

按JJF 1070规定的方法测定。 

7 检验规则 

7.1 组批 

田间抽样以同一产地、相同栽培条件、同期采收的为一批次，市场抽样以相同渠道进货为一个批次。 

7.2 抽样方法 

田间抽样时同一果园随机抽取3株以上李树，按上、中、下部，冠内、外不同部位采收果实混合的

方法，共抽取≥1000 g果实。市场抽样时，随机抽取3件以上最小包装中的果实混合，果实重量≥1000 g。 

7.3 检验分类 

7.3.1 交收检验 

每批产品交收前，生产单位都应进行交收检验。交收检验内容包括感官指标、净含量。理化指标、

安全指标要求由交易双方根据合同选检，检验合格方可交收。 

7.3.2 型式检验 

有下列情形之一时应进行型式检验： 

a) 前后两次抽样检验结果差异较大； 

b) 因人为或自然因素使生产环境发生较大变化； 

c) 国家质量监督机构或主管部门提出型式检验要求。 

7.4 判定规则 

在整批样品中感官指标不合格果超过 5％，判定不合格，理化指标、污染物限量指标、农药最大残

留量限量指标有一项不合格时，允许加倍抽样复检，如仍有不合格即判定为不合格。 

8 标签、标识 

8.1 标签 

标签应写明产品名称、质量等级、重量（毛重、净重）或个数、包装日期和生产单位或分装单位名

称。 

8.2 标识 

包装上应标明“文昌贡”标志。 

9 包装 

外包装可采用纸箱。箱体应清洁卫生、干燥无异味、内外均无刺伤果实的尖突物，并有合适的通气

孔。包装材料应无毒、无虫、无异味、无污染。 
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10 运输和贮存 

10.1 运输 

轻装轻卸，防止碰撞和挤压。不同容器分开装车，且应具防晒、防热、防冻、防雨淋措施。 

10.2 贮存 

应贮藏在清洁、干燥、无异味、通风良好的场所，严禁与有毒、有害、有异味，和易于传播病虫的

物品同处贮存。
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