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一、工作简况 

1.任务来源 

《梓潼县十四五规划前瞻性研究》指出，“梓潼自然环境

好，无污染，还有辣椒、青菜、生姜等高品质四川泡菜原料，

是福欣食品落户梓潼的重要因素。梓潼可与福欣合作，共同制

定大青菜的“梓潼标准”，推进大青菜标准化种植基地建设，

通过订单式合作，在为福欣食品提供高品质充足原料供应的同

时，也增强梓潼的大青菜竞争优势。”《梓潼县现代农业重点

产业、主导产品及空间布局方案》要求“在粮油、畜禽水产、

中药材、林果、蔬菜、休闲农业等六大重点产业和优质生猪、

制种水稻、优质禽蛋、优质蜜柚、优质核桃、优质花生、优质

海椒、优质藤椒、梓潼桔梗等九大主导产品方面取得显著成

效。”《梓潼县 2021 年政府工作报告》提出：“大力实施‘商

标助农’‘品牌富农’战略，加快打造一批‘梓潼造’特色农

产品。积极塑造‘文昌贡’农产品区域公用大品牌，鼓励扶持

农业经营主体打造‘土字号、乡字号’特色小品牌，构建梓潼

农业品牌体系，提升农产品附加值。” 

近年以来，在梓潼县委县政府高度重视下，通过全县各级

部门的强力推进和广泛宣传推广，“文昌贡”区域公用品牌逐

渐走进大众的视野。“绵州珍宝”—“文昌贡”梓潼县农产品
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区域公用品牌发布会的顺利召开。让天然、优质、绿色、生态

的梓潼特色农产品有了新名片，在“文昌贡”品牌引领下，“梓

潼造”特色农产品知名度、美誉度和竞争力将不断提升，为梓

潼全面建设全国优质生态绿色农产品供给地按下“快进键”。 

梓潼属于典型的丘区农业县，气候与土壤都适合辣椒种

植。近年来，梓潼县积极引导企业和农户走“公司＋农户”、

“专业合作社+农户”、“公司+专业合作社+农户”等多样化

的发展模式，全县 16 个乡镇建设辣椒基地 6 万亩，产量达 12

万吨，产值达 3.6 亿元以上。为保护“梓潼辣椒”这一传统资

源，保证辣椒品质和特色，促进这一产业开发利用，做大做强

“文昌贡”农产品区域公用品牌，梓潼县立足产业优势，加大

了对地方名优特色农产品的保护力度。同时为进一步扩大文昌

贡农业品牌社会影响力，保护本地辣椒产业健康发展，梓潼县

农业公用品牌联合会制定了《文昌贡 辣椒》团体标准。 

2.编制和协作单位 

梓潼县农业公用品牌联合会、梓潼县农业农村局、梓潼县

梓昌农业服务有限责任公司、四川万豪企业管理咨询有限公

司、四川福欣食品有限公司、靓绿农业产业化发展中心、XXX

等。 

3.主要工作过程 

3.1 调研收集资料 

为了确保文昌贡辣椒标准制定得切实、有效的符合梓潼县
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实际发展和未来的发展规划，起草小组广泛深入靓绿农业产业

化发展中心、梓潼县华军海椒种植专业合作社等辣椒生产区域

和四川福欣食品有限公司的辣椒采购部门，全面了解梓潼全县

辣椒产业发展现状，全盘摸底辣椒种植、加工、包装及销售情

况。 

搜集国内外与辣椒相关的标准资料，通过与国内外同类辣

椒产品标准进行分析比对，确定文昌贡辣椒产品品质特征。 

编制小组一直保持着与梓潼县农业农村局、“文昌贡”农

业公用品牌联合会等部门和企业的沟通联系，通过电话、信息、

邮件等方式积极解决编制中遇到的问题。 

3.2 标准起草 

立项通知下达后，起草小组在前期调研资料和多次内部讨

论基础上，明确了标准制定的框架。首先要规范对辣椒的要求，

包括栽培技术、产品指标、检测方法；再次规范辣椒要求的检

验规则，包括组批规则、抽样方法、检验分类、判定规则；然

后规范辣椒的包装、标志、标识；最后规范辣椒的运输和贮存。 

以文昌贡辣椒生产实际为依据，参照国家、行业标准等对

辣椒的栽培管理、品质指标项目。访问国内外主要网站，查询

辣椒相关感官指标、理化指标、卫生指标的规定，并进行了对

比分析。 

从文昌贡 辣椒栽培技术、产品品质、检测方法、检验规

则、标签、标识、包装、运输和贮存等方面进行规范，对标准
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技术内容进一步确认，形成了《文昌贡 辣椒》标准草案。 

3.3 征求意见 

3.4 技术审查 

二、主要技术内容及确定依据 

1.主要参考资料 

GB/T 191  包装储运图示标志 

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰分的测定 

GB 5084  农田灌溉水质标准 

GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 

GB/T 8321  （所有部分）农药合理使用准则 

GB/T 8946  塑料编织袋通用技术要求 

GB/T 21266  辣椒及辣椒制品中辣椒素类物质测定及辣度

表示方法 

GB/T 21302  包装用复合膜、袋通则 

NY/T 496  肥料合理使用准则 通则 

NY/T 1203  茄果类蔬菜贮藏保鲜技术规程 

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则 

2.标准的主要内容 

2.1 范围 
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本文件主要规定了文昌贡 辣椒的术语和定义、栽培技术、

产品品质、检测方法、检验规则、标签、标识、包装、运输和

贮存的要求。本文件适用于“文昌贡”农产品区域公共品牌下

的辣椒产品品质认定。 

2.2 规范性引用文件 

本文件所引用的国家、行业有关规范、规程均为现行且有

效的，条文中给出编号，以便于使用时查找。 

2.3 术语和定义 

本文件对文昌贡 辣椒、椒把、黑斑椒、花壳椒、白壳椒、

虫蛀椒、腐烂变质椒、病椒、整齐度进行了定义。 

2.4 栽培技术 

2.4.1选种 

对选择品种的原则及推荐的品种提出了要求。 

2.4.2立地条件 

对基地的地势、土壤条件及有机质含量提出了要求。 

2.4.3播种育苗 

分别对种子处理、营养土配置、育苗方式、育苗时间、播

种量、苗期管理的要求作出了规定。 

2.4.4定植 

结合梓潼的环境条件，对定植过程中的土地准备、定植方

式、定植时间及密度作出了规定。 

2.4.5水肥管理 
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分别对辣椒种植过程中的施肥、排灌要求作出了规定。 

2.4.6田间管理 

对田间管理过程中的具体措施作出了规定。 

2.4.7病虫草害防治 

明确病虫草害防治可选用符合 GB/T 8321（所有部分）农

药合理使用准则要求的农药。 

2.4.8采收 

对果实采收的时间及注意事项提出了要求。 

2.5 产品品质 

2.5.1感官指标 

分别对鲜食辣椒和加工用鲜辣椒的品种、规格、色泽、品

质、完整度、清洁度等感官指标作出了要求。 

2.5.2理化指标 

对辣椒水分、灰分、辣度、辣椒素、二氢辣椒素五项理化

指标作出了规定。 

2.5.3卫生指标 

规定了辣椒质量安全指标应符合 GB 2762《食品安全国家

标准 食品中污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食

品中农药最大残留限量》的要求。 

2.5.4净含量及允差 

规定了净含量及允差应符合原国家质量监督检验检疫总

局令〔2005〕第 75 号的要求。 
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2.6 检测方法 

2.6.1感官指标 

对各项感官指标的检测方法进行了规定。 

2.6.2理化指标 

理化指标按照 GB 5009.3《食品安全国家标准 食品中水分

的测定》，GB 5009.4《食品安全国家标准 食品中灰分的测定》

GB/T 21266《辣椒及辣椒制品中辣椒素类物质测定及辣度表示

方法》规定的方法测定 

2.6.3净含量 

按照 JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》规定

的方法检测。 

2.7 检验规则 

2.7.1组批和抽样 

对组批及抽样要求作出了规定。 

2.7.2出厂检验 

对出厂检验要求作出了规定。 

2.7.3型式检验 

对需要进行型式检验的情形作出了规定。 

2.7.4判定 

对检测结果的判定原则作出了规定。 

2.8 标签、标识 

对产品标签、标识作出了规定，要求包装上使用“文昌贡”
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标志。 

2.9 包装 

对产品包装做出了规定。 

2.10 运输和贮存 

对运输和贮存的要求作出了规定。 

三、采用国际、国外先进标准的程度 

本标准中包装要求采用的国家标准 GB/T 191，该标准修改

采用国际标准 ISO780:1997。 

四、本标准与现行法律法规和上级标准的关系 

本标准的编写是在遵循梓潼县辣椒生产实际制定。本标准

编写遵循了现行有关的法律法规和政策文件的规定，目前尚无

上级相关标准。 

五、重大分歧意见的处理经过和依据 

本标准的编写过程无重大分歧意见产生。 

六、贯彻标准的要求和措施建议 

本系列标准一经发布，应及时组织标准培训工作，使标准

的关联方能及时、准确的按标准要求开展工作，并通过多种形

式交流和推广标准实施经验，扩大标准实施覆盖面。 

七、废止现行有关标准的建议 

本标准为首次发布的标准。 

八、其它说明 

无。 
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                                              标准编制组 
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