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一、任务来源

为了推动佛山预制菜产业快速发展，2022 年 4 月，佛山市预

制菜标准化技术委员会组织研讨和评审，通过了《预制菜肴水产

生制品》、《速冻调制畜肉类生制品》、《预制菜冷链配送服务

规范》、《预制菜常温配送服务规范》4 项预制菜团体标准立项。

本文件由佛山市农业产业联合会提出并归口，由佛山市质量和标

准化研究院等单位联合起草。

二、项目背景及意义

预制菜一般是指将各种食材配以辅料，加工制作为成品或半

成品，经简易处理即可食用的便捷风味菜品。目前，市场常见的

预制菜品种有水产类、畜禽类、蔬菜类等。根据加工程度的不同

可分为即食食品、即热食品、即烹食品、即配食品四类。预制菜

是农村一二三产业融合发展的新模式，是推进“菜篮子”工程提

质增效的新业态，是农民“接二连三”增收致富的新渠道，对促

进创业就业、消费升级和乡村产业振兴具有积极意义。广东农业

资源品类丰富，发展预制菜产业有利于促进现代农业与食品行业

的高质量发展，是推动乡村产业振兴的重要手段。同时，大力推

动预制菜行业成长，可以释放现代农业产业园集群效应，是推动

大湾区“菜篮子”提质升级的有力抓手。

今年 3 月，广东发布《加快推进预制菜产业高质量发展十条

措施》，是国内首个省级预制菜产业政策，提出加快建设在全国

乃至全球有影响力的预制菜产业高地，推动广东预制菜产业高质

量发展。《加快推进预制菜产业高质量发展十条措施》明确提出：

着眼高标准引领高品质预制菜发展，组织开展粤菜三大菜系预制
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菜全产业链标准体系建设试点工作，逐步制定完善预制菜从田头

到餐桌系列标准。加快制定预制菜冷链物流运输要求等基础通用

标准，形成具有大湾区特色的预制菜产业标准体系，推进预制菜

产业标准化、规模化发展。佛山市第十三次党代会、市政府工作

报告明确提出建设特色农产品预制菜加工产业园，并将其纳入发

展现代都市农业的重要内容。佛山是粤菜发源地之一，顺德区是

世界美食之都，推动预制菜产业发展有着很好的优势。

近期，佛山瞄准万亿产业前景，整合产业链抱团出击，成立

佛山市预制菜产业联盟，打造具有佛山特色的预制菜产业体系，

争夺“预制菜之都”“千亿产业集群”或“单项冠军企业”。目

前佛山全市已建成上规模的预制菜企业 12 家，比如何氏水产、品

珍科技、新雨润等，年产值约 25 亿元，加上在建、拟建的上规模

企业 13 家，预计全部达产之后，佛山预制菜年产值可以达到 300

亿元。

预制菜冷链配送是针对预制菜产品，实现其控温储存、低温

运输及配送，始终使产品处于恰当的低温控制下，最大限度地保

障产品质量安全、防止污染、降低损耗的特殊供应链系统。食品

的安全、营养和健康是预制菜行业发展的核心。冷链配送保障了

预制菜品的新鲜度和扩大了销售半径。预制菜对食品营养、口感

以及新鲜度的高要求，对冷链配送提出了较高要求。

目前食品冷链配送方面，已有 SB/T 10678-2012《主食冷链

配送良好操作规范》、SB/T 11151-2015《冷链配送低碳化评估标

准》，但不适用于预制菜冷链配送管理。预制菜冷链配送行业缺

乏行业规范，对其供应链上下游，难以形成较为完整的整合规划，

多数技术成果尚未转化为技术标准，冷链配送信息未统一整合，
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与预制菜供应链管理难以配套运营，导致预制菜产品在仓储、运

输等环节上经常出现冷链“断链”现象，耗损浪费率极高。鉴于

现状，参照食品冷链配送的规定要求，依据科学合理、便于操作

的原则系统梳理和完善与制定预制菜冷链管理规范，加强不同标

准间的衔接，科学确定预制菜冷链配送技术管理标准，针对重要

管理环节研究建立预制菜冷链配送管理规范，十分必要。通过规

范、优化配送作业流程等标准化手段，进一步提高预制菜冷链配

送服务质量和水平，促进其整体行业健康有序发展。

三、标准的制定依据

本标准编写按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部

分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行。

标准编制过程中主要参考以下法律、法规、标准等基础上进

行编制。

《中华人民共和国食品安全法》

强制性国家标准 GB 31605-2020《食品安全国家标准 食品冷

链物流卫生规范》

GB/T 28577-2012《冷链物流分类与基本要求》

GB/T 28843《食品冷链物流追溯管理要求》

WB/T 1054-2015 《餐饮冷链物流服务规范》

GB/T 31080 《水产品冷链物流服务规范》

四、标准主要内容

1.标准适用范围

本文件规定了预制菜冷链配送的术语和定义、基本要求、运

输、仓储、配送、质量管理。本文件适用于预制菜冷链配送管理

的全过程。
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2.标准的主要内容

标准的主要内容包括：术语和定义、基本要求、运输、仓储、

配送、质量管理要求。

第三章 术语和定义，参照现有的国家标准，规定了预制菜和

预制菜冷链物流。

第四章 基本要求，从技术条件、人员几方面进行规定。

第五章 运输，从运输设备、运输管理具体进行规定。

第六章 仓储，具体规定了冷库条件、冷冻冷藏温度、入库作

业、贮存管理、中转管理和出库作业的要求。

第七章 配送，具体规定了配送作业的管理要求。

第八章 质量管理，具体规定了制度管理、设备设施管理、信

息管理和废弃物管理的要求。

五、重大意见分歧的处理依据和结果

在标准起草过程中未发生重大分歧意见。

六、预期的社会经济效益及贯彻实施标准的要求、措施等建

议

《预制菜冷链配送管理规范》是保障佛山市预制菜食品销售

流通过程中如何科学确定冷藏冷冻温度的标准，是重要管理环节

建立冷链物流服务管理规范的指引。标准的研制有利于提升预制

菜冷链配送标准化服务水平，充分发挥标准对规范市场的指导作

用，推动了预制菜冷链配送行业健康规范发展，满足居民消费升

级需要，保障预制菜食品消费安全。

七、其他应说明的事项

无。


