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[bookmark: _Toc40084764][bookmark: BKQY]前  言
本文件依据GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写。
本文件由中国副食流通协会标准化技术委员会提出并归口。
本文件起草单位：荷乐士（无锡）食品科技有限公司。
本文件起草人： xxx。
声明：本文件的知识产权归属于中国副食流通协会，未经中国副食流通协会同意，不得印刷、销售。任何组织、个人使用本标准开展认证、检测等活动应经中国副食流通协会批准授权。
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植物奶
[bookmark: _Toc471480299][bookmark: _Toc477422596][bookmark: _Toc477178886][bookmark: _Toc471480465][bookmark: _Toc477422174][bookmark: _Toc40084765][bookmark: _Toc475018756]范围
本文件规定了植物奶和植物奶饮料的术语和定义、分类、要求（含检验方法）、检验规则、标志、包装、运输、贮存。
[bookmark: _Toc471480300][bookmark: _Toc475018757][bookmark: _Toc471480466][bookmark: _Toc477422597][bookmark: _Toc477178887][bookmark: _Toc477422175]本文件适用于液体预包装植物奶、植物奶饮料、植物奶浓浆产品。
[bookmark: _Toc40084766]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应版本适用于本文件，不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 7101 食品安全国家标准 饮料
GB/T 10789 饮料通则
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 14880 食品安全国家标准 食品营养强化剂使用标准
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 12695 食品安全国家标准 饮料生产卫生规范
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.36 食品安全国家标准 食品中氰化物的测定
GB/T 5009.183 植物蛋白饮料中脲酶的定性测定
GB 29921 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量
GB 4789.26 食品安全国家标准 食品微生物学检验 商业无菌检验
GB 31621 食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
[bookmark: _Toc40084767]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
植物奶 Plant-based Milks
以含有蛋白质的植物果实、种子、种仁、果肉和（或）其加工制品为原料，添加或不添加食品营养强化剂、食品添加剂、其他食品辅料，经加工制成的乳液状植物蛋白饮料。 
[bookmark: _Toc40084768]分类
根据产品中蛋白质含量多少分为：植物奶、植物奶饮料、植物奶浓浆
4.1.1植物奶 
以含有蛋白质的植物果实、种子、种仁、果肉和（或）其加工制品为原料，添加或不添加食品营养强化剂、食品添加剂、其他食品辅料，经加工制成的乳液状植物蛋白饮品。
4.1.2 植物奶饮料
 以含有蛋白质的植物果实、种子、种仁、果肉和（或）其加工制品为原料，添加或不添加食品营养强化剂、食品添加剂、其他食品辅料，经加工制成的蛋白质含量较低的乳液状植物蛋白饮品。
4.1.3 植物奶浓浆 
以含有蛋白质的植物果实、种子、种仁、果肉和（或）其加工制品为原料，添加或不添加食品营养强化剂、食品添加剂、其他食品辅料，经加工制成的蛋白质含量较高的乳液状植物蛋白饮品。
根据产品使用的主要原料类型分为：谷物类、坚果类、豆类、其他类
4.2.1谷物类 
以禾谷类及其制品为主要原料，不添加豆类及其制品的。
4.2.2坚果类 
以坚果、籽类及其制品为主要原料，不添加豆类及其制品的。
4.2.3豆类  
以豆类及其制品为主要原料。
4.2.4其他类 
主要原料不属于以上类别的。
[bookmark: _Toc475018758][bookmark: _Toc477422598][bookmark: _Toc471480467][bookmark: _Toc471480301][bookmark: _Toc477422176][bookmark: _Toc40084769][bookmark: _Toc477178888]要求
[bookmark: _Toc475018759][bookmark: _Toc471480302][bookmark: _Toc477422599][bookmark: _Toc485296831][bookmark: _Toc471480468][bookmark: _Toc477178889][bookmark: _Toc485885703][bookmark: _Toc477422177]原辅料要求
1) 原辅料应符合相应的食品标准和有关规定；
2) 蛋白质、脂肪应来源于植物基原料及其制品，不得添加动物来源的原料，不应用转基团来源的原料和提取物；
3) 可因工艺必要性使用微生物制剂。
感官要求
感官应符合表1要求。
表1 感官要求
	项目
	要求
	检验方法

	色泽
	乳白色、微黄色，或具有与原料或添加成分相符的色泽
	取50mL振摇混合均匀的样品，置于100mL洁净烧杯中，在室温条件下，自然光明亮处用肉眼观察色泽、性状和杂质，在室温下，嗅其气味，品尝其滋味，并在12小时后观察组织状态

	滋味和气味
	具有应有的滋味和气味，或具有与添加成分相符的滋味和气味；无异味
	

	组织状态
	组织较为均匀，允许有轻微沉淀、析水、脂肪上浮或弱凝胶现象，无正常视力可见外来杂质
	


理化指标
理化指标应符合表2要求。
表2理化指标要求
	项目
	指标
	检验方法

	
	植物奶
	植物奶饮料
	

	蛋白质/（g/100g）           ≥
	谷物类
	坚果类
	豆类
	其他类
	谷物类
	坚果类
	豆类
	其他类
	

	
	1.0
	1.0
	3.2
	1.0
	0.7
	0.7
	2.0
	0.7
	GB 5009.5

	糖a，（单、双糖），（g/100g）≤
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	GB 5009.8

	氰化物（以HCN计）b/(mg/L)   ≤
	0.05
	GB 5009.36

	脲酶试验c
	阴性
	GB/T 5009.183

	植物奶浓浆的蛋白质含量大于等于相应类型植物奶的蛋白质最低限量的1.5倍，植物奶浓浆的其他要求同相应类别植物奶相同。
a.仅适用于额外了添加含单、双糖的原料，如：食糖、糖浆、蜂蜜、果汁等
b.仅适用于含杏仁或其制品的产品。
c.仅适用于含大豆或其制品的产品。


真菌毒素限量
真菌毒素限量应符合GB 2761饮料类中对植物蛋白饮料的规定。
污染物限量
污染物限量应符合GB 2762饮料类中对植物蛋白饮料的规定。
农药最大残留限量
农药残留限量应符合GB 2763饮料类中对植物蛋白饮料的规定。
微生物限量
致病菌限量应符合GB 29921的规定。
经商业无菌生产的产品应符合商业无菌的要求，按GB 4789.26规定的方法检验。
非经商业无菌生产的产品，其微生物限量还应符合表3的规定。


表3 微生物限量
	项目
	采样方案ａ及限量
	
检验方法

	
	ｎ
	ｃ
	ｍ
	M
	

	菌落总数/(CFU/g或CFU/mL)
	5
	2
	102
	104
	GB 4789.2

	大肠菌群／(CFU/g或CFU/mL)
	5
	2
	1
	10
	GB 4789.3中的平板十数法

	霉菌/(CFU/g或CFU/ｍL)     ≤
	20
	GB 4789.15

	酵母/(CFU/g或CFU/ｍL)     ≤
	20
	GB 4789.15

	ａ 样品的采样及处理按 GB 4789.1和 GB/T 4789.21执行。


食品添加剂和食品营养强化剂
5.8.1 食品添加剂的质量应符合食品安全国家标准及相关规定。
5.8.2 食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。
5.8.3 食品营养强化剂的使用应符合 GB 14880的规定。
净含量
应符合原国家质量监督检验检疫总局令第75号(2005)《定量包装商品计量监督管理办法》要求。净含量检测按JJF 1070规定进行。
生产加工过程的卫生要求
应符合GB 12695的规定。
[bookmark: _Toc40084770]检验规则
组批
由同一班次，同一品种为一批。
抽样
随机抽样，在同一批产品中随机抽取至少12个最小独立包装，随机分为两份，一份用于检验，一份留存备查。 
出厂检验
 每批产品应按本标准进行检验，检验合格后，由生产加工企业附合格证明文件方能出厂销售。
 出厂检验项目包括：感官要求、净含量、蛋白质、菌落总数、大肠菌群。
型式检验
型式检验项目包括要求中的全部项目。型式检验应由具有资质的外部检验机构进行。正常生产时每半年应进行一次型式检验；有下列情况之一时亦应进行型式检验：
a) 产品定型投产时；
b) 更换主要设备时；
    c) 出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；
    d) 原料产地或供应商发生变化时；
    e) 停产三个月以上恢复生产时；
    f）食品安全监督管理部门提出进行型式检验的要求时。
判定规则
检验项目全部符合本标准，判为合格品。
如有检验项目（微生物项目除外）不符合本标准，应对同批次产品留样复验，复验后仍不符合本标准，判定为不合格品。
微生物项目不符合本标准，判定为不合格品，不得复验。
不合格品应禁止出厂、销售。
[bookmark: _Toc40084771]标志、包装、运输和贮存
 标志
[bookmark: _Hlk93414989]7.1.1 标签应符合GB 7718、GB 28050及相关的规定，还应符合下列规定：
产品名称可以以“植物奶”或“主要原料+植物奶”或“主要原料+奶”的方式命名，植物奶饮料产品名称可以以“植物奶饮料”或“主要原料+植物奶饮料”或“主要原料+奶饮料”的方式命名，采用两种植物蛋白原料交叉命名产品名称时，植物蛋白贡献率最高的原料应排在前面，还应按照第4章标注产品类型。（主要原料是指第一、第二蛋白质来源原料，用于命名的原料可以是某一类别原料。）
7.1.2 在产品名称中提及的用来提供蛋白质的原料应当在标签中标明添加量。
包装
包装应符合国家相关标准规定。
运输
应符合GB 31621的规定。
贮存
应符合GB 31621的规定。 
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地址：北京市西城区复兴门内大街45号（100031）

网址：http://www.chinafoods.org.cn/
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