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Special snacks in Baiyun District Zhong LuoTan’ s steamed vermicelli

2022 -00-00 X%

rol | (cake)

CHESR & LA

2022- 00 -00 SCHfE

TREmgths %%






T/GDMA X-2022

H R
5= 11
i P 1
2 VO S o 1
3 R B et 1
N P 1

O T X 2 2
42 B R 2
A3 o 2
D L 2
5.1 BRI e L . 2
5. 2 IR o 2
5.3 R T 2
6 B 3
T R I 3
B A (BORME) SRR CEE) B . 4



T/GDMA X-2022

]l

Al

A FEIECB/T 1. 1-2020 (ArdEAL TAESN  ZE1889): FreEfb SO RO SE R FIER S H0IN) ) )30 5 e

=

THEBEA S I A AT RE B LM o ARSI I R AT HUR AN AR EAR & R Y 534
ARSI T E = XN B 2 DRI R S
AT ARE T A E.

AR AL A

A FERLELN

II



T/GDMA X-2022

H=X4F&/NZ EEms (FF)

1 SEH

RIAFRE T A= XFF /NGB R Iy R MIRARZSR. ZIETE. B L%R
ASCAEE TR A X N R R CREAFD

2 HeMsImxH

TN HUSTA R P 2 8 SO R R 5] TR A BRA ST A AN T D B Sk o e, vE H I 51 A SO,
1% H B R MASIE B T A SCfEs AvE H I 51 - SOfE, HE#hiAR CAFEFTA B s d@i T4
A

GB/T 1354 KK
GB/T 1532 4/
GB 2707 HEmZAEEZWRE B (K &. &M
GB 2721 HmuEEFInE g
GB 2762 EmEREZARE &5 s iR
GB 2763 E i AERANE &5 AR 25 Rk B IR &
GB 4806.1 fran 4 EEbriE B ahifhir el S il it B 22 4 2K
GB 5749 ATEIKFH/K PAbRUE
GB/T 5226.1 MMk %4 HIMAE XS 5 1Mo mHER M
GB 13104 &Mz BEFrfE S
GB 14934 WH#EE (PO A
GB/T 18186 PRt ¥
GB/T 29373 R;/=mmiBIEER Rk
GB 31654 H A EKAnE BIRRSEH AR
(BERIRS B R ZERERE) (AXTHRESRAY 2018 45 12 5)

3 ARIFFEX

I AIARE R E SGE T A
3.1
EERAM (F£2{F)  Zhong LuoTan’ s steamed vermicelli roll (cake)

J7I A 2 XV R X RS /g, DAZRVRARS KSR A O 28 ] 11 1T o

4 HAKREX



T/GDMA X-2022

»

AR K

1 KR4 GB/T 1354 [#lsE, Bk F K.
2 NS GB/T 1532 HIHLE .

3 WEMNE GB/T 29373 KIHLE.

L4 JERNFFE GB 2707 HIRLSE

.5 HAEMNTTE GB 2762, GB 2763 HUILSE o

6 % NNFFE GB 2762, GB 2763 HIHLE
7 JKMFFE GB 5749 FIHRE

8 BHIIMMNFFE GB 2721 MIME .

L9 BEHENFFA GB 13104 FIFLE .

10 BT S GB/T 18186 FIFNSE o

BREEXK

.21 ABENLNFFE GB/T 5226. 1 BIMLE o
4.2.2 HAh I RHEN AT A GB 4806. 1 R E .
4.2.3 BERBEHNFFES GB 14934 HIHUE

DEEXK

4.3.1 LS. & 55 G R HI N AT A GB 31654 HIRLE .
4.3.2 SERBIELENAE (BURRS &2 EEEMIE) MER.

AAAMMEMMMMDS

>
N

>
w

It

3

5 RiRIZ

51 [ERIAIE

5.1.1 FRKL 15 kg (LL 15 kg B FEKFENM 4 h~5 h, 1RIE5ERZJa A BEHLIEIOK B ok
B, ARAMFEE 3 h~4 h, RKEEIAAERMK, BEZTEM.

5.1.2 X EMERHAREE, 13, sShEAREEISERE I E, RN RCEEM eI E,
ZRELARGVD B0 BABIR], R

5.1.3 R, 4 b ZHEUIRIF R, MW ERORBER, MERTEM.

5.2 HERGH
5.2.1 ZEifH

F150 g~200 g KK IILIERIE S5, IZI50 g~100 gl RIE KK b, ERim—FH 58I, T
NN ERRIN AT E NSRS, B T E A TR K 28 8, AP /K &S 5 B IR 10 e/ A,
R A RFEE2990 s,

5.2.2 &=

KIEFAE, WA EN, RSG5, J- & eIk, R _E—Z s, YIsJLEL

5.3 HIMERET



T/GDMA X-2022

5.3.1 ZEHELMF

F150 g~200 g KIS alH B 1R, EMY RHORKZEZ, S KNS R EAHEL10 en/if,
RN R RESEZ190 s,

5.3.2 EREF

KIAASE, WA, RIRIBGRA B, DUR CEAR, hobfl o B 2 KA, TN
K00 g/idi, IF BRSP4 B ER sy, FIBIRRAE AP R U e s AR 22, SR R JE AR AT 806 ok
W, FERMERE— R, A,

54 1B
Pk Ik — B BUR, BRER B BOREL; R RUTREE. o B2 M RA.

6 'R

PR IRy CREAF) SR E BURRE A, R AR sk ah . &2 IS, ki B
.

7 %R

PR R CEEAT) AN EZOIR . TR SR MERNE. SFE T . USRS, PRIERE K



T/GDMA X-2022

M & A
(ERM)

WIEER (7)) BmE
FIA. VI R by CREAT) IR Gnh B

A1 SRS (BE(F)




	目  次
	前  言
	白云区特色小吃 钟落潭肠粉（糕仔）
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　基本要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　米应符合GB/T 1354的规定，宜选用早米。
	4.1.2　花生应符合GB/T 1532的规定。
	4.1.3　沙葛应符合GB/T 29373的规定。
	4.1.4　猪肉应符合GB 2707的规定。
	4.1.5　葱花应符合GB 2762、GB 2763的规定。
	4.1.6　红萝卜应符合GB 2762、GB 2763的规定。
	4.1.7　水应符合GB 5749的规定。
	4.1.8　食用盐应符合GB 2721的规定。
	4.1.9　食糖应符合GB 13104的规定。
	4.1.10　酱油应符合GB/T 18186的规定。

	4.2　器具要求
	4.2.1　石磨机应符合GB/T 5226.1的规定。
	4.2.2　其他烹饪设施应符合GB 4806.1的规定。
	4.2.3　装盛餐具应符合 GB 14934 的规定。

	4.3　卫生要求
	4.3.1　加工场所环境、食品污染风险控制应符合 GB 31654的规定。
	4.3.2　菜品制作过程应符合《餐饮服务食品安全操作规范》的要求。


	5　烹饪工艺
	5.1　原料预处理
	5.1.1　将大米约15 kg（以15 kg为例）在水中浸泡4 h~5 h，浸泡完成之后使用石磨机把大米磨成米浆
	5.1.2　按家常做法将猪肉剁碎，炒熟，盐量和糖量视实际情况而定，然后放葱花和已经切碎的沙葛，继续将沙葛炒熟即可
	5.1.3　将花生、红萝卜、葱花切碎并煮熟，和沙葛搅混成馅料，放置盆中备用。

	5.2　制作肠粉
	5.2.1　蒸肠粉
	5.2.2　卷肠粉

	5.3　制作糕仔
	5.3.1　蒸糕仔
	5.3.2　卷糕仔

	5.4　摆盘

	6　食用
	7　特点
	（资料性）
	钟落潭肠粉（糕仔）成品图

