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一、工作简况
（一）任务来源

2022年8月4日，由山西紫林醋业股份有限公司、山西省食品工业协会、山西省食品研究所（有限公司）联合提出《山西陈醋》团体标准立项计划申请，根据《山西省公用品牌建设联合会团体标准管理办法（试行）》，经山西省公用品牌建设联合会“山西精品”团体标准建设工作委员会审查，下达2022年度团体标准第一批制修订计划（SXJP2022005），项目任务名称为《山西精品 山西陈醋》。
（二）起草单位及人员名单

山西紫林醋业股份有限公司：闫裕峰、梁楷、周景丽、樊晓知、郎繁繁

山西省食品工业协会：黄永建、王彬

山西省食品研究所（有限公司）：成剑锋、贾欣
（三）主要工作过程

2022年6月28日，在山西紫林醋业股份有限公司召开《山西精品 紫林（老）陈醋》团体标准研讨会。会议基本确定了标准起草工作组，起草单位为山西紫林醋业股份有限公司，负责标准制定、研讨以及所有意见的归纳和汇总，山西省食品工业协会和山西省食品研究所（有限公司）为参编单位，负责提供市场需求信息、技术指导、标准具体指标和提供相关意见。

2022年7月28日，邀请行业专家在山西紫林醋业股份有限公司召开《山西精品 紫林（老）陈醋》团体标准研讨会，会议讨论了标准文本内容，形成了标准修改内容的相关记录，最终经再三确认和修改，团体标准正式命名为《山西精品 山西陈醋》，形成了面向各起草单位的征求意见稿，共收到三家单位15条意见。为此山西紫林醋业股份有限公司，对该意见汇总并进行处理，形成《山西精品 山西陈醋》团体标准初稿。

2022年8月18日，山西紫林醋业股份有限公司邀请山西省公用品牌建设联合会团体标准建设工作委员会相关专家、参编单位主要负责人召开《山西精品 山西陈醋》团体标准研讨论，会议针对标准中术语和定义、要求、试验方法、检验规则、包装、贮运和标志，进行了逐条逐款讨论、质询及建议，认为该团体标准中总酸、不挥发酸、可溶性无盐固形物、氨基酸态氮、总黄酮的技术指标，体现了“低酸高质不添加”大众化市场的创新精品消费需求，达到了山西精品认证、监管的要求。同时建议，标准起草负责单位组织相关编制单位，根据专家组所提意见整理归纳形成网上征求意见稿，尽快提交山西省公用品牌建设联合会，上网公示。
标准编制原则和主要内容的论据
（一）标准编制原则

本标准编制过程中，按照合法性、先进性、科学性和实用性相结合的原则，坚持打造山西精品、保障产品质量安全和公众食品安全，严格按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作原则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规范要求进行编写。在主要方法和工艺条件研究试验基础上，广泛参考同类标准，征求行业内专家、学者以及技术人员的意见和建议，注意科学性和实用性，确保标准真实可行，同时主动公开文本内容。

（二）主要技术内容的论据

1.术语和定义及其说明

本标准中的山西陈醋是在山西省行政区域范围内符合“山西精品”申报条件，以高粱、麸皮为主要原料，以大麦、豌豆为原料制作的大曲作为主要糖化发酵剂，经糖化、酒精发酵、醋酸发酵、熏醅、淋醋、陈酿、调配、杀菌、包装等工艺加工而成的食醋。
2.原辅料和生产过程卫生及其说明

该标准规定的山西精品山西陈醋产品所用原料中，生产用水应符合 GB 5749 的规定。高粱应符合 GB/T 8231 的规定。大曲应符合 GB/T 19777 的规定。麸皮应符合 GB 2715 的规定。大麦应符合 GB/T 11760 的规定。豌豆应符合 GB/T 10460 的规定。食用盐应符合 GB/T 5461 的规定。香辛料应符合 GB/T 15691 的规定。

该标准规定的生产过程卫生要求严格执行 GB 8954 的规定。

3.感官要求及其说明

表1  感官要求

	项    目
	要    求

	色泽
	红褐色，有光泽。

	滋味、气味
	酸甜适口，滋味柔和，微鲜，后口绵酸；以熏香为主体的馥郁芳香，醋香、熏香、陈香诸味和谐，香气持久。

	状态
	体态均一，澄清，允许有少量沉淀。


该标准规定的山西精品山西陈醋感官要求，在色泽、滋味和气味、状态三方面进行了明确要求。符合“山西精品”申报条件的山西陈醋在色泽方面，呈现红褐色，有光泽；在滋味和气味方面，规定为酸甜适口，滋味柔和，微鲜，后口绵酸，以熏香为主体的馥郁芳香，醋香、熏香、陈香诸味和谐，香气持久；在状态方面，规定为体态均一，澄清，允许有少量沉淀。

4.理化指标及其说明

表2  理化指标要求

	项    目
	指    标

	总酸(以乙酸计)/(g/100mL) 
	4.50-4.99

	不挥发酸(以乳酸计)/(g/100mL)            ≥
	1.00

	可溶性无盐固形物/(g/100mL)              ≥
	6.50

	氨基酸态氮（以氮计）/(g/100mL)          ≥
	0.15

	总黄酮/(mg/100g)                        ≥
	65

	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）a（g/kg）   ≤
	0.05

	a  山西陈醋发酵、熏醅及贮存过程中自然产生的苯甲酸。


理化指标中规定山西精品山西陈醋的总酸为4.50~4.99 g/100mL（以乙酸计），该指标较 GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》中的≥3.50 g/100mL略有提高。主要原因有如下三点：一是通过全国市场调研确认，总酸为4.50~4.99 g/100mL的食醋产品市场认可度高，被认为是“酸度适口好吃”的醋；二是根据已废止的 GB 19777-2005《原产地域产品 山西老陈醋》的总酸最低为4.50 g/100mL，可见4.50 g/100mL的食醋具备山西老陈醋的基本特征；三是本标准定义的山西陈醋要求酸度介于4.50~4.99 g/100mL之间（低酸度）且不添加防腐剂，能够满足消费者对高质量食醋的消费需求。因此最终确定总酸为4.50~4.99 g/100mL（以乙酸计）。
理化指标中不挥发酸是山西精品山西陈醋中绵酸滋味柔和的关键性指标。该标准规定不挥发酸为≥1.00g/100mL（以乳酸计），与国内同等酸度食醋标准的对比处于较高水平，不低于镇江香（陈）醋中同等酸度下≥1.0g/100mL的指标，见表3。（各标准汉字名称要不要写上）

表3  不挥发酸指标对比
	比较项目
	GB 2719
	GB/T 18187
	GB/T 18623
	GB/T 19461

	总酸（以乙酸计）
	≥3.50 g/100mL
	≥3.50 g/100mL
	4.50-4.99 g/100mL
	4.0%

	不挥发酸（以乳酸计）
	无要求
	≥0.5 g/100mL
	≥1.0 g/100mL
	≥0.6 g/100mL


理化指标中可溶性无盐固形物是山西精品山西陈醋中除水、食盐、不溶性物质外的其他物质，主要包括蛋白质、氨基酸、肽、糖类、有机酸等物质，是影响食醋风味的重要指标。该标准规定可溶性无盐固形物≥6.50g/100mL，高于全部国内同等酸度下食醋标准值，见表4。
表4  可溶性无盐固形物指标对比

	比较项目
	GB 2719
	GB/T 18187
	GB/T 18623
	GB/T 19461

	总酸（以乙酸计）
	≥3.50 g/100mL
	≥3.50 g/100mL
	4.50-4.99 g/100mL
	4.0%

	可溶性无盐固形物
	无要求
	≥1.00 g/100mL
	≥4.50 g/100mL
	≥6.00 g/100mL


理化指标中氨基酸态氮是山西精品山西陈醋提升鲜感的关键性指标，能够直接体现食醋内在品质。该指标规定氨基酸态氮≥0.15 g/100mL，高于全部国内同等酸度下食醋标准值，见表5。

表5  氨基酸态氮指标对比
	比较项目
	GB 2719
	GB/T 18187
	GB/T 18623
	GB/T 19461

	总酸（以乙酸计）
	≥3.50 g/100mL
	≥3.50 g/100mL
	4.50-4.99 g/100mL
	4.0%

	氨基酸态氮（以氮计）
	无要求
	无要求
	≥0.10 g/100mL
	≥0.11 g/100mL


理化指标中总黄酮是山西精品山西陈醋的特征性指标，是符合“山西精品”申报条件的关键指标，该指标体现了山西精品山西陈醋的生产原料（高粱）、生产发酵剂（大曲）、生产工艺（固态醋酸发酵、熏醅、陈酿）、工艺参数条件和产品品质。
该标准中规定苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）≤0.05g/kg。苯甲酸及其钠盐是山西精品山西陈醋的限制性条件，要求在生产过程中不允许添加，但是通过查阅文献《不同熏醅工艺对山西老陈醋香气成分的影响》得知，苯甲酸类物质可能在山西陈醋发酵、熏醅及贮存过程中自然产生一些苯甲酸类香气物质；同时参考 GB/T 13662-2018《黄酒》得知，黄酒在发酵及贮存过程中自然产生苯甲酸含量≤0.05g/kg；另外从山西紫林醋业股份有限公司实际生产质量管理中得知，含量≤0.05g/kg的苯甲酸起不到任何的防腐作用，故认为该标准中规定的苯甲酸及其钠盐含量（以苯甲酸计）≤0.05g/kg是自然发酵产生，是合理的。表6为自2021年1月至今，山西紫林醋业股份有限公司生产的符合本标准所述生产工艺要求的284批次山西陈醋产品中，按照不同季节随机抽样，共计152批次产品的苯甲酸及其钠盐含量，由统计结果可以看出，苯甲酸及其钠盐含量最高值为0.0287g/kg，最低为0.00215g/kg，平均值为0.0105g/kg。符合本标准规定苯甲酸及其钠盐含量（以苯甲酸计）为≤0.05g/kg的要求。

表6  本标准所述的山西陈醋苯甲酸及其钠盐含量

	序号
	生产批号
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）（g/kg）
	序号
	生产批号
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）（g/kg）

	1
	20210103
	0.0161 
	38
	20210415
	0.0174

	2
	20200104
	0.0139 
	39
	20210422
	0.00376

	3
	20200105
	0.00639 
	40
	20210423
	0.00446

	4
	20200106
	0.0155 
	41
	20210425
	0.00870

	5
	20210108
	0.00788 
	42
	20210426
	0.00897

	6
	20210109
	0.0149 
	43
	20210430
	0.00973

	7
	20210110
	0.00955 
	44
	20210504
	0.0131

	8
	20210303
	0.0181 
	45
	20210506
	0.0106

	9
	20210304
	0.00827 
	46
	20210507
	0.00603

	10
	20210306
	0.00848 
	47
	20210508
	0.0122

	11
	20210307
	0.00575 
	48
	20210509
	0.00597

	12
	20210308
	0.00517 
	49
	20210510
	0.00702

	13
	20210309
	0.00749 
	50
	20210512
	0.00493

	14
	20210310
	0.00455 
	51
	20210514
	0.0211

	15
	20210312
	0.00215 
	52
	20210515
	0.00747

	16
	20210314
	0.00335 
	53
	20210516
	0.0180

	17
	20210315
	0.00494 
	54
	20210517
	0.00372

	18
	20210316
	0.00351 
	55
	20210518
	0.00612

	19
	20210317
	0.00382 
	56
	20210520
	0.00934

	20
	20210318
	0.0138 
	57
	20210521
	0.00875

	21
	20210319
	0.00428 
	58
	20210523
	0.00680

	22
	20210321
	0.00268 
	59
	20210524
	0.00941

	23
	20210322
	0.0193 
	60
	20210525
	0.00933

	24
	20210323
	0.00488 
	61
	20210526
	0.0145

	25
	20210324
	0.0104 
	62
	20210527
	0.00527

	26
	20210325
	0.00540 
	63
	20210528
	0.0114

	27
	20210326
	0.0202 
	64
	20210602
	0.00571

	28
	20210328
	0.0105 
	65
	20210604
	0.00659

	29
	20210329
	0.0143 
	66
	20210606
	0.0288

	30
	20210330
	0.0100 
	67
	20210613
	0.00791

	31
	20210331
	0.00513 
	68
	20210617
	0.0108

	32
	20210401
	0.00317 
	69
	20210620
	0.00657

	33
	20210409
	0.0116 
	70
	20210621
	0.0172

	34
	20210410
	0.0112 
	71
	20210622
	0.00895

	35
	20210412
	0.0187 
	72
	20210626
	0.0058

	36
	20210413
	0.0165 
	73
	20210629
	0.0128

	37
	20210414
	0.0125 
	74
	20210630
	0.0114

	75
	20210703
	0.0222
	114
	20210912
	0.00774

	76
	20210704
	0.0111
	115
	20210913
	0.00979

	77
	20210705
	0.00837
	116
	20210914
	0.0137

	78
	20210707
	0.00497
	117
	20210915
	0.0086

	79
	20210708
	0.00974
	118
	20210917
	0.0160

	80
	20210709
	0.0112
	119
	20210918
	0.00813

	81
	20210710
	0.0161
	120
	20210923
	0.00743

	82
	20210715
	0.0116
	121
	20210925
	0.0142

	83
	20210718
	0.0106
	122
	20210927
	0.00680

	84
	20210719
	0.00776
	123
	20210928
	0.00942

	85
	20210721
	0.0121
	124
	20210929
	0.00964

	86
	20210722
	0.0247
	125
	20210930
	0.0123

	87
	20210724
	0.0128
	126
	20211007
	0.00697

	88
	20210727
	0.00695
	127
	20211008
	0.00533

	89
	20210728
	0.0137
	128
	20211009
	0.00581

	90
	20210731
	0.0138
	129
	20211010
	0.00333

	91
	20210805
	0.0166
	130
	20211012
	0.00520

	92
	20210806
	0.0135
	131
	20211013
	0.00909

	93
	20210809
	0.0138
	132
	20211014
	0.00516

	94
	20210810
	0.0173
	133
	20211015
	0.00485

	95
	20210811
	0.0118
	134
	20211016
	0.00575

	96
	20210814
	0.00958
	135
	20211019
	0.00282

	97
	20210816
	0.0287
	136
	20211023
	0.00488

	98
	20210817
	0.0281
	137
	20211024
	0.00752

	99
	20210818
	0.0203
	138
	20211025
	0.0113

	100
	20210820
	0.0262
	139
	20211026
	0.00721

	101
	20210821
	0.0222
	140
	20211028
	0.0143

	102
	20210824
	0.00761
	141
	20211029
	0.00479

	103
	20210825
	0.0108
	142
	20211030
	0.00787

	104
	20210826
	0.0117
	143
	20211031
	0.0130

	105
	20210829
	0.0177
	144
	20211001
	0.0124

	106
	20210831
	0.00455
	145
	20211108
	0.0162

	107
	20210902
	0.0194
	146
	20211110
	0.00599

	108
	20210903
	0.00618
	147
	20211111
	0.00675

	109
	20210904
	0.0152
	148
	20211112
	0.0111

	110
	20210905
	0.00672
	149
	20211114
	0.00334

	111
	20210906
	0.0121
	150
	20211115
	0.00294

	112
	20210909
	0.0194
	151
	20211119
	0.0136

	113
	20210910
	0.00804
	152
	20211120
	0.00967


5.食品安全指标及其说明

该标准中山西精品山西陈醋的食品安全指标包括微生物限量要求、污染物限量要求和真菌毒素限量要求，均按 GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》的规定。

6.食品添加剂及其说明

该标准规定山西精品山西陈醋在生产过程中不添加防腐剂（苯甲酸及其钠盐和山梨酸及其钾盐），对比现行 GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》和 GB/T 18187-2000《酿造食醋》均无此要求。

7.试验方法及其说明

该标准规定的山西精品山西陈醋产品的检验方法，原则上全部引用国家强制性标准的方法，但部分理化指标暂无国家强制性标准，因此选择推荐性标准方法。其中感官要求按 GB 2719中规定的方法测定；总酸按 GB 12456中规定的方法测定；不挥发酸按 GB/T 18187中规定的方法测定；可溶性无盐固形物按 GB/T 18187中规定的方法测定；氨基酸态氮按 GB 5009.235 中规定的方法测定；总黄酮按 GB/T 19777 中规定的方法测定；食品安全指标按 GB 2719 中的规定检验；净含量按 JJF 1070 中规定的方法测定。

8.检验规则及其说明

本标准规定山西精品山西陈醋的抽样规则为：从成品库同批产品的不同部位随机抽取样品，每批产品的抽样基数不得少于 200 个最小独立包装，抽样数量为 12 个独立包装（总量不少于 2000 mL）。将所抽样品分成两份，一份用于检验，一份留样备用。

本标准规定山西精品山西陈醋的判定规则为：检验结果全部指标合格，判该批产品为合格；当检验结果不符合要求时，可加倍随机抽样进行复检，以复检结果为准，但微生物指标不合格时，不得复检。

9.包装、贮运和标志及其说明

本标准中7.1、7.2、7.3的规定，包装材料应符合相应国家标准和有关规定。产品应贮存于阴凉、干燥、通风、无污染的食品专用库内，不得与有毒、有害、有异味、有污染的物品混贮，产品离墙离地。产品运输应注意防晒、防淋雨，不得与有毒、有害、有异味、有污染的物品混运。产品标签应符合 GB 2719、GB 7718 的规定，标示总酸含量，产品的包装标识上应醒目标出“食醋”字样。标签上应标注符合本标准规定的产品名称，并按规定使用山西精品专用标志。不符合本标准规定要求，未经过山西精品认证及公示的产品，不得使用山西精品的标志。外包装标志应符合 GB/T 191 的规定。
三、主要试验（或验证）情况分析；

本标准的拟定充分考虑了现有山西陈醋生产技术，对大批量符合本标准所述生产工艺要求的山西精品山西陈醋产品的理化指标检测值进行了统计分析，保证了本标准要求的准确性、科学性。

根据标准立项要求，从山西紫林醋业股份有限公司2021年1月至今生产的符合本标准所述生产工艺要求的山西精品山西陈醋产品中随机选出48个样品，按照该标准规定的方法进行检测，验证该标准的可行性。检测结果见表7。

表7  目标样品验证实验各指标检测结果

	序号
	产品名称
	总酸

（以乙酸计）g/100mL
	氨基酸态氮

（以氮计）g/100mL
	无盐固形物g/100mL
	不挥发酸

（以乳酸计）g/100mL
	总黄酮mg/100g
	苯甲酸及钠盐（以苯甲酸计）（g/kg）

	1
	山西陈醋2021.09.10
	4.54
	0.27
	12.37
	1.14
	110
	0.0159

	2
	山西陈醋2021.10.30
	4.68
	0.26
	11.86
	1.86
	103
	0.00569

	3
	山西陈醋2022.03.14
	4.56
	0.22
	12.11
	1.42
	104
	0.00766

	4
	山西陈醋2022.07.02
	4.89
	0.21
	11.41
	1.29
	80
	0.00746

	5
	山西陈醋2022.06.29
	4.80
	0.22
	13.90
	1.50
	118
	0.00601

	6
	山西陈醋2021.08.26
	4.91
	0.30
	13.30
	2.05
	93
	0.0113

	7
	山西陈醋2021.10.28
	4.74
	0.26
	12.70
	2.05
	85
	0.00400

	8
	山西陈醋2021.10.06
	4.65
	0.26
	12.12
	1.80
	92
	0.00822

	9
	原酿陈醋2022.02.10
	4.60
	0.24
	11.87
	1.97
	84
	0.0123

	10
	原酿陈醋2021.11.11
	4.74
	0.27
	11.48
	1.64
	146
	0.00878

	11
	山西陈醋2021.11.06
	4.65
	0.26
	10.61
	1.55
	141
	0.00786

	12
	山西陈醋2021.08.28
	4.94
	0.26
	10.45
	1.52
	147
	0.0108

	13
	山西陈醋2021.10.12
	4.80
	0.25
	10.89
	1.98
	122
	0.00822

	14
	山西陈醋2021.08.13
	4.67
	0.22
	9.82
	1.62
	88
	0.00910

	15
	山西陈醋2021.08.12
	4.82
	0.21
	9.60
	1.65
	80
	0.0101

	16
	山西陈醋2021.03.17
	4.91
	0.27
	8.46
	1.33
	84
	0.0138

	17
	山西陈醋2021.05.30
	4.73
	0.24
	11.93
	1.77
	140
	0.0221

	18
	山西陈醋2021.11.22
	4.70
	0.22
	10.66
	1.74
	94
	0.00793

	19
	山西陈醋2021.07.21
	4.60
	0.22
	9.75
	1.73
	70
	0.0180

	20
	山西陈醋2021.10.10
	4.79
	0.24
	11.36
	2.02
	71
	0.00362

	21
	山西陈醋2021.05.10
	4.92
	0.33
	10.94
	1.97
	113
	0.0116

	22
	山西陈醋2021.11.11
	4.77
	0.23
	10.69
	1.81
	75
	0.00878

	23
	山西陈醋2021.09.24
	4.74
	0.26
	11.68
	2.09
	102
	0.0107

	24
	山西陈醋2021.09.26
	4.69
	0.25
	11.32
	2.06
	84
	0.0144

	25
	山西陈醋2021.11.28
	4.75
	0.23
	10.64
	2.00
	87
	0.0102

	26
	山西陈醋2021.08.09
	4.56
	0.23
	10.44
	1.78
	111
	0.0135

	27
	山西陈醋2021.11.07
	4.71
	0.27
	11.08
	1.86
	125
	0.00786

	28
	山西陈醋2021.08.26
	4.94
	0.28
	11.33
	1.98
	99
	0.0126

	29
	山西陈醋2021.09.23
	4.63
	0.27
	10.88
	1.83
	148
	0.0133

	30
	山西陈醋2021.10.15
	4.71
	0.26
	11.37
	2.18
	78
	0.00456

	31
	山西陈醋2022.01.05
	4.82
	0.24
	8.24
	2.02
	100
	0.0130

	32
	山西陈醋2022.05.21
	4.63
	0.23
	9.26
	1.42
	90
	0.0123

	33
	山西陈醋2022.03.08
	4.91
	0.23
	9.02
	2.00
	82
	0.0114

	34
	山西陈醋2022.08.03
	4.85
	0.23
	9.73
	1.50
	73
	0.00708

	35
	山西陈醋2022.07.26
	4.82
	0.22
	9.68
	1.44
	109
	0.00835

	36
	山西陈醋2022.07.20
	4.77
	0.22
	9.18
	1.39
	81
	0.00664

	37
	山西陈醋2022.07.14
	4.71
	0.22
	9.45
	1.37
	79
	0.0106

	38
	山西陈醋2022.07.05
	4.68
	0.22
	8.85
	1.30
	100
	0.0151

	39
	山西陈醋2022.06.28
	4.97
	0.22
	10.34
	1.32
	112
	0.0141

	40
	山西陈醋2022.06.14
	4.83
	0.22
	10.19
	1.34
	89
	0.0104

	41
	山西陈醋2022.06.12
	4.83
	0.20
	8.78
	1.10
	73
	0.0143

	42
	山西陈醋2022.06.02
	4.77
	0.21
	8.84
	1.18
	84
	0.0191

	43
	山西陈醋2022.05.22
	4.62
	0.21
	9.45
	1.16
	81
	0.0129

	44
	山西陈醋2022.05.09
	4.80
	0.27
	12.26
	1.86
	103
	0.00540

	45
	山西陈醋2022.05.07
	4.72
	0.22
	11.18
	1.57
	114
	0.00780

	46
	山西陈醋2022.03.14
	4.69
	0.23
	10.08
	1.52
	96
	0.0137

	47
	山西陈醋2022.02.27
	4.86
	0.22
	9.35
	1.98
	71
	0.0110

	48
	山西陈醋2022.02.22
	4.90
	0.22
	8.29
	1.99
	80
	0.0104


表8为目标样品验证实验各指标检测结果最高值、最低值及平均值的统计结果。图1为验证试验中不同测定指标结果数量分布图。
表8  目标样品验证实验各指标检测结果最值及平均值统计
	理化指标项目
	《山西陈醋》

团体标准
	目标样品

	
	
	最低值
	最高值
	平均值

	总酸（以乙酸计）/（g/100mL）
	4.50~4.99
	4.54
	4.97
	4.75

	不挥发酸（以乳酸计）/（g/100mL）
	1.00
	1.10
	2.18
	1.68

	可溶性无盐固形物/（g/100mL）
	6.50
	8.24
	13.90
	10.60

	氨基酸态氮（以氮计）/（g/100mL）
	0.15
	0.20
	0.33
	0.24

	总黄酮/（mg/100g）
	65
	70
	148
	97.72

	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）（g/kg）
	不添加≤0.05
	0.00362
	0.0221
	0.0106
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图1 验证试验中不同测定指标结果数量分布图
标准制定小组随机从50个目标样品中抽取一个送至权威第三方检测机构，按照公司山西陈醋现行执行标准GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》进行指标检测，总酸结果为4.84g/100mL，苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐均未检出。初拟标准中的其他指标经公司技术中心检测：氨基酸态氮含量为0.25g/100mL，可溶性无盐固形物10.22g/100mL，不挥发酸1.26g/100mL，总黄酮82mg/100g。检测结果全部满足初拟标准规定的要求。

因此，我们认为初拟标准的指标设定是合理可行的。

四、产业化情况、推广应用论证和预期达到的经济效果等情况

（一）产业化情况

（1）产业发展性

山西省食醋酿造历史悠久，酿造技艺是国家级非物质文化遗产，食醋产量90万吨，约占全国食醋总产量的五分之一，产量规模位居全国第一位，在全国18个主要省份中市场占有率80%，是全国市场消费认知度最高的品牌，在全国醋产业中占有重要地位，是山西省优势特色产业。

2022年1月26日-27日，习近平总书记到山西考察调研，两次提到将富有民族特色和优秀文化传承的山西传统食品产业发扬光大，推向世界。2019年国务委员外交部长王毅盛赞山西老陈醋为“天下第一醋，不愧是享誉中外”。酿造食醋是山西省农产品精深加工产业集群中酿品产业集群的重点，食醋产业是山西省产业结构战略性调整予以支持的重大产业，2020年《山西省人民政府关于加快推进农产品精深加工十大产业集群发展的意见》明确指出“打造酿品等特色鲜明的农产品精深加工十大产业集群，使之成为山西实施乡村振兴的新支撑、农业转型发展的新亮点和文旅融合的新载体。”2021年时任省委楼阳生书记做出批示，要做大醋的文章，关键是要有一个龙头。2021年12月，山西省十三届人大常委会第三十一次会议通过了《山西老陈醋保护条例》，对山西老陈醋保护进行立法，以法治方式保护与传承山西老陈醋传统文化和工艺特色，保障山西老陈醋品质，推动山西食醋产业高质量发展。2021年5月、2022年3月山西省委书记林武、山西省长蓝佛安分别就食醋产业发展莅临山西紫林醋业股份有限公司开展专题调研，全方位推动山西食醋产业高质量发展势在必行。

调查统计数据显示，每年中国食醋消费量约为500万吨左右。人均消费量约为4公斤，而美国人均消费量约为7公斤，在亚洲饮食文化中日本人均消费量约为8公斤。与国际食醋行业比较，我国食醋行业具有广阔的市场增长空间。食醋产业良好的发展前景，使得众多企业跨品类甚至跨行业进入到食醋行业。

山西老陈醋是我国地理标志保护产品，是首批中欧地理标志互认产品之一，其酿造技艺是我国首批非物质文化遗产，执行标准为 GB/T 19777-2013《地理标志产品 山西老陈醋》，从2014年10月1日起执行，与 GB 19777-2005《原产地域产品 山西老陈醋》相比，产品取消分级，理化指标由5项，增加到10项（包括特征成分），食醋总酸由4.50g/100mL调整为6.00g/100mL。然而，日常消费中对于食醋的需求，并不是酸度越高，越受消费者喜爱，注重文化传承与技艺保护的山西老陈醋产销量远不及普通低酸度食醋产品。制定“低酸高质不添加”的食醋标准，既保留山西老陈醋内在品质，又满足了大众化市场的创新精品消费需求，助力山西食醋产业高质量发展。

行业生态性

中国食醋历史源远流长，是食品工业重要的经济增长亮点。从体量上来看，醋仅次于酱油，是调味品市场的第二大品类。近年来，食醋产业进入高速发展阶段，2020年食醋产业的市场规模超过200亿元，食醋的衍生产业规模超过300亿元，复合增长率39.26%，在食品行业里许多产业已经面临增长乏力的市场瓶颈下，食醋产业成为食品行业增速最快的产业之一。但从目前来看，相对于其他行业而言，我国醋产业的发展相对落后，行业内仍然以大量的中小企业为主，存在大量地区性醋企业，行业集中度很低。有数据显示，目前我国食醋行业的行业集中度CR5仅有16%，相较于酱油CR5的31%、蚝油和鸡精CR5的85%，食醋龙头企业具有非常大的提升空间。

发展持续性

随着城镇居民人均收入的不断提高，消费者对食醋品牌、质量、应用场景日益重视，对健康理念认识在逐渐加强，愿意支付更多去获得更高品质的产品，也促使食醋产品结构向高端方向升级。公司顺应产业升级，优化产品结构，开发零添加系列产品，满足消费者对高品质食醋产品的需求。同时，公司目前正在采用现代检测技术，对山西食醋中的特征成分和功能成分进行定性和定量分析，系统解析山西陈醋中的特征成分及功能因子组成及其作用机制，未来将打破食醋固有产品形态、功能、用途，积极拓展食醋在餐饮、医药、美容等领域的应用，开发功能食品、化妆品等衍生新产品。

社会效益型

产品升级：通过工艺改进和设备升级生产零添加山西陈醋，提升产品品质，提高陈醋吨价位，为消费者提供高质量的陈醋产品，提升山西食醋产品的市场竞争力。

产业升级：智能一体机酿造装备与传统工艺对比，车间占地减少20%，用工人数减少65%，产量总体提升10%，原料利用率提升10%，并且改善车间环境，极大减轻工人劳动强度，与传统工艺相比更容易实现标准化生产，产品品质稳定可控，对促进山西食醋产业升级起到积极的作用。

（二）推广应用论证

本项目的推广应用包括两部分，分为企业内的推广及行业内推广。

山西紫林醋业股份有限公司（简称“紫林醋业”）是以微生物发酵为核心技术的酿造行业高新技术企业，是以酿造食醋为主导产业的农业产业化国家重点龙头企业，山西省专精特新小巨人企业，是全国食醋行业领先企业之一，是国内率先实现食醋机械化生产企业。紫林醋业致力于不断增加满足消费者要求的高品质食醋的生产，充分把握山西食醋产业优势，根据市场需求，推广应用本初拟标准所述的山西陈醋生产工艺，投资建设年产10万吨山西陈醋生产线建设项目（二期），项目总投资22541.43万元，新增主要生产设备755台(套)，项目达产后年产9万吨山西陈醋，年新增税收3078万元，年产值34200万元，带动就业105人。

    在行业内，紫林醋业是清徐县醋产业协会会长单位，是山西醋产业协会副会长单位，是中国调味品协会常务理事单位，该标准的推广可依靠公司龙头企业带动优势，在行业协会会员单位宣传推广，依据各企业不同的生产条件及生产模式，为应用企业定制生产方案，指派专业技术人员提供技术服务。
（三）预期达到的经济效果

紫林醋业自2017年开始组建匠酿攻关团队，于2019年率先突破低酸度不添加防腐剂食醋关键生产技术，开发了具有自主知识产权的食醋生产装备、生产工艺技术和无菌灌装技术，在传统酿造食醋行业率先引入CIP清洗方案，从而彻底解决低酸度食醋产品不添加防腐剂保障食品安全的问题。该系列产品自2019年上市，连续三年销售额和销售量增长均高于20%，2021年销售量约为7307吨，销售额高达5596万元。

通过低酸度不添加防腐剂食醋生产技术实现产品升级后，可满足不同消费者对品质和各种烹调的需求，持续扩大产品市场占有率，预期2022年销售额达6500万元。

五、与国际、国外有关法律法规和标准水平的对比分析
本标准没有采用国际标准。

本标准在制定过程中未查到同类国际标准。

本标准的总体技术水平属于国内领先水平

六、与现行有关法律、法规和标准的关系

《山西精品 山西陈醋》团体标准起草时，除了遵循以上编写原则外，还参考了：（1） GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》；（2） GB/T 18187-2000《酿造食醋》；（3） GB/T 19777-2013《地理标志保护产品 山西老陈醋》；（4） GB/T 18623-2011《地理标志保护产品 镇江香醋》；（5） GB/T 19461-2008《地理标志产品 独流（老）醋》；（6） T/ZZB 0930-2019《浙江玫瑰米醋》；（7） GB/T 13662-2018《黄酒》等。

本标准遵循的上级法律法规和基础标准有《中华人民共和国食品安全法》、 GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、 GB 8954《食品安全国家标准 食醋生产卫生规范》、 GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》，与现行法律、法规、规章、制度以及有关基础和强制性标准不矛盾。

七、重大分歧意见的处理过程及依据

本标准未产生重大分歧意见。

八、贯彻标准的要求和措施建议

建议本标准在网上公示1个月后实施。

本标准发布后，应向全体参与单位进行宣传、贯彻，向所有从事食醋研发、食醋酿造的相关企业推荐执行本标准。

九、废止现行有关标准的建议
无。

十、涉及专利的有关说明
本标准中山西精品山西陈醋的理化指标限值规定，均依据了山西紫林醋业股份有限公司拥有的自主核心专利技术，如应用《多种酶制剂在全谷物老陈醋固态醋酸发酵过程中的应用方法》（ZL201710048820.1）可提高食醋的氨基酸态氮含量；应用《应用固定化靶向多微菌种酿造调香老陈醋的方法》（ZL201811591349.1）可提高食醋中的乳酸含量。
本标准中山西精品山西陈醋的生产工艺技术和生产质量管理技术，是基于山西紫林醋业股份有限公司拥有的自主核心专利《老陈醋机械化固态醋酸发酵生产工艺》（ZL201710145346.4）和《基于HACCP体系山西老陈醋机械化生产的标准化工艺》（ZL201711378586.5），使山西紫林醋业股份有限公司成为山西省内率先实现食醋标准化机械化生产方式的企业，并在质量管理工作中取得突破，实现了从设计开发→原料采购→生产制造→物流外销全部过程的质量管理。
综上，未经山西紫林醋业股份有限公司授权，不可随意使用上述专利，否则由此带来的知识产权侵权行为，给企业造成经济和名誉损失的，山西紫林醋业股份有限公司有权向当地人民法院提起诉讼或请求管理专利工作的部门处理。

十一、其他应予以说明的事项

无。

十二、其他要求

    1.全文页边距要求：上3 cm、下2.6 cm；左、右各2.8 cm；

    2.全文页码：封面不编页码，正文从“1”开始编号，页脚居中；

    3.十二项内容须完整，无说明事项可写“无”；

4.若说明事项内容较多，可作为附件。 



