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前  言 

本文件按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草规

则》的规定起草。 

本文件由中国乳制品工业协会提出并归口。 

本文件起草单位：利乐包装（昆山）有限公司、中国农业大学营养与健康研究院等。 

本文件为首次发布。 
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乳制品科技创新基地评价要求 

1 范围 

本文件提出了乳制品科技创新基地的定义、评价原则、评价条件、评价程序和标准、

评价时效。 

本文件适用于中国乳制品工业协会对国内企事业单位独自或联合申请设立的乳制品科

技创新基地进行的评价。 

2 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

2.1 

乳制品科技创新基地 Dairy Product Science & Technology Innovation Base 

以支持和促进乳制品行业提升创新能力及水平为目标，由具有独立法人资质的大专院

校及其研发机构、乳制品相关行业企业、乳制品加工企业设立的，具备乳制品产品新配方

研制、新工艺开发、商业生产模拟的中试规模生产能力和与之对应的产品检测分析能力，

具有乳制品产品从概念到商业生产全过程创新所需的软件和硬件条件，能够进行连续试生

产的研发测试机构。 

3 评价原则 

对乳制品科技创新基地的评价应坚持自愿申请、客观公正、鼓励创新、诚信自律、动

态管理的原则。 

4 评价条件 

4.1 乳制品科技创新基地主要从约束性要求、科技创新能力要求、科研保障能力要求三个

方面进行评价。 

4.2 约束性条件 

约束性条件是乳制品科技创新基地所必须全部具备的基本要求，申请单位如有任意一

项约束性条件不符合附录表 A.1 中所列事项，则不予进行评价和认定。 

4.3 科技创新能力 

4.3.1 创新理念和技术积累 

主要评价申请单位的科技创新方法论、创新工具、运营经验和产品品类覆盖能力。 

4.3.2 多品类全过程研发、生产和检测装备 

主要评价申请单位支持多品类乳制品及深加工产品从实验室到正式生产进行全过程研

发的硬件设备配置及其配套设施。 

4.3.3 高素质国际化研发团队 

主要评价申请单位科研队伍的人员资质、国际协作情况。 

4.3.4 前沿技术表现 

主要评价申请单位在追踪掌握国际创新动态，分享前沿创新技术方面的能力和行动。 

4.3.5 市场洞察能力 

主要评价申请单位在分析、了解、掌握市场和消费者需求趋势洞察，为行业的创新提

供参考的能力。 
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4.4 科研保障能力 

4.4.1 测试验证条件 

主要评价申请单位承接和支持外部科技创新研发项目需求的能力和设施条件。 

4.4.2 培训体验条件 

主要评价申请单位开展专门培训的场地、人员、设备方面的条件。 

5 评价程序和标准 

5.1 评价方法 

乳制品科技创新基地评价采用“指标打分与专家评审相结合”的评价方法。 

5.2 评价程序 

评价程序主要包括以下环节： 

a) 申报：申请单位通过推荐或自愿申报方式，按要求准备申报资料，向评价机构申报。 

b) 资料初审，主要包括： 

1) 初步审核申请单位申报资料，审核内容包括：资料的真实性、准确性和完整性，

以及约束性条件符合情况等； 

2) 申报材料不符合评估要求的，申请单位应对材料进行改进、完善。 

c) 组织评价，主要包括： 

1) 组织评审专家组，专家组由不少于 3 名行业专家组成； 

2) 组织材料评审，提出审核意见； 

3) 对申请单位在约束性要求、科技创新能力要求、科研保障能力要求各项指标上的

表现进行评价，得出综合评价结果。 

d) 确定评价结论：初步拟定对申请单位的评价结论，公示无异议后，确定最终结论。 

5.3 评价指标及标准 

评价指标及评价标准见附录 A。 

6 评价时效 

参照本标准进行的评价结果，自正式发布之日起 3 年内有效，超过 3 年的由申请单位

自行决定重新申请进行评价。 
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附录 A 

（规范性） 

评价指标及评价标准 

A.1 表 A.1 给出了乳制品科技创新基地约束性条件的评价指标及评价标准，约束性要求必

须全部合格。 

表A.1 乳制品科技创新基地约束性条件评价指标及评价标准 

序号 要求 评价标准说明 

1 约束性条件  

1.1 经营状态 依法依规成立和正常运营的企事业单位 

1.2 诚信记录 三年内未被列入严重违法失信行为记录名单 

1.3 合规情况 
三年内在经营活动中无重大违纪、无被县级以上市场监管机

构立案查处记录 

1.4 安全保障 
具备相关安全生产管理规章制度，过去三年内研发工作未发

生重大安全生产事故 

 

A.2 表 A.2 给出了乳制品科技创新基地科技创新能力、科研保障能力的评价指标及评价标准。 

表A.2 乳制品科技创新基地地科技创新能力、科研保障能力评价指标及评价标准 

序号 要求 评价标准 
分值 

2 科技创新能力  
 

2.1 创新理念和技术积累 
 

2.1.1 创新理念 

1）具备完整成熟的科技创新方法论或创新工具 2 

2）具有成功的科技创新案例 2 

2.1.2 技术积累 

1）运营时间 

运营时间＜5年：1分； 

5年≤运营时间＜10年，2分； 

运营时间≥10年：3分 

3 

2）覆盖品类 

覆盖品类＜4种：1分； 

4种≤覆盖品类＜8种：2分； 

覆盖品类≥8种，3分 

（产品品类包括液态和固态乳制品，如：灭菌

乳、调制乳、巴氏杀菌乳、含乳饮料、发酵乳、

稀奶油、冰淇凌、干酪、乳粉、含乳食品等） 

3 
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序号 要求 评价标准 
分值 

2.2 多品类全过程研发、生产和检测装备  

2.2.1 通用设备 

1）调配系统 

具有简单常规调配系统：2分； 

具有多种混料方式测试条件，可以模拟不同条件

下加工特性的调配系统：5分 

5 

2）膜过滤系统 

具有超滤、微滤、纳滤、反渗透等完整膜过滤测

试条件的膜过滤系统：2分； 

具有多种膜过滤装置，能针对不同应用提供多种

测试条件的膜过滤系统：5分 

5 

2.2.2 
液态乳产品中

试设备 

1）可调整加工工艺与参数的巴氏杀菌系统 2 

2）可调整加工工艺与参数的超高温瞬时杀菌系统 2 

3）可调整加工工艺与参数的 ESL杀菌系统 2 

4）常温灌装系统 2 

5）低温灌装系统 2 

6）发酵系统 

可进行单批次物料发酵测试，满足卫生级测试需

求：2分； 

可同时进行两批次物料的发酵对比实验，满足长

时间发酵产品的测试需求，满足超洁净测试要

求：4分 

4 

2.2.3 
固态乳产品中

试设备 

1）固态乳制品产品（干酪、乳粉等）浓缩系统 3 

2）固态乳制品产品（干酪、乳粉等）干燥系统 3 

3）其他固态乳制品产品（干酪、乳粉等）中试系

统 
2 

2.2.4 
关键实验测试

条件 

1）产品研发实验室 2 

2）理化实验室 1 

3）微生物实验室 1 

4）分析实验室 2 

5）环境模拟测试工作站 3 
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序号 要求 评价标准 
分值 

6）包装测试和运输模拟测试站 3 

7）智能化实验数据记录分析系统 3 

2.3 高素质国际化研发团队  

2.3.1 
核心团队人员

专业能力 

1）人数合理的研发团队 2 

2）从业 10 年及以上人员与硕士及以上学历人员

合计人数在研发团队中的占比 

0%＜占比＜10%：1分； 

10%≤占比＜20%：2分； 

20%≤占比＜30%：3分； 

30%≤占比＜40%：4分； 

40%≤占比＜50%：5分； 

占比≥50%：6分 

6 

2.3.2 
全球平行研发

机构数量 

本集团在中国市场以外的研发机构数量：每 1 个

机构得 2分，本项最高 8分 
8 

2.4 前沿技术表现 

1）能够有效向国内展示介绍国内外先进的创新动

态、理念 
3 

2）具有整合国际资源进行创新的配合能力 3 

2.5 市场洞察能力 

1）定期发布市场和行业洞察报告 3 

2）具备前瞻性的市场和消费者洞察，并基于此进

行创新的能力 
3 

3 科研保障能力  

3.1 测试验证条件 

1）可承接产品原型研发、配方验证、工艺测试 5 

2）可提供从原料到最终产品的完整生产线的中试

生产模拟测试 
5 

3.2 培训体验条件 

1）具有专门的培训场地 1 

2）配备有为培训所用的设备和讲师团队 4 

 

A.3 评价结果：科技创新能力和科研保障能力总计分值为 100 分，若实际得分≥85 分，则

综合评价结果为合格；实际得分＜85 分，则综合评价结果为不合格。 

 

 




