
安徽省地方标准编制说明
	标准名称
	冷链食品冷库  管理规范

	任务来源
（项目计划号）
	2022-2-54

	第一起草单位
（盖章）
	中外运物流华中有限公司

	单位地址
	安徽省合肥市经开区紫石路2720号

	参与起草单位
	安徽理工大学、安徽公衡标准化技术服务有限公司

	标准起草人
（全部起草人，应与标准文本前言中起草人排序一致）
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	编制情况

	1、编制过程简介

	2022年3月，收到《关于申报2022年度安徽省地方标准制（修）订计划项目的通知》后，成立标准编制小组。
标准起草过程：
1.标准框架确定。2022年3月，中外运物流华中有限公司牵头成立了标准编制组，并组织各参与编制单位召开第一次标准讨论会，在结合国内外相关标准和安徽省冷链食品冷库实践经验的基础上，进一步明确了主体思路、基本框架、重点内容、关键指标等。
2.调研阶段。2022年6月至2022年8月，编制组赴冷链食品冷库进行实地调研，对冷链食品冷库的工作现状、管理制度、存在问题等进行梳理，为接下来草案编制奠定基础。编制组召开专题讨论会，编制组修改完善了《冷链食品冷库 管理规范》基本框架，并对标准内容进行了论证，确定标准的关键指标和技术要求，形成草案稿。
3.意见收集。在调研后形成的标准草稿基础上，9月标准编制小组通过线上、线下等形式多次组织标委会专家、行业专家、标准化专业人员召开标准研讨会，提出修改的建议和意见，并经反复修改、多次论证，形成了标准初稿。
4.专家研讨。10月，邀请标委会专家、知名院校专家、标准化专家等组成专家小组，召开专家讨论会，讨论标准初稿的内容，并提出修改意见，研究并吸纳专家意见，修改形成征求意见稿。
计划在10月-11月，开展标准征求意见。
征求意见情况：
审查情况：
报批情况：
………

	2、制定标准的必要性和意义

	必要性：
冷库是用来保证食品质量、减少食品损耗的重要工程，是当今生鲜食品冷链不可或缺的重要制冷设备。然而冷库行业在快速发展过程中，暴露出了不少问题，如作业不规范、流程复杂、业务模式多、成本浪费高、利润低等，影响了冷库行业的正常发展。
标准化能够有效的提升冷库运行效率。通过对食品（肉、水产、果蔬、预包装冷冻冷藏食品）的冷藏/冷冻储存冷库管理要求规范，从管理、人员、卫生和防疫、检验检测、设施设备、疫情应急处置和资料管理等各方面制定标准，将能够确保商品存储过程中的质量得到保障，并提高运行效率，降低运行成本。
《冷链食品冷库  管理规范》安徽省地方标准的制定，符合我省的实际需求。本标准规定了管理要求、人员要求、卫生和防疫要求、检验检测要求、设施设备要求、疫情应急处置要求和资料管理要求。适用于食品中储存肉、水产、果蔬、预包装冷冻冷藏食品等的流通型冷库。冷链食品冷库管理规范的制定，是冷库服务行业发展的需要，也是保障冷库服务质量安全的需要，其制定有助于规范冷链食品冷库行业，促进冷库行业健康发展。
意义：
本标准结合我省冷库管理现状和发展，提出冷库管理规范性通用性的要求。旨在建立完善的冷库管理体系，提高我省冷库运行质量以及安全生产水平，维护冷库行业秩序，提高冷库的管理水平、确保我省冷库安全运行和冷冻冷藏食品安全及质量。

	3、制定标准的原则和依据，与现行法律法规、标准的关系

	制定原则
1.目标性原则。编制出明确且无歧义的条款，并且通过这些条款的使用，促进冷链食品冷库管理工作的标准化、规范化。
2.统一性原则。统一的内容包括：术语及定义等，保证管理规范能够被使用者无歧义地理解。
3.协调性原则。注意与现行冷库管理规范性文件及相关国家标准相互协调、相辅相成，充分发挥规范性文件的功能，获得良好的系统效应。
4.适用性原则。制定的内容要结合当地条件，具有可操作性，便于使用。
5.规范性原则。遵守有关的基础标准以及相关法律、法规和规定。
制定依据
为促进冷链食品冷库管理标准的推广应用，提升冷链食品冷库管理质量和效率，推进冷链食品冷库  管理标准化工作，在现行冷库管理规范性文件及相关国家标准的基础上，结合安徽省冷链食品冷库行业实际和要求，参考其他冷库管理等地方标准的制定情况进行研究制定。
与现行法律、法规、标准的关系
目前，相关的主要法律、法规、部门规章和标准包括但不限于：《安徽省地方标准管理办法》、GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》；DB34/T 2800-2020《地方标准制修订工作指南》；GB 2893《安全色》、GB 8978《污水综合排放标准》、GB/T 22576.1《医学实验室 质量和能力的要求第1部分:通用要求》、GB/T 27476.1《检测实验室安全 第1部分:总则》、GB/T 28009《冷库安全规程》、GB/T 30134《冷库管理规范》、GB 50072《冷库设计标准》等。

	4、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述（详细说明）

	主要条款：
本标准的章节由：范围、规范性引用文件、术语和定义、管理要求、人员要求、卫生和防疫要求、检验检测要求、设施设备要求、疫情应急处置要求和资料管理要求组成。其中“管理要求”、“人员要求”、“卫生和防疫要求”、“检验检测要求”和“设施设备要求”是本标准的主要技术内容。
主要技术指标、参数、试验验证的论述：
本标准范围：
本文件规定了冷链食品冷库的管理要求、人员要求、卫生和防疫要求、检验检测要求、设施设备要求、疫情应急处置要求和资料管理要求。
本文件适用于对冷链食品冷库的管理。
术语与定义，本标准主要明确了冷链食品冷库管理规范的常用术语，让冷库从业人员更为明晰本标准规定内容。主要来源：GB/T 30134-2013 《冷库管理规范》。
[bookmark: _Toc47431388][bookmark: _Toc47431944][bookmark: _Toc351966430][bookmark: _Toc47429443][bookmark: _Toc47440683][bookmark: _Toc345665113]管理要求，主要就冷链食品冷库管理规范的基本要求、冷库运行管理、食品贮存管理三个方面相关内容给出具体性标准要求。主要来源：GB/T 30134-2013《冷库管理规范》。
人员要求，主要从作业人员资质要求、人员防护要求、人员行为规范和其他要求等四个方面具体提出要求。主要来源：	GB/T 28009-2011《冷库安全规程》、GB 31605-2020《食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范》、	GB 31621-2014《食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范》、GB/T 24400-2009《食品冷库HACCP应用规范》。
卫生和防疫要求，主要对卫生条件要求和涉疫场所的消毒要求两个方面给出具体性标准要求。主要来源：国务院《冷链食品生产经营新冠病毒防控技术指南（第二版）》；国务院《冷链食品生产经营过程新冠病毒防控消毒技术指南（第二版）》；国家卫生健康委员会《进口冷链食品预防性全面消毒工作方案》。
设施设备要求，主要从冷库设备要求、冷库安全设施管理、冷库建筑维护和卫生防疫设施设备要求四个方面给出具体性标准要求。主要来源：GB 50072-2021《冷库设计标准》、	GB/T 28009-2011《冷库安全规程》、GB/T 30134-2013《冷库管理规范》、GB 31605-2020《食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范》。
疫情应急处置要求，主要从一般要求、出现健康状况异常人员的应急处置、发现样品核酸检测阳性应急处置三个方面相关内容给出具体性标准要求。主要来源：国务院《冷链食品生产经营新冠病毒防控技术指南（第二版）》；国务院《冷链食品生产经营过程新冠病毒防控消毒技术指南（第二版）》；国家卫生健康委员会《进口冷链食品预防性全面消毒工作方案》；《安徽省市场监督管理局进口冷链食品核酸检测阳性事件应急处置预案》

	[bookmark: _Toc464905809][bookmark: _Toc465074266][bookmark: _Toc464905557][bookmark: _Toc464905613][bookmark: _Toc464902852]5、标准中如果涉及专利，应有明确的知识产权说明

	本标准为推荐性服务标准，不涉及任何已有的专利和知识产权内容。

	[bookmark: _Toc464905558][bookmark: _Toc464902853][bookmark: _Toc465074267][bookmark: _Toc464905810][bookmark: _Toc464905614]6、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水平的对比情况

	无采用国际标准或国外先进标准。

	[bookmark: _Toc465074268][bookmark: _Toc464905811][bookmark: _Toc464902854][bookmark: _Toc464905559][bookmark: _Toc464905615]7、重大分歧意见的处理经过和依据

	无。

	[bookmark: _Toc464905560][bookmark: _Toc464905616][bookmark: _Toc464902855][bookmark: _Toc464905812][bookmark: _Toc465074269]8、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法、实施日期等）

	[bookmark: _GoBack]建议标准立即发布，并给予不少于1个月的过渡期，由相关主管部门、行业协会联合起草单位、各级相关部门在全省范围内的冷链食品冷库行业开展学习研讨活动和标准宣贯活动。

	[bookmark: _Toc464905561][bookmark: _Toc464902856][bookmark: _Toc465074270][bookmark: _Toc464905617][bookmark: _Toc464905813]9、废止现行相关标准的建议

	无。

	[bookmark: _Toc465074271][bookmark: _Toc464905618][bookmark: _Toc464902857][bookmark: _Toc464905814][bookmark: _Toc464905562]10、其它应予说明的事项

	无。


没有的请填写 “无”。
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