团体标准《餐饮油烟在线监测仪》编制说明
1. 项目背景

随着人们对饮食要求的提高，餐饮业犹如雨后春笋般不断发展壮大。但随之而来的则是各种各样的油烟污染问题。现如今油烟污染已被视为大气的三大“污染杀手”之一。

中式烹饪法如炒、爆、炸等过程中会产生大量含酮、各种短链醛、及多环芳烃等成分的油烟，其中多环芳经大部分具有致癌的危害，极易造成低空污染。有研究表明，普通炒两道菜生出的油烟对人健康的迫害与普通人吸食两盒烟的迫害程度基本相同而长期接触油烟，会造成毛孔堵塞，加速皮肤组织的老化，让不吸烟的人患上肺癌，这足够说明油烟对人的迫害有多严重。然而餐饮企业大部分处于人口密集处，有的直接设在居民住宅下，再加上建筑物的遮挡，不利于烟气扩散，对周边人们的生活造成极大影响。

在《饮食业油烟排放标准》（GB 18483-2001）中要求所有餐饮企业必须安装油烟净化设备，并保证工作期间设备正常运行。但很多餐饮企业为节省开支，安装的净化设备并达不到要求，或是在营业期间不打开，且对净化器的清洗不及时使其净化效率无法达标。为了保护人民的生活环境，全国各大城市都采取了不同的管理措施。但餐饮企业的多且杂，采用传统的人工监管模式，严重影响监管效率，浪费大量人力。由于没有统一的平台整理与存储信息，导致执法人员没有有效的执法依据。因此，建设有效的餐饮业油烟实时远程监测系统已成为当前必不可少的措施之一，而油烟在线监测仪在其中发挥不可或缺的作用。
2. 工作简况


2.1 立项计划

根据浙江省产品与工程标准化协会《关于<餐饮油烟在线监测仪>团体标准的立项公告》（2022年 第89号）文件，本团体标准符合立项条件，批准立项。立项名称为《餐饮油烟在线监测仪》。
2.2 起草单位

杭州明瑞智能检测科技有限公司。

2.3主要工作过程

2.3.1明确标准起草人员和工作计划

2022年8月组建标准编制小组，明确各参与单位或人员职责分工、研制计划、时间进度安排等情况。
2.3.2起草标准初稿

2022年8月编制小组收集餐饮油烟在线监测仪的相关资料，确定标准的主要框架及内容。

2022年9月编制小组对文本内容进行讨论，对文本大纲进行调整，修改基本要求的相关规定。
适用范围：本文件适用于餐饮油烟监测仪的生产和检验。
主要内容：

范围
规范性引用文件
术语和定义
产品组成
产品要求：包括外观要求、安全要求、功能要求、性能要求。
检验规则。

标志、包装、运输、贮存。
2.3.3修改标准稿

本标准共进行了3次大的修改：

2022年9月13日第一次修改标准稿

2022年9月26日第二次修改标准稿

2022年10月16日第三次修改标准稿
2.3.4意见征求及修改完善

于2022年10月10开始征求意见。
2.4 主要起草人及其所做的工作
杭州明瑞智能检测科技有限公司；主持标准编制工作和标准文本编写及文本语句修改。
3．标准编制原则和确定地方标准主要技术要求的依据

3.1 标准编制原则
本标准兼顾科学性、客观性、合理性、适用性的原则，严格按照GB/T 1.1—2020给出的规则进行标准编制。

3.2主要技术要求的依据
《餐饮油烟在线监测仪》从产品要求、检验规则、铭牌、标志、包装、运输、贮存等内容进行规定，主要要求的依据如下：

（一）范围

（二）规范性引用文件

（三）术语与定义：本章对重复的术语进行了标准化的定义，规定了“油烟”、“油烟颗粒物”、“零点漂移”、“线性误差”的术语。

（四）产品要求：本章对餐饮油烟在线监测仪的工作环境、外观要求、安全要求、功能要求、性能要求进行规范要求。

（五）检验规则：本章对餐饮油烟在线监测仪的出厂检验和进行规范要求。

（六）铭牌、标志、包装、运输、贮存：本章对餐饮油烟在线监测仪的铭牌、标志、包装、运输、贮存进行规范要求。
4．国内外现行相关法律、法规和标准情况

目前现行的国标GB 18483-2001《饮食业油烟排放标准》规定了餐饮油烟排放的限值，并规定实验室条件下饮食业油烟的采样及分析方法。《饮食业油烟排放标准（试行）》GB 18483-2001规定了饮食业油烟的排放限值和油烟的采样检测方法，《饮食业油烟净化设备技术要求及检测技术规范（试行）》HJ／T 62-2001对饮食业油烟净化设备提出了合理的技术要求以及评估净化设备所应遵守的检测技术规范，这两个标准成为了饮食业环境管理和环境执法的最主要技术依据。同时，国家环境保护总局发布了《关于加强饮食业油烟污染防治监督管理的通知》，通知要求所有新建或改建、扩建的饮食业单位，必须按照标准（指《饮食业油烟排放标准》）安装符合要求的油烟净化设备，严格执行环境保护“三同时”制度。对现有饮食业单位采取示范试点，逐步推开的方式，分批整改治理。对逾期不能达标的单位，依据《大气污染防治法》的规定实施处罚。

5．定量、定性技术要求在本行政区域内的验证情况

无
6．重大意见分歧的处理依据和结果

无

7．预期的社会、经济、生态效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议

（一）社会经济效益

目前市场上的餐饮业污染物监测产品较多，但由于缺少统一的标准规范，大部分检测精度差、质量低劣的产品充斥其中，以低价占领市场，极少数精度高稳定性好的产品得不到广泛的应用，不利于整个行业的健康发展，因此编制本标准，是餐饮污染物治理和监测行业健康发展需要，对环境保护起到积极的意义。

（二）贯彻实施标准的要求、措施

1.组织标准宣贯会，使相关人员及时了解、熟悉并执行标准；

2.由专人负责标准宣贯实施工作，做好标准宣贯记录，并进行长期的监督检查工作。
8．其他应当说明的事项
编制组按照GB/T1.1—2020的有关规定，完成了团体标准《餐饮油烟在线监测仪》（征求意见稿）的编制工作，现提请征求意见。
标准起草小组

2022年10月10日
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