
 

 

 

ICS   65.120 

CCS   

 CGTA 

B20/29 

中 国 粮 食 商 业 协 会 团 体 标 准 

T/CGTA 01—2022 
      

 带轴高湿玉米品质分级指南 
 

Guideline of quality grading for the High moisture ear corn 

 

 

（征求意见稿） 

（本草案完成时间：2022.10.20） 

在提交反馈意见时，请将您知道的相关专利连同支持性文件一并附上。 

2022 - 12 - 30 发布 2022 - 12 - 30 实施 

中国粮食商业协会  发 布 





T/CGTA 01—2022 

- 1 - 

 

目 次 

前 言 ........................................................................ - 2 - 

1 范围 ............................................................................ - 3 - 

2 规范性引用文件 .................................................................. - 3 - 

3 术语和定义 ...................................................................... - 3 - 

4 技术要求 ........................................................................ - 4 - 

 制作工艺质量分级 ............................................................ - 4 - 

 物理感官质量分级 ............................................................ - 4 - 

 水分含量要求 ................................................................ - 5 - 

 营养分级 .................................................................... - 5 - 

 发酵参数 .................................................................... - 5 - 

 霉菌毒素指标 ................................................................ - 5 - 

5 测定方法 ........................................................................ - 5 - 

 取样方法 .................................................................... - 5 - 

 pH 值的测定标准 .............................................................. - 5 - 

 水分和挥发性脂肪酸含量 ...................................................... - 5 - 

 粗蛋白含量 .................................................................. - 5 - 

 中性洗涤纤维含量 ............................................................ - 6 - 

 淀粉含量 .................................................................... - 6 - 

 霉菌毒素等卫生指标 .......................................................... - 6 - 

6 品质综合判定 .................................................................... - 6 - 



T/CGTA 01—2022 

- 2 - 

 

 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由北京农学院提出。 

本文件由中国粮食商业协会归口。 

本文件起草单位：北京农学院、中国农业大学、中粮贸易有限公司、现代牧业（集团）有限公司、

北京恩帝斯科技发展有限公司。 

本文件主要起草人：郭凯军、李胜利、朱晓辉、郄化冰、赵勐、李辉、岳喜新、窦金焕。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



T/CGTA 01—2022 

- 3 - 

 

  

带轴高湿玉米品质分级指南 

1 范围 

本文件规定了带轴高湿玉米青贮制作工艺质量、物理感官、营养成分、发酵品质、发酵积温和卫生

指标风险等分级标准的技术指标。 

本文件适用于对带轴高湿玉米品质的评价和分级。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T14699.1-2005饲料采样 

GB10468-1989水果和蔬菜产品pH值的测定方法 

DB15/T1458-2018青贮饲料pH值、有机酸、氨态氮测定方法 

GB/T6432饲料中粗蛋白测定方法 

GB/T20194饲料中淀粉含量的测定 旋光法 

GB/T20806饲料中中性洗涤纤维(NDF)的测定 

NY/T1459饲料中酸性洗涤纤维的测定 

GB/T6435饲料中水分和其他挥发性物质含量的测定 

GB/T25882-2010青贮玉米品质分级 

GB/T15092-2006饲料中霉菌总数的测定方法 

GB/T30955-2014饲料中黄曲霉素B1，B2,G1的测定免疫亲和柱净化-高效液相色谱法 

GB/T28718-2012饲料中T-2毒素的测定 免疫亲和柱净化-高效液相色谱法 

GB/T28716-2012饲料中玉米赤霉烯酮的测定 免疫亲和柱净化-高效液相色谱法 

GB/T 6432 饲料中粗蛋白的测定 凯氏定氮法  

GB/T 6435 饲料中水分的测定  

GB/T 14699.1 饲料采样  

GB/T 20194 动物饲料中淀粉含量的测定 旋光法  

GB/T 20806 饲料中中性洗涤纤维（NDF）的测定  

GB/T 23877 饲料酸化剂中柠檬酸、富马酸和乳酸的测定 高效液相色谱法  

GB/T 30957 饲料中赭曲霉毒素A的测定 免疫亲和柱净化-高效液相色谱法  

NY/T 1459 饲料中酸性洗涤纤维（ADF）的测定  

NY/T 1970 饲料中伏马毒素的测定  

NY/T 2071 饲料中黄曲霉毒素、玉米赤霉烯酮和T-2毒素的测定 液相色谱-串联质谱法  

DB15/T 1458 青贮饲料pH 值、有机酸、氨态氮测定方法  

DB51/T 1079 饲料中呕吐毒素的测定 高效液相色谱法  

T/NAIA 005 瘤胃液中挥发性脂肪酸的测定 气相色谱法 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

高湿玉米 High moisture corn 

又称玉米湿贮、高水分玉米青贮，是指将籽粒水分含量在28%-32%之间的含全果穗玉米棒、带轴玉

米棒或玉米籽粒经过破碎，添加适宜的添加剂后压窖或裹包，发酵60天以上而制成的高淀粉饲料原料， 

带轴高湿玉米 High moisture ear corn 
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在制作高湿玉米的过程中，青贮原料为去苞叶后的带轴玉米棒，经粉碎后制成的高湿玉米。 

颗粒度一致性 uniformity of particle size  

指全株玉米青贮经机械铡切后长度的一致性。颗粒度一致性用宾州筛进行评定。  

籽粒破碎度 processed kernel rate  

指在收割机收获全株玉米青贮时，玉米籽粒经过籽粒破碎辊轮装置破碎的程度。生产中通常以统计  

每升自然密度的粉碎全株玉米中，整粒和半粒玉米粒的数量为籽粒破碎度的评价标准。  

中性洗涤纤维 neutral detergent fiber，NDF  

指全株玉米青贮中纤维素、半纤维素和木质素含量的总和，以占干物质%计。  

酸性洗涤纤维 acid detergent fiber，ADF  

指全株玉米青贮中纤维素和木质素含量的总和，以占干物质%计。 

感官鉴定法 Sensory evaluation 

通过感官对高湿玉米的颜色、气味、质地等指标进行鉴定的方法 

常规实验室鉴定法 Routine experiment evaluation 

通过实验分析对高湿玉米的pH值、水分含量等指标进行测定的方法。 

4 技术要求 

制作工艺质量分级  

按表1规定分级。 

表1 带轴高湿玉米制作工艺质量分级标准 

等级 籽粒破碎度 颗粒度 裹包容重（kg/m3，鲜重基础） 

一级 完整玉米籽粒比例≤2% 40%颗粒 ≥ 4mm，60%颗粒 ＜4mm 容重≥850 

二级 2%＜完整玉米籽粒比例＜5% 50%颗粒≥ 4mm，50%颗粒＜4mm 750＜容重＜850 

三级 完整玉米籽粒比例≥5% 60%颗粒 ≥ 4mm，40%颗粒 ＜4mm 容重≤750 

 

物理感官质量分级 

4.2.1 颜色 

根据标准色卡将高湿玉米颜色分为：黄色（比较接近原料的颜色）、暗黄色、黄褐色、铁黄色、黑

褐色五种。 

4.2.2 气味 

参考我国青贮饲料评价标准将高湿玉米气味分为：酸香味、酸醇味、酸味、刺鼻酸味、腐败霉味五

种。 

4.2.3 质地 

参考我国青贮饲料评价标准将高湿玉米质地分为：结构紧实，结构松散、不粘手，结构松散、有轻

度结块、结块严重粘手、腐烂有霉菌五种。 

表2 带轴高湿玉米物理感官质量分级标准 

等级 气味 质地 颜色 分值 

一级 酸香，芳香果味 新鲜、质地坚硬、结构紧密 接近原色，亮黄色 5 

二级 酸味，轻微乙醇味 结构松散，不粘手 颜色变淡，暗黄色 4 

三级 酸味但不刺鼻 结构松散，有轻度结块 颜色变深，黄褐色 3 

四级 刺鼻酸味 结块严重，粘手 略微变质，铁黄色 2 

五级 难闻霉味 腐烂发霉 完全变质，黑褐色 1
a
 

a
 有 2 项以上评为四级，不能使用；有 1 项以上评为五级，不能使用 
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水分含量要求 

水分含量为32%-48%。根据产地、品种、天气不同而不同。 

营养分级 

按表3规定分级。 

表3 带轴高湿玉米营养品质分级及指标 

等级 中性洗涤纤维（%） 酸性洗涤纤维（%） 淀粉（%） 粗蛋白（%） 

一级 ＞13 ＞6 ≥64 ≥8.9 

二级 ＞11，≤13 ＞5，≤6 ≥60 ≥8.2 

三级 ≤11 ≤5 ≥55 ≥7.5a 
b
 粗蛋白、淀粉、中性洗涤纤维和酸性洗涤纤维为干物质基础含量。 

 

发酵参数 

按表4规定分级。 

表4 带轴高湿玉米发酵品质质量分级标准 

等  级 pH 乳酸（%） 乙酸（%） 乳酸/乙酸 丁酸（%） 

一级 ≤4.0 ＞1.3 ≤0.5 ＞2.5 未检出 

二级 ＞4.0，≤4.5 ＞1.0，≤1.3 ＞0.5，≤1.0 ＞1，≤2.5 ≤0.1 

三级 ＞4.5，≤4.8 ≤1.0 ＞1.0 ≤1 ＞0.1，≤0.5 

c 乳酸、乙酸等级评定以乳酸/乙酸比例为准。 

 

霉菌毒素指标 

按表5规定分级 

表5 带轴高湿玉米卫生指标分级标准（单位ug/kg） 

等  级 黄曲霉毒素 玉米赤霉烯酮 呕吐毒素 伏马毒素 赭曲霉素 T2 毒素 

一级 5-10 50-100 500-1000 1000-2000 10-30 50-100 

二级 11-20 101-200 1001-2000 2001-4000 31-50 101-800 

三级 ＞20 ＞200 ＞2000 ＞4000 ＞50 ＞800 

测定方

法 

按照 NY/T 2071 的

规定执行 

按照 NY/T 2071 的规

定执行 

按照 DB51/T 

1079 的规定执行 

按照 NY/T 1970

的规定执行 

按照 GB/T30957 

的规定执行 

按照 NY/T 2071 

的规定执行 
d
 各项指标均以干物质基础计；一级为低度风险，二级为中度风险，三级为高度风险。 

 

5 测定方法 

取样方法 

高湿玉米分析样品取样按照 GB/T 14699.1-2005 饲料采样的规定执行。 

pH 值的测定标准 

取100g 带轴高湿玉米饲料加水100ml，冰箱放置24小时或煮沸5分钟后，取滤过液，即可作为提取

液。将制备的高湿玉米试样浸提液，参照 GB10468 规定执行。 

水分和挥发性脂肪酸含量 

按照GB/T 6435-2014 的规定执行。 

粗蛋白含量 
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按照GB/T6432-1994的规定执行 

中性洗涤纤维含量 

按照GB/T20806-2006的规定执行。 

淀粉含量 

按照GB/T20194-2006的规定执行。 

霉菌毒素等卫生指标 

黄曲霉毒素、玉米赤霉烯酮、T-2毒素含量测定按照NY/T 2071规定执行； 

呕吐毒素含量测定按照DB51/T 1079规定执行； 

伏马毒素含量测定按照NY/T 1970规定执行； 

赭曲霉素含量测定按照GB/T 30957规定执行。 

6 品质综合判定 

本规范分别对高湿玉米制作工艺质量、物理感官质量、营养成分质量、发酵品质质量和卫生指标风

险五个方面进行质量分级，根据测定值或检测值判定各自的质量等级。  

在评判各自质量等级时，所有单项指标均同时符合某一等级时，则判定该批次产品为该等级；当有

任意一项指标低于该等级标准时，则按单项指标最低值所在等级定级。卫生指标分级中，任意项指标低

于二级标准时，则判定该批次产品为等级外产品。  

综合质量分级评判的依据应至少包括营养成分质量、制作工艺质量和发酵品质质量的指标数据，卫 

生指标存在高度风险（三级）的青贮不宜参与综合质量等分级评判。综合质量分级评判不作强制性规定。 


