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前 言 

本部分按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本部分是DB33/T XXXX《林下套种菌药生产技术规程》的第3部分。DB33/T XXXX已经发布了以

下部分： 

—— 第 1 部分：大球盖菇； 

—— 第 2 部分：黑皮鸡枞； 

—— 第 3 部分：羊肚菌； 

—— 第 4 部分：皇菊； 

—— 第 5 部分：白及。 

请注意本部分的某些内容可能涉及专利。本部分的发布机构不承担识别专利的责任。 

本部分由浙江省林业局提出并组织实施。 

本部分由浙江省林业标准化技术委员会归口。 

本部分起草单位：磐安县山之舟生态农业有限公司、浙江省林业科学研究院、浙江林业发展有限公

司、浙江省农业科学院、磐安县食品药品检验检测中心。 

本部分主要起草人：魏海龙、包金亮、王玲平、胡传久、俞叶飞、周树东、吕晓东、冯伟林、羊超

菠。 
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林下套种菌药生产技术规程 

第 3 部分：羊肚菌 

1 范围 

DB33/T XXXX的本部分确定了林下套种羊肚菌的程序，规定了林地选择、材料选择、营养袋配制、

栽培管理、病虫害防治、档案管理等各个阶段的操作指示，以及各阶段的转换条件，描述了档案管理、

标准化生产模式图等内容。 

本部分适用于林下套种羊肚菌。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本标准必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本标准；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

标准。 

GB 3095  环境空气质量标准 

GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品 

GB 5084  农田灌溉水质标准  

GB 15618  土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准 

NY/T 393  绿色食品 农药使用准则 

NY/T 528  食用菌菌种生产技术规程  

NY/T 749  绿色食品 食用菌 

NY/T 2375  食用菌生产技术规范 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本标准。 

 

羊肚菌 （Morchella esculenta (L.) Pers. ） 

属真菌界，子囊菌亚门，盘菌纲，盘菌目，羊肚菌科，羊肚菌属。 

4 栽培程序 

羊肚菌林下栽培程序见图1。 
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图1 羊肚菌林下栽培程序 

 

 

5 林地选择 

产地环境 

选择冬暖夏凉、背风保湿、水源充足、排水良好、土壤腐殖质含量高的针叶林、阔叶林、针阔叶混

交林、竹林等。土壤、空气、水的质量应符合GB 15618、GB 3095、GB 5084的要求。 

林地要求 

交通便捷，近水源，坡度平缓（≤20度），不积水，土层厚、肥沃疏松，pH 5.0～7.5，向阳，郁

闭度在0.4～0.7之间。 

6 材料选择 

档案管理  

林地选择  

病虫害防治  

摆放营养袋 

出菇管理 

采    收 

林地畦床  

林地清理  

播    种  

转潮管理  

材料选择  

营养袋配制  

栽培管理  
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栽培原料 

栽培使用的主料为阔叶树杂木屑（竹屑）、麦粒等，辅料为砻糠、石膏、土等，主辅料应符合NY/T 

2375的相关规定。 

水 

生产用水应符合GB 5084的要求。 

栽培种 

栽培种应从具有菌种生产经营许可证的供种单位引进，菌种质量应符合NY/T 528的要求。 

塑料袋规格 

选用厚薄均匀、抗张强度大、底部密封性好的塑料袋。规格为15 cm×30 cm、17 cm×33 cm、厚0.05 

mm，常压灭菌采用聚乙烯塑料袋，高压灭菌采用聚丙烯塑料袋，均应符合GB 4806.7的要求。 

7 营养袋配制  

备料  

准备新鲜、无霉变的辅料，木屑（竹屑）宜堆积30天以上。 

配方 

配方一：麦粒60%、砻糠25%、木屑10%、生土3%、石膏1%、石灰 %。 

配方二：麦粒60%、玉米芯30%、砻糠9%、石膏1%。 

拌料装袋 

麦粒浸泡至饱满无白芯，杂木屑与其他原料按配方比例称取，栽培基质含水量60%，拌匀后装袋，

每袋0.5 kg～1.0 kg，在4小时内灭菌。营养袋应符合NY/T 2375的要求。 

灭菌冷却 

高压灭菌时，压力控制在0.14 MPa～0.16 MPa，保持2.5 小时～3.0 小时。常压灭菌时，4小时内

温度升至100 ℃，保持14 小时～16 小时。灭菌后移到冷却室，待冷却至常温后备用。 

8 栽培管理  

林地清理  

修剪树干2 m以下的枝丫，清理影响操作道的林木。清理地面杂草、石块和小灌木，扒开林地落叶

或腐殖土层。顺山势挖出深30 cm、宽50 cm的排水沟。  

林地畦床  

8.2.1 做畦 
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畦床宽为0.4 m～0.6 m，长度随地形而定，畦面浇透水后待用。  

8.2.2 搭拱棚  

以玻璃纤维管等材料搭建小拱棚，棚宽0.5 m～0.7 m、棚高0.3 m～0.5 m，棚体覆盖物为厚度0.04 

cm的塑料膜，落叶林下宜加盖遮阳率90%的遮阳网。 

播种 

气温稳定在20 ℃以下时播种。在畦面开沟，沟间距10 cm、沟深3 cm～5 cm，将菌种掰成直径2 cm

的块状，撒播在沟内，用种量为0.4 kg/㎡～0.6 kg/㎡。 

覆土覆膜 

播种后，在畦面覆盖厚度2 cm～3 cm的土壤。再覆盖黑色地膜，地膜四周用土压实。 

摆放营养袋 

播种后7 天～15 天，待畦面布满菌霜摆放营养袋，袋身割长度8 cm～10 cm的切口1条～2条，或者

扎孔径2 mm的孔8个～10个。然后将切（孔）口朝下，摆放于畦面，要求切（孔）口与畦面密切接触，

每平方米放置6袋～8袋（15 cm×30 cm）或4袋～5袋（17 cm×33 cm），均匀摆放后重新覆盖黑膜。 

出菇管理 

待营养袋长满菌丝，地温升至6 ℃～13 ℃时，揭开黑膜。分两天采用微喷或人工补水，使水分渗

透土壤深度20 cm，含水量达到20%～22%；林下或棚内空气相对湿度达到85%～90%。 

采收  

当菇体成熟时及时采收，采大留小，用刀沿菇柄基部割断菇柄，菇柄不宜带泥。采收后进冷库保鲜

储藏，温度以2 ℃～4 ℃为宜。产品质量应符合NY/T 749的要求。 

转潮管理 

第一潮菇采摘后，停止喷水，空气相对湿度宜保持70%，10天后，按照8.6的方法进行后续管理，一

般可采收2潮菇。 

9 病虫害防治  

防治原则  

遵循“预防为主、综合防治”的植保方针。优先使用农业和物理防控措施，安全合理用药，选用国

家登记可在食用菌栽培使用的农药，不应直接向菇体喷药。  

主要病虫害  

主要病害：软腐病、细菌、真菌等病害。  

主要虫害：白蚁、蜗牛、蛞蝓、跳虫、螨虫等。  

防治措施 
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9.3.1 农业防治  

根据当地气候条件以及品种特性合理安排生产季节，控制培养原料质量、配制、灭菌，规范生产，

确保发菌及出菇场地的环境卫生。  

9.3.2 物理防治  

采用人工捕捉，或用粘虫黄板、杀虫灯杀灭蚊虫。粘虫黄板每2 m
2
放置一张，距离地面高度10 cm～

20 cm；杀虫灯每100 m
2
放置一盏，悬挂高度2 m。及时清理粘杀的虫体。 

9.3.3 药剂防治  

药剂使用应符合NY/T 393的要求。  

10 档案管理  

可追溯的生产管理档案，包括林地环境，原辅材料、菌种及其他投入品的来源、数量、购买时间与

地点、用法与用量，使用时间，基质配方，栽培管理操作的过程，收获与销售等信息。栽培者应做好生

产过程中各个环节的有效记录，并将记录内容保留不少于2年。 

11 标准化生产模式图 

图A.1给出了羊肚菌林下套种标准化生产模式图。 
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A  
A  

附 录 A  

（资料性） 

羊肚菌林下套种标准化生产模式图 

图A.1给出了羊肚菌林下套种标准化生产模式图。 

图A.1  羊肚菌林下套种生产模式图 

林地选择 材料选择 

交通便捷，近水源，坡度平缓（≤20度），不积水，土层厚、肥沃疏松，pH 5.0～7.5，向阳，郁闭度在

0.4～0.7之间。 

1、主料为阔叶树杂木屑（竹屑）、麦粒等，辅料为砻糠、石膏、土等。 

2、栽培种应从具有菌种生产经营许可证的供种单位引进。 

3、聚乙烯塑料袋规格为 15 cm×30 cm、17 cm×33 cm、厚 0.05 mm。  

营养袋制作 栽培管理 

配 方 制作要点 林地清理 林地畦床 

1、麦粒 60%、砻糠 25%、木（竹）屑 10%、生

土 3%、石膏 1%、石灰 1%。 

2、麦粒 60%、玉米芯 30%、砻糠 9%、石膏 1%。 
 

1、原料搅拌均匀，含水量 60%。 

2、装袋松紧适中，单重 0.5 kg～1.0 kg。 

3、及时灭菌，100 ℃保持 14 小时～16 小时。 

 

修剪树干 2 m 以下的枝丫，清理地面杂草、石块和

小灌木，扒开林地落叶或腐殖土层。顺山势挖出深 30 

cm、宽 50 cm 的排水沟。 

1、林地郁闭度 0.4～0.7、坡度 20°以下。2、畦床

宽为 0.4  m～0.6 m，栽培拱棚高 0.3 m～0.5 m、

宽 0.5  m～0.7 m，覆盖农膜和遮阳网。 

栽培管理 病虫害防

治 

档案管

理 播种 覆土覆膜 营养袋放置 出菇管理 采收 转潮管理 

在畦面开沟，沟间距 10 

cm、沟深 3 cm～5 cm，

将菌种掰成直径 2 cm的

块状，撒播在沟内，用

种量为 0.4 kg/㎡～0.6 

kg/㎡。 

在畦面覆盖厚度 2 

cm～3 cm的土壤。再

覆盖黑色地膜，地膜

四周用土压实。 

播种后7天～15天待畦面布满菌霜摆放营养袋，袋身割

长度8 cm～10 cm的切口1 条～2 条，或者扎孔径2 mm

的孔8 个～10 个。然后将切（孔）口朝下，摆放于畦

面，要求切（孔）口与畦面密切接触，每平方米f放置6 

袋～8 袋（15 cm×30 cm）或4 袋～5 袋（17 cm×33 

cm），均匀摆放后重新覆盖黑膜。 

待营养袋长满菌丝，地温升至6 ℃～13 ℃时，揭开黑膜。

分两天采用微喷或人工补水，使水分渗透土壤深度20 cm，

土壤含水量20%～22%；林下或棚内空气相对湿度达到

85 %～90 %。 

及时采收，采大

留小，菇柄不宜

带泥。采收后进

冷库保鲜储藏，

温度以 2 ℃～

4 ℃为宜。 

停止喷水，

空气相对湿

度宜保持

70 %，10 天

后，微喷或

人工补水进

行 2 潮菇管

理。 

“预防

为主、

防治结

合” ，

不应直

接向菇

体喷

药。采

用防虫

网、粘

虫板、

电子杀

虫灯等

绿色防

控措

施。 

记录

原料

来源、

生产、

病虫

害防

治、销

售去

向等

内容。

保存 2

年。 

 

                               

播种         覆土            覆膜           发菌       摆放营养袋     覆盖遮阳网 

 

原基             幼菇           成熟子囊果 

  

     装筐入库储藏 


