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附件 2

宁夏药品检验研究院“枸杞原浆地方标准制定”
项目检测结果统计表

单位：g/100g

序

号
委托单位 编号 枸杞多糖 甜菜碱 总酸

可溶性固形

物

1
早康枸杞股份

有限公司

01

2.0 0.218 0.643 19.91

2.1 0.195 0.670 19.91

2.1 0.209 0.643 19.91

02

3.3 0.226 0.509 22.06

3.2 0.233 0.509 22.06

3.3 0.238 0.509 22.06

03

2.6 0.323 0.536 19.67

2.8 0.329 0.536 19.67

2.8 0.333 0.536 19.67

2
宁夏宝丰生态

牧场有限公司

2019

2.4 0.248 0.509 17.73

2.3 0.242 0.563 17.73

2.3 0.251 0.509 17.73

2020

3.3 0.275 0.536 19.19

3.0 0.263 0.509 19.19

3.1 0.269 0.509 19.19

2021

2.4 0.236 0.590 21.65

2.5 0.221 0.616 21.65

2.4 0.244 0.590 21.65

3
宁夏华宝枸杞

产业有限公司

1321030Y0928

1.6 0.266 0.590 19.79

1.9 0.269 0.563 19.79

1.7 0.274 0.563 19.79

1321040Y1012

1.4 0.273 0.482 21.53

1.7 0.283 0.509 21.53

1.6 0.271 0.482 21.53

1321046Y1023

2.6 0.271 0.590 21.23

2.7 0.263 0.590 21.23

2.5 0.278 0.590 21.23

4

宁夏杞乡生物

食品工程有限

公司

06216281110

2.2 0.405 0.724 18.22

2.3 0.417 0.724 18.22

2.3 0.423 0.724 18.22
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序

号
委托单位 编号 枸杞多糖 甜菜碱 总酸

可溶性固形

物

06216170731

2.3 0.380 0.536 22.77

2.7 0.395 0.590 22.77

2.5 0.393 0.536 22.77

06216020630

2.3 0.356 0.804 22.77

2.9 0.342 0.804 22.77

2.8 0.352 0.804 22.77

5

宁夏沃福百瑞

枸杞产业股份

有限公司

BLY220104-01

3.6 0.233 0.563 18.77

3.6 0.233 0.616 18.77

3.6 0.234 0.563 18.77

BLY22005-1

3.1 0.250 0.643 18.71

3.3 0.243 0.697 18.71

3.2 0.255 0.643 18.71

BLY21120501

2.9 0.192 0.670 19.07

3.1 0.191 0.697 19.07

3.0 0.210 0.670 19.07

6

宁夏润德生物

科技有限责任

公司

2021/12/24

1.3 0.327 0.670 20.63

1.6 0.334 0.616 20.63

1.4 0.339 0.616 20.63

2021/08/16

3.1 0.263 0.616 20.75

2.9 0.255 0.590 20.75

3.0 0.265 0.590 20.75

2021/7/24

2.0 0.292 0.643 19.79

2.0 0.298 0.590 19.79

2.0 0.284 0.590 19.79

7

宁夏华信达健

康科技有限公

司

2022/01/15

1.7 0.166 0.616 18.10

1.8 0.153 0.590 18.10

1.7 0.158 0.590 18.10

2022/02/25

1.9 0.229 0.616 19.01

2.2 0.236 0.590 19.01

2.1 0.243 0.590 19.01

——

0.9 0.244 0.456 14.39

1.1 0.243 0.456 14.39

1.0 0.234 0.456 14.39

平均值 2.4 0.271 0.595 19.80
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