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自治区卫生健康委关于征求食品安全地方标准修改意见的函
发表时间：2022-08-29 来源：卫生健康委-综合监督局 阅读量：53

有关单位:

根据《中华人民共和国食品安全法》和《食品安全地方标准制定及备案指南》的规定,自治区卫生健康委组

织拟定了《食品安全地方标准 羊肉臊子(征求意见稿)》,现公开征求意见。请于2022年9月8日前将意见反馈至自

治区卫生健康委综合监督局。

附件: 1.食品安全地方标准 羊肉臊子(征求意见稿)

      2.《食品安全地方标准 羊肉臊子(征求意见稿)》编制说明

联系人:李秀萍

联系电话:0951-5034252 0951-5042706(传真)

自治区卫生健康委员会

2022年8月29日

附件1:

食品安全地方标准  羊肉臊子(征求意见稿)

前言

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

本文件由宁夏回族自治区卫生健康委员会提出并归口。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件主要起草单位:宁夏回族自治区食品检测研究院、宁夏回族自治区动物疾病预防控制中心、宁夏计量

检验检测研究院、宁夏回族自治区粮油产品质量检测中心、宁夏回族自治区食品质量监督检验二站、宁夏伊佳仁

食品有限公司、宁夏味尤美食品有限公司。

本标准主要起草人:李谦、杨建兴、马桂娟、李雯、高俊峰、王泽岚、吴少涛、张学玲、李智、蒋媛、党祎

苗、牛国飞、沈鑫、赵娟、吴旭妍、吕晓东、赵瑞、王宏亮、康婷婷、李杰、赵燕、宋权儒、马易通、白安庭、

禹超、隋启超。

食品安全地方标准

羊肉臊子

1 范围
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本文件规定了羊肉臊子的技术要求、生产加工过程的卫生要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、

运输、贮存。

本文件适用于罐头工艺的羊肉臊子的生产加工和质量管理。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文件,仅该日期

对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2707 食品安全国家标准 鲜(冻)畜、禽产品

GB 2716 食品安全国家标准 植物油

GB 2721 食品安全国家标准 食用盐

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4789.26 食品安全国家标准 食品微生物学检验 商业无菌检验

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定

GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定

GB 5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定

GB 5009.123 食品安全国家标准 食品中铬的测定

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 8950 食品安全国家标准 罐头食品生产卫生规范

GB/T 10004 包装用塑料复合膜、袋干法复合、挤出复合

GB/T 10786 罐头食品的检验方法

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 15691 香辛料调味品通用技术条件

GB 19303 熟肉制品企业生产卫生规范

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T 30382 辣椒(整的或粉状)

GB/T 30383 生姜

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局(2005)第75号《定量包装计量监督管理办法》

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1羊肉臊子

以羊肉为主要原料,经清洗、整理、切成小块状,用适量植物油加以辅料辣椒、生姜、葱、蒜及其他香辛料采

用传统加工工艺炒制而成的预包装食品。

4 技术要求
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4.1原辅料要求

4.1.1羊肉

应符合GB 2707 的规定。

4.1.2植物油

应符合GB 2716 的规定。

4.1.3食用盐

应符合GB 2721的规定。

4.1.4调味料、香辛料

应符合 GB/T 15691 的规定。

4.1.5辣椒面

应符合 GB/T 30382 的规定。

4.1.6生姜

应符合 GB/T 30383 的规定。

4.1.7水

应符合 GB 5749 的规定。

4.1.8其他辅料

应符合相关的标准要求。

4.2感官要求

应符合表 1 的规定

表 1 感官要求

项   目 要   求

外观 肉块组织软硬适度,大小均匀

色泽 肉色正常,具有该产品应有色泽

滋味与气味
具有羊肉经加入各种调味料炒制后应有的滋味与气

味,无哈喇味及其他异味

杂质 无肉眼可见的外来杂质

4.3理化指标

应符合表 2 的规定

表 2 理化指标

项   目 指   标

食盐(以氯化物计)/% ≤6.00

固形物/% ≥55.0

过氧化值(以脂肪计)/(g/100g) ≤0.15

铅(以 Pb 计)mg/kg ≤0.3

总砷(以 As计) mg/kg ≤0.3

铬(以 Cr 计) mg/kg ≤1.0
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镉(以 Cd 计) mg/kg ≤0.1

总汞(以 Hg 计) mg/kg ≤0.05

4.4食品添加剂

4.4.1食品添加剂质量应符合相应标准和有关规定。

4.4.2食品添加剂使用品种及使用量应符合GB 2760 规定。

4.5  微生物限量

应达到商业无菌的要求。

4.6  净含量及允差

预包装产品应符合国家《定量包装计量监督管理办法》的规定。

5 生产加工过程卫生要求

应符合GB 14881和GB 19303的规定,还应符合GB 8950的规定。

6 试验方法

6.1感官要求

取包装样品观察其包装是否严密, 然后将内容物全部倒入洁净的白瓷盘中,在自然光线下观察各种配料的色

泽和状态。闻其气味,用温开水漱口,品尝滋味。

6.2样品处理

取包装样品将内容物全部倒出,放入食物处理机中打碎、均匀后取样检验理化指标(固形物指标除外)。

6.3氯化物

按GB 5009.44规定的检验方法检验。

6.4固形物

按GB/T 10786 规定的检验方法检验。

6.5过氧化值

按 GB 5009.227 规定的检验方法检验。

6.6总砷

按GB 5009.11 规定的检验方法检验。

6.7铅

按GB 5009.12规定的检验方法检验。

6.8镉

按GB 5009.15 规定的检验方法检验。

6.9总汞

按 GB 5009.17 规定的检验方法检验。

6.10铬

按GB 5009.123 规定的检验方法检验。

6.11商业无菌

按GB 4789.26 规定的检验方法检验。

6.12净含量及允差

按 JJF 1070 的规定检验。

7 检验规则
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7.1组批

同一批配料、同一班次生产包装的同一品种的产品为一批。

7.2抽样

在每批产品中随机抽取样品,所抽样品应满足检验要求。

7.3检验分类

7.3.1出厂检验

羊肉臊子每批出厂检验项目为感官要求、固形物、氯化物、商业无菌和净含量允差。

7.3.2型式检验

正常生产时每6个月进行一次,在有下列情况之一时应进行型式检验,型式检验项目为本文件中要求的全部项

目。

a) 新产品投产时;

a) 产品停产半年以上恢复生产时;

b) 原辅料、工艺发生较大变化时;

c) 出厂检验结果和上次型式检验结果有较大差异时:

d) 供需双方对产品质量有争议,请第三方进行仲裁时;

e) 国家监管部门提出要求时。

7.4判定规则

检验项目全部合格判定产品合格,检验如有不合格项目判定为产品不合格。

7.4复验

检验如有不合格项目,可在同批产品中加倍抽样对不合格项目进行复验,以复验结果为准。

8 标签、标志、包装、运输、贮存

8.1标签、标志

标签应符合 GB 7718 和 GB 28050 的规定,包装运输标志应符合GB/T 191的规定。

8.2包装

使用复合包装材料应符合GB/T 10004和有关标准规定的要求,其他包装材料和容器必须符合相应国家标准要

求。

8.3运输

运输产品时应避免日晒、雨淋。不得与有毒、有异味或影响产品质量的物品一起运输。运输工具应保持清

洁、干燥、无污染。

8.4贮存

应贮存在阴凉、干燥、通风、卫生的库房中,库房内应有防尘、防蝇、防鼠等设施。贮存时应离墙离地不得

与有毒、有异味或影响产品质量的物品共同存放。

产品在本标准规定的条件下运输贮存,保质期为12个月。 

附件2:

《食品安全地方标准 羊肉臊子》编制说明

(征求意见稿)

一、工作简况
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(一)任务来源

为贯彻自治区人民政府办公厅《关于促进畜牧业高质量发展的实施意见》(宁政办发〔2021〕81号)精神,推

进我区畜牧业高质量发展,从源头把控羊肉熟食品产品的安全,为自治区羊肉熟食品安全监管提供统一的判定依

据,特提出制定该标准。

畜牧业,特别是滩羊产业是我区重点发展的特色产业,预计到2025年,宁夏滩羊饲养量将达到1750万只,滩羊屠

宰加工达到600万只以上,精深加工和中高端市场营销150万只以上。由此衍生出来的以羊肉为原料的熟肉食品加

工的小微企业有几十家,所产产品不仅涉及到区内及周边地区千家万户消费者,而且辐射到了全国各地。特别是像

羊肉臊子这样的熟肉食品更是销售到了北京、广东等地。保障这类熟肉食品的食用安全性和有效监管,从而保

障滩羊产业健康高质量发展,是摆在监管部门的重大任务。目前羊肉臊子没有食品安全标准,导致地方监管部门在

监管羊肉臊子食品安全方面没有统一的判定依据。

由宁夏回族自治区食品检测研究院牵头向宁夏回族自治区卫生健康委员会提出申请,宁夏回族自治区卫生健

康委员会组织专家进行论证,通过立项审查,项目名称为《食品安全地方标准 羊肉臊子》。本标准的编制工作由

宁夏回族自治区食品检测研究院、宁夏回族自治区市场监督管理厅、宁夏回族自治区动物疾病预防控制中心、宁

夏计量质量检验检测研究院、宁夏回族自治区食品质量监督检验二站、宁夏回族自治区粮油产品质量检测中心、

宁夏伊佳仁食品有限公司、宁夏味优美食品有限公司共同完成。

(二)标准起草单位及人员

本标准起草单位:

宁夏回族自治区食品检测研究院、宁夏回族自治区市场监督管理厅、宁夏回族自治区动物疾病预防控制中

心、宁夏回族自治区食品质量监督检验二站、宁夏计量质量检验检测研究院、宁夏回族自治区粮油产品质量检测

中心、宁夏伊佳仁食品有限公司、宁夏味优美食品有限公司。  

主要起草人员:李谦、杨建兴、马桂娟、李雯、高俊峰、王泽岚、吴少涛、张学玲、李智、蒋媛、党祎苗、

牛国飞、沈鑫、赵娟、吴旭妍、吕晓东、赵瑞、王宏亮、康婷婷、李杰、赵燕、宋权儒、马易通、白安庭、禹

超、隋启超。

(三)主要工作过程

1、宁夏回族自治区卫生健康委员会下达制定《食品安全地方标准 羊肉臊子》的任务。

2、宁夏回族自治区食品检测研究院与宁夏回族自治区市场监督管理厅食品生产处共同牵头组织相关单位和

人员成立标准起草小组,制定工作计划和各成员单位的分工。

3、检索资料,收集汇总相关国家标准、企业标准,确定《食品安全地方标准 羊肉臊子》总体要求和基本内

容。

4、收集汇总数据。

① 宁夏回族自治区食品检测研究院、相关检测机构近年来在国家风险监测、监督抽查、生产许可检验报告

中羊肉臊子的相关数据。

② 生产企业宁夏伊佳仁食品有限公司、宁夏味优美食品有限公司出厂检验报告、型式检验报告中有关羊肉

臊子的相关数据。

③ 市场采购30个不同批次的羊肉臊子产品,委托有资质的三家检测机构宁夏回族自治区食品检测研究院、宁

夏回族自治区食品质量监督检验二站、宁夏计量质量检验检测研究院检测,进行数据收集。

5、对检测和收集到的数据分析研判,确定《食品安全地方标准 羊肉臊子》的污染物限量及相关质量指标。

6、由宁夏回族自治区食品检测研究院负责起草《食品安全地方标准 羊肉臊子》的初稿。建立《食品安全地

方标准 羊肉臊子》起草工作组微信群,针对标准起草过程的问题随时进行交流讨论。

7、《食品安全地方标准 羊肉臊子》初稿完成后宁夏回族自治区市场监督管理厅食品处和宁夏回族自治区食

品检测研究院于2022年7月14日对羊肉臊子生产企业及相关肉制品生产企业进行实地调研、召开座谈会,征求对标

准初稿的意见。
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8、召集起草小组全体成员对羊肉臊子的初稿进行讨论,汇总实地调研意见,分析研判,进一步修改达成共

识,形成《食品安全地方标准 羊肉臊子》修改稿。

9、宁夏回族自治区市场监督管理厅食品处和宁夏回族自治区食品检测研究院2022年8月14日召集宁夏肉制品

生产企业、各市县市场监督管理部门、检测机构召开标准起草研讨会,针对《食品安全地方标准 羊肉臊子》修改

稿和编制说明进行讨论,提出修改意见,达成共识后补充完善,形成《食品安全地方标准 羊肉臊子》征求意见稿。

10、将征求意见稿及编制说明提交宁夏回族自治区卫生健康委员会,并上传至官网面向社会广泛征求意见。

二、编制的原则和主要内容的依据

(一)原则

本标准制定基本原则均符合国家相关法规、食品安全国家标准。编制围绕羊肉臊子,遵循“科学、适度、可

行”原则,确保本标准可作为市场监管部门监督、企业生产可依据的标准。

(二)技术依据

1、编写规则是按照GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则第1部分:标准的结构和编写》的要求进行编写。并根

据统计分析及实验验证、前期调研座谈以及食品安全标准要求制定本标准。

2、羊肉臊子的理化指标和污染物的限量是依据近几年的风险监测、标准制定过程中的盲样实验、三家技术

检测机构的数据汇总、生产企业的出厂检验和型式检验数据以及GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染

物限量》等综合考量制定。具体指标规定见表1。

表1

项目名称 制定依据 本标准规定的限量值

感官要求 项目制定购买实物样品和各企业标准。 -

固形物/%
项目制定购买实物样品实测值汇总、既

往数据汇总和各企业标准,综合研判。
≥55.0

食盐(以氯化

物计)/%

项目制定购买实物样品实测值汇总、既

往数据汇总和各企业标准,综合研判。
≤6.0

过氧化值(以

脂肪

计)/(g/100g)

项目制定购买实物样品实测值汇总、既

往数据汇总和各企业标准,综合研判。
≤0.15

铅(以Pb计)

mg/kg

GB 2762-2022版以及风险监测及项目制

定购买实物样品实测值汇总、既往数据汇

总,综合研判。

≤0.3

总

砷(以As计)

mg/kg

GB 2762-2022版以及风险监测及项目制

定购买实物样品实测值汇总、既往数据汇

总,综合研判。

≤0.3

铬(以Cr计)

mg/kg

GB2762-2022版以及风险监测及项目制

定购买实物样品实测值汇总、既往数据汇

总,综合研判。

≤1.0

镉(以Cd计)

mg/kg

GB 2762-2022版以及风险监测及项目制

定购买实物样品实测值汇总、既往数据汇

总,综合研判。

≤0.1

总 GB 2762-2022版以及风险监测及项目制
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汞(以Hg计)

mg/kg

定购买实物样品实测值汇总、既往数据汇

总,综合研判。

≤0.05

三、采用国家标准和国内先进标准程度等有关情况的说明

铅的限量采用即将于2023年6月30日实施的GB2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》版中对肉

制品铅的限量要求:铅≤0.3mg/kg。

四、与现行法律、法规、国家相关标准和产业政策等协调情况的说明

(一)政策符合

制订《食品安全地方标准 羊肉臊子》是积极响应自治区党委、政府关于《自治区九大重点产业高质量发展

实施方案》、《滩羊产业高质量发展实施方案》、《关于加快发展高新技术企业的若干措施》等一系列政策措

施。同时自治区《绿色食品产业高质量发展实施方案》明确提出滩羊产业要突出特色,明确发展方向,要把发展高

附加值产品放在重点任务中,这为《食品安全地方标准 羊肉臊子》的建立提供了政策支持,为推动宁夏滩羊衍生

产业向精深加工、高附加值方向发展带来了新的机遇。

(二)特色突出

羊肉作为宁夏人民饮食中不可或缺的食材,被广泛食用,烹饪饮食习性也非常成熟,且形成极具地方特色的饮

食风格,经常食用羊肉对增强人体免疫力、推进身体健康发挥了积极作用。随着宁夏及其周边地区滩羊养殖规模

不断扩大,合理利用羊肉,生产附加值更高的食品,不仅能够延长产业链条,提升羊肉深加工的科技含量,同时产生

良好的经济效益和社会效益。

另外我区是传统的农牧区,有着丰富的羊肉资源,宁夏的羊肉以营养价值高、口感好、味道鲜美闻名全国,同

时,由于回族风俗习惯的影响,在饮食习惯上,形成了具有鲜明民族特色和地方特色的羊肉熟肉食品。其中,宁夏传

统的回族风味小吃—羊肉臊子,既是家常便饭,也是待客必备之饮食,深受区内外消费者的喜爱,具有广阔的市场前

景。随着社会经济的发展,人民生活节奏的加快,羊肉臊子的工业化生产方式,以其营养、卫生、方便携带及良好

的口感逐渐代替家庭炒制主食厨房的方式。目前,区内生产羊肉臊子的企业十来家,因为缺少相应的国家标准、行

业标准和地方标准,各企业按企业标准组织生产、销售、检测,相关质量指标及卫生指标存在较大差异,增大了监

管的难度,增加了潜在的食品安全风险,制约了其在国内及国际市场上的发展。为统一此类产品质量要求,保障食

品安全,增强宁夏羊肉臊子这一地方特色食品在市场上的竞争力,亟待制定宁夏羊肉臊子地方标准。此标准制定后

能够为羊肉臊子这一地方特色食品的质量控制和质量监督提供统一的技术依据和评定依据,有助于区内企业生产

技术的提质增效,有助于加快我区特色产品走出宁夏的步伐,有助于促进区域产业集群建设和地方经济可持续发

展。

(三)与现行法律法规及标准的关系

1、本文件的制定严格按照国家法律法规以及标准管理办法的规定进行,文本格式符合GB/T 1.1-2020《标准

化工作导则第1部分:标准的结构和编写》的规定。

2、本文件的制定遵守国家相关法律法规,不与国家标准、行业标准相抵触。与本文件制定相关的国家标准

有GB 2707《食品安全国家标准 鲜(冻)畜、禽产品》、GB 2726《食品安全国家标准 熟肉制品》、GB 7098《食

品安全国家标准 罐头食品》、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762《食品安全国家标

准 食品中污染物限量》等。

五、重大意见分歧的处理依据及结果

无

六、实施标准的措施建议

建议本标准作为强制性地方标准发布和实施,依据本标准开展羊肉臊子生产,可规范羊肉臊子产品质量,引领

羊肉臊子产业健康发展。

七、知识产权说明

本文件的编写不涉及专利。
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微信关注

八、其他应说明的事项

无

                      《食品安全地方标准 羊肉臊子》地方标准起草小组
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