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前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

本文件代替DB34/T 635-2006《地理标志产品  铜陵白姜》,与DB34/T 635—2006相比，除结构调整和编辑性改动外，主要技术变化如下：

a) 更改了质量要求中的“等级划分”（见 7.1.2，2006 年版的 7.1）的内容； 

b) 增加了质量要求中的“理化指标”（见 7.2）；   

c) 增加了测定方法中的“感官特征”（见 8.1）；

d) 增加了测定方法中的“理化指标”的测定方法（见 8.2）；

e) 删除了检验规则中“结果判定、仲裁”（见2006版的9.3、9.4）；

f) 增加了检验规则中“交收检验、复检”内容（见9.3、9.4）； 

g) 删除了“分等、分级与实物标准样”（见2006版的第5章）

h) 增加了“栽培技术要求”（见第6章、附录 B ）；  

本文件由安徽省农业农村厅提出并归口。 

本文件起草单位：铜陵市白姜研究会、铜陵市农业科学研究所（铜陵市白姜研究所）。 

本文件主要起草人：姚继贵、李敬明、花桂玲、佘东、汪赛、王苏宁、丁祖明、王天柱、宋伟、阮雨功。

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：
—— 2006年首次发布为DB34/T 635-2006;

—— 本次为第一次修订。

地理标志产品  铜陵白姜
1　 范围

本文件规定了地理标志产品铜陵白姜的地理标志产品保护范围、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮藏。 

本文件适用于原国家质量监督检验检疫总局2009年第103号公告批准保护的铜陵白姜。
2　 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中规范性引用而构成本文件必不可少的条款，其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件。不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB/T 191 包装储运图示标志 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量    

GB 5009.3-2016 食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB/T 5009.10-2003 植物类食品中粗纤维的测定 

GB 5009.92-2016 食品安全国家标准 食品中钙的测定

GB/T 8321(所有部分) 农药合理使用准则 

GB/T 8855  新鲜水果和蔬菜的取样方法

GB 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）

GB/T 17924 地理标志产品标准通用要求 

NY/T 391 绿色食品 产地环境质量

NY/T 1193-2006 姜 

NY/T 1276  农药安全使用规范  总则 

NY/T 1278-2007 蔬菜及其制品中可溶性糖的测定 铜还原碘量法

NY/T 5010 无公害农产品 种植业产地环境条件
3　 术语和定义

 GB/T 17924和NY/T 1193-2006界定的及下列术语和定义适用于本文件。

铜陵白姜  

在地理标志保护范围内，按照传统的栽培管理和加工工艺，生产和加工制作而成，具有“皮薄色白，汁多渣少，肉质脆嫩，香味浓郁”品质特征的铜陵白姜及其加工产品。

姜阁

为铜陵白姜姜种贮藏催芽所特建的小房屋。

4　 地理标志产品保护范围

铜陵白姜地理标志产品保护范围仅限于国家质量监督检验检疫总局根据《地理标志产品保护规定》批准的范围（国家质量监督检验检疫总局 2009年第103号公告），即安徽省铜陵市现辖行政区域天门镇、大通镇、西联镇、东联镇、钟鸣镇、顺安镇6个镇。具体范围见附录 A。

5　 种植环境 

土壤类型为黑色石灰（岩）土，质地为壤土或砂壤土，耕作层厚度≥30 cm，有机质含量≥1%，pH值为5.5～7.0。其它环境要求应符合NY/T 391的规定。

 铜陵白姜主要产区为铜陵市长江南岸东南部的郊区大通镇和义安区天门镇、顺安镇、东联乡、西联乡、钟鸣镇、顺安镇，属北亚热带湿润季风气候区，域内低山丘陵纵横，季风明显，四季分明，全年气候温暖湿润，雨量丰沛，湿度较大，日照充足，雨热同季，无霜期长。年平均日照2064小时，年平均气温16.2℃，年降雨量1346㎜，年平均无霜期258天。

6　 栽培技术要求 

见附录B（规范性）。 

7　 质量要求 

7.1　 等级

7.1.1　 基本要求 

应符合NY/T 1193-2006姜中4.2的规定。 

7.1.2　 等级划分

按等级分为一、二、三等，各等级划分应符合表1规定。
表1　 等级划分

	等 级
	要   求
	不合格限度以重量计（%）

	一等
	1.形态完整，具有该品种固有的特征，呈佛手状，丰满、充实

2.形态、色泽新鲜一致，表面光滑、清洁，皮白色或乳白色
3.气味正常，姜香浓郁悠长

4.机械伤

5.杂质

6.整块单重＞200g
	第4项≤1.0，

第5项≤1.5

	二等
	1.形态基本完整，具有该品种固有的特征，丰满充实

2.形态一致，色泽基本新鲜，表面基本光滑、清洁，皮色微黄

3.气味正常，姜香浓郁

4.表皮允许轻微皱缩，病虫害，机械伤

5.杂质

6.整块单重100g～200g
	第4项≤1.5，

第5项≤2.0

	三等
	1.形态尚完整丰满，色泽尚正常，皮色淡黄

2.具有相似品种特性、特征，允许少量异色品种，表面尚清洁

3.气味正常，
4.病虫害，腐烂，机械伤，允许轻微皱缩

5.杂质

6.整块单重＞100g
	第4项≤2.5

第5项≤2.0

	注：气味正常：具有生姜固有的正常辛辣味。

表皮皱缩：因受冻伤、热害、病变，失水和水渍等原因致使表皮组织变色萎缩。

病虫害：受病虫害造成的损伤。

腐烂：因病害或其他原因致使整块姜或局部发生变色变软，并伴有异味。

     机械伤：整块姜或部分子姜和芽，因外力造成的伤害。

         杂质：生姜表面附着的泥沙及产品中混入的其他异物。


7.2　 理化指标

理化指标应符合表2的规定。 

表2　 理化指标 

	项    目
	指    标（鲜姜）

	水分（%）
	≤96.0

	粗纤维（%）
	    ≤1.0

	可溶性糖（%）
	≤0.05

	钙（mg/kg）
	≥130


7.3　 质量安全指标

污染物限量按GB 2762的规定执行，农药最大残留量按GB 2763的规定执行。 

8　 测定方法 

8.1　 感官特征 

姜块完整，皮白色或乳白色，表面光滑、清洁，姜指丰满、充实，姜香浓郁悠长，无病虫斑和机械损伤，无可见外来杂质。

8.2　 理化指标

8.2.1　 水分

按GB 5009.3-2016的规定执行。  

8.2.2　 粗纤维 

按GB/T 5009.10-2003的规定执行。 

8.2.3　 可溶性糖
按NY/T 1278-2007的规定执行。

8.2.4　 钙 

按GB 5009.92-2016的规定执行。

9　 检验规则 

9.1　 批次 

同一产地、同一品种、同一等级的铜陵白姜作为一个检验批次。 

9.2　 抽样方法 

每批随机抽样或根据签订合同的规定抽样。 

9.3　 交收检验 

每批产品交收前，生产单位应进行交收检验，其内容包括感官要求、理化指标、质量安全指标，经检验合格方可交收。 

9.4　 复检 

理化指标或质量安全指标出现不合格项时，允许重新抽取一份样品进行复检，若仍存在不合格项， 则判定该批产品不合格，若复检合格，则判定该批产品合格。 

10　 包装、标志、运输和贮存 

10.1　 包装 

采用纸箱或竹筐、条筐、编织袋等包装，一个包装单位一般为25kg左右。 

10.2　 标志 

获准使用地理标志产品专用标志的生产者可在其外包装上使用地理标志产品专用标志，地理标志产品专用标志及其使用应符合国家知识产权行政主管部门有关规定。 

10.3　 运输 

运输时做到轻装、轻卸，严防机械损伤。运输工具应清洁、卫生、无污染、无杂物。运输过程中严防日晒、雨淋，长途运输应采取防冻保温或降温措施，避免产品质量受到影响。 

10.4　 贮存 

10.4.1　 鲜姜贮存

临时短期贮存应在阴凉、通风、清洁、卫生的条件下，防日晒、雨淋及有毒有害物质的污染，保持通风散热，控制适宜温、湿度。

10.4.2　 姜种贮存

一般采用姜阁贮存，姜阁长宽约5m见方，高为6m～8m，其墙内外均敷泥封实，以防冷风侵入，屋顶上盖瓦，以利于通气。阁内距地面1.3m～1.5m处用木料架设楼棚，在棚上相间铺钉毛竹片，并用竹栅分成8室，状如蒸笼底，中央留一约长宽各80㎝的火道，作为烧火时热气上升和摆放姜种时操作人员的上下通道。贮姜前在竹栅上垫3层～4层干荷叶，在姜阁一侧上部开一窗，长宽各约30㎝，以便排除水气。姜阁适宜贮藏温度15℃～17℃。催芽适宜温度25℃～28℃。

附　录　A 
（规范性）
铜陵白姜地理标志产品保护范围

图A.1给出了地理标志产品铜陵白姜的保护范围。
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注： 绿色标记区域为铜陵白姜地理标志产品保护范围。

图A.1 铜陵白姜地理标志产品保护范围
附　录　B 
（规范性）
 铜陵白姜栽培技术要求

B.1　 品种
当地传统铜陵白姜品种。

B.2　 整地做垄

铜陵白姜栽培地要深翻、冻垡。冬至前后翻地，翻地前，将基肥均匀撒于地表，然后深翻。姜垄长度不定，宽度4m～5m，深0.5m～0.6m。第二年播种前，姜田要再深翻一遍，作高畦。来年3月底前，按55㎝～65㎝的行距横挖做垄，垄之间为播种沟，播种沟深30㎝～35㎝，沟壁成南陡北斜（约60℃～70℃的斜坡），北壁踩严踏实，同时开好腰沟、纵沟和围沟。

B.3  施足基肥

上年应备足基肥（如腐熟的土杂肥、人畜粪、厩肥、饼肥和适量化肥），整地同时每667㎡施腐熟有机肥1000㎏～1500㎏，饼肥100㎏作基肥。播种前做垄时每667㎡施18-18-18NPK复合肥50㎏和100㎏饼肥。

B.4  栽培季节

4月中旬。  

B.5  姜种处理

三月底至四月上旬初，播种前从姜阁内取出姜种后，放在室内阴晾3天～5天，进行炼芽。用手抹掉种姜块上的受损、瘦弱和黑斑点的芽。选择芽身粗壮、顶部纯圆的花生米状芽姜块作种姜。根据姜芽着生密度和部位进行份姜（切姜），每块姜种上只留一芽，每块种姜重50g～60g。

B.6  播种

按行距55㎝～65㎝，株距21㎝～22㎝，密度3000～3500株/667㎡，将种姜朝同一方向，顶芽向下，种块距沟底约4～6㎝处种下，并立即在每块种上盖一把火粪灰或土杂肥，厚度为3～4㎝。最后，在垅面上再盖上牛栏粪或其他厩肥，以防姜地被大雨淋垮冲倒。地膜覆盖栽培时，播种后在畦面上覆盖一层地膜周边压实。

B.7  田间管理

B.7.1 水肥管理

B.6.1.1 生姜喜湿润，忌积水，怕干旱。生长期间应保持畦面湿润。
B.6.1.2 应做好清沟沥水工作， 做到有水能排出，干旱易浇灌。

B.6.1.3 姜播种出苗后的15天～20天，可第一次追施“提苗肥”，每667㎡可浇施500㎏～750㎏腐熟稀人畜粪肥。6 月上、中旬，重施一次“分枝肥”，每667㎡施65㎏～75㎏腐熟饼肥，18-18-18NPK复合肥25㎏～30㎏，尿素8㎏～10㎏，腐熟稀人畜粪600㎏～800㎏。7月上中旬可结合培土、8月上中旬可结合挖姜垄雍土分别再重施两次“壮姜肥”，667㎡施100㎏腐熟饼肥，腐熟人畜粪肥1000㎏，18-18-18NPK复合肥30～50㎏。。

B.7.2  搭棚遮阴

在生姜播种结束时用笆茅草或遮阳网搭棚。笆茅草摆放以“三分太阳七分阴”的稀疏光照为宜，遮阳网选用遮光率60～70%的为宜。到9月上旬，光照强度减弱，应及时撤去姜棚。

B.7.3  培土

生姜出苗后，结合施肥、浇水、除草进行培土4次～5次。第一次2～3个分枝时，结合除草浅培， 稍覆盖点土即可，以后每隔15～20天左右，培土1次。第三次可结合追肥进行培土，此次要平姜地， 可重挖。第四、第五次培土，选在雨后的第三、四天进行，此时地潮湿润，可重挖重培，要将原来踩成的姜垅地变成姜地沟，土要培到茎芦的12cm～15cm处，且越高越好。

B.8  病虫害防治

B.8.1  主要病虫害

B.8.1.1 铜陵白姜主要病害包括但不限于：姜瘟病、姜茎基腐病、细菌性叶枯病。
B.8.1.2 铜陵白姜主要虫害包括但不限于：姜螟、斜纹夜蛾、蛴螬。

B.8.2  防治原则

按照“预防为主，综合防治”的植保方针，坚持以“农业防治、物理防治、生物防治为主，化学防 治为辅”的原则。 

B.8.3  农业防治

农业防治措施主要包括：

a) 实行3年以上与水稻轮作；避免连作或前茬为茄科植物；

b) 选择地势高燥、排水良好的壤质土；

c) 浇灌用清洁水源，排灌分开；

d) 精选无病害姜种，姜种消毒；

e) 平衡施肥，有机肥充分腐熟；

f) 采收后即使清除病株残体，集中销毁，保证田间清洁。

B.8.4  生物防治

生物防治措施主要包括：

a) 保护利用自然天敌防治害虫；
b) 采用植物源农药（如苦参碱） 、微生物源农药（如苏云金芽孢杆菌）等生物农药防治虫害。

B.8.5  物理防治

物理防治措施主要包括：

g) 利用趋光性诱杀成虫，每667㎡悬挂20～30块20cm×30cm 黄板或蓝板，或1～2h㎡悬挂一盏频振式杀虫灯诱杀种蝇成虫和夜蛾类成虫等害虫；

h) 利用昆虫性诱剂诱杀夜蛾、姜螟成虫，每667㎡设置1～2套专用诱捕器，每个诱捕器内放置专用性诱剂。 

B.8.6  化学防治

农药使用应按 GB/T 8321(所有部分)和 NY/T 1276 的规定执行，农药的混剂执行其中残留性最大的有效成分的安全间隔期。。

B.9  采收

按照用途及时采收。鲜姜在9月初至10月初收获。种姜在11月上旬，“立冬” 前后收获。
_________________________________
