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一、任务来源
根据湖南省市场监督管理局文件“《湖南省市场监督管理局关于公布2021年度第1批地方标准制修订项目计划的通知》（索引号：430S00/2021-02002088），拟在2022年完成《茶饮产品加工技术规程》地方标准的制定工作。该标准制定由湖南省茶业集团股份有限公司起草，由湖南省食品标准化技术委员会归口。
二、制定标准的目的、意义
湖南茶饮行业经历了“粉末时代”、“街头时代”后，迎来了“新式茶饮时代”。新式茶饮于2015年开始，经过短短几年时间的发展，逐渐成为现在的行业新标杆。不同于粉末式奶茶和勾兑式奶茶，新式茶饮选用优质的茶原料，采用创新萃取方式，添加新鲜牛奶、动物奶油、咖啡、新鲜水果、谷物坚果等制成奶茶或者水果茶，在品质上注重健康、新鲜、口感，更为关注产品外观和颜值。茶颜悦色，茶守艺等湖南新式茶饮深受大众关注。作为茶叶消费大国，我省茶饮市场规模巨大。随着新式茶饮品牌不断发展，以及多家门店加盟，茶饮产品频繁陷入管理不规范、食品安全漩涡。茶饮行业发展至今，亟需建立统一标准以规范企业稳健发展，不论是供应链的升级、茶饮空间的革新，还是产品研发的突破，各个环节的标准建立除了头部企业的探索和尝试，更需要政府的助力和指导。为进一步规范湖南茶饮加工场所、周围环境、原辅料要求、加工工艺、标签标志、包装和食用建议、记录和文件管理、食品召回和追溯等内容，特制订本标准，这对促进湖南茶产业发展，保障广大消费者的利益有重要作用。
三、制定标准的原则
1、合规的原则
制定本标准遵循国家有关法律、法规的要求，符合国家、省政府有关食品和标准化方面的政策规定。
2、安全的原则
制定本标准遵循确保质量安全的原则，标准中有关质量安全控制按食品相关要求确定。
3、科学的原则
制定本标准遵循生态、环保、科学的原则，标准的内容要求科学可靠。
4、可操作的原则
本标准所确定的术语和定义、各项要求应符合我省茶饮生产特点，方便可重复的实际操作。
四、标准制定的过程
1、前期准备工作
2020年3月开始启动制订工作，制定了工作计划，确定了人员分工，确定了制定的方法与思路，明确了各阶段的任务与目标。
2、开展调查研究
2020年6-12月，标准起草小组选择了5个茶饮文化比较丰富的城市，共调研了34个茶饮品牌，50家门店，从产品口感、包装、门店、客流量、服务、营销等多方面进行调研。综合工作组之前的数据，成员收集与起草标准有关的材料，并继续进行相关工作的跟进，并与各同行们开展了广泛的、面对面的意见交流，这些工作为标准起草打下了较为充分的基础。
3、完成标准的征求意见稿
2021年3月，省市场监督管理局下达2021年度第一批地方标准制修订项目计划（索引号：430S00/2021-02002088），确定将《茶饮产品加工技术规程》纳入我省地方标准制订计划。
2021年4月，根据标准制定要求，成立了标准编制小组，并明确了起草工作要求和责任分工。随后，标准编制小组广泛收集相关的资料并对资料加以筛选和整理，为标准编制提供参考。2021年5-12月，标准编制小组根据标准制订要求和现有资料，确定了标准基本思路和大体框架，并初步形成了标准草案。并多次邀请湖南农业大学、省茶叶研究所等专家进行座谈，对标准草案现有框架、条款等文本内容进行了讨论、修改和确定，形成了标准讨论稿。
2022年2月，编制组成员将收集到的与标准起草有关的资料和交流意见进行整理，完成了撰写标准文本各章节的起草，形成标准征求意见稿，同时撰写了编制说明。
4、 征求意见
编制组进行了标准意见征求，征求意见的单位包括中华全国供销合作总社杭州茶叶研究院、湖南农业大学、湖南省茶叶研究所等3个与茶叶密切相关的单位及高校，征集意见的专家3位，期间收集意见10条，经分析采纳9条，无意见的回复1条。
五、制定标准的依据
在编制该项标准的过程中，我们依据的标准有：GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求、GB 5749 生活饮用水卫生标准、GB 7101 食品安全国家标准 饮料、GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范、国家市场监督管理总局公告 2018年第12号《餐饮服务食品安全操作规范》等。
六、标准的主要内容说明
本标准按GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》给出的规则，进行标准编排和部分文字的修改。
1、标准的适用范围
本标准适用于各类餐饮场所现制现售的茶饮产品加工制作过程。本文件不适用于工业化大生产
2、 标准的主要内容
（1）本标准规定了茶饮产品的分类、要求、加工工艺流程、工艺控制、检验规则、标签标志、包装和食用建议、记录和文件管理、食品召回和追溯等内容。
（2）本标准在总体上以茶叶标准化原理为指导，以茶饮产品质量安全为准绳，从我省茶饮产业实际出发，借鉴省外研究成果和实践经验，对茶饮产品加工、生产、管理等问题进行大胆探索。主要沿“资料采集—>实证分析—>对比分析—>集体讨论—>标准制定”的技术路线进行。
七、标准结构框架
本标准文本包括的主要章节内容如下：
1  范围	
2  规范性引用文件	
3　术语和定义
4　分类
5　基本要求
6　加工工艺流程
7　工艺控制	
8　检验规则	
9　标签标志、包装和食用建议	
10 记录和文件管理	
11 食品召回和追溯	
八、与现行相关标准及法规的协调性
本标准与现行相关标准及法规保持一致，没有冲突。
九、标准预计产生的经济、社会效益
通过制订该地标，将进一步提升茶饮行业影响力与话语权，提升了湖南茶产业的标准化水平与行业影响力，该标准建立影响甚至决定行业内的技术、管理和质量，是对产品和服务的要求，能够推动行业的规范化实施，提升供应链，保障整个行业的品质，从而促使湖南新式茶饮行业的快速、健康发展。
十、重大分歧意见的处理经过和依据
无。
十一、贯彻规程的要求和措施建议
该标准具备较高的权威性和普适性，拟在后期通过规程宣贯、经验交流等方式，实现该规程的贯彻实施。
十二、其他应予说明的事项
无。
          《茶饮产品加工技术规程》地方标准制定工作组
2022年3月9日
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