ICS 67.100.40
X 53

e A B 35 A0 E E S AR A

GB/T 20976—xxxx
R #EGB/T 20976—2007

1)

EKEMIE R BREEX

Quiality requirement for soft-serve ice cream premix powder

CiErei-D)

XXX X-XX-XX &% X X X XX X-X X =L

B X W % B B E BB R
EE K R EEER S




GB/T 20976—xxxx

]l

]

A P A, AR SCPF IR IR GB/T1.1-2020 (hruEAL TAE SN 1 #5r: bruk
ST B SR RIS BRI B AT

AFRAEARE GB/T 20976-2007 (HRUKELMTEER) -

AArifEE GB/T 20976-2007 AHLL, BR&EH A B gL shsh, FEFARBHU T :

—— BT UK TR 7 B S (I 3.1,2007 FERRE 3.1) s

—¥ “PEEMmME” SO “HEE” (W 4.5,2007 FRRIP 4.3)

——IBR T CERALIRAR” PR RE EEALSREER (I 2007 FERRIG 4.4)

——MikR 7 “PAEER” (I 2007 SRR 4.5)

——MIBR T “ B AR G SRR EE R (L 2007 SRR IF) 4.6)

— “RIRTTE” SO “RERTJTE” (L 5,2007 RIS

——MIBR T SRE . REEEIRLES s (DL 2007 SRR 5.2.4. 5.2.5)

——MiIBR T ¢ PARZRRL” (L2007 SERET 5.3) 5

—— BT REIFN (I 6,2007 HERRI 6)

—— BT a7 BESR (I 8,2007 FERIT 7D

— T “WREESRIR . ‘BT . AR (L7 94 10D

AR e E R DA 2R .

AHRAE B A A R R S AR HE AR ZR 5122 (SAC/TC 497)JH

AFFHER T AL RIS AR AE . FEBEVES S IR RFEVEARARAH .
JTHREBREMARAR . 258 (PED HRAF. R REHS A RA T mYIME ) AES R E
FARAF]TLTRE B 5 25 i I B A IR A 7o e« | 2R )RS IR A A RS2 A AR A R 2 A]
RETKFEEMERAF-.

AbRUE R BTN (THEE . BTRRRE . 2RI RXEE. WKPHIRES . K. B3R, IREH. el
L TRR. XIEM, 5. D,

AKRAE T AR BRAE I P IR RRCAS AT S LA -

——GB/T 20976-2007

1I



GB/T 20976—xxxx

BOKERTHS REEXK

1 SEE

AKRUERLAE T KUK RV RUE S, R TR 05775 BN, R S HRI, 2,
SEHRICA N
AR FI T SOOI R 10272 AT 15

2 HeMsImxH

N F SO F AR SRR R A AN T D o LR H A 51 SO, O0GE B AR RRASE F T AR S0
JUREAEHBI S SO, HEFiRA CERETA s &R0

GB/T 191  fdfific Bnbrd

GB5009.3 B EEEZKAAME &K e

GB5009.5 e eERAE &b & E R RE

GB 5009.6 B EAEFARE &R T I

JIF 1070 € AR S B T A IR )

[ 55 B B B A S R A5 75 512005 4E] s B AR MR B F Mk

3 ARNEFENX
FANAE R g SCE A,
3.1
KGRI EER)  soft—serve ice cream premix powder
K AEAA/BFE] . BRSOy R, PR CEIRINEC ARSI & s IR, & s IR
D, SR T EHI IR E R .
4 FHARENX

4.1 [FEERIEEKR
I A5 R N [ 8 s v AT M AR v PR 5
4.2 RABEEX

RIFF &R 1 HIHE .

oooH £z 7N
i LIS, BA A 1
Tk Ak FUAZ i AT (KBRS 7Ok, Bk
U2 THHAR, BAHHE, ek




GB/T 20976—xxxx

TR EHE I N A HE T CLAM Tk, gk
P TCIEH AT LAk 44 5
4.3 IB{LIgFR
A 222 IFE o
=2 Bikistr
P, Bkt
e | e | {7
TR H/ (2/100g) < 5
8157/ (2/100g) >21 | 10.5~21 | <10.5
EH I/ (2/100g) = 7.7

NMAFE CERORER MR EEEHINEG KE.

5 KWHE
51 BEEX

(¢)]

A BEFENES
1 B R B T 50mLBEAR T, 7E SR TSR R A
1.2 EERRFNE R
F 3 B RE B T 50m LR, FILRRR, R KN, w22k
1.3 KA
¥ 10.0g AN B 100mL 25°C /K1) 200mL Kedf,  $i8k35 50 Ja WS RE S A s o

(¢)]

(¢)]

(¢)]

.2 IB{LIEHRR
521 TIRKE

% GB 5009.3 W) HE T ER7EN E
5.2.2 BgRR

1% GB 5009.6 #5E K77 1M 5E .
5.2.3 EHRK

% GB 5009.5 i 5E F) 77 450 5 .
5.3 &%
NA% JIF 1070 B E AT

feim

o

g W

6.1 fAMHE
F—3ER. [F—mPh. F—Hs 0= s —Ht.


w j




6.

6.

N

N

N

w

w

SN

IN

IN

(¢,

. 5.

5.

5

GBI/T 20976—xxxx
R EMBE

U HTRREG I, FERGE P, MR SRR SR BEAL I, SR L R I H R

2 BSURIRIS, FERGRE, AR — R A P BEATL I, Bl B L R AR S T H I R L
R

S U RTRLBARS S, RIS AR S T T H B

2 WG TE AR R, TR E . WA R

BRGLW

N IEF AR, R AR BT — R S, (EE R A i, AT R AR 5

a) Hr i A e

b) gkt LB, FTRER ™ i
o) FEaAEFERAE R b, R AR

4 HRIREE RS R R0 4 A K R

) [ B I T4 A 30 SR

2 RIS H A ARRIE 4.2, 4,30 4.4, 4.5, 4.6 f18. 1 HUEMTIH

F 2 FN

1 R E R

1.1 ) RIRIH S S A S ER, HNFFE AT,

1.2 W IUH A — DA S A SR EERIN, AT A EE ™ S i s A AT R, AR AR

=

il

SR

PSRAEAASCIEMBE, FIAH= T & ST
6.5.2 MAKKHERLL

6.5.2.1 MAUKBIH 2 MG AASIMIE, FINFOA L.

6.5.2.2 MIRK I H LA —WURK A AR ERET, 0T L& K R OB STRS, ST R4 R
PSR & ARSI, HI A= 8 & A3

7 IRESIRR

7.

1

TR 2R 7 it RO R I P e i 2R ol 2 B A 2

7.2 BEIBEENARRNAFES GB/T 191 HIHLE .

8

8.

1

ES
L B S 2 AR SR S BRIE R DL



GB/T 20976—xxxx

8.2 MUMSHINIZEME. IR, e, LR, HARIER, HIMKE.

9 T

9.1 ZHMZERNT A PR,

9.2 IZHSTRI OB . R, AN SHE. ATTRMMMEIRE. RE, Pk,
10 Iz

10,1 P2 BIEAEFE T4 IR R AP .

10.2 77 NAE DR HERY, B, BEHERKT 10cm.
10.3 WA SHAE. AF. ARk, 5K 5EMEY 5 s A — g R,




	前    言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　 

	4　技术要求
	4.1　原辅料要求
	4.2　感官要求
	4.3　理化指标
	4.4　净含量

	5　检验方法
	5.1　感官要求
	5.1.1　色泽和形态
	5.1.2　滋味和气味
	5.1.3　水溶性

	5.2　理化指标
	5.2.1　干燥失重
	5.2.2　脂肪
	5.2.3　蛋白质

	5.3　净含量

	6　检验规则
	6.1　组批
	6.2　抽样方法和数量
	6.2.1　出厂检验时，在成品库，从同一批次待销产品中随机抽取，抽样数量满足出厂检验项目的需要。
	6.2.2　型式检验时，在成品库，从同一批次待销产品中随机抽取，抽样数量满足型式检验项目的需要。 

	6.3　出厂检验
	6.3.1　成品出厂前应逐批检验，检验合格后方可出厂或销售。
	6.3.2　出厂检验项目包括感官要求、干燥失重、菌落总数和大肠菌群。

	6.4　型式检验
	6.4.1　正常生产时，每半年应进行一次型式检验，但有下列情况之一时，也应进行型式检验：
	6.4.2　型式检验项目包含本标准4.2、4.3、4.4、4.5、4.6和8.1规定的项目。

	6.5　判定规则
	6.5.1　出厂检验判定和复检
	6.5.1.1　出厂检验项目全部符合本文件规定时，判为符合本文件。
	6.5.1.2　出厂检验项目若有一项不符合本文件要求时，可从同批产品中加倍抽样进行复检，复检结果仍不符合本文件的规定

	6.5.2　型式检验判定和复检
	6.5.2.1　型式检验项目全部符合本文件的规定，判为符合本文件。
	6.5.2.2　型式检验项目若有一项不符合本文件要求时，可从同批备检样品中再次抽样复检，复检结果仍不符合本文件的规定



	7　标签与标识
	7.1　预包装产品的标签应注明高脂型或中脂型或低脂型。
	7.2　运输包装的标识应符合GB/T 191的规定。

	8　包装
	8.1　包装材料应符合相关国家标准或行业标准的规定。
	8.2　包装箱应牢固、整齐、完整、无破损，且外表清洁，箱外胶封。

	9　运输
	9.1　运输车辆应符合卫生要求。
	9.2　运输产品时应避免日晒、雨淋。不应与有毒、有污染的物品混装、混运，防止挤压。

	10　贮存
	10.1　产品应贮存在干燥、通风良好的场所。
	10.2　产品应使用垛垫堆码，离地、离墙应大于10cm。
	10.3　产品贮存不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品或其他杂物一起混贮。



