
《N-乙酰神经氨酸》行业标准编制说明

（征求意见稿）

一、工作简况

1. 任务来源

本项目被工业和信息化部列入《2020年第三批行业标准制修订和外文版项

目计划》（工信厅科函〔2020〕263号），项目编号为 2020-1311T-QB，由中国

食品发酵工业研究院有限公司牵头，全国食品工业标准化技术委员会工业发酵分

技术委员会归口。

2. 主要工作过程

（1）起草阶段

2020年 11月标准任务下达后，中国食品发酵工业研究院积极开展调研工作，

并于 2021年 1月公开发文征集起草单位，组建了标准起草工作组。

2021年 2月-10月，筹备标准制定的前期工作，查阅了大量国内外文献资料

及相关技术法规，并进行行业调研，确定总体工作方案。

2021年 10 月 11日在武汉召开第一次起草工作组会议，针对前期收集整理

的文献资料，研讨新标准制定思路，分析讨论标准制定关键问题。根据会议讨论

情况，整理形成标准草案、启动会会议纪要、后续项目进度及分工安排等材料。

2021年 11月，在起草组内部征集各企业生产或使用的 N-乙酰神经氨酸原料

样品，用于前期标准方法的研究及验证，同时收集了各个样品的原辅料、添加剂、

菌种、工艺流程、产品特性/功能、相关检测方法、历史监测指标及数据、产量

及应用情况等文字相关资料。

2021年 11月-12月，起草组针对 N-乙酰神经氨酸含量检测方法开展相关研

究工作，完成了高效液相色谱法的优化、建立工作。

2021年 12月-2022年 2月，组织 6家实验室开展并完成 3项 N-乙酰神经氨

酸含量测定方法实验室比对工作，并对比对结果进行整理分析。

2022年 3月-4月，根据标准质量提升要求以及行业发展现状针对标准中的

质量安全指标进行样品普查检验，共 4家实验室参与并完成 4项质量指标及 10



项安全指标的测定，并对检测结果进行整理分析。

2022年 4月，起草组组织线上召开第二次标准研讨会议，针对 N-乙酰神经

氨酸含量测定方法实验室比对和样品普查检测工作结果的比对分析工作进行交

流讨论，结合样品数据讨论完善技术要求内容和实验方法，形成标准文本讨论稿。

2022年 4月-8月，第二次征集 N-乙酰神经氨酸样品，并组织 6家实验室参

与第二次样品普查检测实验，对检测结果进行整理分析。

2022年 8月 24日，在北京组织召开第三次起草工作组会议，交流总结前期

工作内容，结合样品数据讨论完善技术要求内容和实验方法，形成讨论征求意见

稿。

3. 主要参加单位及工作组成员所作的工作

本标准由中国食品发酵工业研究院有限公司等单位共同负责起草。

工作组成员：暂略。

工作内容：中国食品发酵工业研究院有限公司负责起草，收集、整理国内外

相关标准和技术资料，制定研究方案，标准起草和编制说明等，以及组织、协调、

审核等工作。其他起草单位协助搜索技术资料并研究分析，方法验证比对，样品

检测及数据整理，参与研究方案确定，对本标准各版本涵盖的全部内容提出编写

和修改意见。

二、标准编制原则和主要内容

N-乙酰神经氨酸（N-acetylneuraminic acid，N-acetyl-D-neuraminic acid，

NANA），以葡萄糖和玉米浆等为主要原料，经微生物发酵、过滤、灭菌、水解、

提纯等工艺制成的一种酸性氨基糖，属于唾液酸（Sialic acids）的一种。天然存

在于母乳、奶制品和蛋类食品当中，具有提高婴儿智力和记忆力、抗老年痴呆、

提高肠道对维生素及矿物质的吸收、抗菌排毒和抗病毒等作用。随着对 N-乙酰

神经氨酸生物学功能的研究越来越多，其衍生物在食品、医药和疾病诊断中有广

泛的应用。

我国原卫计委于 2017年，将 N-乙酰神经氨酸批准为新食品原料，可以将其

用于保健食品的开发与利用，明确指出使用范围不包括婴幼儿食品。

随着我国 N-乙酰神经氨酸生产和应用市场的扩大和稳定，为了保障消费者

和生产企业的合法权益，因此行业迫切需要建立适合我国 N-乙酰神经氨酸行业



发展的行业标准，促进产业健康发展。

1. 标准编制原则

（1）以科学为依据

本标准起草过程中，主要按照《标准化工作导则 第 1部分：标准的结构和

编写》（GB/T 1.1）、《标准化工作指南》（GB/T 20000）、《标准编写规则》

（GB/T 20001）等要求进行编写，并以科学技术和实验数据为依据，采用统计评

估方法，结合行业情况和企业生产检测数据，经过科学研究而制定。

（2）以保证食品安全、保护人民健康为原则

标准的制定以保证食品安全、保护人民健康为基本原则。制定产品标准可规

范产品质量，引导行业健康发展，对项目设置和指标进行认真研究，最大限度地

保证产品的安全和质量水平。

（3）与国际标准接轨

我国加入WTO后，与国际贸易接轨，向世界先进水平靠拢是国内生产企业

发展的必经之路。起草工作组通过对相关的国内外标准、技术资料的分析，借鉴

美国和欧盟等国家的成熟标准，结合国内产品的生产工艺、质量水平及检验水平

的实际情况，本着使标准趋向科学性、先进性及合理适用的原则进行标准制定工

作。

2. 本标准主要内容

（1）范围

本标准在范围中明确了规定内容以及适用范围“本标准规定了 N-乙酰神经

氨酸的术语和定义、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。本

标准适用于发酵法来源的 N-乙酰神经氨酸的生产、检验和销售”。

（2）规范性引用文件

规定了本标准中涉及引用的标准等相关文件。

（3）术语和定义

参考国内外标准法规定义描述，规定为“以葡萄糖和玉米浆等为主要原料，

经微生物发酵、过滤、灭菌、水解、提纯等工艺制成的一种酸性氨基糖，属于唾

液酸（Sialic acids）的一种”。

（4）要求



本标准在原卫计委 2017年第 7号公告的基础上，综合对比分析了国家食品

安全风险评估中心于 2021年发布的《“三新食品”目录及所适用的食品安全国

家标准》（征求意见稿）、美国 FDA、欧盟及收集到的部分国内企业标准，并

结合市场上 N-乙酰神经氨酸产品实际情况确定，根据产品特性设置了原辅料要

求、感官要求、理化要求、污染物限量和微生物限量。

①原辅料要求

由于本标准适用于发酵法制得的 N-乙酰神经氨酸，因此参考我国相关国家

及行业标准，对生产所用的菌种、培养基和添加剂进行要求，明确了“生产菌种

符合国家许可公告，培养基和添加剂符合国家相关规定”。

②感官要求

产品感官特性与生产原料、产品类型、生产工艺有关，本标准根据征集到的

产品样品实际情况给出产品基本的感官要求，规定 N-乙酰神经氨酸为“白色均

一粉末或结晶颗粒，无正常视力可见杂质，有微弱的酸性气味，无异味”。

③理化要求

根据原卫计委 2017年第 7号公告中对 N-乙酰神经氨酸的质量规格要求，本

标准规定 N-乙酰神经氨酸含量（以干基计）≥98.0 g/100g，pH（2%水溶液）为

1.8～2.3，水分≤2.0 g/100g，总灰分≤2.0 g/100g。

④安全要求

我国批准的 N-乙酰神经氨酸为微生物发酵生产制得，美国及欧盟为化学合

成制得，故未完全采纳美国及欧盟的污染物指标和限量。因此根据《“三新食品”

目录及所适用的食品安全标准》（征求意见稿），同时结合 N-乙酰神经氨酸行

业产品生产工艺和实际情况对污染物和微生物指标进行了限量要求。

污染物限量：铅（Pb）≤0.8 mg/kg，总砷（以 As计）≤0.4 mg/kg，总汞（以

Hg计）≤0.2 mg/kg，黄曲霉毒素 B1≤5 μg/kg。

微生物限量：菌落总数≤1000 CFU/g，霉菌≤100 CFU/g，酵母≤100 CFU/g，

大肠菌群≤3.0 MPN/g，金黄色葡萄球菌及沙门氏菌均为 0/25 g不得检出。

⑤试验方法

感官：根据行业标准最新的实验要求，规定了其检测方法为“取适量样品，

置于清洁、干燥的白瓷盘中，在自然光线下，观察其色泽和状态，并嗅其气味”。

N-乙酰神经氨酸含量：采用高效液相色谱法，N-乙酰神经氨酸为糖单体，酸

性条件下可被色谱柱保留，根据标准品的保留时间，对待测液中 N-乙酰神经氨

酸进行定性，根据样品的峰面积，以外标法计算 N-乙酰神经氨酸含量。



pH值：使用酸度计对 N-乙酰神经氨酸的 2%水溶液进行 pH值得测定。

水分：由于在直接干燥法的条件下，N-乙酰神经氨酸会在高温时产生部分降

解，影响水分测定结果，因此水分按 GB 5009.3 中“第二法 减压干燥法”测定。

总灰分：按 GB 5009.4中规定的方法测定。

铅：按 GB 5009.12中规定的方法测定。

总砷：按 GB 5009.11中规定的方法测定。

总汞：按 GB 5009.17中规定的方法测定。

黄曲霉毒素 B1：按 GB 5009.22中规定的方法测定。

菌落总数：按 GB 4789.2中规定的方法测定。

霉菌和酵母：按 GB 4789.15中规定的方法测定。

大肠菌群：按 GB 4789.3中MPN计数法测定。

金黄色葡萄球菌：按 GB 4789.10中规定的方法测定。

沙门氏菌：按 GB 4789.4中规定的方法测定。

⑥检验规则

按照最新标准要求规范表述。

⑦标志、包装、运输、贮存

分别对标志、包装、运输及贮存作了详细且规范的要求。

三、主要试验（或验证）情况

标准制定过程中分别对 N-乙酰神经氨酸的感官、含量、水分、灰分等质量

指标及污染物、微生物等安全指标进行了测定。同时对于本次制定的 N-乙酰神

经氨酸含量检测方法进行了方法学考察，并比较了两种参考色谱条件下的测定结

果，具体方法验证情况如下。

1. N-乙酰神经氨酸含量测定方法（高效液相色谱法）

N-乙酰神经氨酸为酸性氨基糖，在酸性条件下可利用高效液相色谱法测定已

知浓度的 N-乙酰神经氨酸标准品含量，进而计算 N-乙酰神经氨酸的含量。

方法线性关系：以 N-乙酰神经氨酸为定量外标，在 0.1-1.0 mg/mL浓度范围

内，相关系数 R2＞0.999，线性关系良好。方法稳定性：该方法含量测定精密度、

中间精密度高，稳定性符合要求。方法加标回收率：该方法的回收率在

96.6-100.3%范围区间，回收率的 RSD在 0.3%~0.5%范围区间，说明该方法精确



度较好，能够满足凝胶糖果中叶黄素酯的准确测定。方法准确性：方法验证基础

上，起草工作组组织 6家实验室进行验证，结果符合验证比对要求。具体方法验

证和实验室比对情况如下。

（1）分析步骤及检测条件（详见标准文本 5.3 中的内容）

（2）方法学验证

①线性范围

称取适量的 N-乙酰神经氨酸标准品（需按实际纯度折算，精确至 0.1 mg），

加流动相配制成 10.0 mg/mL的标准储备溶液。分别移取 0.1 mL、0.2 mL、0.4 mL、
0.6 mL、0.8 mL和 1.0 mL的标准储备溶液，置于 10 mL容量瓶中，加流动相定

容并摇匀，使其浓度分别为 0.1 mg/mL、0.2 mg/mL、0.4 mg/mL、0.6 mg/mL、0.8
mg/mL和 1.0 mg/mL，按 5.3.4所述色谱条件将系列标准工作溶液分别进样后，

以浓度为横坐标，峰面积为纵坐标绘制标准曲线。结果表明，在 0.1-1.0 mg/mL
范围内，线性良好，线性方程为 y=5481.48321x+109.53741，相关系数 R2为 0.99943，
具体检测数据见表 1。

表 1 线性关系检测数据

浓度

（mg/mL）
0.10192 0.20384 0.40768 0.61152 0.81536 1.0192

平均峰面积 605.2716 1197.8714 2378.5635 3531.3089 4672.8681 5802.9782

线性方程 y=5481.48321x+109.53741
R2 0.99943

范围 0.1-1.0 mg/mL

②重复性试验

选取具有代表性的 N-乙酰神经氨酸产品，平行制备 3个平行样。经测定，

检测结果的相对标准偏差分别为 0.1%和 0.2%，结果满足方法学要求，具体检测

数据见表 2。

表 2 重复性试验检测数据

序号 峰面积 浓度（mg/mL） 含量（g/100g） RSD%

CNSCFF-NANA-01
1 2905.3468 0.5183 99.44

0.12 2956.6166 0.5194 99.58
3 2996.9363 0.5268 99.55

CNSCFF-NANA-02
1 3063.5966 0.5389 98.74

0.22 2894.5503 0.5081 98.70
3 313702551 0.5524 99.03

③加标回收率试验

称取试样 25.0 mg（以干基计，精确至 0.1 mg）共 9份，设置低/中/高三浓

度水平加标量，按照试样（CNSCFF-NANA-01）本底值的 50%、100%和 150%



分别加入 N-乙酰神经氨酸标准品（每个水平平行制备 3份样液），按方法文本

的 5.3.6.2处理后进样，峰面积外标法计算含量，并计算回收率。结果表明，三

个加标水平的回收率在 96.6-100.3%之间，相对标准偏差＜0.5%，满足回收率和

精密度要求，具体检测结果见表 3。

表 3 加标回收率检测数据

样品编号 CNSCFF-NANA-01/本底值：_99.5 g/100g__

浓度组别 50% 100% 150%

样品质量mg 26.86 27.41 28.83 28.14 25.68 26.93 27.01 27.12 26.28

加标质量mg 14.56 13.42 13.93 28.94 27.98 29.43 53.03 52.84 57.37

浓度 mg/mL 0.8265 0.8124 0.8518 1.1345 1.0649 1.1158 1.5620 1.5654 1.6327

回收率% 100.3 99.5 99.8 99.3 99.0 98.5 96.6 97.1 96.7

RSD% 0.5 0.4 0.3

④N-乙酰神经氨酸样品测定

选择行业具有代表性的 N-乙酰神经氨酸样品，采用高效液相法测定其含量。

结果表明，征集到的 2份样品的 N-乙酰神经氨酸含量均大于 98%，具体测定结

果见表 4。

表 4 N-乙酰神经氨酸样品检测数据

序号 测定结果 判定结果

CNSCFF-NANA-01 99.3 符合

CNSCFF-NANA-02 99.3 符合

CNSCFF-NANA-03 98.2 符合

CNSCFF-NANA-04 99.7 符合

CNSCFF-NANA-05 98.2 符合

CNSCFF-NANA-06 99.8 符合

CNSCFF-NANA-07 98.7 符合

CNSCFF-NANA-08 99.0 符合

CNSCFF-NANA-09 99.0 符合

（3）两种色谱条件的比较

针对 N-乙酰神经氨酸含量测定的两种色谱条件（参考色谱条件 1和参考色

谱条件 2），选取 2 份样品，在同一实验室内分别采用两种方法测定其中的 N-
乙酰神经氨酸含量，检测结果见表 5。检测结果表明，分别采用色谱条件 1和色

谱条件 2对 2份样品开展的 N-乙酰神经氨酸含量测定，测定结果的相对相差均

小于 2%，说明两种色谱条件无显著性差异，一致性良好。



表 5 同一实验室内分别采用两种方法测定透明质酸钠含量结果

（4）实验室间方法对比

为验证 N-乙酰神经氨酸原料中 N-乙酰神经氨酸含量测定方法，起草组组织

实验室对两种色谱条件下进行 N-乙酰神经氨酸含量测定的方法。

①回收率和精密度

a. 色谱条件 1

表 6 色谱条件 1回收率数据汇总表

添加水平 Lab1 Lab2 Lab3
50% 94.04 99.87 101.16
100% 91.03 98.93 100.21
150% 88.47 96.80 97.53

表 7 色谱条件 1精密度数据汇总表

项目
CNSCFF-NANA-01 CNSCFF-NANA-02

Lab1 Lab2 Lab3 Lab1 Lab2 Lab3
相对标准偏差

（实验室内）
0.89 0.80 0.07 0.60 0.35 0.18

相对标准偏差

（实验室间）
0.44 0.24

相对相差 0.82 0.76 0.07 0.60 0.35 0.17

b. 色谱条件 2

表 8 色谱条件 2回收率数据汇总表

添加水平 Lab1 Lab2 Lab3 Lab4 Lab5 Lab6
50% 104.76 98.11 99.63 100.03 107.33 111.40
100% 104.89 96.88 100.20 99.57 102.00 108.33
150% 103.11 95.67 99.47 98.73 97.57 105.00

表 9 色谱条件 2精密度数据汇总表

项目
CNSCFF-NANA-01 CNSCFF-NANA-02

Lab1 Lab2 Lab3 Lab4 Lab5 Lab6 Lab1 Lab2 Lab3 Lab4 Lab5 Lab6
相对标准偏差

（实验室内）
0.34 0.81 1.39 0.51 0.27 0.10 0.35 0.21 0.47 0.27 0.27 0.34

相对标准偏差

（实验室间）
1.82 0.29

相对相差 0.29 0.76 1.30 0.5 0.27 0.10 0.31 0.15 0.47 0.25 0.25 0.29

②样品测定结果

a. 色谱条件 1

样品 色谱条件 1 色谱条件 2 相对相差%
CNSCFF-NANA-01 99.5 98.8 0.53
CNSCFF-NANA-02 99.7 99.2 0.25



CNSCFF-NANA-01 CNSCFF-NANA-02
Lab1 Lab2 Lab3 Lab1 Lab2 Lab3
99.81 98.49 99.44 98.95 98.20 98.74
99.57 99.64 99.58 97.76 98.44 98.70
101.22 100.01 99.55 98.36 98.89 99.03

b. 色谱条件 2

CNSCFF-NANA-01 CNSCFF-NANA-02
Lab1 Lab2 Lab3 Lab4 Lab5 Lab6 Lab1 Lab2 Lab3 Lab4 Lab5 Lab6
101.60 100.59 98.50 99.16 99.39 103.50 99.50 99.70 100.16 99.29 99.80 101.60
102.20 100.31 101.10 98.79 99.64 103.60 98.89 100.00 99.80 98.85 99.40 102.20
102.20 101.84 99.00 98.17 99.93 103.70 99.48 — 99.23 99.34 99.30 102.20

四．标准中涉及专利的情况

本标准不涉及专利问题。

五．预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况

本标准的实施将解决目前 N-乙酰神经氨酸产品无标可依的问题，有效促进

N-乙酰神经氨酸行业有序发展，提高国内 N-乙酰神经氨酸产品的市场竞争力，

维护生产者、经营者和消费者的合法权益。

六．与国际、国外对比情况

本标准没有采用国际标准。

本标准在原卫计委 2017年第 7号公告的基础上，综合对比分析了《“三新

食品”目录及所适用的食品安全标准》（征求意见稿）、美国 FDA、欧盟及收

集到的部分国内企业标准，并结合市场上 N-乙酰神经氨酸产品实际情况确定。

本标准制定过程中未测试国外的样品、样机。

本标准水平为国内先进水平。

七．在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强

制性标准的协调性

本标准与现行法律、法规、规章和政策以及有关基础和强制性标准不矛盾。

在食品工业标准体系中属于“07其他新型发酵制品 01功能性发酵制品”。

八．重大分歧意见的处理经过和依据

无。

九．标准性质的建议



建议本标准的性质为推荐性行业标准。

十．贯彻标准的要求和措施建议

建议本标准批准发布 6个月后实施。

十一．废止现行相关标准的建议

无。

十二．其他应予说明的事项

无。



附表 1 N-乙酰神经氨酸相关标准法规技术指标对比表

项目 本标准
2017年

新资源公告

“三新食品”适用食安标

（征求意见稿）
EFSA FDA

感官要求

白色均一粉末或结晶颗粒，无

正常视力可见杂质，有微弱的

酸性气味，无异味

白色粉末 /
白色至米白色结

晶性粉末

白色至米白色

结晶性粉末

N-乙酰神经氨酸/(g/100g) ≥ 98.0 98 98 97.0 97.0

pH值（2%水溶液） 1.8~2.3 1.8-2.3 1.8~2.3
1.7-2.5（20℃，

5%溶液）

1.7-2.5（20℃，

5%溶液）

水分/(g/100g) ≤ 2.0 2 2 12.50% 12.50%
总灰分/(g/100g) ≤ 2.0 2 2 0.20% 0.20%
铅/（mg/kg） ≤ 0.8 / 0.8 / /
总砷/（mg/kg） ≤ 0.4 / 0.4 0.1 0.1
总汞/（mg/kg） ≤ 0.2 / 0.2 / /
铁（mg/kg） ≤ / / / 20 /

乙酸（游离酸或是乙酸钠） ≤ / / / 0.50% 0.50%
2-丙醇 ≤ / / / 0.10% /

乙酸乙酯 ≤ / / / 0.10% /
残留蛋白 ≤ / / / 0.01% 0.01%

残余内毒素/(EU/mg) ≤ / / / 10 10

溶剂残留 ≤ / / / /
0.1%（游离态）

0.3%（结合态）

黄曲霉毒素 B1/（μg/kg） ≤ 5 / 5 / /

菌落总数/（CFU/g） ≤ 1000 / 1000 / /
霉菌/（CFU/g） ≤ 100 / 100 10 10



项目 本标准
2017年

新资源公告

“三新食品”适用食安标

（征求意见稿）
EFSA FDA

酵母/（CFU/g） ≤ 100 / 100 10 10
大肠杆菌/（MPN/100g） ≤ / / / /

大肠菌群 ≤ 3.0 MPN/g / 60 MPN/100g / /
金黄色葡萄球菌/(25g) 不得检出 / 不得检出 / /

沙门氏菌/(25g) 不得检出 / 不得检出 不得检出 不得检出

需氧嗜温菌落总数/（CFU/g） ≤ / / / 500 500
肠杆菌科/(10g) / / / 不得检出 不得检出

克罗诺杆菌（阪崎肠杆菌）/(10g) / / / 不得检出 不得检出

李斯特菌 / / / 不得检出/(10g) 不得检出/(25g)
蜡样芽胞杆菌/（CFU/g） ≤ / / / 10 50



附表 2 N-乙酰神经氨酸样品普测数据表

项目 感官

N-乙酰神经氨

酸含量（以干

基计）g/100g

pH（2%
水溶液）

水分
g/100g

总灰分
g/100g

铅（Pb）
mg/kg

总砷（以

As计）
mg/kg

总汞（以

Hg计）
mg/kg

黄曲霉

毒素 B1

μg/kg

菌落总数
CFU/g

霉菌
CFU/g

酵母
CFU/g

大肠菌群
MPN/g

金黄色葡

萄球菌
0/25g

沙门氏菌
0/25g

要求

白色均一粉末或结晶

颗粒，无正常视力可

见杂质，有微弱的酸

性气味，无异味

≥98.0 1.8~2.3 ≤2.0 ≤2.0 ≤0.8 ≤0.4 ≤0.2 ≤5 ≤1000 ≤100 ≤100 ≤3.0 不得检出不得检出

1 符合描述 100.8 2.1 0.2 0.6 未检出 未检出 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

2 符合描述 100.6 2.2 0.4 0.1 未检出 0.01 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

3 符合描述 99.3 1.9 0.2 0.2 未检出 未检出 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

4 符合描述 100.6 2.1 0.1 0.3 0.05 0.03 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

5 符合描述 100.7 2.2 0.2 0.3 0.03 0.03 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

6 符合描述 101 2.3 0.3 0.2 未检出 0.01 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

7 符合描述 101.2 2.2 0.2 0.4 0.07 0.02 未检出 / ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

8 符合描述 101.1 2.1 0.1 0.4 0.03 0.02 未检出 / / / / / / /
9 符合描述 99.3 2.3 0.5 0.1 未检出 未检出 未检出 / / / / / / /
10 符合描述 100.9 2.1 0.18 0.22 / / / / 10 5 / ＜3.0 未检出 未检出

11 符合描述 102.9 2.12 0.19 0.28 / / / / 10 5 / ＜3.0 未检出 未检出

12 符合描述 104.3 2.09 0.65 0.19 / / / / 10 5 / ＜3.0 未检出 未检出

13 符合描述 98.2 2 1 0.3 ＜0.5 ＜0.4 ＜0.2 ＜0.1 ≤500 ＜25 ＜25 ＜0.3 未检出 未检出

14 符合描述 99.7 2.1 1.1 0.09 ＜0.5 ＜0.4 ＜0.2 ＜0.1 ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

15 符合描述 98.2 2.1 1.1 0.02 ＜0.5 ＜0.4 ＜0.2 ＜0.1 ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

16 符合描述 99.8 2.21 0.35 0.21 未检出 未检出 未检出 未检出 ＜10 ＜10 ＜10 ＜0.3 未检出 未检出

17 符合描述 / 2.2 0.2 0.1 0.046 未检出 未检出 / / / / / / /
18 符合描述 / 2.1 0.2 0.09 / / / / / / / / / /



项目 感官

N-乙酰神经氨

酸含量（以干

基计）g/100g

pH（2%
水溶液）

水分
g/100g

总灰分
g/100g

铅（Pb）
mg/kg

总砷（以

As计）
mg/kg

总汞（以

Hg计）
mg/kg

黄曲霉

毒素 B1

μg/kg

菌落总数
CFU/g

霉菌
CFU/g

酵母
CFU/g

大肠菌群
MPN/g

金黄色葡

萄球菌
0/25g

沙门氏菌
0/25g

要求

白色均一粉末或结晶

颗粒，无正常视力可

见杂质，有微弱的酸

性气味，无异味

≥98.0 1.8~2.3 ≤2.0 ≤2.0 ≤0.8 ≤0.4 ≤0.2 ≤5 ≤1000 ≤100 ≤100 ≤3.0 不得检出不得检出

19 符合描述 / 2.1 0.3 0.1 0.05 0.05 / / / / / / / /
20 符合描述 / 1.99 0.23 0.14 未检出 0.00627 0.00527 未检出 / / / / / /
21 符合描述 / 2.1 0.24 0.02 / / / 未检出 / / / / / /
22 符合描述 / 2.1 0.8 0.1 0.04 未检出 未检出 / / / / / / /
23 符合描述 / 2.1 0.7 0.1 / / / / / / / / / /
24 符合描述 / 2 0.7 0.3 0.04 0.03 / / / / / / / /
25 符合描述 / 2 0.88 0.28 未检出 未检出 0.00395 未检出 / / / / / /
26 符合描述 / 2 0.8 0.19 / / / 未检出 / / / / / /
27 符合描述 / 2.1 0.05 0.5 0.021 0.01 未检出 / / / / / / /
28 符合描述 / 2.1 0.2 0.4 / / / / / / / / / /
29 符合描述 / 2.1 0.4 0.5 0.02 0.1 / / / / / / / /
30 符合描述 / 2.03 0.21 0.43 / / / / / / / / / /
31 符合描述 / 1.98 0.19 0.59 未检出 0.00929 0.0117 未检出 / / / / / /
32 符合描述 / 2.1 0.1 0.1 0.021 0.011 未检出 / / / / / / /
33 符合描述 / 2.1 0.2 0.05 / / / / / / / / / /
34 符合描述 / 2.1 0.2 0.1 0.05 0.03 / / / / / / / /
35 符合描述 / 1.92 0.14 0.26 / / / / / / / / / /
36 符合描述 / 2.02 0.46 0.22 未检出 0.0111 0.0277 未检出 / / / / / /
37 符合描述 / 2.07 0.21 0.28 / / / 未检出 / / / / / /



项目 感官

N-乙酰神经氨

酸含量（以干

基计）g/100g

pH（2%
水溶液）

水分
g/100g

总灰分
g/100g

铅（Pb）
mg/kg

总砷（以

As计）
mg/kg

总汞（以

Hg计）
mg/kg

黄曲霉

毒素 B1

μg/kg

菌落总数
CFU/g

霉菌
CFU/g

酵母
CFU/g

大肠菌群
MPN/g

金黄色葡

萄球菌
0/25g

沙门氏菌
0/25g

要求

白色均一粉末或结晶

颗粒，无正常视力可

见杂质，有微弱的酸

性气味，无异味

≥98.0 1.8~2.3 ≤2.0 ≤2.0 ≤0.8 ≤0.4 ≤0.2 ≤5 ≤1000 ≤100 ≤100 ≤3.0 不得检出不得检出

38 符合描述 / 2.1 0.1 0.1 0.024 0.036 未检出 / / / / / / /
39 符合描述 / 2 0.2 0.09 / / / / / / / / / /
40 符合描述 / 2 0.3 0.2 0.03 0.06 / / / / / / / /
41 符合描述 / 1.98 0.21 0.1 / / / / / / / / / /
42 符合描述 / 2.07 0.16 0.15 / / / 未检出 / / / / / /
43 符合描述 / 2.1 0.9 0.1 0.026 未检出 未检出 / / / / / / /
44 符合描述 / 2 1.2 0.2 0.03 0.03 / / / / / / / /
45 符合描述 / 1.98 0.45 0.07 / / / / / / / / / /
46 符合描述 / 2.01 1.11 0.16 未检出 未检出 0.0089 未检出 / / / / / /
47 符合描述 / 1.92 0.88 0.07 / / / / / / / / / /
48 符合描述 / 2.03 0.18 0.19 未检出 未检出 未检出 未检出 / / / / / /
49 符合描述 / 2.1 0.2 0.1 0.03 未检出 未检出 / / / / / / /
50 符合描述 / 2.1 0.4 0.04 / / / / / / / / / /
51 符合描述 / 2.1 0.4 0.03 0.01 0.1 / / / / / / / /
52 符合描述 / 1.91 0.28 0.04 / / / / / / / / / /
53 符合描述 / 1.94 0.89 0.09 / / / / / / / / / /
54 符合描述 / 2.02 0.18 0.39 未检出 0.0195 0.0324 未检出 / / / / / /


