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前!!言

!!本文件按照!"!#$%$"&'&'#标准化工作导则!第$部分$标准化文件的结构和起草规则%的规定

起草&
本文件由中国饮料工业协会提出&
本文件由中国饮料工业协会团体标准技术工作委员会归口&
本文件起草单位$中国饮料工业协会技术工作委员会'杭州娃哈哈科技有限公司'百事亚洲研发中

心有限公司'天地壹号饮料股份有限公司'广州王老吉大健康产业有限公司'上海康识食品科技有限公

司'广州屈臣氏食品饮料有限公司'可口可乐饮料(上海)有限公司'艾地盟食品科技(北京)有限公司'黄
山华绿园生物科技有限公司'鲜活果汁有限公司&

本文件主要起草人$杨永兰'陈波'吴限'李炜炤'李词周'周泽业'郑敦庄'沈康克'王亮'陈克'
顾丽萍&

本文件为首次发布&
本文件第(章!第)章'第*章'第+章为核心章节*并具有统一性&该部分知识产权归属中国饮

料工业协会*本文件仅供中国饮料工业协会会员企业自愿使用&未经中国饮料工业协会同意*不得印

刷'销售&任何单位和个人使用本文件开展认证'检测等活动应经中国饮料工业协会书面批准授权&

"
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饮!料!浓!浆

$!范围

本文件规定了饮料浓浆的术语和定义'产品分类'技术要求'试验方法'检验规则'标签'包装'运输

和贮存&
本文件适用于第(章定义的饮料浓浆&

#!规范性引用文件!

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款&其中*注日期的引用文

件*仅该日期对应的版本适用于本文件+不注日期的引用文件*其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件&

!"&*,'!食品安全国家标准!食品添加剂使用标准

!"*$'$!食品安全国家标准!饮料

!"**$+!食品安全国家标准!预包装食品标签通则

!"!#$'*+-!饮料通则!
!"!#$'*-&!碳酸饮料(汽水)

!"$.++'!食品安全国家标准 食品营养强化剂使用标准

!"$)&,,!运动饮料

!"!#&$*($!橙汁及橙汁饮料

!"!#&$*(&!含乳饮料

!"!#&$*((!茶饮料

!"&+')'!食品安全国家标准!预包装食品营养标签通则

!"!#('*,*!咖啡类饮料

!"!#('++.!苹果醋饮料

!"!#('++)!植物蛋白饮料!豆奶和豆奶饮料

!"!#($$&$!果蔬汁类及其饮料

!"!#($(&.!植物蛋白饮料!杏仁露

!"!#($(&)!植物蛋白饮料!核桃露(乳)

!"!#($(&,!植物饮料

/"!#&(''!植物蛋白饮料!椰子汁及复原椰子汁

/"!#&.(-!植物蛋白饮料!花生乳(露)

/"!#.&&$!谷物类饮料

/"!#.&&&!复合蛋白饮料

/"!#)&',!植物饮料!凉茶

/"!#)(.$!格瓦斯发酵饮料

/"!#).),!梨汁及梨汁饮料

$
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%!术语和定义

!"!#$'*+-界定的以及下列术语和定义适用于本文件&

原料型饮料浓浆!&'(')*+',-)./01))*78*3')4*9
非直接提供给消费者*经工业预包装的用于企业生产饮料'餐饮门店调配饮料的饮料浓浆

即冲即饮型饮料浓浆!&'(')*+',-)./01))'*2-312)456
直接提供给消费者的经工业预包装的饮料浓浆&

%%

饮料浓浆!&'(')*+',-)./
以食品原辅料和(或)食品添加剂为基础*经加工和(或)发酵制成的*按一定比例用水稀释或稀释后

加入二氧化碳方可饮用的饮料制品&不包括食品工业用浓缩液(汁'浆)&

%%

%%$

#

%

&

&!产品分类

&%$!饮料浓浆按照是否直接提供给消费者分为$即冲即饮型饮料浓浆和原料型饮料浓浆&

&%#!饮料浓浆按照原料和加工工艺分为$果蔬汁(浆)类饮料浓浆'蛋白饮料浓浆'碳酸饮料浓浆'运动

饮料浓浆'茶类饮料浓浆'咖啡类饮料浓浆'植物饮料浓浆'格瓦斯发酵饮料浓浆&

'!技术要求

'%$!原辅料要求

应符合相应的食品标准和有关规定&

'%#!感官要求

应符合表$的规定&

表$!感官要求

要 项 目 求

色 泽 具有该产品应有的色泽

滋味与气味 具有该产品应有的滋味和气味、无异味、无异嗅

'%%!

状 态 具有该产品应有的状态*无正常视力可见外来异物

基本要求

按照标签标示的冲调方法或冲调比例用水稀释后应符合表&的要求&

表#!基本要求

基本要求0*类 别 1

果蔬汁(浆)类饮料浓浆

符合 !"!#($$&$的要求(橙汁饮料浓浆应符合 !"!#&$*($的要求+

梨汁饮料浓浆应符合 /"!#).),的要求+苹果醋饮料浓浆应符合

!"!#('++.的要求)

&
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表#!基本要求 (续)

基本要求0*类 别 1

蛋白饮料浓浆

含乳饮料浓浆

植物蛋白饮料浓浆

复合蛋白饮料浓浆

符合 !"!#&$*(&的要求

杏仁露浓浆符合 !"!#($(&.的要求

核桃露(乳)浓浆符合 !"!#($(&)的要求

豆奶和豆奶饮料浓浆符合 !"!#('++)的要求

花生乳(露)浓浆符合 /"!#&.(-的要求

符合 /"!#.&&&

椰子汁浓浆符合 /"!#&(''的要求

的要求

碳酸饮料浓浆 符合 !"!#$'*-&的要求

运动饮料浓浆 符合 !"$)&,,的要求

茶类饮料浓浆 符合 !"!#&$*((的要求

咖啡类饮料浓浆 符合 !"!#('*,*的要求

植物饮料浓浆
符合!"!#($(&,的要求(凉茶浓浆应符合/"!#)&',的要求+谷物类

饮料浓浆应符合 /"!#.&&$的要求)

格瓦斯发酵饮料浓浆 符合 /"!#)(.$的要求

!!0 需要充入二氧化碳的产品在稀释'充入二氧化碳后*终产品二氧化碳气容量符合 !"!#$'*+-的要求(仅限预

包装饮料)&
1 当原料型饮料浓浆用于调配'生产饮料时*在稀释'加入其他原辅料后*终产品应符合本表对应标准的要求&

'%&!食品添加剂和食品营养强化剂

饮料浓浆按照标签标示的冲调方法或冲调比例用水稀释后*应符合 !"&*,''!"$.++'中对应饮

料类别食品添加剂和食品营养强化剂使用品种和使用量的要求&

'%'!食品安全要求

应符合!"*$'$的规定&

(!试验方法

(%$!感官检验

取约)'23混合均匀的被测样品置于无色透明的容器中*按照产品标签标示的冲调方法或冲调比

例用水稀释后*在自然光下观察色泽*鉴别气味*用温开水漱口*品尝滋味*检查其有无外来异物&

(%#!理化检验

按照表&饮料浓浆各类别对应标准中规定的方法进行检验&

(
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"""原料'工艺发生较大变化时+

"""停产半年后重新恢复生产时+

"""出厂检验结果与平常记录有较大差别时&

)%&!判定规则

)%&%$!检验结果全部合格时*判定整批产品合格&

)%&%#!检验结果中微生物项目不符合本文件时*直接判定整批产品不合格*不应复检&

)%&%%!检验结果中有不超过两项(含两项)不符合本文件时*可在同批产品中加倍抽样进行复检*以复

检结果为准&若复检结果仍有一项不符合本文件*则判定整批产品不合格&

)%&%&!检验结果中若有三项以上(含三项)不符合本文件时*直接判定整批产品不合格

)!检验规则

)%$!组批与抽样

)%$%$!由生产企业的质量管理部门按照其相应的规则确定产品的批次&

)%$%#!每批产品中随机抽取至少+个最小独立包装(原料型饮料浓浆可用样品瓶取样*每瓶不少于

)''23)*分别用于感官'理化'微生物检验及留样&

)%#!出厂检验

)%#%$!每批产品出厂时按本文件进行检验*符合本文件要求方可出厂&

)%#%#!出厂检验项目$感官要求'表&对应终产品标准中要求作为出厂检验的理化指标(例如$核桃露

浓浆应按!"!#($(&)的要求*出厂检验蛋白质含量)'菌落总数'大肠菌群&

)%%!型式检验

)%%%$!型式检验项目$本文件)%&!)%)规定的全部项目&

)%%%#!一般情况下*每年需对产品进行一次型式检验&发生下列情况之一时*应进行型式检验：

&

*!标签'包装'运输和贮存

产品包装应符合相关的食品安全国家标准和有关规定&不应采用过度包装和使用过多的防护

板*减少塑料对环境的污染&必须使用防护板时*宜使用环保材料*不宜使用塑料泡沫材料

*%$!标签

*%$%$!应符合!"**$+'!"&+')'的有关规定&即冲即饮型饮料浓浆应按照 !"&+')'的规定标示营

养标签+原料型饮料浓浆的营养标签可以参照!"&+')'执行*也可以按企业双方约定或合同要求标示

或提供有关营养信息&

*%$%#!应标示冲调方法或比例&

*%$%%!应标示表&对应终产品标准要求的标签内容*如咖啡类饮料浓浆应标识浓浆的咖啡因含量等&

*%#!包装

&

.
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*%%!运输和贮存

*%%%$!产品在运输过程中应避免曝晒'雨淋'重压+需冷链运输和贮存的产品*应符合产品标示的贮运

条件&

*%%%#!不应与有毒'有害'有异味'易挥发'易腐蚀的物品混装'运输和贮存&

*%%%%!应在清洁'避光'干燥'通风'无虫害'无鼠害的环境贮存&

)
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