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地理标志产品  商洛核桃

1 范围

本文件规定了地理标志产品商洛核桃的术语和定义、保护范围、栽培管理、技术要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T191 包装储运图示标志
GB2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB2761 食品安全国家标准 食品中真菌霉素限量

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB5009.87 食品安全国家标准 食品中磷的测定

GB5009.90 食品安全国家标准 食品中铁的测定

GB5009.92 食品安全国家标准 食品中钙的测定

GB5009.93 食品安全国家标准 食品中硒的测定

GB5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB19300 食品安全国家标准 坚果与籽类食品

GB28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

LY/T3004.1 核桃标准综合体 第1部分 核桃名词术语

LY/T3004.8 核桃标准综合体 第8部分 核桃坚果质量及检测
3术语和定义

LY/T3004.1界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1商洛核桃 Shangluo walnut
地理标志产品保护范围内，选用晚实良种‘西洛1号’‘西洛2号’‘西洛3号’和地方表现优良的核桃良种如‘商洛紫玉’‘红仁核桃’等生产的符合本文件规定的核桃坚果。

4 地理标志产品保护范围

商洛核桃的产地保护范围限于原国家质量监督检验检疫总局根据《地理标志产品保护规定》批准的范围。见附录A。

5 栽培管理

5.1品种

晚实良种‘西洛1号’‘西洛2号’‘西洛3号’和表现优良的地方核桃良种如‘商洛紫玉’‘红仁核桃’等。

5.2立地条件

平均海拔500 m~1200 m，平地或缓坡地，土层疏松深厚，土壤pH 6.2~8.2，有机质含量≥14.6 g/kg。
5.3苗木培育

培育砧木，翌年采用良种嫁接繁殖。

5.4定植

栽植时间：秋末冬初或早春，以秋末冬初为宜。定植密度：晚实品种每公顷≤150株；早实品种330株~420株/公顷。

5.5施肥

采收后至落叶前，成龄期树结合土壤深翻，每株施基肥30 kg~50 kg；萌芽和果实膨大期，每株每次施速效肥1 kg~3 kg。
5.6整形修剪
树形以有主干的疏层分层型为主。冬季修剪以疏除、回缩为主，适当短截。修剪时期以落叶后到萌芽前为宜（一月份除外）。

夏季修剪以摘心为主，并适当疏除过蜜的细弱枝。
5.7灾害防控

灾害防控以农业措施为主，采用无公害防治技术。药剂的使用应符合国家的相关规定。

5.8果实采收

当青果皮由绿色变为黄绿色，约有 1/5~1/4 的青果皮自然开裂时开始采收。

5.9采后处理

果实采收后，拣出脱皮果。对未脱青皮的，及时进行机械或人工脱皮，用水洗净后烘干或晒干。

6技术要求

6.1感官指标

应符合表1的规定。

表1   感官指标

	项目
	特级
	I级
	Ⅱ级

	基本要求
	坚果充分成熟、大小均匀，壳面洁净，缝合线紧密，无露仁、虫蛀、出油、霉变、异味、杂质等。未经有害化学试剂浸泡等漂白处理。

	果型
	长形、椭圆形和圆形等，大小均匀一致，美观无麻点。
	长形、椭圆形和圆形等，基本一致，美观无麻点。
	长形、椭圆形和圆形等，基本一致，美观少麻点。

	外壳
	外壳自然黄白色
	外壳自然黄白色
	自然黄白色或褐黄色

	种仁
	红仁类核桃仁色鲜红或紫红；非红仁类核桃饱满，仁色浅，油香浓。
	红仁类核桃仁色鲜红或紫红；非红仁类核桃饱满，仁色黄白，油香。
	红仁类核桃仁色鲜红或紫红；非红仁类核桃较饱满，仁色浅黄，油香。


6.2理化指标
应符合表2的规定。
表2  理化指标

	项目
	特级
	I级
	Ⅱ级

	物理指标
	品种纯度/%
	≥85
	≥75
	≥70

	
	平均横径/mm
	≥28
	≥25
	≥23

	
	平均果重/g
	≥10
	≥8
	≥6

	
	取仁难易度
	易取整仁
	易取整仁
	易取半仁

	
	出仁率/%
	≥48
	≥46
	≥44

	
	空壳果率/%
	≤1.5
	≤2.5
	≤3.5

	
	破损果率/%
	≤4
	≤5
	≤6

	
	黑斑果率/%
	0
	≤1.5
	≤2.5

	
	含水率/%
	≤7.5

	化学指标
	酸价(以脂肪计)(KOH)/(g/100g)
	≤2.5

	
	过氧化值
(以脂肪计)/%
	≤0.07

	
	粗脂肪/%
	≥62.5

	
	粗蛋白/%
	≥16.4

	
	钙mg/100g
	≥155.2

	
	铁mg/100g
	≥1.53

	
	磷mg/100g
	≥300

	
	硒ug/100g
	≥6.5


6.3安全指标

6.3.1 微生物指标应符合GB19300的规定。

6.3.2 真菌霉素限量应符合GB2761的规定。

6.3.3 污染物限量应符合GB2762的规定。

6.3.4 农药残留量应符合GB2763的规定。
6.3.5 食品添加剂指标应符合GB2760的规定。

7 试验方法

7.1 感官要求

7.1.1 在核桃样品中，随机取样1000g±10 g，平摊于洁净、干燥的白瓷盘中，在自然光下观察其色泽、果面、果形、杂质等；取仁观察仁皮色泽，嗅其气味，品其滋味。

7.1.2 按表1各项感官指标要求逐项检验。

7.2 理化指标

7.2.1 品种纯度

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.2 平均横径

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.3 平均果重
按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.4 取仁难易度

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.5 出仁率

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.6 空壳果率

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.7 破损果率

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.8 黑斑果率

按LY/T3004.8规定的检验方法测定。

7.2.9 含水率

按GB5009.3规定的方法测定。

7.2.10 酸价
按GB5009.229规定的方法测定。

7.2.11过氧化值

按GB5009.227规定的方法测定。

7.2.12 粗脂肪
按GB5009.6规定的方法测定。

7.2.13蛋白质
按GB5009.5规定的方法测定。

7.2.14 钙

按GB5009.92规定的方法测定。

7.2.15 铁

按GB5009.90规定的方法测定。

7.2.16 磷

按GB5009.87规定的方法测定。

7.2.17 硒

按GB5009.93规定的方法测定。

7.3 安全指标

按相关安全指标限量规定的方法测定。
8 检验规则

8.1 组批与抽样

8.1.1 组批

同一生产单位，同批收购、调运、贮存、销售的同品种、同等级的核桃坚果作为一组批。

8.1.2 抽样

同一批产品的包装单位不超过50件时，抽取的包装单位≥5件，>50件时，每增加20件应随机增抽一个包装单位。从包装单位抽取0.5 kg以上，作为初样，总量≥4 kg，将所抽取的核桃初样充分混匀，用四分法从中抽取1 kg作为平均样品，同时抽取备样。散装产品抽样基数≥50 kg，在同一批次中随机抽取，样品总量≥2.5 kg。

8.2 出厂检验

8.2.1 每批产品出厂前，应进行出厂检验，检验合格方可出厂。

8.2.2 出厂检验项目包括感官指标、平均果重、出仁率和含水率。

8.3 型式检验
每年应对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一时，应进行型式检验：

a）每年生产加工以及因人为或自然因素使生产环境发生较大变化时；b）出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；c）国家监管部门提出要求时。

8.4判定规则

检验项目全部合格时，判定该批产品合格；检验项目有一项不合格时，在同批产品中随机加倍抽样进行复检，复检后仍有不合格项目，则判定该批产品不合格。

9标志、标签、包装、运输和贮存

9.1标志、标签

9.1.1 外包装储运图标志应符合GB/T191的规定。

9.1.2 地理标志产品专用标志应符合原国家质量监督检验检疫总局公告（原国家质检总局2006年第109号）的规定。

9.1.3 标签除应符合GB7718和GB28050的规定外，还应标注地理标志产品名称、原料名称和产地。

9.2 包装

9.2.1 包装材料应符合相关国家标准和行业标准的规定。

9.2.2 包装外观完整，无破损。
9.3 运输

运输工具应清洁、卫生、无异味。运输过程应有篷布遮盖，避免日晒雨淋。装卸时应轻拿、轻放，防止挤压、碰撞。严禁与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。

9.4 贮存

产品应贮存在干燥、通风的专用仓库内，低温（0℃~5℃）为宜，应有防潮、防霉、防污染、防虫蛀、防出油、防鼠等措施，严禁与有毒、有害、有腐蚀性、有异味的物品混贮。
附录A

（规范性附录）

地理标志产品商洛核桃保护范围

地理标志产品商洛核桃保护范围，见图A.1


图A.1 地理标志产品商洛核桃保护范围图


