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[bookmark: _Toc21753][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件是DB 3201/T —*《小型食品生产经营单位食品安全管理水平提升指南》的第3部分。DB 3201/T —*已经发布了以下部分：
    ——第1部分：食品小作坊；
    ——第2部分：食品摊贩；
    ——第3部分：食杂店；
    ——第4部分：小餐饮；
    ——第5部分：卤菜店。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由南京市市场监督管理局提出并归口。
本文件起草单位：南京市市场监督管理局、浦口市场监督管理局、南京市产品质量监督检验院（南京市质量发展与先进技术应用研究院）。
本文件主要起草人：黄文、刘志忠、肖有玉、杨娟、周帆、邱皓璞、申蓉。


[bookmark: _Toc24397]引言
小型食品生产经营单位是指生产经营规模小、从业人员少、利润额低的企业。本文件中小型食品生产经营单位是小型、微型、家庭作坊式企业和个体工商户的统称，主要包括食品小作坊、食品摊贩、食杂店、小餐饮、食杂店5种类型。企业规模按照不同的行业进行划型。按照工业划型，从业人员20人及以上，且营业收入300万元及以上的为小型企业，从业人员20人以下或营业收入低于300万元以下的为微型企业；按照零售业划型，从业人员10人及以上，且营业收入100万元及以上的为小型企业，从业人员10人以下或营业收入100万元以下的为微型企业。
在食品生产经营单位的食品安全管理规范方面，我国已经发布了相关的食品安全通用标准。DB 3201/T —*《型食品生产经营单位食品安全管理水平》是结合地方法规要求，指导小微型食品生产经营单位提升食品安全管理水平的规范。拟由五个部分构成。
[bookmark: _Hlk123737208]——第1部分：食品小作坊。目的在于为提升食品小作坊的食品安全管理水平，对生产加工全要素管理要求提供规范性指导原则和相关规则。
——第2部分：食品摊贩。目的在于为提升食品摊贩的食品安全管理水平，对销售和加工制作全要素管理要求提供规范性指导原则和相关规则。
——第3部分：食杂店。目的在于为提升食杂店的食品安全管理水平，对销售环节全要素管理要求提供规范性指导原则和相关规则。
——第4部分：小餐饮。目的在于为提升小餐饮的食品安全管理水平，对加工制作全要素管理要求提供规范性指导原则和相关规则。
 ——第5部分：卤菜店。目的在于为提升卤菜店的质食品安全管理水平，对销售和现场制作全要素管理要求提供规范性指导原则和相关规则。
小型食品生产经营单位食品安全管理水平提升旨在依据现有法律法规和规范性文件、标准，结合地方工作要求，明确对5类主体的食品安全管理水平相关要素提出更高的规范要求，促进主体责任落实，为解决“三小”监管的实际困难提供思路和依据。

[bookmark: BookMark4]

小型食品生产经营单位质量安全管理水平提升指南
第3部分：食杂店
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc19274]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了食杂店经营过程中食品安全管理水平提升的要求。
本文件适用于指导食杂店提升食品安全经营管理工作。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc32088]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc77]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

食杂店  grocery store
以零售农产品、预包装食品、保健食品、散装食品、现场制售食品为主，采取自选方式或柜台方式销售，经营面积小于200㎡的食品销售经营者。
[bookmark: _Toc31357]场所环境
经营场所环境卫生保持整洁，经营场所合理布局，食品销售区域与非食品销售区域分开设置。生鲜畜禽、水产品与其他食品经营区域分开，防止交叉污染。保健食品、特殊食品需要专区专售。
[bookmark: _Toc22390]设备设施
销售冷藏冷冻食品的，宜配备外显温度计，每日检查设备内温度，定期进行设备维护，通过除冰、更换密封条、加氟等方式，保证设备制冷效果满足食品贮存要求。
宜采用信息化手段进行经营管理。
[bookmark: _Toc8162]从业人员
食品安全管理人员宜积极参加食品安全管理培训。
管理人员宜加强电子商务素养，各个环节的实施信息化管理, 提高管理的效率以及质量。
[bookmark: _Toc8899]采购控制
应从具有合法许可资质的供货商处购进食品及相关产品，主动查验上级供货商的相关证件，宜建立供货商资料册（供货商资料册可参见附录A）。
应主动向上级供货商索要凭证，购进的食品有产品合格证明文件；留存载有货物名称、数量、进货日期，以及供货者名称、地址、联系方式等内容的相关凭证，凭证信息不齐的，如实记录补齐（进货查验台表可参照附录B）。
[bookmark: _Toc22303]过程控制
宜建立健全食品安全日管控、周排查、月调度工作制度，针对不同风险隐患制定有效应对措施。
销售、贮存的食品应在保质期内且感官性状正常。宜根据食品保质期限安排检查频次：
保质期≤30天，每日检查；
30天＜保质期≤90天，每周检查；
保质期＞90天，每月检查。
鼓励采用冷链、净菜上市、畜禽产品冷鲜上市等方式销售食用农产品。
现场制售活动应符合GB 31654要求。
[bookmark: _Toc20157]其他提升要求
鼓励经营主体积极承担社会责任，诚信经营、提供安全可靠的产品和服务。
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[bookmark: _Toc1724]
（规范性）
供货商资料册
表A.1给出供货商资料册样本。
供货商资料册
	序号
	供货商
	营业执照/身份证复印件
	食品经营许可证
	主要商品
	联系人
	联系方式

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	6
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[bookmark: _Toc11110]
（资料性）
进货查验表
表B.1给出进货查验表样本。
进货查验表
	到货日期
	随货凭证
	供货商
	商品名称
	规格
	数量
	包装
	标签
	过期日期
	状态

	
	□有凭证
□无凭证
	□名录中供货商
□其他供货商
	□见凭证
□

	□见凭证
□
	□见凭证
□
	□预包装
□散装 
	□生产厂家信息
□SC号
□生产日期
□保质期
	
	□售罄
□处理
日期：

	
	□有凭证
□无凭证
	□名录中供货商
□其他供货商
	□见凭证
□

	□见凭证
□
	□见凭证
□
	□预包装
□散装 
	□生产厂家信息
□SC号
□生产日期
□保质期
	
	□售罄
□处理
日期：

	
	□有凭证
□无凭证
	□名录中供货商
□其他供货商
	□见凭证
□

	□见凭证
□
	□见凭证
□
	□预包装
□散装 
	□生产厂家信息
□SC号
□生产日期
□保质期
	
	□售罄
□处理
日期：

	
	□有凭证
□无凭证
	□名录中供货商
□其他供货商
	□见凭证
□

	□见凭证
□
	□见凭证
□
	□预包装
□散装 
	□生产厂家信息
□SC号
□生产日期
□保质期
	
	□售罄
□处理
日期：

	
	□有凭证
□无凭证
	□名录中供货商
□其他供货商
	□见凭证
□

	□见凭证
□
	□见凭证
□
	□预包装
□散装 
	□生产厂家信息
□SC号
□生产日期
□保质期
	
	□售罄
□处理
日期：
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