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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由山西省地理标志产业协会提出并归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：



T/SXGIIA 15—2023

1

"有机旱作·晋品"评价技术规范 晋菜

1 范围

本文件规定了“有机旱作·晋品”晋菜评价的环境质量要求、生产管理要求、人员管理要求、包装

贮藏运输要求、质量管理要求、质量追溯要求和产品品质要求。

本文件适用于“有机旱作·晋品”晋菜的评价。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 38400 肥料中有毒有害物质的限量要求

NY/T 496 肥料合理使用准则 通则

NY/T 525 有机肥料

NY/T 1276 农药安全使用规范总则

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

晋菜

山西省境内生产的蔬菜和食用菌及其加工产品。

4 环境质量要求

按照相应“有机旱作·晋品”产品标准的要求执行。

5 生产管理要求

种植

5.1.1 种子和种苗

5.1.1.1 采购的种子和种苗应记录质量、品种、名称、日期、包装、供应商等，并保留购买记录。

5.1.1.2 不应使用质量不符合相关标准的种子和种苗。

5.1.2 土肥

5.1.2.1 应采用适宜的配方施肥技术。

5.1.2.2 肥料使用应按 NY/T 496 的规定执行并保留相关记录。

5.1.2.3 施用有机肥，应进行充分腐熟和无害化处理，并不得与食用部分接触。商品有机肥应符合 NY/T

525 的要求。

5.1.2.4 采购的商品肥料应登记来源、数量、联系人等信息，并保留供应商证明文件及发票等记录。

5.1.2.5 肥料应符合 GB 38400 的要求，不应使用不符合相应产品标准的肥料。

5.1.3 病虫草害防治

5.1.3.1 农药使用应符合 NY/T 1276 的规定。宜使用安全、高效、低毒、低残留农药。
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5.1.3.2 使用的农药应经国家登记许可，应有产品质量检验合格证、生产许可证、产品登记证等证明

材料。

5.1.3.3 禁止使用已停用、禁用、淘汰或标志标签不完整的产品和未经批准登记的进口产品。

5.1.4 收获

5.1.4.1 收获机械、器具应保持洁净、无污染，存放于干燥、无虫鼠害和禽畜的场所。

加工

5.2.1 原料、配料及加工助剂

5.2.1.1 原料应为山西省境内生产。

5.2.1.2 食品添加剂和加工助剂应符合 GB 2760 的要求。

5.2.1.3 原料应及时贮藏，以保持足够新鲜。

5.2.1.4 主要原材料的采购记录及采购价格保存完整，应满足农产品追溯信息采集的需要。

5.2.2 设施设备

5.2.2.1 加工用水应符合 GB 5749 的规定。

5.2.2.2 应配备必要的供水设施、排水设施、清洁消毒设施、废弃物处理设施、更衣设施、通风设施、

照明设施、仓储设施、生产设备、监控设备、检验设施和运输设备并保证有效运行，设施设备应符合相

关法律法规和强制性标准的要求。

5.2.3 工艺

5.2.3.1 生产工艺文件应完整健全，包括加工过程、工艺流程、配方的主要技术参数及关键工序的质

量和卫生控制点、物料平衡的计算方法和标准。

5.2.3.2 应建立并落实生产工艺验证管理制度。

6 人员管理要求

各岗位人员应具备与实际工作相匹配的职业技能。

应建立操作人员岗位管理制度以及相应的考核标准，明确岗位职责，实行岗位责任制。

食品加工人员每个生产周期应进行健康检查，取得健康证明。

应建立生产相关岗位培训制度，对操作人员以及相关岗位的从业人员进行相应的技能培训和食品

安全知识培训。

应建立人员生产记录管理制度，记录应真实、准确、清晰、无缺项。

7 包装贮藏运输要求

包装

7.1.1 应根据不同产品对包装的要求，选择适宜的包装材料并使用合理的包装形式。

7.1.2 产品包装应符合相应的食品安全国家标准和包装材料卫生标准的规定。

7.1.3 包装标识应符合食用农产品或食品标识相关法律法规和强制性标准的要求。

贮藏

7.2.1 应对仓库进行清洁，并采取有害生物控制措施。

7.2.2 可使用常温贮藏、气调、温度控制、干燥和湿度调节等储藏方法。

7.2.3 产品品种间保鲜贮藏差异较大的、容易交叉污染的或挥发气味相互影响的不应贮藏在同一仓库。

7.2.4 应为需要低温冷藏的产品提供必要的冷藏设施和制冷设备。

7.2.5 应保留贮藏记录，包括品名、规格、数量、出入库时间等信息。

运输

7.3.1 运输、装载工具每次使用前应进行清洗，必要时进行消毒。
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7.3.2 应采取温湿度控制措施确保产品在运输过程中符合保鲜要求。

7.3.3 保鲜贮藏条件差异较大或相互间容易交叉污染的产品应分开运输。

7.3.4 应保留运输记录，包括运输的品名、规格、数量、流向、运输时间和检疫情况等信息。

8 质量管理要求

申请组织的质量管理应满足以下要求：

——已建立科学健全的相应标准体系；

——建立产品质量控制制度；

——建立产品质量追溯制度；

——建立投诉的处理制度；

——建立产品召回制度。

9 质量追溯要求

申请组织应建立产品质量追溯体系，保持生产过程关键信息与追溯码的关联性。

生产过程关键信息包括但不限于以下内容：

——生产者信息（包括名称、法人或负责人、地址、联系方式等）；

——种植信息（包括品种、品种来源、播种时间、种植方式等）；

——产品信息（包括名称、生产企业、规格、保持期等）；

——投入品信息（包括名称、来源、用法、用量、使用日期等）；

——生产信息（包括生产日期、生产批号、检验合格证、产地证明、检测报告等）；

——病虫害防治信息（包括发生情况、发生日期、防治情况等）；

——流通信息（包括数量、单位、进货日期、销货日期、贮藏情况等）；

——质量追溯所需的其他信息。

质量追溯信息至少保存 2 年并做好备份。

10 产品品质要求

产品品质要求及抽样规则应符合相应“有机旱作·晋品”产品标准的要求。
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