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一、工作简况

（一）任务来源

菜籽油又叫香菜油，是以十字花科植物芸苔（即油菜）

的种子榨制所得的透明或半透明状的液体。菜籽油色泽金黄

或棕黄，有一定的刺激气味，民间叫作“青气味”，是我国主

要食用油之一，主产于长江流域及西南、西北等地，产量居

世界首位人体对菜籽油的吸收率很高，可达 99%。因此它所

含的亚油酸等不饱和脂肪酸和维生素E等营养成分能很好地

被机体吸收，具有一定的软化血管、延缓衰老的功效。近年

来，我国油菜种植面积基本上稳定在 1亿亩左右，总产量约

1400万吨，占油料作物的半壁江山。为扩大油菜生产，提高

国产食用油原料供给，农业农村部印发的《“十四五”全国种

植业发展规划》明确提出，到 2025 年，全国油菜播种面积

达到 1.2亿亩左右，产量达到 1800万吨左右。

崇州地处成都平原西部，天府之国的腹心，常住人口 75

万，幅员面积 1089平方公里，全市辖 6个街道、9个镇，94

个行政村，78 个社区，呈“四山一水五分田”格局，素有“天

府粮仓”之美誉。崇州建成万亩油菜花基地，崇州优质粮油产

业园是成都市国家现代农业示范区核心区、国家粮食生产功

能区。园区坚持“生产＋加工＋科技”融合发展，按照“两区四

核三地”的格局，规划建设 10万亩粮食高产稳产高效综合示

范区、10万亩菜粮高标准农田示范区，打造隆兴镇、桤泉镇、

https://baike.so.com/doc/442999.html
https://baike.so.com/doc/5397558.html
https://baike.so.com/doc/6238650.html
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王场镇、锦江乡稻田综合种养核心示范乡镇。

为了充分发挥我市菜籽油资源禀赋优势，促进全市粮油

产业发展，崇州市农业农村局作为行业主管部门，崇州市农

民专业合作经济组织联合会作为地方行业协会，联合牵头开

展《菜籽油加工技术规程》团体标准的研制工作，通过全面

规范菜籽油加工流程，达到效率更高、产品更优、效益更好

的目的。

（二）编制和协作单位

本标准编制工作由崇州市农业农村局和崇州市农民专

业合作经济组织联合会共同主导，由四川万豪企业管理咨询

有限公司共同协作。

（三）主要工作过程

成立由菜籽油加工生产技术人员、标准化专家和生产主

体等构成的标准编制组，统一协调推进本标准制定过程中的

各项事宜。

标准起草小组多次开展实地走访调研工作，有针对性地

对崇州市区域范围内菜籽油生产、加工等情况进行调研，并

通过与菜籽油生产加工专家交流、网络查询等途径，全面收

集与掌握菜籽油生产加工技术相关资料及数据。在全面调研

与系统分析的基础上，提出并编写《菜籽油加工技术规程》
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团体标准的立项申请。

2023年 3-4月，崇州市农民专业合作经济组织联合会印

发了关于《菜籽油加工技术规程》团体标准的立项公告（崇

农合联字〔2023〕1号）。随后，标准编制小组结合前期调

研并参考相关标准文件以及科研文献资料等，起草制定《菜

籽油加工技术规程》（草案），并在标准起草小组内部对草

案内容、结构，尤其是加工流程，进行初步审查和反复论证

最终形成标准征求意见稿。随后，崇州市农民专业合作经济

组织联合会将《菜籽油加工技术规程》（征求意见稿）发给

崇州市农业农村局等负责菜籽油生产管理相关各部门、当地

粮油企业，征求专业人士意见。在此基础上，标准起草小组

根据收集到的意见反馈，对反馈意见进行进一步论证，进而

对《菜籽油加工技术规程》（征求意见稿）进行完善，进而

形成《菜籽油加工技术规程》（送审稿）。

二、标准编制原则

1.严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1部

分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草；

2.本文件起草前对崇州当地菜籽油实际生产和加工现状

做了充分调研和资料分析，做到符合国家有关法律法规、强

制性标准及相关产业政策要求；

3.本文件遵循先进性、经济型、实用性，将菜籽油生产
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加工客观需求与生产方式相结合，确保本文件在生产中切实

可行。

三、标准的主要内容

（一）本标准范围

本文件规定了菜籽油的原辅料要求、一般要求、工艺要

求、质量要求、标志、包装、贮存与运输要求。本文件适用

于崇州市可食用菜籽油的生产加工。

（二）确定标准的主要依据

GB/T 191 包装储运图示标志

GB/T 1536 菜籽油

GB 2761 食用植物油卫生标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 8873 粮油名词术语 油脂工业

GB 8955 食品安全国家标准 食用植物油及其制品生产

卫生规范

GB/T 11762 油菜籽

GB 14881-2013 食品安全国家标准 食品生产通用卫生

规范

GB/T 17374 食用植物油销售包装

GB 19641 食品安全国家标准 食用植物油料

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通
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则

（三）关于术语和定义

GB/T 1536、GB/T 11762、GB/T 8873界定的以及菜籽油、

压榨毛油、油菜籽饼、油渣分离的术语和定义适用于本文件。

（四）关于原辅料要求

对油菜籽和水的要求进行了规定。其中：生产菜籽油的

原料应选取新鲜、籽粒饱满、无病虫害、无霉变的油菜籽，

其质量要求符合 GB 19641 的规定。不应选用浸、拌过农药

等有害物质的油菜籽，每一批次原料均应进行抽样检查，合

格后才能加工收购；水应符合 GB 5749的规定。

（五）关于一般要求

对选址及厂区要求、车间要求、设施与设备要求等进行

了规定。其中：选址及厂区要求环节，对厂区环境及选址进

行了规范，厂区选址及环境应符合 GB 8955和 GB 14881的

规定。

车间要求环节，对车间布局进行了规范，车间布局应根

据生产流程和卫生要求，按照产品的加工工艺流程从原料→

半成品→成品的顺序进行布局，应符合 GB 8955的规定。

设施与设备要求环节，对设备设施进行了规范，应符合

GB 14481-2013第 5 章的相关规定。车间内应设置工器具清

洗、消毒间，配置供工器具清洗、消毒用的清洗槽、消毒槽

和漂洗槽。物料直接接触的设备、管道等应选用符合食品安
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全要求的材质，如食品级不锈钢、碳钢等，避免塑化剂、重

金属等有害物质的污染。

（六）关于工艺要求

对制油工艺和精炼工艺进行了规范。其中制油工艺环节，

对全籽压榨法和脱皮压榨法的全加工过程进行了规范，全籽

压榨法应包括清理、磁选、炒籽、压榨、油渣分离等环节；

脱皮压榨法包括清理、破碎、仁皮分离、炒籽、压榨、油渣

分离等环节。

精炼工艺环节，对低温无水脱胶工艺和低温水化脱胶工

艺进行了规范，低温无水脱胶工艺应包括澄清、冷却、过滤

等环节，低温水化脱胶工艺应包括过滤、冷却、水化、沉降

等环节。

（七）关于质量要求

对精炼油的质量进行了规定，其中精炼油应符合 GB

1536和 GB 2716规定。

（八）关于标志、包装、贮存与运输

对标志、包装、运输及贮存等环节进行了规范。其中，

标志环节，预包装标签应符合 GB 7718和 GB 28050规定，

且应标明压榨工艺和产品原料产地，包装储运图示标志应符

合 GB/T 191的规定。

包装环节，应符合 GB/T 17374及国家的有关规定要求。

贮存与运输环节，包装的成品油应贮存于卫生、干燥、
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避光、低温的场所，不得与有毒、有害、有异味的物品一同

存放。运输设施应清洁卫生，符合食品安全与卫生相关要求。

运输中注意安全，防治日晒、雨淋、渗漏、污染和标签脱落。

定期或每次输油作业结束后应清理储油罐和输油管道。

四、采用国际标准或国外先进标准程度等有关情况

本标准未采用相关的国际、国外标准。

五、与现行法律、法规、国家相关标准和产业政策等协

调情况

本标准结合崇州本地菜籽油生产加工实际而制定的团

体标准，基本要求是关于遵守相关法律法规的承诺；该规范

执行过程中不得违背相关规定。制定《菜籽油加工技术规程》

目的在于规范菜籽油原辅料要求、一般要求、工艺要求、质

量要求、标志、包装、贮存与运输等环节，提高菜籽油标准

化生产加工水平与产品标准化水平，加速菜籽油标准化生产

加工技术的推广应用，从源头端保障崇州菜籽油产品质量安

全与品质，符合国家相关法律法规的根本宗旨。

本文件与现行有关法律法规无矛盾。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

无。

七、本标准性质建议

建议制定为团体标准。
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八、贯彻标准的要求和措施建议

（一）标准发布后，将组织制作相关手册、操作指南等

标准材料发放给各类生产主体，加强生产者对标准的认识；

组织开展培训、一对一标准指导等形式，使经营主体理解标

准、执行标准，不断提升广大生产者对标准应用的积极性。

（二）标准一经发布实施，应当立即责令相关生产主体

必须遵守标准，应用标准；定期开展监督检查，主要掌握各

主体应用标准、遵守标准相关情况，对于其中执行不认真的

限期责令整改，使标准真正落到实处。

（三）对标准推广落地实施全过程实行严格的标准化管

理，总结标准化建设过程中的经验；定期对标准执行过程中

出现的问题进行讨论、分析，依据当地发展情况，因地制宜，

按照国家、地区和行业规定及时修订标准中的相关内容，确

保标准能够与企业生产紧密贴合，助力崇州菜籽油产业健康

可持续发展。

九、废止现行有关地方标准的建议

本标准为首次发布的标准。

十、其他应当予以说明的事项

无。
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