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前 言

本标准按照 GB/T 1.1－2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给

出的规则起草。

本标准由深圳市绿色产业促进会提出并归口。

本标准起草单位：

本标准起草人：

本标准为首次发布。
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深圳特色海葡萄海上吊养技术规范

1 范围

本标准规定了蕨藻(海葡萄)栽培阶段的一套技术指南。

本标准适用于深圳市及粤港澳大湾区沿海蕨藻(海葡萄)栽培海上吊养，并可作为其他地区蕨藻(海

葡萄)栽培土塘海上吊养的技术参考。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

NY 5362 无公害食品 海水验证产地环境

GB 11607 渔业水质标准

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 环境条件

产地环境应符合 NY 5362 的要求。

5 海区、吊养季节及吊养设施

5.1 每年3-11月(春季、夏季、秋季3个季节)在深圳市及广东沿海海上鱼贝类养殖区均可。

5.2 吊养浮台：海上鱼排或相似于鱼排的海上浮挂设施，上门架设竹竿等供吊挂框架藻体固着器。挂网

目(2a)≤1cm 网衣箱以阻隔敌害鱼类的啃食。

5.3 框架藻体固着器的制作：规格为长×宽为100cm ×50cm，用饮用水管道(内加水泥砂石加重)做框架，

双层聚乙烯网片固定藻种，网目1.5cm为好。
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6 藻种的选择与栽培密度及吊养水深

6.1 藻种的选择：选择藻体藻色正常、健壮的藻种，藻种彻底清除丝藻和硅藻等杂藻并用海水清洗干净，

清洗过程中尽量避免使藻种假根等部位受伤。

6.2 将约1000克藻种均匀分布于框架藻体固着器中固定。

6.3 吊养水深应控制在水面下0.5～1米深。

7 栽培期管理

7.1 苗期管理

7.1.1 日常管理

7天左右应提上浮台面冲洗藻体上浮泥一次。

7.1.2 施肥管理

海葡萄幼苗期需肥较多，可每月施一次全肥，而生长期要适当施肥。

7.1.3 水温及光照管理

蕨藻的生存温度应为18℃～32℃，最适水温为24～28℃。当水温低于20℃时，应及时收获，自然光

照。

7.2 苗木出圃

当袋苗高度50～60厘米、茎径5～6毫米时即可出圃。

8 病害预防

主要是框沿及向海底一面会附生石灰虫、藤壶、海鞘等污损生物，应每吊养15天左右和在收获后清

除。

9 水质参数等测量

每7天用深水水银温度计测量池水温度、比重，做好水质、天气、附生污损生物品类及其生长数量

多寡等相关记录。
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10 采收

海上吊养生长30天左右，即可进行采收，经处理后直立茎(葡萄茎)可作为商品出售，其余部分可作

为蕨藻多糖提取的原料。
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