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前  言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。 

本标准根据国家质量监督检验检疫总局颁布的《地理标志产品保护规定》和GB/T 17924《地理标志

产品标准通用要求》制定。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。 

本文件由提出东港黄海水产品市场经营管理有限公司。 

本文件由东港市黄海水产品行业协会归口。 

本文件起草单位：东港黄海水产品市场经营管理有限公司。 

本文件起草人：刘芳。 

本文件为首次发布。 
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地理标志证明商标 东港梭子蟹 

1 范围 

本文件规定了东港梭子蟹（学名三疣梭子蟹）的术语和定义、地理标志产品保护范围、要求和试验

方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。 

本文件适用于地理标志证明商标 东港梭子蟹。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB 2733 食品安全国家标准  鲜、冻动物性水产品 

GB 3097 海水水质标准 

GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则 

GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定 

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数 

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验 

GB 4789.7 食品安全国家标准 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验 

GB 11607 渔业水质标准 

GB/T 20556 三疣梭子蟹 

NY 5052 无公害食品 海水养殖用水水质 

3 术语和定义 

GB/T 20556界定的和以下术语和定义适用于本文件。 

3.1  

东港梭子蟹 

在东港市海域特有的自然生态环境条件下，在地理标志证明商标保护范围内捕捞的鲜活野生东港梭

子蟹。 

4 地理标志产品保护范围 

东港梭子蟹地理标志证明商标保护范围限于原国家工商行政管理局“东港梭子蟹”证明商标批准范

围包括18渔区、19渔区、32渔区的2、3、6小区和33渔区。地理坐标为西界北起北纬39°47′04″，东

经123°30′57″，向东南至北纬124°00′00″，东经39°00′00″，北界为陆地沿线，东界和南界为

中朝海上分界线中国一侧，总面积约3500平方公里。 

4.1 自然环境 
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4.1.1 渔场自然环境 

4.1.1.1 气候 

东港市近海的鸭绿江口渔场和圆山渔场属南温带湿润地区海洋性季风气候区，因而，具有它的独特

性。 

a) 气候条件优越，因常年受季风影响，形成雨热同季，水热共济，光温水资源丰富的气候特点。 

b) 季风性气候特点显著，一年之中盛行风向的季节变换明显并伴随风向的变换产生显著的的季节

性气候差异。 

c) 气候要素变化急剧，由于临近陆地，海陆两种截然不同的下垫面共同影响着海洋气候，其气候

特征必然出现气象要素的急剧变化。 

d) 灾害性天气频繁，海区处于中纬度地区，这里是南北气流交绥的地带，各种天气系统活动频繁，

一年四季均可出现灾害性天气年平均气温为 9.1℃、年平均降水量为 642.7mm、年平均相对湿

度为 60%～70%、年平均风速 5.8m/s。东港梭子蟹捕捞海域独特的气候条件，适合东港梭子蟹

长成。 

4.1.1.2 气温 

渔场气温变化的趋势，是从北向南温度逐渐增高临近陆地的年平均温度为9.1℃，而处于最南端的

渔场年平均温度为10.8℃，偏高1.7℃。月平均气温为1月-6.6℃、2月-4.9℃、3月1.3℃、4月8.1℃、5

月13.8℃、6月18.3℃、7月22.2℃、8月23.7℃、9月19.5℃、10月12.7℃、11月4.1℃、12月-3.5℃，

全年平均9.1℃。 

4.1.1.3 降水 

渔场降水由于受海陆热力属性不同及动力因素差异综合影响的结果，表现在降水等值线上基本与海

岸线平行，并与沿岸向海上递减，年平均降水量为642.7mm。 

4.1.1.4 风 

渔场的温度梯度和气压梯度的季节变化明显，所以季风强烈，冬季盛行偏北风，夏季盛行偏南风，

春秋过渡季节，风向多变。月平均风速为1月7.0 m/s、4月5.8 m/s、7月4.5 m/s、10月6.1 m/s，全年

平均5.8m/s。 

4.1.2 海洋水文 

4.1.2.1 水温 

a) 平面分布 5月水温为表层均值 9.1℃，范围 7.8～11.5℃，15 米均值 8.2℃，范围 7.4～9.1℃，

底层均值 8.3℃，范围 7.2～11.2℃；8 月水温为表层均值 25.4℃，范围 23.4～28.7℃，15

米均值 23.6℃，范围 20.8-24.8℃，底层均值 23.6℃，范围 20.4-25.7℃。 

b) 垂直分布有温度跃层现象，其深度一般在 5 米至底层之间，跃层强度东部为 0.49℃/m、西部

为 0.25℃/m、南部为 0.20℃/m。 

4.1.2.2 盐度 

渔场盐度的平面分布南部的盐度最高，北部的最低由高到低依次为南部高于东部高于西部高于北部。

这种特征充分反映了淡水径流的显著影响。平均盐度东部为24.56‰、西部为24.41‰、南部为26.98‰、

北部为23.34‰。渔场的盐度垂直变化为底层平均盐度差异很小北部为表层21.48‰，底层21.46‰、东

部表层22.95‰，底层23.97‰、南部表层24.01‰，底层24.64‰、西部表层21.49‰，底层22.86‰。 
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4.1.2.3 潮汐 

渔场的潮汐系统是由太平洋传入的潮波在复杂的海岸和海底形态影响下形成的，潮汐性质属正规半

日潮。平均潮差为4.08m，最大潮差为6.38m。平均海平面为0.36 m（资料年限1983年7～9月）。潮位特

征值平均高潮位2.34m，最高潮位3.79m，平均低潮位-1.75m，最低潮位-2.68m。 

4.1.2.4 海流 

海流由潮流和余流两部分组成。渔场西部海区的潮流流速较强，东南部流速偏弱。平均潮流流速北

部表层流速42cm/s，底层40cm/s、东部表层流速34cm/s，底层28cm/s、南部表层流速43cm/s，底层33cm/s、

西部表层流速49cm/s，底层43cm/s。西部海区不仅潮流速度大，余流速度也偏大，表层和底层最大余流

速度分别是23.8cm/s和24.8cm/s，大潮期余流平均流速为北部表层21.8cm/s，流向262°，底层18.1cm/s，

流向245°、东部表层10.9cm/s，流向262°，底层18.1cm/s，流向245°、南部表层10.3cm/s，流向220°，

底层2.6cm/s，流向181°、西部表层23.8cm/s，流向225°，底层24.8cm/s，流向198°。 

4.1.2.5 海浪 

海浪通常包括海浪和涌浪。渔场的平均和最大浪高是4月平均0.5m，最大2.9m、5月平均0.5m，最大

3.0m、6月平均0.5 m，最大3.2m、7月平均0.6m，最大3.5m、8月平均0.5m，最大3.0m、9月平均0.5m，

最大2.7m、10月平均0.5m，最大3.0m、11月平均0.5m，最大2.4m。 

4.1.2.6 海冰 

渔场的初冰日最早11月9日，最晚12月18日，平均11月23日；终冰日最早3月8日，最晚4月4日，平

均3月23日；冰期最少99天，最多147天，平均120天。 

4.1.3 海水化学 

4.1.3.1 PH 值 

渔场的海水PH值表层8.14，变化范围7.85～8.36、中层8.15，变化范围8.06～8.25、底层8.15，变

化范围8.01～8.23。大洋河口为8.10，PH值由大鹿岛向东南呈舌状迅速增加，介于8.20～8.36之间。 

4.1.3.2 水温 

渔场平均水温为表层23.66℃，变化范围为22.4～25.12℃、中层21.98℃，变化范围为21.5～22.3℃、

底层21.40℃，变化范围为20.8～24.1℃。 

4.1.3.3 溶解氧 

渔场的平均溶解氧为表层7.78μ mol/dm
3
，变化范围为6.24～10.84μ mol/dm

3
、中层8.49μ mol/dm

3
，

变化范围为6.98～9.82μ mol/dm
3
、底层7.63μ mol/dm

3
，变化范围为6.66～9.12μ mol/dm

3
。 

4.1.3.4 活性磷酸盐 

渔场的平均活性磷酸盐为表层1.82μ mol/dm
3
，浓度范围为0.25～1.63μ mol/dm

3
、中层1.07μ

mol/dm
3
，浓度范围为0.25～1.83μ mol/dm

3
、底层1.24μ mol/dm

3
，浓度范围为0.25～3.85μ mol/dm

3
。 

4.1.3.5 硅酸盐 

渔场的平均硅酸盐为表层23.02μ mol/dm
3
，浓度范围为1.92～49.90μ mol/dm

3
、中层3.78μ mol/dm

3
，

浓度范围为0.57～9.6μ mol/dm
3
、底层8.15μ mol/dm

3
，浓度范围为0.22～22.27μ mol/dm

3
。 
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4.1.3.6 亚硝酸盐 

渔场的平均亚硝酸盐为表层1.21μ mol/dm
3
，浓度范围为0.24～3.06μ mol/dm

3
、中层0.32μ mol/dm

3
，

浓度范围为0.13～0.83μ mol/dm
3
、底层0.57μ mol/dm

3
，浓度范围为0.06～1.58μ mol/dm

3
。 

4.1.3.7 硝酸盐 

渔场的平均氨盐为表层1.92μ mol/dm
3
，浓度范围为0.00～6.35μ mol/dm

3
、中层1.32μ mol/dm

3
，浓

度范围为0.28～2.66μ mol/dm
3
、底层1.35μ mol/dm

3
，浓度范围为0.00～3.19μ mol/dm

3
。 

4.1.3.8 氨盐 

渔场的平均氨盐为表层1.92μ mol/dm
3
，浓度范围为0.00～6.35μ mol/dm

3
、中层1.32μ mol/dm

3
，浓

度范围为0.28～2.66μ mol/dm
3
、底层1.35μ mol/dm

3
，浓度范围为0.00～3.19μ mol/dm

3
。 

4.1.4 海洋生物 

4.1.4.1 叶绿素 a含量黄海北部总平均值为 1.32mg/m
3
,其中，以大鹿岛海域含量最高为 4.78 mg/m

3
。 

4.1.4.2 初级生产力 

初级生产力是指海域中有机碳或浮游植物的生产能力。黄海北部初级生产力碳总平均值为173.8mg/

㎡·a。其中，以大鹿岛海域初级生产能力碳日平均值为595.74 mg/㎡·a, 碳年平均值为217.45 mg/

㎡·a。 

4.1.4.3 浮游植物 

黄海北部海域共采集到浮游植物30个属62个种。其中，渔场共采集到34个种，包括硅藻占96.7%，

甲藻占3.3%，浮游植物优势种为浮动弯角藻、圆筛藻、旋链角毛藻。浮游植物平均生物量以鸭绿江口和

圆山渔场最高，达到2227.1×104个/m
3
细胞，约比黄海北部其他海域综合平均值（185×104个/ m

3
细胞）

高11倍之多。 

4.1.4.4 浮游动物 

黄海北部海域共采集到浮游动物26个属61个种。其中，夜光虫7900个。浮游动物的优势种为小拟折

水蚤。浮游动物平均生物量以鸭绿江口和圆山渔场最高，达到33437.5个m
3
，约比黄海北部其他海域综

合平均值高5倍之多。 

4.1.4.5 底栖生物 

黄海北部底栖生物类群种数为腔肠动物类2个、多毛类10个、软体动物类44个、甲壳类28个、棘皮

动物类25个、鱼类11个、藻类3个、其它11个，总计134个。渔场的底栖生物量分布为平均密度0.13个/

㎡,平均生物量3.9g/㎡,数量指数0.51。 

4.1.5 产地条件 

产地选择在黄海北部渔场最北端的鸭绿江口渔场和圆山渔场。渔场紧邻东港市的陆域，从渔港出发，

到达渔场作业海域平均距离都在80公里左右，一般的机动渔船，都可以做到当日到达，次日返港，有利

于生产，有利于提高东港梭子蟹的暂养成活率，增加产品附加值。 

4.1.6 水质 

应符合GB 3097、GB 11607和NY 5052的规定。 
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4.2 捕捞期 

除休渔期外，其余时间均可捕捞。 

4.3 质量要求 

4.3.1 产品规格 

应符合表1的规定。 

表1 产品规格 

 

规格 特大 大 中 小 

质量，g/只 >400 301～400 201～300 ≥200 

 

4.3.2 感官要求 

应符合表2规定。 

表2 感官要求 

 

项目 指标 

外观 头胸甲呈梭形，稍隆起。表面有 3 个显著的疣状隆起，1 个在胃区，2 个在心区。体型似椭圆，两端尖尖

如织布梭。两前侧缘各具 9 个锯齿，第 9 锯齿特别长大，向左右伸延。额缘具 4 枚小齿。额部两侧有 1

对能转动的带柄复眼。有胸足 5 对。螯足发达，长节呈棱柱形，内缘具钝齿。第 4 对步足指节扁平宽薄

如桨。腹部扁平，雄蟹腹部呈三角形，雌蟹呈圆形。雄蟹背面茶绿色，雌蟹紫色，腹面均为灰白色 

滋气味 具有活蟹固有的气味，无异味 

鳃 腮丝清晰，呈灰白色或微褐色，无异味 

组织 肌肉纹理清晰、紧密、有弹性 

体态 体型肥满，用手指压腹面有坚实感 

水蒸试验 肌肉组织紧密有弹性，具海水蟹固有的鲜美滋味，无异味 

 

4.3.3 卫生指标 

应符合GB 2733的规定。 

5 试验方法 

5.1 规格检验 

梭子蟹从水中取出后，沥水1min后，使用分度值为1g的衡器称重计量。 

5.2 感官检验 

5.2.1 将样品放在白色搪瓷盘或不锈钢工作台上，置于光线充足、无异味的环境中，进行外观、滋气

味、鳃、组织、形态等感官检验。 
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5.2.2 水蒸试验 

将500ml饮用水置于清洁的容器中煮沸，在容器蒸屉上放入清洗干净的样品，盖严容器，蒸煮15min～

20min，揭盖后嗅其气味，品尝肉质和滋味。 

6 检验规则 

6.1 组批规则 

以同一天捕获、置于同船舱的产品为一个检验批。 

6.2 抽样方法 

每批产品应随机抽取5只～10只用于感官检验，随机抽取3只以上用于其他指标检验。 

6.3 试样制备 

取3只以上梭子蟹清洗后，取可食部分，绞碎混合均匀后备用；试样量为200g，分为两份，其中一

份用于检验，另一份作为留样。 

6.4 检验分类 

检验分为出厂（场）检验和型式检验。 

6.4.1 出厂（场）检验 

出厂（场）检验由生产单位质量检验部门执行，检验项目为感官及规格要求。 

6.4.2 型式检验 

有下列情形之一者应进行型式检验。型式检验项目为本文件第4章4.3规定的项目。 

c) 第一次从某一海域捕获的梭子蟹； 

d) 海域环境发生变化，可能影响产品质量时； 

e) 国家质量监督机构提出型式检验要求时； 

f) 前后两次抽样检验结果有较大差异时； 

g) 正常生产时，每年至少一次。 

6.5 判定规则 

6.5.1 感官及规格检验 

检验结果中有两项及两项以上指标不合格，则判为不合格；有一项指标不合格，允许重新抽样复检，

如仍有不合格项则判为不合格。 

6.5.2 卫生指标 

卫生指标的检验结果有一项不合格，则判本批产品不合格，不得复检。 

7 标志、包装、运输和贮存 

7.1 标志 

销售包装或标签上应标明产品名称、规格、数量 、执行标准、企业名称、地址、产地、捕获日期。 
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7.2 包装 

7.2.1 包装材料 

所用包装材料应坚固、隔热、洁净卫生、无毒、无异味、无污染。 

7.2.2 包装要求 

鳌足扎紧，将活蟹腹部向下，整齐排列于容器中，可充氧。 

7.3 运输 

7.3.1 应在低温清洁的环境中运输。 

7.3.2 运输工具应清洁卫生、无污染、无异味，运输应避免日晒、虫害、有毒物质的污染，不得与有

毒有害有腐蚀性物质混运，不应重物挤压。 

7.4 贮存 

应暂养、贮存于洁净环境中，防止有害物质的污染及其他伤害。 
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A  A  

附 录 A 

（规范性附录） 

东港梭子蟹地理标志证明商标保护范围 

东港梭子蟹地理标志证明商标保护范围见图A.1 

 

 

 

图A.1 东港梭子蟹地理标志证明商标保护范围图 

_________________________________ 


