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前  言 

本文件按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第 1部分：标准的结构和编写》

给出的规则起草。 

本文件由贵州省农业农村厅提出。 

本文件由贵州省畜牧兽医学会归口。  

本文件起草单位：贵州大学、贵州省畜禽遗传资源管理站、清镇市农业农村局、

黔西南州农业农村局、织金县农业农村局、黔东南州农业农村局、三穗县农业农村

局。 

本文件主要起草人：杨胜林、张福平、王文涛、李维、唐继高、沈德林、姚碧

琼、杨汝才、谭斌、周璇、杨世皓、罗林丽、祝永才。 
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地方鸡蛋品质评定标准 

 

1 范围 

本文件规定了地方鸡蛋品质评定的范围、规范性引用文件、

术语和定义、品质分级、技术要求、评定方法。 

本文件适用于地方鸡蛋品质的评定。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引

用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用

文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB 4789.2  食品安全国家标准   食品微生物学检验   菌落

总数测定 

GB 4789.3  食品安全国家标准   食品微生物学检验   大肠

菌群计数 

GB 4789.4  食品安全国家标准   食品微生物学检验   沙门

氏菌检验 

GB 4789.5  食品安全国家标准   食品微生物学检验   志贺

氏菌检验 

GB 4789.10 食品安全国家标准  食品微生物学检验   金黄

色葡萄球菌检验 

GB 4789.11 食品安全国家标准   食品微生物学检验   β型

溶血性链球菌检验 

GB 5009.5 食品安全国家标准   食品中蛋白质的测定 

GB 5009.6 食品安全国家标准   食品中脂肪的测定 
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GB 5009.11 食品安全国家标准   食品中总珅及无机珅的测

定 

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定  

GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定 

GB 5009.123  食品安全国家标准 食品中铬的测定 

GB/T 31650 食品中兽药最大残留限量 

NY/T 3817  农产品质量安全追溯操作规程 蛋与蛋制品 

3 术语和定义 

3.1 哈氏单位 

根据蛋重和浓蛋白高度，按公式(HU = 100×log( H－

1.7W0.37+7.57)计算出来的值，用来衡量蛋的新鲜程度。 

3.2 蛋黄颜色 

用罗氏(Roche)比色扇测出的蛋黄色度值。 

3.3 血斑及肉斑率 

蛋内容物出现血斑、肉斑的数量占总统计蛋数的百分比。 

4 品质分级 

鲜鸡蛋品质分为 AA 级、A 级和 B 级三个等级，分级要求见表 

1。 

表 1 鲜鸡蛋品质分级要求 

项 目 
指 标 

AA 级 A 级 B级 

蛋壳 清洁、完整，呈规则卵圆形，具有蛋壳固有的色泽，表面无肉眼可见污物 

蛋白 
粘稠、透明，浓蛋白、稀

蛋白清晰可辨 

较粘稠、透明，浓蛋白、稀

蛋白清晰可辨 
较粘稠、透明 
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蛋黄 
居中，轮廓清晰，胚胎

未发育 

居中或稍偏，轮廓清晰，

胚胎未发育 

居中或稍偏，轮廓较清

晰，胚胎未发育 

异物 蛋内容物中无血斑、肉斑等异物 

 

5 技术要求 

5.1 感官要求 

鲜蛋的感官要求见表 2。 

表 2 鲜蛋感官要求 

5.2 蛋品质 

鲜蛋蛋品质要求见表 4。 

表 4  鸡蛋品质 

项 目 指 标 

    AA级 A 级 B 级 

蛋重(g)  ≧50 40-50 ≦40 

蛋比重 ≧1.090 1.085-1.090 1.080-1.085 

蛋形指数 1.33-1.35 1.33-1.35 1.33-1.35 

蛋壳强度(kg/cm2) ≧4.5 3-4.5 ≦3.0 

蛋壳厚度(mm) 0.32-0.40 0.32-0.40 0.32-0.40 

蛋白高度(mm) ≧5.5 5-5.5 ≦5 

哈氏单位 ≧72 60-72 ≦60 

蛋黄比例 35-38 35-38 35-38 

蛋黄颜色(级) ≧8 8-4 ≦4 

血斑肉斑 无 无 血液斑块聚合直径≦3.2mm 

 

项 目 要 求 检验方法 

色泽 灯光透视时整个蛋呈微红色；去壳后蛋黄呈橘黄色

至橙色，蛋白澄清、透明，无其他异常颜色 

取带壳鲜蛋在灯光

下透视观察。去壳

后置于白色瓷盘

中，在自然光下观

察色泽和状态。闻

其气味。 

气味 蛋液固有的蛋腥味，无异味 

 

状态 

蛋壳清洁完整，无砂皮、无裂纹，无霉斑，灯光透

视时蛋内无黑点及异物；去壳后蛋黄凸起完整并带

有韧性，蛋白稀稠分明，无异物 
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5.3 营养指标 

鲜蛋营养要求见表 3。 

表 3 鸡蛋的营养指标 

水分

g/100g 

粗蛋白

g/100g 

粗脂肪

g/100g 

胆固醇

mg/100g 

磷

mg/100g 
钙mg/kg 锌mg/kg 硒mg/kg 

72.0-75.0 12.0-14.0 9.0-12.0 400-550 100-240 400-570 
11.50-

16.00 

0.05-

0.50 

 

5.4 蛋卫生指标 

鲜蛋卫生指标见表 5。 

表 5  鸡蛋卫生指标 

项 目 指 标 

总汞(以 Hg 计），mg/ kg ≦0.03 

铅(以 Pb计），mg/ kg ≦0.1 

无机砷（以 As 计），mg/ kg ≦0.05 

镉(以 Cd 计），mg/ kg ≦0.05 

氟(以 F 计），mg/ kg ≦1.0 

铬(以 Cr 计），mg/ kg ≦1.0 

兽药残留要求 见附表 

5.5 鸡蛋微生物指标 

   鲜蛋微生物指标见表 6。 

表 6  鸡蛋微生物指标 

项 目 指 标 

菌落总数 cfu/g ≦100 

大肠菌群数 MPN/g ≦1.3 

沙门氏菌               不得检出 

志贺氏菌               不得检出 

金黄色葡萄球菌               不得检出 

溶血性链球菌               不得检出 

 



 

T/GZAAV  003-2023 

 

5 

6 评定方法 

6.1 感官检验 

按 NY/T 3817-2020的规定执行。 

6.2 理化检验 

6.2.1 脂肪 

按 GB/T 5009.6的规定执行。 

6.2.2 蛋白质 

按 GB 5009.5 的规定执行。 

6.3 卫生检验 

6.3.1 总泵 

按 GB 5009.17 的规定执行。 

6.3.2 铅 

按 GB 5009.12 的规定执行。 

6.3.3 无机珅 

按 GB 5009.11 的规定执行。 

6.3.4 镉 

按 GB 5009.15 的规定执行。 

6.3.5 铬 

按 GB/T 5009.123的规定执行。 

6.3.6 兽药残留测定 

按 GB/T 31650 的规定执行。 

6.4 微生物检验 

6.4.1 菌落总数 

按 GB 4789.2 规定执行 。 

6.4.2 大肠菌群 
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按 GB 4789.3 的规定执行。 

6.4.3 沙门氏菌 

按 GB 4789.4 的规定执行 。 

6.4.4 志贺氏菌 

按 GB 4789.5 的规定执行。 

6.4.5 金黄色葡萄球菌 

按 GB 4789.10 的规定执行。 

6.4.6 溶血性链球菌 

按 GB 4789.11 的规定执行。 
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附件 

鸡蛋兽药最大残留限量参考表 

动物种类 残留标志物 残留限量 μg/kg 

鸡 

阿莫西林 不得检出 

氨苄西林 不得检出 

氨丙啉 4000 

氨苯胂酸/洛克沙胂 500 

阿维拉霉素 不得检出 

杆菌肽 500 

青霉素/普鲁卡因青霉素 不得检出 

氯唑西林 不得检出 

达氟沙星 不得检出 

溴氰菊酯 30 

地克珠利 不得检出 

二氟沙星 不得检出 

多西环素 不得检出 

恩诺沙星 不得检出 

红霉素 50 

芬苯达唑 1300 

 氟苯尼考 不得检出 

氟苯达唑 400 

氟甲喹 不得检出 

卡那霉素 不得检出 

左旋咪唑 不得检出 
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林可霉素 50 

新霉素 500 

苯唑西林 不得检出 

苯唑西林 不得检出 

土霉素/金霉素/四环素 400 

 哌嗪 2000 

沙拉沙星 不得检出 

大观霉素 2000 

磺胺二甲嘧啶 不得检出 

磺胺类 不得检出 

甲砜霉素 不得检出 

 泰妙菌素 1000 

替米考星 不得检出 

托曲珠利 不得检出 

甲氧苄啶 不得检出 

泰乐菌素 300 

 

 


