团体标准《预制菜  咕噜肉》编制说明
一、标准制定背景

“咕噜肉”是一道广东的特色名菜，此菜始于清代，以甜酸汁及猪肉烹饪而成，驰名中外。不仅是各地餐桌上常有的家常菜，在广东及中国香港和澳门的酒楼、茶餐厅及快餐店等食店也是一种很常见的美食菜肴，被认为是不可不尝的美食，深受游客的喜爱。早年，广东人远赴美洲打拼，把广东的家常菜“甜酸猪肉”也带去海外，现成为中餐馆最受欢迎的中式菜肴。

为深入贯彻落实《粤港澳大湾区发展规划纲要》和《国家标准化发展纲要》等文件精神，经广东省市场监管局等六个部门共同评定，2023年3月由广州酒家集团利口福食品有限公司牵头，广州市质量监督检测研究院、广州市标准化协会等 5 个单位共同参与，获批“广东省咕噜肉预制菜全产业链标准化试点”创建。根据试点工作方案，基于岭南的猪肉菜肴文化和番禺区的产业优势，通过创新打造咕噜肉标准化，以标准化推动农业定制化、集约化、高效化，实现以食品产业与农业产业的需求侧与供给侧的同步升级。因此，建立团体标准《预制菜  咕噜肉》，对进一步推动粤港澳大湾区预制菜产业高质量发展具有重要意义。

二、工作简况

（一）任务来源

根据《广东省人民政府办公厅关于印发〈加快推进广东预制菜产业高质量发展十条措施〉的通知》（粤府办〔2022〕10 号）《粤港澳大湾区发展规划纲要》《国家标准化发展纲要》等，获批“广东省咕噜肉预制菜全产业链标准化试点”。本标准由广东烹饪协会提出并立项。

（二）标准主要工作过程

1、团体标准起草阶段（2023年6月）

标准于在2023年6月正式起草，由广州酒家集团利口福食品有限公司牵头成立标准编制工作组，确定了标准编制的工作方案。工作组在标准立项后，于6月在广州酒家集团利口福食品有限公司举行了工作组标准讨论会。会上，工作组简要介绍了该标准的立项背景，工作进展和计划以及主要内容。标准起草工作组在前期框架的基础上，对标准研制的内容结构进行进一步的研究，结合相关研究资料，同时标准在吸收行业内先进的技术、借鉴已有的成果、尽可能反映国内在最新研究成果和满足最新出版的相关标准要求的基础上，初步确定标准的主要内容，形成了标准草案。并向广东烹饪协会递交资料提出标准立项申请。
2、团体标准研制阶段（2023年6月）

2023年6月，标准工作组咕噜肉预制菜全链条上的企业进行调研征求意见；并组织标准参与单位代表对标准初稿进行反复讨论，征集修改意见和建议。会后，标准工作组根据意见和建议对团体标准进行修改，形成标准征求意见稿。

公开征求意见阶段（2023年6月至7月）

广泛征求广州各市场监督管理局、各相关行业协会、食品生产企业意见。同时公开征求意见稿，挂网向社会征求意见。

计划2023年7月，对征求意见稿的反馈意见进行汇总、讨论和处理，并进一步完善标准文本。

计划2023年7月，形成标准送审稿，提交专家委员会审查和报批。项目工作组将按照审定会时专家对送审稿提出的意见和建议，对标准文件进一步修改和完善，形成标准报批稿。
三、标准主要技术要求及编写依据

（一）标准格式

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

（二）主要内容

1、范围

本文件规定了咕噜肉预制菜的原材料要求、基本要求、生产加工过程的卫生要求、检验方法、检验规则、产品的标志、标签、包装、运输、贮存的要求。
2、术语和定义

规定了预制菜咕噜肉的定义。

3、原料要求

针对猪肉卫生要求、产品要求等进行规范。

技术要求

规定了咕噜肉预制菜的感官要求、理化指标、污染物限量、食品添加剂等要求。
生产加工的卫生要求

规定了生产加工过程的卫生要求。

检验方法

规定了感官要求、理化指标、污染物限量、食品添加剂等检验方法。

检验规则
规定了检验批次和抽样、出厂检验、型式检验和判定原则。
标签标识

规定了内地、港、澳三地的标签标识要求。
包装
规定了产品包装的要求。
运输与贮存
规定了产品运输和贮存的要求。
产品追溯
规定了产品有效追溯的要求。
附录1和附录2

介绍了咕噜肉预制菜工艺流程和烹饪工艺步骤。
（三）本标准制定引用、参考的主要依据

1.本标准在制定过程中规范性引用了以下文件：

GB/T 191    包装储运图示标志

GB/T 317    白砂糖

GB 2716     食品安全国家标准植物油

GB 2707     食品安全国家标准鲜(冻)畜、禽产品

GB 2763     食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2718     食品安全国家标准 酿造酱

GB 2719     食品安全国家标准 酿造醋

GB 2749     食品安全国家标准 蛋与蛋制品

GB 31637    食品安全国家标准 食用淀粉

GB 31644  食品安全国家标准 复合调味料

GB13104   食品安全国家标准 食糖

GB 2760    食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2762    食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763    食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 4806.1   食品接触材料及制品通用安全要求

GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB 7718     食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14880   食品安全国家标准 食品营养强化剂使用标准

GB 14881    食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 28050    食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB 29921   食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量

GB 31646    食品安全国家标准 速冻食品生产和经营卫生规范

NY/T 655    绿色食品果类蔬菜

NY/T 744    绿色食品 葱蒜类蔬菜

NY/T 750    绿色食品 热带、亚热带水果

NY/ T844    绿色食品温带水果

JJF 1070     定量包装商品净含量计量检验规则

2.本标准在制定过程中，还参考了以下标准：

　SB/T 10379—2012 速冻调制食品

四、重大分歧意见的处理经过、结果和依据

本标准所涉及管理部门为市场监管局食品安全监督管理处，标准立项准备过程中，已与该部门进行了协调沟通，一致同意本标准制定的必要性与使用范围。此外，在标准工作组召开了调研会，与标准化机构、行业协会等对标准制定的必要性、可行性进行了充分的讨论，对标准的主要技术内容进行了研讨。

五、贯彻标准的要求和措施建议

1. 建议本标准在预制菜咕噜肉生产、经营、管理及其他相关领域应用。

2. 标准发布后，将对标准进行宣贯、推荐本标准，同时通过网络宣传等多渠道进行宣传。

3. 在实践应用中不断修改、完善。

六、其他应予说明的事项

无。
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