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	1  范围
	2  术语和定义
	2.1  
	预制菜

	3  分类
	3.1  按产品主要原料分类
	3.2  按产品食用方式分类
	经过预制初加工处理，用于预制菜制作的净菜和食材等。
	3.3  按产品贮存温度分类
	在常温条件下贮存、运输及销售的预制菜。
	在0~10 ℃条件下贮存、运输及销售的预制菜。
	经过冷冻或速冻工艺加工，并在≤-18℃条件下贮存，在≤-12℃条件下运输、销售的预制菜。



