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团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》（征求意见稿）编制

说明

一、项目来源

根据南宁市标准化协会关于批准《龙虾刺身制作技术规程》等2项

团体标准立项的通知（南市标协〔2023〕9号）文件精神，由防城港市

市场监督管理局组建标准编制工作组，编制人员由防城港市市场监督管

理局、东兴市市场监督管理局、广西荣兴元酒店管理有限公司荣兴格朗

大酒店、东兴市康隆水产品商行、东兴市顺天盛贸易有限公司、东兴市

闽越水产商行、东兴市海湖贸易有限公司、广西水产科学研究院等单位

共同起草的团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》被批准立项。

本标准的编写将按照《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的

结构和起草规则》（GB/T 1.1—2020）以及《南宁市标准化协会团体标准

管理办法》等规定进行。

二、必要性和意义

（一）必要性

近年来，在国家、自治区一系列政策的推动下，广西进口龙虾消费

市场规模稳定，市场发展前景广阔。防城港市沿边临海，特有边民进货

物限额免税优惠和边境小额贸易出口等政策，。据统计数据显示，2022
年防城港市互市水产品进口量总计约31.78万吨。其中，东兴市互市进口

水产品全区排名第一，2021年东兴市互市海产品进口量为20.15万吨，成

交额101.2亿元(其中龙虾进口1.29万吨，货值39.54亿元)；2022年海产品

进口量为12.99万吨，成交额63.12亿元(其中龙虾进口1.06万吨，货值30.74
亿元)；2023年1-2月龙虾进口0.57万吨，价值17.69亿元。

另外，东兴市拥有渔业核心示范区，以及年产值超20亿元的海产品

进出口加工园和年交易额超30亿元的北部湾国际海产品市场，已形成育

苗、饲料产销、养殖、加工、交易、冷链物流的完整产业链和成熟运营

模式，海产品加工转化率达87％。2023—2025年，广西北部湾将企沙渔
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港经济区冷链物流产业园一期项目列为重点建设仓储物流项目之一，项

目占地1300亩，总建筑面积35万平方米，冷库容量10万吨，重点建设水

产品及其他生鲜产品的低温仓储、深加工、保鲜包装等。在防城港市港

口区建设广西北部湾国际生鲜冷链园区（二期），项目规划占地总面积

600亩，位于一期北面，主要建设内容包括新建冷库、交易中心、水产

品仓库、集装箱堆场、保税及检疫检测区、办公楼及其他辅助用房等。

以上一系列举措为防城港市发展进口龙虾贸易，延伸产业链，提升产品

附加值提供了很好的发展基础。目前，防城港市进口龙虾产业逐渐形成

了较为完整的产业链，产品主要以生鲜产品、冷冻初加工和低温熟食等

形式销售，保质期短，且在运输和加工过程中因操作不当极易影响肉质

和口感，造成产品质量降低，极大影响了进口龙虾的品质，限制了销售

市场，因此亟需根据龙虾的生长特性，利用安全有效的加工保鲜技术，

制定团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》，以标准为抓手规范进口龙虾

运输和贮藏保鲜，提升产品品质，以满足进口龙虾消费市场的需求。

（二）目的及意义

通过制定团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》，以标准为抓手，加

强标准与技术的融合，在现有保鲜技术的基础上，利用新型加工保鲜技

术优势，将传统方法与新型技术相结合，确保进口龙虾的口感和品质，

提高进口龙虾资源的经济价值，促进防城港市进口龙虾贸易产业蓬勃发

展。

三、编制工作简况

（一）成立标准编制工作组

标准起草单位由防城港市市场监督管理局组建标准编制工作组，编

制人员由防城港市市场监督管理局、东兴市市场监督管理局、广西荣兴

元酒店管理有限公司荣兴格朗大酒店、东兴市康隆水产品商行、东兴市

顺天盛贸易有限公司、东兴市闽越水产商行、东兴市海湖贸易有限公司、

广西水产科学研究院等单位及企业的资深技术人员组成，标准编制起草

小组成员长期从事龙虾市场调研、鲜活龙虾批发、水产品科研等工作，

具有较强的实践经验和创新能力，有较深厚的项目、科研积累和起草标

准的丰富经验，形成梯队有序、分工明确的编制队伍。编制工作组下设
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三个组，分别是资料收集组、草案编写组、标准实施组。

资料收集组负责国内外有关的文献资料的查询、收集和整理工作，

查阅前人的研究情况和目前科学界的研究进展。

草案编写组负责起草标准草案、征求意见稿和标准编制说明、送审

稿及编制说明的编写工作，包括后期召开征求意见会、网上征求意见，

以及标准的不断修改和完善。

标准实施组负责《鲜活龙虾保鲜技术规范》团体标准发布后，组织

相关企业开展标准宣贯培训会，对标准进行详细解读，让相关人员了解

标准，并对标准实施情况进行总结分析，不断对团体标准提出修正意见。

（二）资料收集、调查研究分析

1.前期研究基础

本标准起草团队长期从事龙虾市场调研、鲜活龙虾批发、水产品科

研等工作，具有较强的实践经验和创新能力，有较深厚的项目、科研积

累和起草标准的丰富经验，形成梯队有序、分工明确的编制队伍。按照

标准流程对鲜活龙虾保鲜的基本要求、采购、发货、装载、运输、交接、

卸载和暂养等各环节内容进行系统的整理、归纳、总结，制定出《鲜活

龙虾保鲜技术规范》团体标准，并在防城港市等地区试点实践推广，不

断调整，促进相关单位提高运输效率和保鲜质量，助力区域鲜活龙虾保

鲜运输的发展。

2．资料收集

收集国内国外相关的法律法规和技术标准，掌握国内及区内有关鲜

活龙虾保鲜作业流程、数据及相关标准研究成果，了解其发展趋势和动

向。

四、标准起草过程
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1．编写团体标准草案

经过资料收集、调查研究分析对比、内部讨论及实地调研后，编制

工作小组形成团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》（草案）。

2．形成征求意见稿

深入区内涉及鲜活龙虾保鲜有代表性的公司，针对目前鲜活龙虾保

鲜情况进行分组实地调研学习。通过实地调研，掌握各地方关于鲜活龙

虾保鲜的具体要求。通过广泛征求意见，收集了大量的反馈意见。对此，

标准工作组多次召开会议对标准草案进行了研究讨论和反复修改。最终

形成了《鲜活龙虾保鲜技术规范》（征求意见稿）和编制说明。在完成

征求意见稿后，编制工作小组召开了内部征求意见会，各起草单位及起

草人踊跃发表意见和建议，编制工作小组对已形成的文件及编制说明进

行修改完善，最终达成意见一致。

五、标准制定的原则和依据

1、实用性原则

本标准是在充分收集相关资料和文献，分析鲜活龙虾保鲜当前现状，

调研鲜活龙虾市场情况，在现有国家、行业标准相关鲜活龙虾保鲜要求

的基础上，结合广西鲜活龙虾市场多年经营的经验而总结起草的。符合

当前鲜活龙虾保鲜的方向与需求，有利于行业的长远发展，有利于提高

运输效率和保鲜质量，提升龙虾的经济效益，实现科学、健康、有序、

高质量发展。

2、协调性原则

本标准编写过程中注意了与鲜活龙虾保鲜相关法律法规的协调问

题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。

3、规范性原则
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本标准严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1部分：标

准化文件的结构和起草规则》的要求和规定编写本标准的内容，保证标

准的编写质量。

4、前瞻性原则

本标准在兼顾当前区内鲜活龙虾保鲜实际情况的同时，还考虑到了

鲜活龙虾贸易快速发展的趋势和需要，在标准中体现了个别特色性、前

瞻性和先进性条款，作为对鲜活龙虾保鲜的指导。

六、标准主要内容及依据来源

根据检索，国内外相关标准：GB/T 24861-2010 《水产品流通管理

技术规范》，该国家标准对鲜活龙虾的采购做出了规定；WB/T 1100-2018

《活体海产品冷链物流作业规范》，该行业标准对鲜活龙虾保鲜的基本

要求、装载、运输、交接、卸载和暂养做出了规定。由于上述标准应用

范围广，适用于各类海、水产品，标准中很多参数和技术要求与鲜活龙

虾保鲜技术有些出入。因此，本标准针对鲜活龙虾保鲜技术制定，其主

要内容围绕鲜活龙虾的生活习性和保鲜技术要求进行编写，标准在制订

过程中严格贯彻国家有关方针、政策、法律和规章等，严格执行强制性

国家标准和行业标准，与相关的各种基础标准相衔接，遵循编写标准的

目的性原则。标准的主要内容包括：术语和定义、基本要求、采购、发

货、装载、运输、交接、卸载和暂养等。

1、标准适用范围

本文件规定了鲜活龙虾保鲜技术中的基本要求、采购、发货、装载、

运输、交接、卸载和暂养的要求。

本文件适用于鲜活龙虾的保鲜。
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2、术语与定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

3、基本要求

本章主要规定了鲜活龙虾保鲜技术的管理制度、人员、设施设备、

装载容器和信息追溯等要求。

4、采购

本章规定了鲜活龙虾的采购要求。

5、发货

本章规定了鲜活龙虾分拣、包装的要求。

6、装载

本章规定了鲜活龙虾装载要求。

7、运输

本章规定了鲜活龙虾运输管理、运输要求、运输过程的要求。

8、交接

本章规定了鲜活龙虾交接内容、问题回执和投诉处理的要求。

9、卸载

本章规定了鲜活龙虾卸载要求

10、暂养

本章规定了鲜活龙虾暂养前消毒、投放前处理、水体温度和设备系

统运行的要求。

六、引用相关的国家标准、地方标准和相关资料。具体如下：

本标准的修改编写格式根据 GB/T1.1-2020《标准化工作导则 第 1

部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定，内容和要求参考了相关

法律法规，本文件规范性引用文件具体如下所示。
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七、国内同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准关系

1.国内同类标准制修订情况

经查阅，与鲜活龙虾保鲜有关的标准主要有：

——《水产品流通管理技术规范》GB/T 24861-2010

——《水产品冷链物流服务规范》GB/T 31080-2014

——《活水产品运输技术规范》GB/T 36192-2018

——《活体海产品冷链物流作业规范》WB/T 1100-2018

以上这些标准应用范围较广，适用于各类海、水产品保鲜，因各类

海、水产品种类、特性的不同，所以保鲜的控制范围也有所不同，难以

直接引用指导广西鲜活龙虾保鲜,再加上本项目组长期从事龙虾市场调

研、鲜活龙虾批发、水产品科研等工作，具有较强的实践经验和创新能

力，有较深厚的项目、科研积累和起草标准的丰富经验，对《鲜活龙虾

保鲜技术规范》团体标准的制定提供了技术保障。

2.与法律法规、强制性标准的关系

（1）与法律法规的协调情况

本标准与现行法律、法规和强制性国家标准没有冲突。

（2）标准查询情况及区别

经查询，没有与该标准名称类似的国家标准、行业标准或地方标准。

八、实施标准的措施

（一）标准发布后，有关行政主管部门依据法定职责，对标准的制

定进行指导和监督，对标准的实施进行监督检查。

（二）标准起草单位负责组织召开标准宣贯培训会，通过培训会的

形式，向龙虾相关企业、人员详细解读标准，使之了解标准，并遵从标

准提出的技术指标。
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团体标准《鲜活龙虾保鲜技术规范》

标准编制工作组

2023年 9月 18日
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