
广东省蔬菜产业协会团体标准

《珍珠马蹄全产业链标准体系 冰鲜珍珠马蹄加工技术规程》

编制说明

一、工作简况，包括任务来源、主要工作过程、主要起草人及其所做的工作等。

（一）任务来源

珍珠马蹄是阳江市海陵镇的特有农业品种，其状小如珍珠，软糯香口，深受

大众喜爱，经济效益高，但长期以来由于品种不纯等原因制约了发展，种植范围

局限于几个村，面积不够 20 亩。2007 年，利用台风“帕布”带来的丰沛降水，

海陵镇农民抢种珍珠马蹄，使其遍地开花，种植范围已经扩大到全镇 19 个村，

种植面积超过 4000 亩。

目前国内未见冰鲜珍珠马蹄相关的加工技术规程标准。然而，现有冰鲜珍珠

马蹄加工大部分是手工操作，存在加工不规范、加工环境卫生不达标、产品品质

不稳定等问题，导致市场上产品质量差异较大，严重影响冰鲜珍珠马蹄加工产业

的健康发展。本标准的制定，有利于规范冰鲜珍珠马蹄加工企业的加工技术，实

现冰鲜珍珠马蹄加工的标准化生产，对指导行业有序发展、完善珍珠马蹄产业链

条质量控制具有重要意义。

（二）主要工作过程

1、标准预研阶段

2022 年 6 月，田中宝蔬菜种植农民专业合作社组建项目组开展冰鲜珍珠马

蹄加工技术规程的预研工作。

2、标准立项

在标准预研的基础上，2022 年 10 月协会按照《广东省蔬菜产业协会团体标

准管理办法（试行）》的标准制定程序进行立项，并正式成立标准起草组，确定

标准名称为《珍珠马蹄全产业链标准体系 冰鲜珍珠马蹄加工技术规程》。

3、征求意见稿的形成

2023 年 9 月通过对预研阶段收集的政策资料、标准化资料、专业文献、实

地调研等资料进行整理、研究形成标准的征求意见稿。

4、送审稿的形成

https://baike.so.com/doc/5567240-5782380.html


起草组通过召集大专院校、研究机构及企业对标准结构和标准主要内容进行

征求意见，将反馈意见汇总、修改与完善，形成了标准送审稿。

（三）主要起草人及其所做的工作等

起草单位：广东省蔬菜产业协会

协作单位：广东壹牛农业生态科技有限公司、阳江市海陵试验区田中宝蔬菜

种植农民专业合作社、广东省农业科学院蔬菜研究所、广东省农业科学院植物保

护研究所、乐昌市农业技术推广总站。

标准主要起草人

1 杨文 女 副会长 广东省蔬菜产业协会
项目总负责人

2 杨丽琴 女 / 广东省蔬菜产业协会
编制及修改完善

3 古俊刚 男
站长/中级农

艺师
乐昌市农业技术推广总站

调研、编制及修改

完善

4 余凌霄 女
董事长兼总经

理

广东壹牛农业生态科技有

限公司
编制及修改完善

5 郑秋雁 女 / 广东省蔬菜产业协会
编制及修改完善

6 余国欢 男 / 广东省蔬菜产业协会 调研及收集材料

7 郭巨先 女 研究员
广东省农业科学院蔬菜研

究所
调研及收集材料

8 黄少华 男 研究员
广东省农业科学院植物保

护研究所

编制及修改完善

二、标准编写原则和确定团体标准主要内容（如技术指标、参数、性能要求、

试验方法、检验规则等）的论据（包括试验、统计数据）。

（一）标准编写原则

标准的编写要依据冰鲜珍珠马蹄产业发展的需求，吸纳科学技术创新研究成

果，并经实践检验成熟适用，还应遵循下列原则:



1、遵守国家有关法律、法规，符合国家有关产业政策；

2、有利于推进冰鲜珍珠马蹄产业发展，有利于采用和推广新技术、新产业、

新业态和新模式，有利于推动农产品质量安全及环境友好型生产；

3、与现行有关国家标准、行业标准和地方标准保持协调，技术要求不低于

国家强制性标准，鼓励制定高于国家标准、行业标准或地方标准的相关技术要求，

鼓励制定具有国际先进水平的团体标准；

4、广泛吸收国内外在冰鲜珍珠马蹄加工技术方面的经验；

5、遵循科学、自愿、公开、透明、公正和协商一致以及满足行业发展需要

的原则。

（二）团体标准主要内容的论据

标准制定在查阅相关文献和标准的基础上，综合考虑，提出了冰鲜珍珠马蹄

加工技术规程团体标准的主要内容。

1、本文件规定了冰鲜珍珠马蹄加工的原料、生产加工环境、加工过程、包

装、标识、贮藏及记录等，本文件适用于冰鲜珍珠马蹄的加工。

2、规范性引用文件为冰鲜珍珠马蹄加工提供理论依据，对原料污染物限量

和农药最大残留限量、生产过程使用的塑料周转箱、生产加工用水、生产加工环

境卫生、包装做了说明及要求。

3、对冰鲜珍珠马蹄原料、加工的各个环节都做了详细的说明。

三、标准主要条文或技术内容的依据；专利情况说明；修订标准应说明新旧标

准水平的对比情况。

制定标准的主要条文或技术内容依据：

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB/T 5737 食品塑料周转箱

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 9683 复合食品包装袋卫生标准

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范



DB 4402/T 地理标志产品 北乡马蹄

T/GXPP 芳林马蹄产品

T/HPTC 地理标志证明商标 黄陂马蹄

本文件不涉及专利及知识产权问题。

四、主要试验或验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效果及试

行结果。

预期的经济效果及试行结果

通过严格控制珍珠马蹄原料、加工各个环节的关键参数，解决冰鲜珍珠马蹄

产品因加工不规范引起的品质参差不齐的问题。通过严格控制生产加工环境、生

产用水、包装等的卫生状况，解决冰鲜珍珠马蹄产品卫生不达标、存在质量安全

隐患的问题。因此，该标准的执行将有效提高冰鲜珍珠马蹄产品的品质及质量安

全，从而提高经济效益。

该标准试行后，将为冰鲜珍珠马蹄产品的加工生产提供技术指导，有利于促

进冰鲜珍珠马蹄加工产业的健康发展。

五、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系。

本标准符合国家、行业相关标准的规定，能与现行有关的法律法规和国家、

行业标准相衔接，与国家、行业相关强制性标准无冲突。

六、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的

对比情况。

本标准未采用国外标准。

七、重大分歧或难点的处理经过和依据。

本标准在征求意见过程中，向行业内管理者、研究机构专家、高校学者进行

了广泛的意见征求，在反馈的意见中未出现重大分歧意见。

八、其他应说明的事项。

无。
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团体标准起草组
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