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	基本要求：
	应落实安全管理工作并合法合规经营，三年内未发生较大环境、安全、质量事故，且未被列入国家严重违法失信企
	应实现规模化服务，严格遵守强制性国家标准的要求及相关标准规定的要求，涉及进口食品的业务时同时遵守国家
	应具备政府部门颁发的有效期内的资质证书，包括营业执照等，根据业务发展的需要补充完善以符合相关规定。
	可根据 GB/T 19001、GB/T 24001、GB/T 45001 建立并运行质量、环境和职业
	管理制度
	设施设备
	应配备与冷链食品生产经营相衔接的冷库或其他符合冷链食品储存温湿度要求的设施设备。冷库等设施设备应配置
	冷库应具备配套的制冷系统或保温条件缓存区的封闭月台，同时与车辆对接处应有防撞密封设施。
	冷库门应配备限制冷热交换的装置，并设置防反锁装置和警示标识。
	应正确、合理使用冷链仓储相关设施设备，定期对仓储设施的性能进行检查并记录，宜对冷库温度监测系统及设备
	冷库应具备满足物品作业要求的功能区，包括储存区、预冷区、分拣打包区、集发区等。且各区域有明显的标识，
	冷库内、外均具备温度数据采集终端，能够在外部进行库温识别并在内部进行验证。
	应具备对库区主通道、货物交接区的监控能力，影像资料保存 6 个月，同时应安排专人负责。

	信息系统及数智化应用
	应建立与储存相配套的信息化系统，主要通过使用鲜生活总部旗下运荔枝智能冷链系统的仓储可视化、PDA收发
	运用数智化对仓储环节进行预防性管理，以实施温度自动报警、货品效期数智化等管理制度。
	应对储存过程中的温度环境进行实时监测和记录，超出临界值或者规定范围，可实现实时报警。报警后应在 12

	人员管理
	从事食品冷链物流各环节工作的人员，应接受储存、交接及突发状况应急管理等相关知识和技能培训，具备相应的
	当食品冷链物流关系到公共卫生事件时，应按照有关部门的要求，加强人员健康状况管理，根据岗位需要做好人员
	专业技术工及特种设备操作工应执证上岗，涉及接触食品的员工应持有有效期内相关部门发放的健康证明。


