
《枸杞浓缩汁》团体标准编制说明

一、目的和意义

1999 年宁夏杞乡生物食品工程有限公司根据市场需求，研究开发出了具有

自主知识产权的以枸杞鲜果或枸杞原汁为原料的枸杞浓缩汁生产工艺，并于

2005 年 11 月 30 日取得了宁夏回族自治区科技厅科学技术成果鉴定科技进步三

等奖，同时也申请备案了《枸杞浓缩汁》企业标准。

产品自 2001 年 8 月开始，先后出口美国和欧盟等国家和地区，产品安全和

品质得到了输入国的认可。到目前为止，枸杞浓缩汁的生产厂家有 4家，每年的

产量在 1000 吨以上，有 60%以上的产品出口美国和欧盟等二十多个国家和地区，

有力地推动了宁夏枸杞产业的健康持续发展，取得了良好的社会和经济效益。

近年来，枸杞原浆的相关标准逐步制订完善，安全质量进一步提升，销量不

断持续上升，目前国家尚未对《枸杞浓缩汁》制定统一的标准，生产企业自行制

定了企业标准，产品技术要求指标不统一，枸杞浓缩汁的产品质量无法得到保障。

为保证枸杞浓缩汁产品安全和质量的稳定性以及生产工艺技术过程的统一性，在

中宁枸杞产业协会的组织下，由宁夏杞乡生物食品工程有限公司牵头，联合了中

宁地区的 5家枸杞浓缩汁生产企业，根据《中华人民共和国食品安全法》和国家

有关食品安全规范性文件，结合原料特点和生产工艺实际而制订本标准，作为《枸

杞浓缩汁》质量安全和生产技术控制标准评价的依据，共同制定了《枸杞浓缩汁》

团体标准。

研究制定以枸杞鲜果为原料，经清洗、破碎、打浆、研磨、过滤、添加或不

添加维生素 C或柠檬酸等辅料、均质、过滤、浓缩、杀菌、灌装等工艺精制而成

的枸杞浓缩汁或以枸杞原浆（汁）为原料，经过过滤、浓缩、杀菌、灌装等工艺

制成的枸杞浓缩汁，同时规定该产品的感官、理化、微生物等指标。

《枸杞浓缩汁》团体标准的制订，旨在规范枸杞浓缩汁生产企业的产品工艺

技术及产品安全质量，提升枸杞浓缩汁在国内外市场上的持续竞争力，有效规范

生产企业的产品安全质量及技术标准统一，对提升品牌知名度、推进宁夏枸杞产

业发展具有重要意义。

二、工作简况



（一）任务来源

本标准编制由宁夏杞乡生物食品工程有限公司提出，由中宁枸杞产业协会归

口，定于 2023 年 11 月完成。

宁夏杞乡生物食品工程有限公司于 2005 年取得的宁夏回族自治区科技成果

鉴定（登记号：2005072）和自治区 2003 年度科技进步奖三等奖。

（二）标准起草单位和人员

本标准主要起草单位：宁夏杞乡生物食品工程有限公司、中宁县枸杞产业发

展服务中心、早康枸杞股份有限公司、宁夏全通枸杞供应链管理股份有限公司、

杞源堂（宁夏）生物科技有限公司、宁夏杞鑫种业有限公司。

本标准主要起草人：王鑫、刘娟、朱彦华、雍跃文、余君伟、朱金忠、王自

贵、温卫华、林桦、张燕、王建平、高巨辉、郭卫春、包晓燕、吴彦兴。

三、主要工作过程

（一）提案：枸杞是宁夏的地域产品，在枸杞产业推进过程中，枸杞深加

工产品越来越多，由其是枸杞原浆产品深得海内外消费者的青睐，随着枸杞原浆

市场的不断拓展，枸杞浓缩汁的市场也逐步打开，客户对枸杞浓缩汁的需求量也

与日俱增。宁夏杞乡生物食品工程有限公司从 1999 年就开始生产枸杞汁系列产

品，目前已获得枸杞方面的产品奖项分别有 6项科技进步奖，2项自治区科技成

果，多项发明专利，公司生产的枸杞浓缩汁出口欧盟、日本等多个国家及地区。

2023 年 6 月，依据相关部门提出的“标准引领、品质提升、品牌打造”的总体

思路，按照“无标制标”的原则，提出制定《枸杞浓缩汁》团体标准，旨在提升

枸杞浓缩汁产品质量，规范枸杞浓缩汁相关生产企业。

（二）立项：2023 年 9 月初，标准起草小组查阅、研读相关国内外文献、

标准、方法，积极与各枸杞浓缩汁生产企业沟通，广泛搜集与枸杞浓缩汁相关的

技术资料，起草并向中宁枸杞产业协会提交了立项申请书。2023 年 9 月 8 日，

中宁枸杞产业协会对枸杞浓缩汁团体标准制定申请材料进行审核批准后正式发

布立项通知并在全国标准信息公共服务平台上进行了公示。

（三）起草：2023 年 9 月底，标准起草小组收集枸杞浓缩汁相关标准，通



过对相关标准信息进行汇总和梳理，起草完成标准文本初稿。

（四）征求意见：2023 年 10 月初，对标准文本初稿及主要技术指标进行讨

论，经讨论确定后完成标准初稿的修订工作，最终于 10 月中旬完成公开征求意

见稿，并在全国标准信息公共服务平台上发布，面向全国征集意见。

（五）技术审查：2023 年 11 月中旬，公开征求意见期结束后，标准起草小

组根据收集的意见对标准征求意见稿进行修订和完善。中宁枸杞产业协会邀请并

组织业内专家对中宁枸杞干果原浆标准修订稿进行技术审查。

（六）批准：2023 年 11 月下旬，标准起草小组根据技术评审意见对中宁枸

杞干果原浆标准进行修订后提交标准报批稿，中宁枸杞产业协会对报批稿进行审

批，待审批后正式编号、发布。

四、确定标准主要内容的依据

（一）标准格式

本标准严格按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件

的结构和起草规则》进行编写，力求依据科学、定义准确、表述明确。

（二）标准主要内容及确定依据

本标准规定了枸杞浓缩汁的技术要求、生产加工过程的卫生要求、试验方法、

检验规则、标志、包装、运输、贮存。其技术要求中各项质量指标的确定依据见

下表：

表：质量指标确定依据

序

号
质量指标 确定依据 样本量

样本检测结

果范围
确定值

1
感官

指标

色 泽
GB 17325 食品安全国家标准

食品工业用浓缩液（汁、浆）

/ / /

滋味气味 / / /

形 态 / / /

2
理化

指标

可溶性固形物（20℃，

以折光计）/(%) 1.各企业的内控标准、产品检

验报告；

2.重金属“铅”依据 GB 2762 食

品安全国家标准 食品中污染

物限量中浓缩果蔬汁（浆）

24 批次 36.2～38.7
≥36.0

总酸（以柠檬酸计）/

（g/100g）
24 批次 1.49～2.079 ≥0.5

枸杞多糖/（g/100g） 4 批次 1.18～1.32 ≥1.0

铅(以Pb计) /（mg/L） / / /

3

食品

安全

指标

污染物、农药残留、

微生物、致病菌

GB 17325 食品安全国家

标准 食品工业用浓缩液（汁、

浆）

/ / /



4

食品

添加

剂

食品添加剂
GB 2760 《食品安全国家标准

食品添加剂使用标准》
/ / /

五、采用国际标准和国内外先进标准的程度

本标准是国内外首次制定的专门针对枸杞浓缩汁的标准，主要参考了GB

17325《 食品安全国家标准 食品工业用浓缩液（汁、浆）》及各生产企业多年

来的产品检测数据，确定了产品的感官指标、理化指标及安全指标，同时对枸杞

浓缩汁的生产工艺、产品标识要求等进行了明确阐述和调整。

六、重大分歧意见处理经过及依据

本文件在制定过程中未出现重大分歧意见。

七、与现行相关法律、法规及相关标准的协调性

本标准是枸杞浓缩汁的标准，符合国家现行法律、法规和强制性国家标准的

要求，与相关法律、法规及测试标准在技术内容上协调一致。本标准主要参考了

GB 17325《 食品安全国家标准 食品工业用浓缩液（汁、浆）》框架，引用了该

标准中的部分内容。

八、其他应予说明的事项

无。

宁夏杞乡生物食品工程有限公司

2023 年 10 月 07 日


