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本标准编写格式按照GB/T 1.1《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定。
请注意本标准的某些内容可能涉及专利。本标准的发布机构不承担识别专利的责任。
本标准由建宁县农业农村局提出
本标准由海峡两岸茶业交流协会归口。
本标准起草单位：福建茶叶进出口有限责任公司、建宁县农业农村局。
本标准主要起草人：陈金春、王森、陈文峰、张孔禄、吴景栋、聂晓玲、余金富、张方国、林剑素、徐来明、林心远、唐秀华、郑凯玲、王桂花。
本标准为首次发布。
建宁荷叶白茶
范围
本标准规定了建宁荷叶白茶的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于建宁荷叶白茶。	
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 8302 茶 取样
GB/T 8303 茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB/T 22291 白茶
GH/T 1247 调味茶
GB/T 18797 茶叶感官审评室基本条件
GB/T 14487 茶叶感官审评术语
GB/T 23776 茶叶感官审评方法
GH/T 1070 茶叶包装通则
GH/T 1071 茶叶贮存通则
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
定量包装商品计量监督管理办法（国家市场监督管理总局令[2023]第70号）
《食品标识管理规定》（国家质量监督检验检疫总局令[2009]第123号）
[bookmark: _Toc507075606][bookmark: _Toc507069362][bookmark: _Toc505787502][bookmark: _Toc505787740]术语和定义
GB/T 14487、GB/T 22291、GB/T 1247界定的及下列术语和定义适用于本标准。
建宁荷叶
在建宁自然生态环境条件下，莲的鲜叶。
建宁荷叶白茶
采自福安大白、政和大白、福鼎大白、梅占、金牡丹、菜茶等适制白茶的优良茶树品种的芽叶，在白茶初制和精制的传统加工工艺基础上，加入特定比例干燥后的建宁荷叶，制成具有特定品质特征的调味茶。
产品分类
建宁荷叶白茶产品分为荷叶白牡丹白茶、荷叶寿眉白茶、紧压荷叶白茶和荷叶白茶袋泡茶。
[bookmark: _Toc507069365][bookmark: _Toc507075609]要求
[bookmark: _Toc505787741][bookmark: _Toc507075610][bookmark: _Toc507069366][bookmark: _Toc505787503]原料要求
建宁荷叶和白茶原料应洁净、卫生，无污染，无劣变，无异味，无其他植物叶和杂物，且符合合GB 2762和GB 2763及相关食品安全国家标准的规定，其中白牡丹和寿眉还应符合GB/T 22291的要求。
[bookmark: _Toc505787504][bookmark: _Toc507069367][bookmark: _Toc505787742][bookmark: _Toc507075611]产品质量基本要求
品质正常，具有建宁荷叶白茶应有的风味和特征，无劣变、无霉变、无异味、无污染。
产品洁净，不得含有非茶类及荷叶夹杂物。
不着色，无任何添加剂。
感官品质
[bookmark: _Toc507075613][bookmark: _Toc507069369]建宁荷叶白茶感官品质应符合表1的规定。
建宁荷叶白茶感官品质
	项目
	要    求

	外观
	具有产品应有的色泽和形状，无霉变、无劣变、无异物

	汤色
	具有产品冲泡后应有的汤色

	香气和滋味
	具有产品应有的香气和滋味，无异气味


[bookmark: _Toc505787505][bookmark: _Toc505787743][bookmark: _Toc507069375][bookmark: _Toc507075619]理化指标
建宁荷叶白茶理化指标应符合表2的规定。
理化指标
	[bookmark: _Toc507069376][bookmark: _Toc505787506][bookmark: _Toc505787744][bookmark: _Toc507075620]项    目
	指    标

	水分，g/100 g         ≤           
	9.0

	总灰分，g/100 g       ≤                                
	7.5


卫生安全指标
5.5.1污染物限量指标应符合 GB 2762 的规定。
5.5.2农药残留最大限量指标应符合 GB 2763 的规定。
[bookmark: _Toc507069378][bookmark: _Toc505787746][bookmark: _Toc505787508][bookmark: _Toc507075622]净含量
应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
[bookmark: _Toc505787509][bookmark: _Toc507075623][bookmark: _Toc507069379][bookmark: _Toc505787747]生产加工过程的卫生要求
应符合GB 14881的规定。
[bookmark: _Toc507069380][bookmark: _Toc507075624][bookmark: _Toc505787748][bookmark: _Toc505787510]试验方法
[bookmark: _Toc507075625][bookmark: _Toc507069381]感官品质检验
取适量试样置于白色样盘中，在自然光下观察色泽和形态。称取混匀试样3g置入带盖评茶杯中，按照茶水质量比1:50加入沸水，浸泡5min后，将茶汤沥入评茶碗中，观察汤色，闻嗅叶底香气，审评茶汤滋味。
[bookmark: _Toc507075626][bookmark: _Toc507069382]理化指标检验
水分：按GB 5009.3规定的方法测定。
总灰分：按GB 5009.4规定的方法测定。
[bookmark: _Toc507075627][bookmark: _Toc507069383]卫生安全指标检验
污染物限量：按GB 2762规定的方法测定。
农药残留限量：按GB 2763规定的方法测定。
[bookmark: _Toc30497274]净含量检验
按JJF 1070的规定执行。
[bookmark: _Toc507069386][bookmark: _Toc507075630]检验规则
[bookmark: _Toc505787511][bookmark: _Toc507075631][bookmark: _Toc507069387][bookmark: _Toc505787749]组批
以同一批投料生产、同一班次包装完好的同一品种、同一等级、同一规格的产品为一批次。
[bookmark: _Toc507069388][bookmark: _Toc507075632][bookmark: _Toc505787512][bookmark: _Toc505787750]抽样
按GB/T 8302的规定执行。
[bookmark: _Toc507069389][bookmark: _Toc507075633][bookmark: _Toc505787513][bookmark: _Toc505787751]检验分类
产品检验分交收（出厂）检验和型式检验。
[bookmark: _Toc507069390][bookmark: _Toc507075634][bookmark: _Toc505787514]交收（出厂）检验
每批产品交收（出厂）时，需由质量检验部门抽检，经检验合格并签发合格证后方可出厂销售。出厂检验项目为感官品质、水分、总灰分、净含量和标签。
[bookmark: _Toc507069391][bookmark: _Toc505787515][bookmark: _Toc507075635]型式检验
型式检验项目为本标准中技术要求的全部项目。型式检验在正常生产时，每年至少进行一次，有下列情况之一时也应进行：
新产品试制鉴定时；
原料来源或关键工艺、设备发生较大改变，可能影响产品质量时；
停产半年以上重新恢复生产时；
出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；
国家有关食品安全监督管理机构提出型式检验要求时。
[bookmark: _Toc505787516][bookmark: _Toc507075636][bookmark: _Toc505787752][bookmark: _Toc507069392]判定规则
产品检验结果全部符合本标准要求时，判定该批产品为合格品。如有一项或一项以上不符合本标准时，可从同批次产品中加倍抽样复检一次。判定以复检结果为准，复检结果为合格时，则判定该批产品为合格品；若复检结果仍有不合格项目，则判定该批产品为不合格品。
复验
对检验结果有争议时，应对留存样或在同批产品中重新按GB/T  8302规定加倍取样进行不合格项目的复验，以复验结果为准。
[bookmark: _Toc507075637][bookmark: _Toc505787517][bookmark: _Toc507069393][bookmark: _Toc505787753]标志、标签、包装、运输和贮存
[bookmark: _Toc505787754][bookmark: _Toc507069394][bookmark: _Toc507075638][bookmark: _Toc505787518]标志、标签
产品预包装上的食品标签标注应符合GB 7718和国家质量监督检验检疫总局令[2009]第123号的规定。外包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
[bookmark: _Toc507075639][bookmark: _Toc507069395][bookmark: _Toc505787519][bookmark: _Toc505787755]包装
产品销售包装应符合GH/T 1070的规定。包装容器或材料应清洁、无毒、无异味，符合相应的食品接触用材料及制品安全国家标准的要求和有关规定，包装封口应严密、防潮。
产品运输包装采用瓦楞纸箱、纸塑复合袋或编织袋，外箱或外袋必须牢固，封口应结实。
[bookmark: _Toc507069396][bookmark: _Toc505787520][bookmark: _Toc505787756][bookmark: _Toc507075640]运输
运输工具应清洁卫生、干燥、无异味，运输时应防止受潮，避免日晒、雨淋，严禁与有害、有毒、有异味、易污染的物品混装、混运。装卸时应轻放轻卸，不得抛掷，避免剧烈撞击、重压。
[bookmark: _Toc505787757][bookmark: _Toc505787521][bookmark: _Toc507075641][bookmark: _Toc507069397]贮存
产品应贮存在清洁、防潮、通风、干燥、无异味的专用仓库内，仓库周围应无任何污染源。严禁与有害、有毒、有异味、易污染的物品同库混贮。产品可长期保存。
______________________
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