附件2
《酸价过氧化值检测仪校准规范》
编制说明
 
一、任务来源
[bookmark: number]经湖南省市场监督管理局同意，根据2023年2月下达的《湖南省市场监督管理局关于下达2023年度湖南省地方计量技术规范项目计划的通知》（湘市监计量函〔2023〕27号）要求，由湘西土家族苗族自治州质量检验及计量检定中心和湖南省计量检测研究院作为主要起草单位，负责《酸价过氧化值检测仪校准规范》的新制定工作，制定工作计划于2023年1月开始，2023年12月完成。
归口单位：湖南省市场监督管理局。
起草单位：湘西土家族苗族自治州质量检验及计量检定中心、湖南省计量检测研究院
[bookmark: _GoBack]二、必要性分析
    酸价、过氧化值检测仪用于检测食用油脂的酸价、过氧化值。食用油过氧化值的高低影响食品的质量，食用油过氧化值升高会导致食品质量下降。食用油在储存和运输过程中，如果长时间暴露在空气、阳光照射，以及微生物活跃的环境中，食用油容易发生氧化，导致过氧化值含量升高。一般来说，过氧化值升高不会直接对人体健康造成威胁，但过氧化值升高会引起食品变质，产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，对人体健康产生不良影响。因此为保证食用油的质量和安全，国家标准规定了油脂中过氧化值的限值。酸价过氧化值检测仪可快速检测出食用植物油、花生油、葵花油、食品、肉制品中的过氧化值含量，判断食品的安全性。该仪器目前在肉制品食品深加工企业、油炸食品生产基地和食品安全检测机构等机构广泛应用。目前就酸价过氧化值检测仪得检定或校准未有专门的计量技术规范，导致酸价过氧化值检测仪无法进行量值溯源。制定酸价过氧化值检测仪校准规范，对确保量值溯源准确，保证食品安全和人民身体健康具有重要意义。
三、现状分析
    酸价过氧化值检测仪生产厂家主要在山东省，使用单位为食品生产厂及检验相关单位。全省酸价过氧化值检测仪估计有100台以上，收入可以达10万元以上，其社会效益是保障全省食品安全，保障人民群众身体健康。
四、制定依据及原则
    由于仪器本身没有相应的国家标准，所以在制定校准规范时、主要是依据JB/T12019-2014《多参数食品现场快速检测仪通用技术条件》及仪器使用说明等确定各技术参数的参考指标，仪器波长的最大允许误差和重复性应符合JB/T12019-2014中4.2的要求，其他指标如下：
   1计量特性
   1.1吸光度 
最大允许误差: ±0.04（无量纲）；
重复性：≤0.01（无量纲）。
   1.2通道间吸光度差异
通道间吸光度差异：≤0.08（无量纲）。
   1.3 漂移 
零点漂移：≤0.01/2min。
量程漂移：≤0.01/2min。
2  校准条件
2.1 环境条件
2.1.1环境温度:（10～30）℃。
2.1.2 相对湿度不大于70%。 
2.1.3 电源:电压（220±22）V，频率（50±1）Hz。
2.1.4 工作环境应无影响仪器正常工作的电磁场及干扰气体。
2.2 校准用计量器具及配套设备
2.2.1 光谱中性滤光片： 测量波长下透射比标称值分别约为10%、20%、30%，吸光度扩展不确定度不大于0.01（k=2）。
2.2.2 秒表最大允许误差：±0.1 s/h。     
五、使用中存在的问题
酸价过氧化值检测仪在实际使用过程中，由于受到环境设施、操作人员的影响，在校准时相关参数、试验要求与实际用途直接相关，应由使用方来确定校准结果是否满足其实际工作需求。
六、主要制定工作
    1、按照JJF1071-2000《国家计量校准规范编写规则》的要求制定酸价过氧化值检测仪校准规范。在内容和格式上与编写规则保持一致，校准规范的具体内容有范围、概述、计量特性、校准条件、校准项目和校准方法、校准结果的表达、复校时间间隔。
    2、在制定过程中主要依据：
JB/T 12019-2014《多参数食品现场快速检测仪通用技术条件》及仪器使用说明书。
   3、对给出的校准项目，确定了相应的校准条件、测量标准和校准方法。
   4、在确定技术指标的基础上，编写组人员除了在日常校准工作以外，依据JJF1059.1-2012《测量不确定度评定与表示》进行了测量不确定评定示例分析。
   5、在湖南省法定计量机构、仪器使用单位及外省生产企业广泛征求意见，对初稿多次进行了修改，最终形成了送审稿。
    根据试验结果，验证了测量不确定度评定的可靠性，以及计量特性、校准方法和校准用设备选择的合理性、经济性、适时性和可操作性，并给予日后的校准工作创新和发展留下了空间。
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