东坡泡菜 产地环境团体标准编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

经眉山市东坡区申报，原国家质量监督检验检疫总局以2009年第141号公告批准对东坡泡菜实施地理标志产品保护。2013年8月，东坡泡菜注册为地理标志证明商标。2023年6月，经四川东坡中国泡菜产业技术研究院向眉山东坡食品商会申请，《东坡泡菜 产地环境》列为眉山市东坡区团体标准制定计划项目，并下达了任务书。根据任务书要求，四川东坡中国泡菜产业技术研究院牵头组织成立《东坡泡菜 产地环境》团体标准起草小组（以下简称“标准起草小组”），承担并开展了《东坡泡菜 产地环境》团体标准起草工作。

（二）起草单位

1.标准主要起草单位为四川东坡中国泡菜产业技术研究院，吉香居食品股份有限公司、四川省川南酿造有限公司、四川省味聚特食品有限公司、四川李记酱菜调味品有限公司、四川李记乐宝食品有限公司、中企智赢科技（北京）有限公司、成都京蓉智成科技服务有限公司。

主要起草人及任务分工见下表:

	姓  名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	 张伟
	男
	副院长/高工
	四川东坡中国泡菜产业技术研究院
	团体标准立项的组织领导和协调、标准立项可行性分析

	但乐平 
	男
	品管部经理 
	吉香居食品股份有限公司
	实地调研、资料收集 

	 牛冉
	女
	中级工程师
	中企智赢科技（北京）有限公司
	地理标志使用情况等情况调研及可行性分析

	 詹军
	男
	质量部长/副高 
	四川李记酱菜调味品有限公司/四川李记乐宝食品有限公司
	负责指标设定

	 鲍永碧
	男
	技术总监/正高
	四川省川南酿造有限公司/四川省味聚特食品有限公司
	标准起草

	李莹
	女
	主任
	中企智赢科技（北京）有限公司
	标准起草

	高妍
	女
	主任
	成都京蓉智成科技服务有限公司
	标准起草

	常耀文
	女
	副主任
	中企智赢科技（北京）有限公司）
	文本整理

	张洪源
	女
	/
	中企智赢科技（北京）有限公司）
	文本整理

	李心仪
	男
	/
	中企智赢科技（北京）有限公司
	文本整理


二、制定标准的必要性和目的意义

（一）基本情况

目前，眉山市东坡区共有泡菜生产企业20家，14家企业获准使用东坡泡菜地理标志专用标志，占比70%，专用标志使用率100%。2020年东坡泡菜产业链产值突破200亿元，东坡泡菜销售额30亿元，其中用标企业产值超25亿元(用标龙头企业吉香居7.69亿元，味聚特233亿元，川南酿造4.21亿元，李记酱菜42亿元，惠通食业3亿元，其余企业合计约4亿元)，占比83%。

眉山市东坡区东坡泡菜地理标志产品保护协调领导小组负责东坡泡菜的监管，领导小组办公室设于眉山市东坡区市场监督管理局，眉山市东坡区市场监管局负责地理标志的日常监督管理。出台《东坡泡菜地理标志产品保护管理办法》(眉东府发〔2020]9号)，拥有全国首家针对泡菜产业质量检测的国家级泡菜质检中心，该中心拥有一大批技术骨干力量和国内一流的食品质量安全检测设备，具备很强的泡菜质量安全检验能力和风险监测能力，为增强我国泡菜产品国际市场竞争力提供有效的质量保障和技术支撑。

2007年，吉香居公司制定的《SB/T10439-2007酱腌菜》标准经商务部审核颁布为全国第一个中国泡菜行业标准;2020年修订DB5114/T18-2020《地理标志保护产品东坡泡菜加工技术规范》。2020年眉山市市场监管局牵头出台泡菜行业第一个国际泡菜行业标准:ISO242202020《泡菜(盐渍发酵蔬菜)规范和试验方法》(中文版)。

（二）标准化对象的特征

东坡泡菜具有色泽红润光亮，麻、辣、酸、鲜、甜、香，质地脆嫩，咸淡适口，细韧耐嚼、入口香脆、回味悠长。

（三）目前存在的问题

目前，没有一个专门的东坡泡菜地理标志产品产地环境条件相关标准或技术规范，无法明确责任主体的要求，难以确保地理标志产品高质量，急须制定《东坡泡菜 产地环境》团体标准。

（四）上级标准的有关情况,尤其是由于没有标准引发的相关问题 

目前，没有一个专门的地理标志产品产地环境相关标准或技术规范，无法明确地理标志产品真实产地来源的要求，难以确保地理标志产品源头品质，急需制定《东坡泡菜 产地环境》团体标准。

（五）制定标准的作用和意义

为保护好东坡泡菜这一地域性特色产品，规范并促进产业发展，眉山市东坡区积极开展了东坡泡菜地理标志产品保护申报工作。经过努力，2009年，原国家质量监督检验检疫总局以2009年第141号公告批准东坡泡菜为地理标志保护产品。2013年8月，东坡泡菜注册为地理标志证明商标。根据《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》《东坡泡菜地理标志产品保护管理办法》和《东坡泡菜地理标志证明商标管理规则》 ，制定《东坡泡菜 产地环境》团体标准对加强对东坡泡菜地理标志产品的保护、进一步提高产品质量具有重要作用，对“东坡泡菜”品牌的保护和效益发挥有着极其深远的意义。

三、主要起草过程

标准制定任务下达后，四川东坡中国泡菜产业技术研究院，吉香居食品股份有限公司、四川省川南酿造有限公司、四川省味聚特食品有限公司、四川李记酱菜调味品有限公司、四川李记乐宝食品有限公司、中企智赢科技（北京）有限公司、成都京蓉智成科技服务有限公司等单位积极参与，及时成立了《东坡泡菜 产地环境》团体标准起草小组，有序开展标准起草工作。

（一）资料收集

2023年，四川东坡中国泡菜产业技术研究院组织成立了东坡泡菜团体标准制定工作领导小组及办公室。领导小组成立后，便深入开展了资料收集和清理工作，全面收集东坡泡菜加工的产地环境的水、气候等相关资料，并广泛查阅国内外有关标准和技术资料，对东坡泡菜产业进行调研，听取相关部门的意见和建议，收集各方信息及征求意见、建议，取得共识，达成一致性意见，为标准的起草打下坚实的基础。

（二）产品质量抽查及检验

标准起草小组组织对眉山市东坡区境内东坡泡菜产地环境抽样100批次，按照国家标准，对其水、土、气等项目进行检验检测和比对分析。

（三）标准的起草和修改完善

根据调研及资料收集、检验检测情况，标准起草小组完成了《东坡泡菜 产地环境》征求意见稿的起草工作，并制定技术方案，进行技术验证，对生产企业以及相关主管部门进行征求意见，根据技术验证和征求意见情况，完成了标准送审稿的制定。

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

（一）编写原则
1.规范性原则

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则起草。

2.适用性原则

在同国家相关法律法规和上级标准要求要求相协调的基础上，结合眉山市东坡区当地生产实际，标准内容适用性和可操作性要强。

（二）编制依据 

原国家质量监督检验检疫总局关于批准对柳河山葡萄、西丰鹿茸、西丰鹿鞭、东坡泡菜、峨眉山茶实施地理标志产品保护的公告（2009年第141号）。

根据T/DPSP 001-2023《地理标志产品 东坡泡菜》 GB/T 5750.4《生活饮用水标准检验方法 第4部分：感官性状和物理指标》、GB/T 5750.5《生活饮用水标准检验方法 第5部分：无机非金属指标》、GB/T 5750.6《生活饮用水标准检验方法 第6部分：金属和类金属指标》、GB/T 5750.12《生活饮用水标准检验方法 第12部分：微生物指标》、GB/T 15432《环境空气 总悬浮颗粒物的测定 重量法》、HJ 482《环境空气 二氧化硫的测定 甲醛吸收-副玫瑰苯胺分光光度法》、HJ 479《环境空气 氮氧化物（一氧化氮和二氧化氮）的测定 盐酸萘乙二胺分光光度法》、HJ 955《环境空气 氟化物的测定 滤膜采样/氟离子选择电极法》、NY/T 1054《绿色食品 产地环境调查、监测与评价规范》等相关规定及要求，结合东坡泡菜产业实际制定，有关的技术指标和参数都严于国家标准，试验方法、检验规则引用国家、行业有关标准。

（三）与现行法律、法规、标准的关系

本标准与国家现行法律、法规和上级相关标准相协调、无冲突。

五、主要条款的说明、主要技术指标、参数、试验验证的论述

（一）主要条款的说明 

1 术语和定义

NY/T 1054、T/DPSP 1界定的术语和定义适用于本文件。

2 地理条件

2.1 海拔

东坡泡菜生产加工，应在北纬30°04′～30°33′、东经103°50′～103°54′，海拔390 m～950 m之间的区域进行。

2.2 气候
2.2.1 气候类型
亚热带湿润气候，四季分明，年平均气温约17 ℃。 

2.2.2 光照条件
光温资源丰富，无霜期≥318 d，年均日照时数≥1 100 h。

2.2.3 湿度
雨水充沛，年平均降雨量≥1 000 mm，年均相对温度80%左右。

3 环境质量


3.1 空气
东坡泡菜生产加工环境空气质量及检验方法应符合表1的要求。

表1 东坡泡菜生产加工环境空气质量要求及检测方法

	项目    
	指标
	检验方法

	
	日平均a
	1 hb
	

	总悬浮颗粒物，mg/m2              ≤ 
	0.30
	—
	GB/T 15432

	二氧化硫，mg/m2                  ≤
	0.15
	0.50
	HJ 482

	二氧化氮，mg/m2                  ≤
	0.08
	0.20
	HJ 479

	氟化物，μg/m2                    ≤
	7
	20
	HJ 955

	a 日平均指任何一日的平均指标。
b 1 h指任何1 h的指标。


3.2  加工用水

东坡泡菜生产加工用水质量及检验方法应符合表2的要求。

表2 东坡泡菜生产加工用水质量要求及检测方法

	项目    
	指标
	检验方法

	pH 
	6.5～8.5
	GB/T 5750.4

	汞，mg/L                         ≤
	0.001
	GB/T 5750.6

	砷，mg/L                         ≤
	0.01
	GB/T 5750.6

	镉，mg/L                         ≤
	0.005
	GB/T 5750.6

	铅，mg/L                         ≤
	0.01
	GB/T 5750.6

	铬（六价），mg/L                 ≤
	0.05
	GB/T 5750.6

	氰化物，mg/L                     ≤
	0.05
	GB/T 5750.5

	氟化物，mg/L                     ≤
	1.0
	GB/T 5750.5

	菌落总数，CFU/mL                 ≤
	100
	GB/T 5750.12

	总大肠菌群，MPN/100 mL  
	不得检出 
	GB/T 5750.12


4 监测方法
按NY/T 1054的规定进行。

（二）主要技术指标、参数、试验验证的论述

本标准在制定过程中，对眉山市东坡区境内的东坡泡菜产地环境、生产加工环境进行了大量的调研，并对其产品进行了大量的检测检验和比对分析。在此基础上，结合国家、行业有关标准规定，参考同行业有关数据和指标要求，对东坡泡菜从产地环境到生产加工各个环节进行规定，标准提出的数据科学合理，能有效保障东坡泡菜产地环境健康无污染，保障原料高品质。

六、意见分歧的处理依据和结果

在标准征求意见中，广泛征求了眉山市东坡区农业农村局、眉山市东坡区市场监督管理局等行业主管部门、科研机构的意见建议，收到反馈意见0条，采纳0条、不采纳0条，本标准制定过程无重大分歧意见。

七、作为推荐性标准的建议

建议《东坡泡菜 产地环境》作为团体标准发布。

八、贯彻标准的措施和建议

（一）出台文件，统筹安排东坡泡菜产地环境条件标准实施工作

由眉山市东坡区市市场监管局牵头，组织四川东坡中国泡菜产业技术研究院，吉香居食品股份有限公司、四川省川南酿造有限公司、四川省味聚特食品有限公司、四川李记酱菜调味品有限公司、四川李记乐宝食品有限公司等企业，借鉴国内知名地理标志产品产地环境条件检测管理的经验和教训，大力宣传并推动实施《东坡泡菜 产地环境》团体标准。

（二）提高东坡泡菜产地环境条件水平

大力推进东坡泡菜产地环境条件的提高、改善与保护工作，严格按照产地环境条件要求组织原料产地、企业加工场所进行科学生产管理，定期开展对东坡泡菜产地环境条件质量指标测定，把好环境质量关，确保东坡泡菜的声誉不受损害。

九、预期效益分析

东坡泡菜生产条件得天独厚，历史悠久，是国内外传统名特优产品。经过眉山市东坡区委、政府的不懈努力，东坡泡菜产业获得了长足的发展。《东坡泡菜 产地环境》制定团体标准并发布实施，对进一步提升东坡泡菜地理标志专用标志的使用率及产品知名度，发挥眉山东坡地域特点及资源优势地位，有效保护东坡泡菜这一得天独厚的品牌资源，以品牌促进产业发展，在国内外打造东坡泡菜品牌，提高产品的市场竞争力将有着深远意义。

       《东坡泡菜 产地环境》团体标准起草小组

                2023年10月25日



