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前 言 

 

本文件按照GB/T 1. 1—2020《标谁化工作导则 第1部分:标淮化文件的结构和起草规

则》的规定起草。 

本文件起草单位:XXXXXXXX。  

本文件主要起草人:XXXXXXXX。 

本标准代替T/DAC 005-2017《学生饮用奶  灭菌调制乳》。 

本标准与 T/DAC 005-2017相比，主要变化如下： 

——修改了规范性引用文件；  

——修改了术语和定义；  

——修改了技术要求。 
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学生饮用奶  灭菌调制乳 

 

 

1  范围 

 

本标准规定了学生饮用奶灭菌调制乳的定义、生产、包装和标识要求。 

本标准适用于生产学生饮用奶灭菌调制乳。 

 

2  规范性引用文件 

 

本标准中引用的文件对于本标准的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所

注日期的版本适用于本标准。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改

单）适用于本标准。 

GB 25191  食品安全国家标准  调制乳 

GB 28050  食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则 

GB 7718  预包装食品标签通则 

GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量 

GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量 

GB 29921  食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量 

T/DAC 001  学生饮用奶  中国学生饮用奶标志 

T/DAC 003  学生饮用奶  生牛乳 

T/DAC 004  学生饮用奶  纯牛奶 

 

3  术语和定义 

 

3.1  学生饮用奶 

经中国奶业协会许可使用中国学生饮用奶标志的专供学生在校饮用的奶制品。 

[来源：国家“学生饮用奶计划”推广管理办法] 

 

3.2  学生饮用奶灭菌调制乳 

 以90%以上的生牛乳为主要原料加工，采用超高温瞬时灭菌工艺，经无菌灌装等工序

制成的学生饮用奶产品。 

 

4  技术要求 

 

4.1  原料要求 

4.1.1  生牛乳：应符合《学生饮用奶  生牛乳》的要求，不使用、不添加复原乳。 
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4.1.2  其他原料：应符合相应的安全标准和/或有关规定。添加糖仅限使用白砂糖，添加

量不超过4%；不应使用其他添加的单糖和双糖以及天然存在于蜂蜜、糖浆、果汁和浓缩果

汁中的糖分。 

 

4.2  感官要求：应符合 GB 25191 表1 的规定。 

 

4.3  理化指标：应符合表1 的规定。 

表 1 理化指标 

项目 指标 检验方法 

脂肪
a
/（g/100g）      

≥ 

3.2 GB 5009.6 

蛋白质/（g/100g）   ≥ 2.7 GB 5009.5 

蔗糖/（g/100g）     ≤ 4 GB 5413.5 

a
仅适用于全脂产品 

 

4.4  污染物限量：应符合 GB 2762 的规定。 

 

4.5  真菌毒素限量：应符合 GB 2761 的规定。 

 

4.6  微生物要求： 

4.6.1 应符合商业无菌的要求，按GB 4789.26 规定的方法检验。 

4.6.2 致病菌限量应符合GB 29921的规定。 

 

4.7  食品添加剂 

4.7.1 不可使用防腐剂，所使用食品添加剂不得超过3种，应符合 GB 2760 的规定。 

4.7.2 不可使用营养强化剂。 

 

5  包装要求 

 

    同 T/DAC 004 有关的规定。 

                                                     

 

 


