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湖北省餐饮服务鼠害防制工作指南
1　 [bookmark: _Toc25685]范围
本文件规定了湖北省餐饮服务鼠害物防、技防和人防的预防措施和灭鼠措施的要求。
本文件适用于湖北省行政区域内各类餐饮服务经营者和单位食堂等餐饮服务提供者的鼠害防制工作指导。
2　 [bookmark: _Toc700]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 8321  农药合理使用准则
GB/T 27770-2011  病媒生物密度控制水平 鼠类
GB 31654-2021  食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范
WS/T 688-2019  病媒生物防制操作规程 宾馆饭店
WS/T 690-2020  病媒生物防制操作规程 餐饮服务场所
《湖北省餐饮服务“互联网+明厨亮灶”建设指南》（鄂市监餐饮函〔2020〕269 号）
3　 [bookmark: _Toc9856][bookmark: _Toc12641][bookmark: _Toc31065]术语和定义
[bookmark: _Toc20559][bookmark: _Toc30979][bookmark: _Toc17504]下列术语和定义适用于本文件。
3.1
餐饮服务  catering service
通过即时加工制作、商业销售和服务性劳动等，向消费者提供食品或食品和消费设施的服务活动。
[来源：GB 31654-2021，2.1]
3.2
鼠害防制  rodent control
[bookmark: _GoBack]预防和控制鼠类进入食品处理区污染加工环境和食物。
4　 [bookmark: _Toc2801][bookmark: _Toc15122]鼠害防制工作工作原则
餐饮服务经营场所鼠害防制工作应遵循“预防为主、风险管理、全程控制、单位落实”的工作原则，根据鼠类的生态习性，以及餐饮服务经营场所的环境特点、建筑结构特点，采用物防、技防、人防相结合防制并举的综合措施，有效防制鼠害事件的发生。
5　 [bookmark: _Toc32485][bookmark: _Toc13275]物防措施
5.1　 [bookmark: _Toc3793][bookmark: _Toc19602]餐饮建筑防鼠
5.1.1　 [bookmark: _Toc11166][bookmark: _Toc28144][bookmark: _Toc11131]材料
[bookmark: _Toc19567]宜使用有效的建筑材料（如金属丝网、石棉瓦、金属板材等）密封场区，阻断鼠类侵入场区的途径（下水道、门、窗、漏水槽、空洞、墙壁和舍顶缝隙、陈旧建筑的夹层等）。建筑材料应符合GB 31654-2021中3.3的要求。
5.1.2　 [bookmark: _Toc190][bookmark: _Toc10286]墙体
5.1.2.1　 墙壁完好无孔隙、洞穴。装饰条、地脚线等应无明显缝隙。
5.1.2.2　 墙基深度应大于1.5 m，且要求砖石砌牢，水泥灌浆，防止鼠类打洞进入。
5.1.2.3　 墙角处理墙与顶棚交界处，应抹成圆形或安装防鼠挡板。墙与地板交界处，使用铁皮钉牢或抹成圆形为宜，使鼠不能攀爬。
5.1.3　 [bookmark: _Toc931][bookmark: _Toc2170][bookmark: _Toc21315]门窗
5.1.3.1　 门窗应能够封闭，漏缝处应用橡胶条封闭或用尼龙条缝实。
5.1.3.2　 一般操作区（食品库房、粗加工制作区、切配区、餐具用具清洗消毒区）、准清洁操作区（烹饪区、餐具用具保洁区、面食加工区）、清洁操作区（备餐区）等食品处理区，凡与外部相通需要设置门道的地方，均应设置挡鼠板。挡鼠板应由金属材质制作而成，高度常规尺寸为0.6 m，标准厚度为25 mm。上部应贴有反光条，夜间容易辨别。安装在门框上，施工方便快捷，易拆卸，方便搬运物品。
5.1.3.3　 食品库房和或储藏室的门如为木质，应在下端包（镶）铁皮，高度不低于0.3 m。门窗框的缝隙应小于6 mm，窗户外部安装钢丝网状的防鼠纱窗为宜。
5.1.3.4　 食品库房门口应设有高0.6 m的挡鼠板,。
5.1.4　 [bookmark: _Toc20369][bookmark: _Toc5675][bookmark: _Toc30536]排（通）风口
通风口应使用金属网封隔，网眼大小不超过6 mm；建筑外环境防鼠应搞好环境卫生。
5.1.5　 排水管口
5.1.5.1　 厨房操作间下水道出水口应设有箅子（金属栏栅），符合GB/T 27770-2011中附录A.1.1的要求。
5.1.5.2　 室外出水口的上方应加盖地漏，保持下水畅通。
5.1.6　 [bookmark: _Toc12639][bookmark: _Toc9324][bookmark: _Toc30920]管线孔洞
5.1.6.1　 油烟、通风和电力通讯线路管道应采用金属或PVC材料密封，过墙处的缝隙用水泥填堵。不能堵死的用孔径小于10 mm铁丝网或铁皮钉牢，使鼠不能钻入。
5.1.6.2　 靠墙的垂直下水管等髀道上应钉挡鼠板，阻止老鼠沿髀道攀爬。
5.1.6.3　 雨水落水管下端应离地0.3 m以上。
5.1.6.4　 管线孔洞还应符合GB/T 27770-2011中附录A.1.3的要求。
5.2　 [bookmark: _Toc6150][bookmark: _Toc12403]餐饮环境防鼠
5.2.1　 [bookmark: _Toc21643][bookmark: _Toc22624][bookmark: _Toc7668]厕所
厕所内清洁，无尿垢，无蝇蛆，无鼠洞。
5.2.2　 [bookmark: _Toc31126][bookmark: _Toc19827][bookmark: _Toc31178]垃圾箱
5.2.2.1　 垃圾箱应密闭，垃圾入箱、无外溢，日产日清。
5.2.2.2　 垃圾箱外壳尤其是垃圾倾倒口经常刷洗，保持整洁。
5.2.3　 [bookmark: _Toc1851][bookmark: _Toc28649][bookmark: _Toc14848]就餐区
5.2.3.1　 室内外用餐区物品应摆放整齐，环境整洁，无卫生死角，无鼠洞。
5.2.3.2　 室内的各类箱柜、设备箱应密闭，无缝隙，洁净无食物残渣，无鼠屎。
5.2.4　 [bookmark: _Toc1658][bookmark: _Toc19621][bookmark: _Toc8795]景观区
路面、草坪、绿化等景观区域应无暴露垃圾，无鼠洞。
6　 [bookmark: _Toc25306][bookmark: _Toc20125]技防措施
6.1　 餐饮服务提供者应按照《湖北省餐饮服务“互联网+明厨亮灶”建设指南》的要求建设互联网平台，运用“互联网+明厨亮灶”智慧抓拍系统，进行老鼠活动监测。“互联网+明厨亮灶”智慧平台应具备自动监测老鼠活动的功能，并全天候对厨房进行监测，及时抓拍老鼠活动照片，推送预警。
6.2　 管理人员接到老鼠活动预警后应及时追踪查源，快速捕杀，处理其污染区域和食物，消除其活动影响。
6.3　 鼓励在主副食库房、粗加工、烹饪等重点经营场所采用超声波驱鼠设备进行防鼠驱鼠。超声波驱鼠器功率应在30 khz以上。
6.4　 鼓励应用挡鼠板移位监测传感器，监测挡鼠板应用情况。
6.5　 食品处理区应备有器械灭鼠设施（鼠夹、鼠笼、粘鼠板等），并正确使用，灭鼠方法可参考附录A。
6.6　 食品处理区内如非必要不采取化学灭鼠，化学灭鼠应在爱卫部门专业人员指导下方能进行。食品处理区禁止储存化学灭鼠药物等。
6.7　 外环境灭鼠。夏秋季（5月至10月）应开展不少于1次灭鼠，发现老鼠的可开展户外环境灭鼠。在餐饮服务经营场所外环境和垃圾箱附近沿墙边隐蔽处设置一定数量的毒饵站，毒饵站和毒饵盒的使用方法应参照使用说明。采用缓效低毒灭鼠药物为宜，严禁使用毒鼠强等国家禁用的急性剧毒鼠药。
7　 [bookmark: _Toc16351][bookmark: _Toc24510]人防措施
7.1　 餐饮服务提供者应建立鼠害防制工作工作制度，制定鼠害防制工作措施。
7.2　 将鼠害防制工作列入“日防控、周排查、月调度”重要内容，定时检查餐饮服务经营场所，发现鼠迹应及时采取灭鼠措施。
7.3　 在食品加工过程中检查食物是否受到老鼠污染，重点在原料进货查验、分拣清洗、切配、烹饪、分餐等关键环节检查，一旦发现食物中混入鼠尸、鼠器官、鼠屎或其它被老鼠污染的痕迹，应立即停用，及时查源处理。
7.4　 定时开展食品处理区环境清洁卫生打扫和设施维护工作，消灭老鼠孳生环境，确保防鼠设施正常使用。
[bookmark: _Toc27833][bookmark: _Toc1927][bookmark: _Toc25185]
附  录  A
[bookmark: _Toc19503][bookmark: _Toc1047][bookmark: _Toc28031][bookmark: _Toc14991][bookmark: _Toc19905][bookmark: _Toc7032][bookmark: _Toc2188][bookmark: _Toc23240]（资料性）
[bookmark: _Toc24853][bookmark: _Toc22764][bookmark: _Toc8616][bookmark: _Toc25275][bookmark: _Toc29233][bookmark: _Toc10079][bookmark: _Toc6641][bookmark: _Toc11592]灭鼠技术方案
[bookmark: _Toc25142][bookmark: _Toc21291][bookmark: _Toc4602]A.1  物理灭鼠措施
[bookmark: _Toc11566][bookmark: _Toc24447][bookmark: _Toc21700]A.1.1  粘鼠板捕杀
A.1.1.1  选用规格长 × 宽 = 35 cm × 25cm的粘鼠板用绳子或铁丝固定好。
A.1.1.2  每天查看粘鼠情况，将粘到的鼠及时集中处理。粘鼠板无粘性后要及时更换。连续5 d未捕到鼠时，撤掉粘鼠板。
[bookmark: _Toc2467][bookmark: _Toc25370][bookmark: _Toc26776]A.1.2  鼠夹或捕鼠笼捕杀。
A.1.2.1  应选用规格150 mm × 80 mm的中号铁板夹，或选用规格长 × 高 × 宽 ＝ 26 cm × 12 cm × 12 cm的捕鼠笼布置在老鼠出没的地方附近。
A.1.2.2  可选用新鲜的玉米、猪油、花生等作诱饵。
A.1.2.3  每天检查一次铁板夹或捕鼠笼，捕获鼠后将死鼠取出，集中处理。连续5天未捕到鼠时，撤掉捕鼠夹或捕鼠笼。
[bookmark: _Toc2782][bookmark: _Toc8427][bookmark: _Toc14723]A.2  化学灭鼠
[bookmark: _Toc27147][bookmark: _Toc11229][bookmark: _Toc1645]A.2.1  投饵灭鼠
A.2.1.1  杀鼠剂的选择应符合GB/T 8321的规定，应选用取得登记的杀鼠剂。
A.2.1.2  选用新鲜的大米、谷子、玉米、花生、葵花籽等作为配制毒饵用的饵料为宜。
A.2.1.3  应根据餐饮环境以及优势种群鼠的生态习性等特点选择毒饵。
A.2.1.4  宜使用低毒的抗凝血抑制类的灭鼠药配制的毒饵、蜡块等。
A.2.1.5  可多次使用含有灭鼠药的玉米粒毒饵，用毒饵盘布放。
[bookmark: _Toc18064][bookmark: _Toc15989][bookmark: _Toc32759]A.2.2  投饵方法
投放毒饵应坚持“三饱和”原则：
——毒饵量饱和。毒饵投放后，应常检查，依据消耗情况及时添加；
——空间饱和。餐饮场所外环境可修建长期毒饵站，下水道沟、暖气管道沟、通信电缆沟投放防潮蜡
块；
——时间饱和。毒饵投放后，根据盗食情况应保持较长时间，重点场所如管道沟、楼层管道问等部位，
保持常年有毒饵，并定封更换新毒饵。
[bookmark: _Toc16470][bookmark: _Toc31267][bookmark: _Toc24472]A.2.3  灭鼠剂保存
A.2.3.1  防止误用误食。禁止在食品处理区保存化学灭鼠剂。餐饮服务经营者应指派专人，应用专用设施保存灭鼠剂。
A.2.3.2  加强管理。执行登记、出入库、使用的规定。保持完整包装和标签。设专库保存，不与食品、饲料、洗涤剂混放。处理好废弃容器、包装和残饵、垃圾。
A.2.3.3  严格使用。要在专业人员指导下开展化学灭鼠。严格按需用药，纠正宁多毋少偏向。认真按照规定分发和使用毒物。妥善处理染毒用具和污水、污物，避免污染环境。剩余毒饵收回，集中管理。
A.2.4  安全注意事项
灭鼠剂的使用应符合WS/T 688-2019中5.4和WS/T 690-2020中5.4的要求。
[bookmark: _Toc2456][bookmark: _Toc1146][bookmark: _Toc14003]A.3  死鼠处理
A.3.1  死鼠可用0.05 %的过氧乙酸或含有效氯1000 mg/L溶液喷淋消毒，用量应保证鼠尸表面完全湿润，之后用塑料袋密封好，送环卫部门进行无害化处理。
A.3.2  处理完死鼠后应用消毒液消毒可能被鼠污染的场所并洗手消毒。
[bookmark: _Toc12768][bookmark: _Toc4773][bookmark: _Toc32031]
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