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《预制菜 蚝油牛柳》（征求意见稿） 

团体标准编制说明 

 

一、工作简况 

（一） 任务来源 

本标准由福建易太食品发展有限公司提出，中国联合国采购促进会标

准与认定委员会归口。本标准规定了预制菜蚝油牛柳的原辅料及加工要求、

技术要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、贮存、运输、销售、

追溯和召回要求。本标准适用于预制菜蚝油牛柳的生产、加工与检验。 

（二） 起草单位情况 

本标准起草单位包括：中国联合国采购促进会、北京中科标准科技集

团有限公司等。 

（三） 标准编制过程 

（1）成立标准起草组，技术调研和资料收集 

2023 年 9 月 8 日—10 月 8 日，为保标准证制订工作的顺利开展、提高

标准的质量和可用性，由起草单位和相关技术专家共同组建了标准起草组，

负责对《预制菜 蚝油牛柳》标准的编制和技术要求进行确定。通过制订工

作方案，标准起草组进一步明确了目标要求、工作思路、人员分工和工作

进度等。 

标准起草组对相关指标和要求进行了调研，搜集了众多预制菜蚝油牛
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柳相关的标准、文献、成果案例等资料，着手标准制定。 

（2）确定标准框架，形成标准草案 

2023 年 10月 9 日—10月 31 日，起草小组结合前期的调研和资料，多

次召开内部研讨会，形成标准大纲，并邀请了专家和相关企业对标准进行

技术指导，对《预制菜 蚝油牛柳》的标准编制工作重点、标准制定依据和

编制原则等形成了共识，同时完成标准草案稿的撰写。 

（3）形成标准征求意见稿，开展征求意见 

2023年 11月 1日—11月 22日，标准起草组对标准草案进行修改完善，

包括调整基本原则内容、修改错误用词和格式等，在反复讨论和论证的基

础上，修改形成了标准征求意见稿。 

2023 年 11月 23 日—12 月 23 日，标准起草组在中国联合国采购促进

会公开征求了意见。 

二、标准制定的目的和意义 

随着消费者对健康和美食选择的不断提高，预制菜蚝油牛柳作为一种

美食选择逐渐受到消费者的青睐。而针对预制菜蚝油牛柳在生产、运输、

存储和销售过程中的安全和质量问题，对其管理成为保障品质的必要环节。

通过对预制菜蚝油牛柳的管理，可以确保预制菜蚝油牛柳的新鲜度、口感

和品质，同时在避免食品污染和质量损失方面发挥关键作用。然而，目前

预制菜蚝油牛柳缺乏全面、统一的管理规范和标准，导致各地区和企业的

管理水平参差不齐，存在管理混乱和风险隐患，因此急需制定预制菜蚝油
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牛柳相关标准来规范行业。该标准应涵盖蚝油牛柳生产、贮存、运输、和

销售等多个环节，保证预制菜蚝油牛柳在整个过程中的质量和安全，满足

消费者的需求和期望，进一步推动蚝油牛柳市场的发展。 

制定《预制菜 蚝油牛柳》的团体标准，旨在确保预制菜蚝油牛柳质量，

保障食品安全、消费者健康和行业健康发展。团体标准的实施将有助于对

预制菜蚝油牛柳进行全面管理，确保从生产到消费环节的食品安全，减少

食品污染和食品安全事故的发生；能够进一步保障消费者权益；有助于整

个预制菜蚝油牛柳行业的规范化发展，提高企业的运营效率和竞争力，推

动行业良性发展。此外，将进一步抑制低质量、不合法经营行为，提高整

体市场信誉。 

综上所述，制定《预制菜 蚝油牛柳》团体标准，将规范预制菜蚝油牛

柳的原辅料及加工要求、技术要求、检验方法、检验规则、标签、标志、

包装、贮存、运输、销售、追溯和召回，为预制菜蚝油牛柳的管理提供标

准化支撑。 

三、标准编制依据 

本标准在编制的过程中遵循“先进性、科学性、可操作性”的原则，

按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起

草规则》的规定起草。 

四、标准主要内容 

1.第 4 章 原辅料及加工要求 
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本章节规定了预制菜蚝油牛柳的原辅料要求、投料要求以及加工要求。 

2.第 5 章 技术要求 

本章节规定了预制菜蚝油牛柳的感官要求、理化要求、安全性要求以

及净含量要求、。 

3.第 6 章 检验方法 

本章节规定预制菜蚝油牛柳的感官要求、理化要求，安全性要求以及

净含量相应的检验方法。 

4.第 7 章 检验规则 

本章节规定了预制菜蚝油牛柳的检验规则，包括批次、抽样、出厂检

验、型式检验以及判定规则。 

5.第 8 章 标签、标志、包装、贮存、运输、销售、追溯和召回 

本章节规定了预制菜 蚝油牛柳的相关要求，包括标签、标志、包装、

贮存、运输、销售、追溯和召回。 

五、重大分歧意见的处理经过和依据 

本标准起草过程中无重大分歧。 

六、贯彻标准的措施建议 

标准只有经过有效实施才能起到作用，否则再好的标准也只是空中楼

阁，无法发挥其预期作用。因此，在贯彻实施标准方面，需要着重加强以
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下工作：（1）宣传教育工作。采用多种媒体方式，如报纸、电视、电台、

微信、微博等，对标准进行广泛宣传，提高社会对标准的认识和理解。同

时，组织培训、讲座等相关活动，进一步推广标准的实施和应用。（2)建立

完善的实施方法和检查监督机制。制定标准实施的具体方法和步骤，明确

实施的责任人和流程，确保标准落地生根。此外，应建立专门的检查监督

机制，定期对标准的实施情况进行检查和评估，并采取有效的措施解决实

施中出现的问题。(3)加强标准实施反馈。对于标准实施中出现的问题和意

见，应及时进行收集和整理，进行深入探讨和研究，不断完善标准内容和

实施方式，确保标准能够实现最佳效果。 

七、废止现行有关标准的建议 

本标准不涉及现行标准的废止。 

八、其他应予说明的事项 

无。 

《预制菜 蚝油牛柳》 

编制组 

2023 年 11 月 
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