
刺梨发酵汁编制说明

一、企业标准制定的目的和意义

刺梨发酵汁按食品种类划分应归属于“发酵果蔬汁”的范畴。因为国

家标准 GB 7101《食品安全国家标准 饮料》不能涵盖《饮料生产许

可审查细则》的全部规定和现有生产的“刺梨果醋”的所有特性指标。

为了作为组织生产、接受监督检验及进入市场流通的合法依据，特制

定本标准。为了制定出严于国家标准，遵照执行 GB 7101《食品安全

国家标准 饮料》的基础上，研究制定了“乙醇、可溶性固形物、总

酸、维生素 C、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、霉菌、酵母”指标，

更好的规范刺梨相关产品实现标准化生产。

二、企业标准的制定过程

参照GB 7101《食品安全国家标准 饮料》、GB 2762《食品安全

国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760《食品安全国家标准 食品

添加剂使用标准》、GB 29921《食品安全国家标准 预包装食品中致

病菌限量》和《饮料生产许可审查细则》的要求，刺梨发酵汁产品团

体标准以指导、规范“刺梨发酵汁”产品的生产以及质量安全，确保

生产者、经营者和消费者合法权益。标准初稿完成后，对标准中各项

技术指标进行了试验验证，并征求多方意见反复修改，最终形成标准

送审稿送交标准化审查组接受评审。

三、指标值确定依据及检验方法

在指标值的确定方面，“食品添加剂”等指标严格执行国家标准

GB 2760 的规定。刺梨发酵汁风味特征以及对市场同类产品的调查分



析，制定了感官、总酸、乙醇、固形物含量、维生素 C 标准。“总酸”

指标根据产品特性所定为≥0.5 g/L。 “沙门氏菌”依据 GB 29921

《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》定为不得检出。

四、本标准与 GB 7101《食品安全国家标准 饮料》比较

标准名称 刺梨发酵汁
《食品安全国家标准 饮料》

GB 7101

原辅料要求

刺梨：符合（卫生部公告 2004 年第 17 号）

列为普通食品管理公告的规定。生产水：

应符合 GB 5749 的规定。其他原辅料：应

符合相应标准和有关规定，不得使用和添

加不符合食品安全管理要求的物品。

不得使用未经添加刺梨果原料发酵产生的

柠檬酸、苹果酸、酒石酸、醋酸作为辅料

调制刺梨发酵汁。

符合 GB 7101 的规定

理化指标

1、乙醇≤0.5%

2、可溶性固形物≥3.0%

3、总酸（以乳酸计）/（g/L）

≥0.5

4、维生素 C/（mg/100mL）

≥50

食品添加剂

品种和使用

量

食品添加剂质量应符合相应的标准

和有关规定，品种使用量应符合 GB

2760 的规定。

符合 GB 2760 的规定。
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