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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由辽宁省品牌建设促进会提出并归口。 

本文件起草单位：辽宁省检验检测认证中心。 

本文件主要起草人： 
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辽宁优品 干海参 

1 范围 

本文件规定了辽宁优品——干海参的繁育和养殖要求、加工要求、指标要求与检验方法，以及标志

与标签、包装、运输与储存的要求。 

本文件适用于参与辽宁优品认证的干海参产品。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191 包装 储运图示标志 

GB 2733 食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定 

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定 

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定 

GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定 

GB 5009.26 食品安全国家标准 食品中N-亚硝胺类化合物的测定 

GB 5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定 

GB 5009.123 食品安全国家标准 食品中铬的测定 

GB 5009.190 食品安全国家标准 食品中指示性多氯联苯含量的测定 

GB/T 5461 食用盐 

GB 5749 生活饮用水卫生标准 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

GB/T 20361 水产品中孔雀石绿和结晶紫残留量的测定 高效液相色谱荧光检测法 

GB 20941 食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范 

GB/T 21311 动物源性食品中硝基呋喃类药物代谢物残留量检测方法 高效液相色谱/串联质谱法 

GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品 

GB/T 27304 食品安全管理体系 水产品加工企业要求 

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则 

GB 29921 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量 

GB 31602-2015 食品安全国家标准 干海参 

GB/T 34747-2017 干海参等级规格 

GB/T 36193-2018 水产品加工术语 

NY/T 391 绿色食品 产地环境质量 

NY 5070 无公害食品 水产品中渔药残留限量 

NY 5362 无公害食品 海水养殖产地环境条件 

SC/T 3018 水产品中氯毒素残留量的测定气相色谱法 

SC/T 3215 盐渍海参 
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3 术语和定义 

GB 31602-2015和GB/T 36193-2018界定的术语和定义适用于本文件。 

 3.1 

盐渍海参 salted sea cucumber 

以鲜活刺参等海参为原料，经去内脏、清洗、预煮、盐渍等工艺制成的产品。 

［GB/T 36193-2018，定义8.18］ 

 3.2 

干海参 dried sea cucumber 

以刺参等海参为原料，经去内脏、煮制、盐渍（或不盐渍）、脱盐（或不脱盐）、干燥等工序制成

的产品；或以盐渍海参为原料，经脱盐（或不脱盐）、干燥等工序制成的产品。 

注：在刺参收获的季节，通常的做法是将鲜刺参煮制、盐渍，制成半成品（即盐渍海参），贮存于

冷库中，做为干海参生产的原料贮备）  

［GB 31602-2015，定义2.1］ 

 3.3 

清洁海水 clean sea water 

微生物、有害物质或海洋浮游生物的含量符合有关要求的海水，可以是天然的、人工的或净化的。 

［GB/T 36193-2018，定义3.2］ 

 3.4 

复水后干重率 dry weight ratio after rehydration 

干海参复水后再烘干所得到的干物质质量的百分率。 

［GB 31602-2015，定义2.2］ 

4 繁育和养殖要求 

繁育 4.1 

4.1.1 环境条件 

苗种繁育用水水质和底质应符合NY 5362的规定。 

4.1.2 亲参 

4.1.2.1 应从辽宁省自然海区或养殖池中采捕的发育良好的刺参。 

4.1.2.2 体表正常，无伤残、无排脏，人工养殖亲参体重大于 200g，野生亲参体重大于 250g，体长大

于 20cm。 

4.1.3 苗种 

4.1.3.1 由符合本文件 4.1.2 的亲参繁殖培育的优质苗种。 

4.1.3.2 体表干净无损伤，活力强，体态伸展，肉刺尖挺，对外界刺激反应灵敏，体色亮泽，受到震

动后参苗收缩有力、管足附着力强。 

4.1.4 病害防治 

病害应以预防为主，对发生的病害应采取定期消毒、使用洁净海水或微生态制剂、隔离销毁病参等

非化学药物方法。 

养殖 4.2 

4.2.1 环境条件 

海水水深应大于15m，且应对养殖水质的温度、盐度、PH值、溶解氧、亚硝酸盐、氨氮等进行日常

监测，养殖用水水质和底质符合NY 5362的规定。 

4.2.2 参礁选置 
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宜采用天然形成的礁石，也可采用石块、沉船、大型水泥筑件、装满扇贝或牡蛎壳的网袋等在海底

构建参礁。 

5 加工要求 

原辅料 5.1 

5.1.1 鲜活海参应符合 GB 2733 的规定；盐渍海参应符合 SC/T 3215 的规定。 

5.1.2 加工用盐应符合 GB/T 5461 的规定。 

5.1.3 不允许使用任何食品添加剂。 

5.1.4 加工用水应为生活饮用水或清洁海水,生活饮用水应符合 GB 5749 的规定，清洁海水应符合 NY/T 

391 加工用水水质要求。 

加工环境 5.2 

生产加工过程的卫生要求应符合GB 14881、GB 20941和GB/T 27304的规定。 

6 指标要求及检验方法 

感官要求 6.1 

干海参的感官要求和检验方法见表1。 

表1 感官要求和检验方法 

项目 要求 检验方法 

外观 
体形肥满，刺参棘挺直、整齐、无残缺，个体坚硬，切口整齐，表面无损伤，

嘴部无石灰质露出 
在光线充足、无异味、清洁

卫生环境中，将适量样品平

摊于白搪瓷盘，检查外观、

色泽、气味、杂质 

色泽 黑褐色、黑灰色、灰色或黄褐色等自然色泽，表面或有白霜，色泽较均匀 

气味 具有海参特有的鲜腥气味，无异味 

杂质 无肉眼可见外来杂质 

复水后 体型肥满，肉质厚实，弹性及韧性好，刺参棘挺直无残缺 GB/T 34747-2017 4.2.2 

理化指标 6.2 

干海参的理化指标和检验方法见表2。 

表2 理化指标和检验方法 

项目 指标 检验方法 

蛋白质/(g/100g) ≥60 GB 5009.5 

水分/(g/100g) ≤15 GB 5009.3 

盐分/(g/100g) ≤10 GB 5009.44 

水溶性总糖/(g/100g) ≤3 按GB 31602-2015中附录A 

复水后干重率/% ≥65 按GB 31602-2015中附录A 

含砂量/(g/100g) ≤2 按GB 31602-2015中附录A 

安全指标 6.3 

6.3.1 污染物限量 
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干海参的污染物限量应符合GB 2762的规定。 

表3 污染物限量指标 

项目 指标（mg/kg） 检验方法 

铅（以Pb计） ≤0.4 GB 5009.12 

镉（以Cd计） ≤0.5 GB 5009.15 

甲基汞（以Hg计） ≤0.5 GB 5009.17 

无机砷（以As计） ≤0.5 GB 5009.11 

铬（以Cr计） ≤2.0 GB 5009.123 

N—二甲基硝氨  ≤0.004 GB 5009.26 

多氯联苯
a
 ≤0.02 GB 5009.190 

a 
以PCB28、PCB52、PCB101、 PCB118、 PCB138、 PCB153和PCB180的总和计。 

6.3.2 药物残留限量 

干海参应无任何药物残留。氯霉素按SC/T 3018检验，硝基呋喃类代谢物按GB/T 21311检验，孔雀

石绿按GB/T 20361检验，其他药物残留按NY 5070中列出的检验方法执行。 

7 标志、标签 

7.1.1 获得辽宁优品认证的企业，可在其产品包装上使用辽宁优品专用标志。 

7.1.2 预包装产品标签应符合 GB 7718 及 GB 28050 的规定，并标示产品盐分含量范围。 

7.1.3 运输包装箱的图示标志应符合 GB/T 191 的规定。 

8 包装、运输和储存 

包装 8.1 

8.1.1 所用塑料袋、纸盒、瓦楞纸箱等包装材料应洁净、紧固、无毒、无异味，符合国家食品包装材

料标准及有关规定要求。包装应牢固、防潮、不易破损。 

8.1.2 包装的使用应实行减量化，包装的体积和重量应限制在最低水平，包装的设计、材料的选用及

用量应符合 GB/T 23350 的规定。 

运输 8.2 

运输工具应清洁卫生、无异味，运输过程应防潮、防雨、防晒、防高温，不能与有毒、有害、有异

味的物品混运。 

储存 8.3 

产品应储存在卫生清洁、阴凉、通风、干燥，无虫鼠害、无化学品污染的仓库中，离墙、离地按批

次存放。 

 

 


