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前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件代替GB/T 24861-2010《水产品流通管理技术规范》，与GB/T 24861-2010相比，除结构调整

和编辑性改动外，主要技术变化如下： 

—— 删除了原标准中涉及食品安全指标的相关内容（见 2011年版的第 2 章、3.1、7.7）； 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由中华人民共和国农业农村部提出。 

本文件由全国水产标准化技术委员会（SAC/TC156）归口。 

本文件起草单位： 

本文件主要起草人： 

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为： 

—— 2010年首次发布为 GB/T 24861-2010； 

本次为首次修订。 
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水产品流通管理技术规范 

1 范围 

本文件规定了水产品流通过程的采购、运输、储存、批发、销售、资料记录与保存、从业人员。 

本文件适用于鲜、活和冷冻动物性水产品的流通。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 5749  生活饮用水卫生标准 

GB 11607  渔业水质标准 

GB/T 19575  农产品批发市场管理技术规范 

GB/T 36193  水产品加工术语 

SC/T 9001  人造冰 

3 术语和定义 

GB/T 36193界定的术语和定义适用于本文件。 

4 采购 

采购的水产品应无污染、无病害。 

采购方应要求供应方提供由有资质检测监督机构出具的有效产品检验合格证明等方可流通。 

所采购的水产品应附有有效进货凭证,并应进行检查验收，检查包括:检验合格证明、产品合格证、

标签、标识等。 

产品标签应标明品种、等级、数量、海区（或养殖地点）及生产(捕捞)日期等项目。 

进货时，应对水产品的外观、色泽、肌肉组织、气味等进行感官检查。当感官检查不能确定质量

时应进行理化检验。 

对采购的水产品应做好验货记录，对每批水产品的发货单位、进货时间、品种、数量、质量、捕

捞海区（或养殖地点）及生产(捕捞)日期和所附的原始资料等进行登记造册。 

5 运输 

活体水产品运输 

5.1.1 应根据装运方式和产品的种类、特性、运输季节、距离、数量、运输时间选择适合的运输工具。 

5.1.2 装载容器常用木箱、塑料箱、帆布桶和薄膜袋等。重复使用的装载容器应能方便清洗和安装有

良好的进排水装置。 

5.1.3 运输车（船）及装运工具应保持洁净、无污染、无异味，应备有防雨、防尘、防虫害设施。 
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5.1.4 长途运输时，应采用专用的活鱼运输车或其他配备有小型发电机、过滤装置、控温系统和充氧

装置的运输设备。 

5.1.5 运输前应制定可行的运输方案，包括起运和到达目的地时间、途中补水、换水、洒水、换袋及

补氧等措施。 

5.1.6 在装运过程中不应与有毒有害物品混装。 

5.1.7 在装运前应检查装运容器确保无破损并清洗干净，进行灭菌消毒。 

5.1.8 活体水产品在装运前应根据不同的种类停喂暂养 1 d～2 d，并选择调节适合的温度和盐度。 

5.1.9 装运淡水产品时，装载容器应先加入合适温度的水，水质应符合 GB 11607的规定。 

5.1.10 装运海产水产品的海水，应与其原来养殖水的温度和盐度适应，水质应符合 GB 11607的规定。 

5.1.11 采用加冰降温则可按所加冰块重量加入相应的人工海水配制盐使盐度保持稳定，用冰应符合

SC/T 9001的规定。 

5.1.12 采用塑料袋加水充氧装运时，装鱼前应检查塑料袋确保无漏气，然后注入约 1/3 空间的新鲜

水，再放入活体产品，接着充入纯氧，扎紧袋口，放进纸板箱或泡沫塑料箱中进行运输。 

5.1.13 在运输过程应保证水质稳定，并根据不同的产品选择适合的温度，温度变化梯度每小时应小于

5℃。 

冰鲜水产品运输 

5.2.1 应根据运输季节、距离、数量、运输时间选择适合的运输工具。长途运输冰鲜水产品时应采用

制冷车或保温车。短途运输时，在确保质量的条件下也可使用密闭的防尘、防晒车辆。 

5.2.2 装运冰鲜水产品的装载容器应采用泡沫塑料保温箱、木箱、塑料箱等坚固、洁净、无毒、无异

味和便于冲洗的容器，对用于长途运输的装载容器应具有排水功能。 

5.2.3 待运的水产品在捕获后应立即用冰保鲜，装箱时应在箱底铺一层碎冰，然后按层鱼层冰装放方

式，放足量的碎冰，使产品温度在流通过程应始终维持在 0℃～4℃条件下。用冰应符合 SC/T 9001 的

规定。 

5.2.4 在装卸过程中应轻放，避免践踏和重压，不应与有毒有害物品混装，运输期间不应脱冰。 

冷冻水产品运输 

5.3.1 应根据运输温度、距离、数量、运输时间选择有制冷或保温功能的运输工具。 

5.3.2 选用的运输工具应设置有能直接监控的温度显示记录仪，在运输流通过程中应经常检查车厢（船

舱）内温度，并使温度控制在-18℃以下。 

5.3.3 具有制冷功能的运输工具，产品在装载前应预先将车厢（船舱）内降温至接近产品温度才能进

货。 

5.3.4 产品装卸或进出冷藏库要迅速，产品运达目的地时应及时进冷库。 

6 储存 

活体水产暂养 

6.1.1 活体水产品应在洁净、无毒、无异味的水体中充氧暂养，暂养用水应符合 GB 5749或 GB 11607

的规定。 

6.1.2 活体水产品运送到达销售目的地后，应根据不同的品种，投放在相适宜的温度、盐度的水体中

暂养。 

6.1.3 暂养池的水温应预先控制在与运输时接近的水体温度，温度相差应小于 5℃。 

6.1.4 投鱼后如需要降温时，可采用加冰降温或制冷机进行缓慢降温，降温梯度每小时不应超过 5℃。 
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6.1.5 在暂养期间，应对水体进行循环过滤和充气增氧。同时应经常检查水温、海水盐度、水的 pH值

和氨氮含量等。 

冰鲜水产品保鲜 

6.2.1 冰鲜水产品应尽可能贮存在 0℃左右的条件下，应有防止虫害和有害物质的污染。 

6.2.2 装载容器应能及时排掉冰融化的水，定期清洗消毒。 

6.2.3 贮存期间产品应保持用冰覆盖，不应脱冰，用冰应符合 SC/T 9001的规定。 

冷冻水产品冷藏 

6.3.1 入库前应查验产品合格证、标签等相关资料，并验收产品数量、品种、规格。 

6.3.2 冷冻水产品应贮藏于清洁、卫生、无异味的冷藏库内。 

6.3.3 冷藏库温度应控制在-18℃以下，温度波动控制在 3℃以内。 

6.3.4 转运的产品温度在低于-8℃时可直接入库，否则应复冻后才能入冷库。 

6.3.5 不同品种，不同规格，不同等级、批次的产品应分别堆垛，堆放高度以包装受压不变形为宜。 

6.3.6 库内应用铺地台板，产品的堆码不应阻碍空气循环，产品与库墙应有大于 100 mm的间隔。 

6.3.7 冷库应有防霉、防虫（鼠）害和防有害物质污染的措施，定期进行除霜和消毒。 

6.3.8 冷库温度要定时核查、记录。宜采用自动记录温度仪。 

6.3.9 冷库贮存的产品应进行分类管理并挂有明显标识，实行先进先出制度。 

6.3.10 应定期检查贮存产品，发现问题或超过保质期的，应查明原因，并及时处理和做好记录。 

7 批发 

水产品批发市场的经营环境、经营设施设备和经营管理应符合 GB/T 19575的规定。 

凡进入市场交易的水产品所附的原始资料都应登记备案，记录应保存 2年以上。 

各类产品均应有明显注明品种、等级、数量、产地（海区或养殖地点）及生产(捕捞)日期等项目

的标识牌。 

从事鲜活水产品批发经营的应配备有满足交易需要的暂养池，并应配备有循环过滤、控温和充氧

装置。 

从事冰鲜水产品批发经营的应配备满足交易需要的保鲜贮藏设施，温度应控制在 0℃～4℃之间。 

从事冷冻产品交易的批发经营的应具备满足交易需要的冷冻贮藏设施，产品温度应保持控制在-

18℃以下。 

8 销售 

从事水产品经营应有固定的经营场地（摊档）。 

场地内部设施应符合易清洗、易消毒、防鼠、防尘等要求，并有污水、污物（包括废弃物）收集

及消毒设施。 

销售鲜活水产品的应具有暂养池或暂养容器，并应配置过滤净化和充氧装置。 

销售冰鲜产品的应配备有冷藏设备或冰及保温装置，产品应保持在 0℃～4℃的冰藏状态。 

销售冷冻产品的应配备有-18℃以下的冰柜、冷库等冷藏设备。 

销售水产品时应向顾客明示冰鲜、冷冻等商品名称。 

所销售的水产品应经检验合格，并具有产品合格证。 

在销售过程产生的包装物、废弃物应按规定进行无害化处理。 
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每天开始营业和营业结束后应对销售设施进行彻底清洗、消毒。 

做好商品进货、销售台帐的记录，包括品名、规格、进货数量、销售数量、生产厂家、批发单位，

和检验证明等。 

9 资料记录与保存 

水产品在流通过程，从采购、运输、贮存、批发、销售等每个环节应做好验货记录，对每批水产品

所附的原始记录资料应进行登记造册，记录应保存2年以上。 

10 从业人员 

从事水产品流通的人员应具有水产品的保鲜、质量控制和食品卫生等有关常识。 

从事水产品流通过程的操作人员应不能有感染或开放性创伤，不能是传染病患者或带菌者。 

应建立员工健康档案，每年至少进行一次健康检查，必要时作临时健康检查，新进人员应进行体

检，合格后方可上岗。 

操作人员应要注意个人卫生，不要用脚践踏货物，不应将衣服及其他物品放在货物上。装卸过程

中，禁止吸烟，吐痰和吃喝食品和饮料。 

在装卸和零售过程应做到勤洗手，至少每次工作之前要洗手，必要时应戴防水手套。 

 


