
 

 

 

《月饼质量通则》（征求意见稿）国家标准 

编制说明 

 

一、工作简况 

(一) 任务来源 

根据国家标准委《国家标准化管理委员会关于下达 2022

年第二批推荐性国家标准计划及相关标准外文版计划的通

知》（国标委发﹝2022﹞22 号）文件要求，《月饼质量通则》

（计划号：20220780-T-601）列入修订计划，由全国焙烤制

品标准化技术委员会糕点分技术委员会（以下简称“糕点分

委会”）负责本标准的修订工作。 

(二) 组建标准起草工作组 

2022 年 8 月，标准制定计划下达后，糕点分委会组织咀

香园健康食品（中山）有限公司、广州酒家集团利口福有限

公司、广东金九饼业有限公司、北京稻香村食品有限责任公

司、北京味多美食品有限责任公司、哈尔滨老鼎丰食品有限

公司、广州质量监督检测研究院、南京市食品药品监督检验

院等单位组建了标准起草工作组。 

起草工作组承担的工作如下：确定本文件结构框架，收

集月饼质量指标监测数据，组织指标限值的讨论，组织标准



 

 

草案初稿、讨论稿、修订稿、征求意见稿、送审稿以及报批

稿的讨论和修改。 

(三) 主要工作过程 

现行 GB/T 19855-2015《月饼》国家标准发布实施后，

糕点分委会进行了标准的追踪评价和实施情况调查，于 2020

年汇总整理标准执行的相关数据，为标准修订提供技术信息，

2020 年 6 月，完成《月饼质量通则》修订项目立项。 

2022 年 8 月，起草工作组启动了标准的修订工作，明确

了任务分工，确定了标准编制编制原则，制定了相应的修订

计划。 

2022 年 10 月 26 日，以腾讯视频会议的形式召开《月饼

质量通则》国家标准修订启动会，形成标准草案在行业内部

征求意见。 

2023 年 2 月 2 日，以视频会议的形式召开《月饼质量通

则》国家标准工作组研讨会。2 月 22 日，在北京再次召开标

准研讨会，国家发展改革委、市场监管总局等有关国家部委

领导出席本次会议，全国各主要月饼生产企业及相关单位共

计 60 余人参加了此次会议。会议对《月饼质量通则》内容

进行逐条讨论，最终形成标准征求意见稿。 

二、国家标准编制原则和确定国家标准主要内容 

在标准编制过程中，标准起草遵循“实用性、科学性、

规范性、前瞻性”的原则，并兼顾产业发展的实际情况，严



 

 

格掌握尺度，突出重点和特点，给企业产品创新空间，规范

引领行业发展。 

标准格式符合 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部

分：标准化文件的结构和起草规则》和 GB/T 20001.10-2014

《标准编写规则第 10 部分：产品标准》的要求。 

本标准在制定过程中主要参考了 GB 7099《食品安全国

家标准 糕点、面包》、GB/T 23780《糕点质量检验方法》、

GB/T 23812《糕点生产及销售要求》等。根据对所收集材料

的整理、分析研究，综合实际调研结果，对 GB/T 19855-2015

《月饼》进行了修订。 

主要修订内容如下： 

1、由于月饼产品品类繁多，工艺多样，原标准的术语

和定义叙述不够完善，此次修订对原标准的术语和定义进行

了修改和完善。增加“皮馅分离”，删除了不常用的“拔腰”

等术语和定义，对术语的英文进行了全面调整。 

2、产品分类由原来的“按加工工艺分类”、“按地方派

式特色分类”两种，修改为“按加工工艺分类”、“按地方派

式特色分类”及“其他类”三种。并且，取消原标准“按加

工工艺分类”中的“热加工类”、“冷加工类”，对“按地方

派式特色分类”的内容进行修改和完善，删除原标准条款中

的具体产品类别表述，修改为仅列举代表性产品。 

3、对原标准“5.1 原料和辅料”进行了修订，修改为“5 



 

 

原辅料、饼皮及馅料要求”，增加了“饼皮”和“馅料”的

要求。其中在“馅料要求”中明确提出了“月饼馅料中不应

使用鱼翅等野生保护动物食材，不宜使用燕窝等名贵珍稀食

材。”的基本要求。同时，在每种不同的馅料中增加或修改

了相关原料添加量的要求。 

4、对原标准“感官要求”的表述内容进行了修订，把

原来分别具体到品种的感官内容进行合并整理，使感官内容

更加准确、简洁。 

5、对原标准“理化指标”进行了修订，广式月饼的代

表品种理化指标保持不变，非代表品种整合为一项指标进行

规定。京式月饼、苏式月饼、滇式月饼、晋式月饼、琼式月

饼、台式月饼的理化指标不变，仅进行了格式合并。对潮式

月饼和哈式月饼的“脂肪”指标，进行了调整。对其他类月

饼理化指标进行部分调整，干燥失重由原标准规定的“≤38”，

修改为“≤60”，脂肪由原标准规定的“≤55”，修改为“≤

50”，总糖由原标准规定的“≤55”，修改为“≤45”。 

6、删除原标准中的“5.3 卫生指标”和“5.4 食品添加

剂”。对检验方法、检验规则、判定规则、标签标识、包装

等要求进行修改和完善，删除召回的要求。 

7、增加“附录 A 月饼产品命名方式”内容。 

三、主要试验(或验证)的分析、综述报告，技术经济论

证，预期的经济效果 



 

 

月饼作为我国的传统节日食用的独特风味糕点。在我国

有着悠久的历史，一直以来深受消费者的欢迎和喜爱。随着

食品工业的发展，月饼产业发展迅速，不断由作坊式生产加

工过渡到工业化生产加工，自动化和标准化加工水平不断提

高，目前已形成较为规范和成熟的市场。同时，产品种类不

断丰富，质量不断提升，月饼成为烘焙食品市场重要的支柱

产品类型。 

在 2005 年，GB 19855-2005《月饼》国家标准首次发布，

对规范月饼行业提升产品质量提供了支撑作用。在 2015 年

进行了第一次修订。现行 GB/T 19855-2015《月饼》国家标

准 8 年的应用中，反映出一些问题。因此，从 2020 年开始，

糕点分委会开展了该标准的修订前期准备研究工作。本次修

订过程中，向行业内生产企业广泛征集意见，力求通过修订

解决原标准存在的不足，为月饼行业的发展提供规范的指导，

提升我国传统食品的市场竞争力。 

四、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、

国外同类标准水平的对比情况，或与测试的国外样品、样机

的有关数据对比情况 

无。  

五、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系 

本标准为推荐性国家标准，与现行法律、法规和其它强

制性国家标准没有冲突。当中所涉及产品检验方法、检验规



 

 

则、食品添加剂、食品标签、包装等相关要求均直接引用相

应的国家标准和行业标准中的规定。 

六、重大分歧意见的处理经过和依据 

无。 

七、国家标准作为强制性标准或推荐性标准的建议 

本标准为推荐性国家标准，建议尽快发布实施。 

八、贯彻国家标准的要求和措施建议(包括组织措施、技

术措施、过渡办法等内容) 

推荐性国家标准颁布后应做好标准的宣贯工作，标准实

施前应及时在公众媒体、行业内部进行公开宣传，能够让消

费者增强安全意识，及时引起有关部门领导和从业人员的高

度重视。使相关企业能够积极主动的购买相关标准和资料、

参加培训、结合本企业实际情况予以学习研究标准并准备贯

彻实施标准。 

九、废止或替代现行相关标准的建议  

本标准自实施之日起替代 GB/T 19855-2015《月饼》。 

十、其他应予说明的事项 

为做好该修订版标准的连续性和节约产品包装资源，建

议该标准实施日期延长至 18 个月。 

 

国家标准《月饼质量通则》起草工作组     

2023 年 3 月     


